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In 1947, Henri Verbeelen starts Verbeelen nv: a wholesale
company in Antwerp - Belgium, that manufactures and
sells TABLE TOP and KITCHEN UTENSILS. Today Verbeelen
is managed by Pieter Meukens, with the support of a young
and dynamic team of professionals.

With more than 60 years of experience, Verbeelen has offices
around the world. Our range of products has expanded to a
broad scala of equipment, required for the hotel-industry.
We've opened offices in The Netherlands, Singapore and
Shanghai, and have showrooms and representatives all over
the world. We have expanded our activities from wholesale
to manufacturing and worldwide logistics: chinaware,
tableware, kitchen utensils, bed-, bath- and table linen.

INTERNATIONALLY corporate offices provide us with B to
B contacts. In this way we can ensure that our wide range
of products meets the end-user with the highest quality
standards. Our REGIONAL offices work with our clients
from conceptualising to delivery, assuring high customer
satisfaction on all levels.

We bring a unique lifestyle concept to the hotel industry,
ableing them to prove their customers with a true ‘home away
from home’ SENSATION. We have partnerships with several
4 and 5 star hotel chains, such as Hilton, Intercontinental,
Sheraton, Radisson Blu or Hyatt Hotels.

With a staff of over 100 EMPLOYEES, we are exceeding our customer’s expectations by offering:

+ TAILOR-MADE service

- wide selection of TOP QUALITY products

- cutting edge TABLE TOP DESIGNS

- manufacturing FACILITIES in Europe and Asia

- sales, export and logistics to over 75 COUNTRIES on 5 continents
- MULTI LINGUAL staff that has an in-depth knowledge of our client’s wants and needs

« strong market KNOW HOW

With all this, we offer you, our clients, a SOLID PARTNERSHIP and FLEXIBLE SOLUTIONS



You name It

we've got if!

En 1947, Henry Verbeelen fonde « Verbeelen s.a. » un
commerce de gros situé a Anvers en Belgique, fabriquant
et commercialisant de la vaisselle, des couverts et des
ustensiles de cuisine. Aujourd’hui, l'entreprise Verbeelen
est dirigée par Pieter Meukens, avec le soutien d'une équipe
dynamique de jeunes professionnels. Avec plus de 60 ans
d'expérience, Verbeelen a réussi a implanter des filiales a
I'échelle internationale.

La gamme de produit s'est étoffée et couvre aujourd’hui
tout I'équipement nécessaire a l'industrie hoteliére. Des
bureaux se sont ouverts tant aux Pays-Bas a Singapour que
a Shangai, des surfaces d'exposition sont visibles et des
représentants sont actifs aux quatre coins du monde. Les
activités ont également évolué du commerce de gros et de
la production a la logistique internationale en matiere de:
porcelaine, vaisselle, ustensiles de cuisines, linge de table et
de maison.

Les différents sieges INTERNATIONAUX de I'entreprise
générent les contacts B-to-B. Ainsi, la large gamme de
produits rencontre régulierement les standards de qualité des
plus exigeants des utilisateurs professionnels. Les bureaux
REGIONAUX travaillent quant a eux avec les clients, de la
conceptualisation ala livraison, garantissant a ceux-ci le plus
haut niveau de satisfaction, ce a tous les niveaux.

C'est un concept unique, un véritable « lifestyle » qui est
fourni a I'industrie hoteliére pour leur permettre de fournir a
leurs clients la sensation d'étre « ailleurs comme chez soi ».
De nombreux partenariats existent ainsi avec des chaines
hotelieres 4 et 5 étoiles tels Hilton, Intercontinental, Sheraton,
Radisson Blu ou Hyatt Hotels.

Avec une équipe de plus de 100 EMPLOYES, les attentes des clients sont donc comblées grace a:

« un service SUR MESURE

- une large sélection de produits de LA MEILLEURE QUALITE

- une VAISSELLE au DESIGN sans concessions
- des USINES de production en Europe et en Asie

- des départements de vente, logistique et exportation dans plus de 75 PAYS sur les 5 continents
- une équipe MULTILINGUE avec une connaissance approfondie des besoins et souhaits de nos clients
- un grand SAVOIR FAIRE et une excellente connaissance du marché

Autant darguments qui permettent d'offrir a une clientele exigeante un PARTENARIAT SOLIDE et des SOLUTIONS

FLEXIBLES.



In 1947 richt Henri Verbeelen in Antwerpen — Belgié Verbeelen
nv op, een groothandel in TAFEL- en KEUKENBENODIGD-
HEDEN. Anno 2011 staat de nv Verbeelen onder leiding van
CEO Pieter Meukens, hierbij gesteund door een dynamisch en
enthousiast team van professionele medewerkers.

Met MEER dan 60 jaar ervaring heeft Verbeelen intussen
kantoren over nagenoeg heel de WERELD, zoals Nederland,
Singapore en Shanghai. Het assortiment werd grondig uitgebreid
met een breed scala van allerhande hotelbenodigdheden.

De huidige activiteiten beperken zich niet enkel tot het leveren
van het klassieke porselein, bestek en keukenmateriaal, maar
werden uitgebreid met de productie van een groot aantal
artikelen.

Verbeelen brengt een uniek lifestyle-concept naar de
hotelindustrie, en helpt hen om hun klanten een echt ‘home
away from home’ gevoel te geven tijdens hun verblijf. Het
zal dan ook niet verbazen dat Verbeelen “preferred supplier”
is van tal van grote hotelketens zoals Hilton, Intercontinental,
Sheraton, Radisson Blu of Hyatt Hotels.

Verbeelen wil de verwachtingen van zijn klanten te allen tijde inlossen door het aanbieden van:

« KWALITEITSPRODUCTEN en DIENSTEN
« UITSTEKENDE PRIJZEN

- Consolidatie en export in meer dan 75 LANDEN op 5 continenten
- sterke MARKT KNOW-HOW, zowel op leverancier als hotelspecifiek vlak

Kortom, Verbeelen biedt zijn klanten een SOLIDE PARTNERSHIP en FLEXIBELE OPLOSSINGEN.
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Heavy duty stainless steel 18/10 pots & pans: suitable for all cooking ranges

Casseroles & poéles en inox 18/10 pour usage professionnel: convient pour tous fourneaux

Heavy-duty roestvrijstalen 18/10 potten & pannen : geschikt voor alle vuren

gmm Hmm  Cap. Ref
120 70 0,8L S070 100612
140 80 1,2L S070 017114
160 110 2,2L S201 017116
180 120 3,1L S201 017118
200 130 4,1L S201 017120
240 150 6,8L S201 017124
280 170 10,5L S201 017128
gmm Hmm  Cap. Ref
160 70 1,4L S201 017216
180 80 2,0L S201 017218
200 90 2,8L S201 017220
240 100 4,7L S201 017224
gmm Hmm  Cap. Ref
160 70 1,4L S201 011916
180 80 2,0L S201 011918
200 90 2,8L S201 011920
240 110 4,7L S201 011924
280 120 74L S201 011928
300 150 10,6L S201 011930
320 150 12,0L S201 012932
360 170 17,3L S201 012936
400 190 23,9L S201 012940
450 220 35,0L S201 012945
500 200 39,0L S201 012950
gmm Hmm  Cap. Ref
160 110 2,0L S201 011716
180 120 3,0L S201 011718
200 130 4,1L S201 011720
240 150 7,0L S201 011724
280 170 11,0L S201 011728
300 200 14,1L S201 011730
320 190 15,0L S201 012732
360 220 23,0L S201 012736
400 250 32,0L S201 012740
450 220 35,0L S201 012745
500 300 58.9L S201 012750
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gas electric halogen induction oven

Deep Saucepan
without lid
Casserole haute
sans couvercle

Hoge steelpan \
zonder deksel ‘ . '

Shallow saucepan
without lid

Casserole basse
sans couvercle .
Lage steelpan : ‘ .
zonder deksel 4

Brazier
without lid
Rondeau

sans couvercle
Lage kookpot
zonder deksel

Deep sauce pot
without lid
Braisiére

sans couvercle
Halfhoge kookpot
zonder deksel
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Heavy duty stainless steel 18/10 pots & pans: suitable for all cooking ranges
Casseroles & poéles en inox 18/10 pour usage professionnel: convient pour tous fourneaux
Heavy-duty roestvrijstalen 18/10 potten & pannen : geschikt voor alle vuren
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Stockpot gmm Hmm  Cap. Ref
without lid 160 150  2,9L $201 011516
ga‘:]rsmc'giverde 200 170  53L 5201 011520
Ketol 240 200  8,8L S201 011524
zonder deksel 280 230 14,2L 5201 011528
300 240 17,0L S$201 011530
320 310  26,0L S201 012532
360 360  36,6L $201 012536
400 400  50,0L S$201 012540
450 450  70,0L S201 012545
500 500 100,0L $201 012550

Stockpot with tap gmm Hmm  Cap. Ref
without lid 280 280 16,50 S070 011528
?azrsmégijerrzf:”et 320 320 24,0L S070 011532
Ketel met kraan 360 360  36,0L S070 011537
Jonder deksel 400 400  50,0L S070 011551
450 450  70,0L S070 011571

Lid for pots & pans @ mm Ref
8CLOUV?IreCs|e pour casseroles 160 S201 017316
poe 180 S$201 017318
ooy ocr poten & 200 5201 017320
240 S201 017324
280 S201 017328
300 S$201 017330
320 S201 017332
360 S201 017336
400 S$201 017340
450 S201 017345
500 5201 017350
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gas electric halogen induction oven




Heavy duty stainless steel 18/10 pots & pans: suitable for all cooking ranges
Casseroles & poéles en inox 18/10 pour usage professionnel: convient pour tous fourneaux
Heavy-duty roestvrijstalen 18/10 potten & pannen : geschikt voor alle vuren

gmm Hmm Cap. Ref Sauteuse
160 60  0,8L 5201 011534 Wlst:l?tlétl,llslg S
180 65 1,0 5201 011538 sans couverdle \
200 70  1,9L 5201 011539 Sauteuse
240 80 2,50 5201 011541 zonder deksel
gmm Hmm  Cap. Ref Curved sautepan
180 70  1,7L S070 101318 without lid
200 75  22L 5070 101320 Sa“;:g:‘acgs\?;?cel:
240 85  33L 5070 101324 Afgeronde sauteuse
260 90 4L 5070 101326 Jonder deksel
gmm Hmm Ref Frying pan
200 50 5201 017420 Poéle a frire
240 55 S201 017424 Braadpan

280 60 5201 017428 \

gmm Hmm Ref Frying pan
320 60 5201 017432 with extra handle
pra oL o avecmanche |
400 80 5201 017440 supplémentaire \
Braadpan
met extra handvat

g mm Ref Frying pan

200 S016 027520 ’I\'10n‘-sti.ck
240 S016 027524 asgeéz r?efsrl'\::
280 S016 027528 Braadpan
320 S016 027532 met antikleeflaag -
360 S016 027536 =
400 S016 027540

= . @
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Heavy duty stainless steel 18/10 pots & pans: suitable for all cooking ranges
Casseroles & poéles en inox 18/10 pour usage professionnel: convient pour tous fourneaux
Heavy-duty roestvrijstalen 18/10 potten & pannen : geschikt voor alle vuren
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Wok gmm Hmm  Cap. Ref
hermispheric bottom 300 100 40L 5094 686730

0 . 350 100 5,0L 5094 686735
fond arrondi
Wok
ronde bodem
Steamer insert gmm Hmm  Cap. Ref
Cuit vapeur 240 110  53L S043 107424
Stomer inzet 280 130  8,0L 5043 107428
Pasta cooker set gmm Hmm  Cap. Ref
deep saucepot with 4 360 220 23,0L X201 012736
segment colanders 1/4
Set cuit-pates
fourni avec braisiére et 4
passoires cuit-pates 1/4
Pasta koker set
geleverd met halfhoge kook-
pot en 4 pastavergieten 1/4
Segment colander 1/4 gmm Hmm Ref
Passoire cuit-pates 1/4 360 180 S070 017490
Pastavergiet 1/4

== oo o
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Aluminium non-stick pans: not suitable for induction cooking
Poéles en aluminium anti-adhésives: ne convient pas pour les fourneaux a inductions

Aluminium pannen met antikleeflaag: niet geschikt voor inductie vuren

L mm

360
400

L mm
380

@ mm
160
180
200
220
240
260
280
320
360
400

g mm
120

g mm
260
300

B mm

260
290

B mm
260

Ref
S016 103616
S016 103618
S016 103620
S016 103622
S016 103624
S016 103626
S016 103628
S016 103632
S016 103636
S016 103640

Ref
S016 005378

Ref
S016 006995
S016 023330

Ref
S016 023637
S016 023641

Ref
S016 005390

gas

electric

Z.
W2/

halogen

I}

oven

Frying pan
Poéle a frire
Braadpan

Blinis pan
Poéle a blinis
Blinispan

Pancake pan
Poéle a crépes
Flensjespan

Oval fish pan
Poéle a poisson ovale
Ovale vispan

Rectangular fish pan
Poéle a poisson rectangulaire
Rechthoekige vispan
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Heavy-duty steel pans: suitable for all cooking ranges
Poéles en tble pour usage professionnel: conviennent pour tous les fourneaux
Heavy-duty stalen pannen: geschikt voor alle vuren

8 Frying pan gmm Hmm Ref
(ﬂ Poéle a frire 180 29 S043 004318
- Braadpan 200 33 S043 004320
% 220 34 S043 004322
- 240 39 S043 004324
JZ> 260 40 S043 004326
wn 280 40 S043 004328
[ | 320 42 S043 004332
g 360 51 S043 004336
3 400 53 S043 004341
% 450 53 S043 004345
= 500 57 S043 004350
v
m
O Blinis pan gmm Hmm Ref
c Pqe!e a blinis 120 20 S043 004312
2] Blinispan
=
m
|
=
m
C
=
m
=2
W
=
m
el
c
Pancalfe pan gmm Hmm Ref
IF:’Ioele_a crépes 180 13 S043 004319
ensjespan 200 13 S043 004321
220 15 S043 004323
ngl ﬁ§h pan Lmm Bmm Hmm Ref
Poéle a poisson ovale 320 240 46 5043 004333
Ovale vispan 360 270 48 S043 004337
400 290 50 S043 004340
Paella pan gmm Hmm Ref
ﬁoﬁeﬁi *:)Z”efl'aes 240 48 S043 012083
2 poignées fixes 280 51 5043 012085
Paéllapan 320 58 S043 012087
2 vaste handvaten 360 62 S043 012088
400 70 S043 012089
500 80 5043 012091
. [©]
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Induction cookers
Plaques a induction
Inductieplaten

L mm
385

Bmm Hmm Ref
420 90 D043 106312

- 10 settings for precise control of power
- vitroceramic glass surface of 6mm

- removable air filter

- stainless steel body

- for 140 to 320 mm diameter pans

-240V

L mm
520

L mm
320

Bmm Hmm Ref

452 150 D043 106313
Bmm Hmm Ref

430 50 D043 106305

- 10 settings for precise control of power
- vitroceramic glass surface of 4mm

- removable air filter

- stainless steel body

- for 140 to 280 mm diameter pans

-240V

L mm
420

Bmm Hmm Ref
540 140 D043 106320

- 10 settings for precise control of power
- vitroceramic glass surface of 6mm

- removable air filter

- stainless steel body

- wok S094 686735

-240V

Induction cooker
3KW

Plaque a induction
3KW
Inductieplaat
3KW

Transport case for
induction cooker

D043 106312

Mallette pour plaque

a induction D043 106312
Transportkoffer voor
inductieplaat D043 106312

Slimline induction cooker
2,5KwW

Plaque a induction Slimline
2,5KwW

Inductieplaat Slimline
2,5KwW

Wok induction cooker
3,2KW

Plague a induction pour wok
3,2KW

Inductieplaat voor wok
3,2KW
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Front of the House Showcooking stainless steel 18/10 pots & pans: suitable for all cooking ranges
Casseroles & poéles Front of the house Showcooking en acier inoxydable 18/10: conviennent pour tous fourneaux
Front of the House Showcooking roestvrijstalen 18/10 potten & pannen: geschikt voor alle vuren

o .

S Front of the House Showcooking

wn

Jz> Multi-ply 18/10 stainless steel Acier inoxydable 18/10 multicouches Multilagen roestvrijstaal 18/10

S Non drip edge Rebord anti-coule Antilekboord

= - . . .

% Polished outside Extérieur poli Gepolijste buitenkant

[ ] Fixed sturdy stainless steel rivets Fixation solide rivetée en acier Verstevigde roestvrijstalen rivetten

% Cool handle Poignée ergonomique Ergonomisch handvat

m  Products, see page 10 to 12 Produits, voir page 10 a 12 Producten, zie pag 10 tot 12

.

O

m

o Sa_uceparj gmm Hmm Cap. Ref

= without lid 120 70 08L K006 611012

2 Casserole 140 80  1,iL K006 611014

=2 sans couvercle !

m Steelpan 160 90 18 K006 611016

| zonder deksel 180 100 2,5L K006 611018

ﬁ 200 110 3,4L K006 611020

cC

=

m

=

53]

=

m

e

c
Curved sautepan gmm Hmm Cap. Ref
g"tht"“t "db 9y 160 60  0,8L K006 611216
e e 200 70 1,6L K006 611220
Afgeronde sauteuse 240 80  28L K006 611224
zonder deksel
Sautepan gmm Hmm  Cap. Ref
without lid 200 60  1,8L K006 611120
g:r‘:;ec‘ffverde 240 70 3,1L K006 611124
Sauteuse 280 90 5,5L K006 611128
zonder deksel
Sautepan gmm Hmm  Cap. Ref
Sauteuse 20 76 3L K006 610924
anti-adhésive, sans couvercle
Sauteuse
met antikleeflaag, zonder
deksel

.. @
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Front of the House Showcooking stainless steel 18/10 pots & pans: suitable for all cooking ranges
Casseroles & poéles Front of the house Showcooking en acier inoxydable 18/10: conviennent pour tous fourneaux
Front of the House Showcooking roestvrijstalen 18/10 potten & pannen: geschikt voor alle vuren

@ mm Ref
120 K006 611812
140 K006 611814
160 K006 611816
180 K006 611818
200 K006 611820
240 K006 611824
280 K006 611828
g mm Ref
140 K006 611914
160 K006 611916
180 K006 611918
200 K006 611920
240 K006 611924
280 K006 611928
gmm Hmm  Cap. Ref
240 70 3,1L K006 611624
280 90 5,5L K006 611628
gmm Hmm  Cap. Ref
250 110 3,4L K006 611520
240 135 6,1L K006 611524
280 140 8,5L K006 611528
gmm Hmm Ref
200 40 K006 611320
240 48 K006 611324
260 48 K006 611326
280 49 K006 611328
300 49 K006 611330
ﬂei\\\ .. @
gas electric halogen induction oven

Lid for pots & pans
Couvercle pour casseroles &
poéles

Deksel voor potten & pannen mﬁ\

Lid for pots & pans

glass

Couvercle pour casseroles &
poéles

verre

Deksel voor potten & pannen
glas

/ =/

Brazier
without lid
Rondeau

sans couvercle
Lage kookpot
zonder deksel

Deep sauce pot
without lid
Braisiére

sans couvercle
Halfhoge kookpot
zonder deksel

Frying pan
Poéle a frire

Braadpan ‘ ol .~

Verbeelen BH N
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Front of the House Showcooking stainless steel 18/10 pots & pans: suitable for all cooking ranges
Casseroles & poéles Front of the house Showcooking en acier inoxydable 18/10: conviennent pour tous fourneaux
Front of the House Showcooking roestvrijstalen 18/10 potten & pannen: geschikt voor alle vuren
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Frying pan
non-stick

Poéle a frire
anti-adhésive
Braadpan

met antikleeflaag

Pancake pan
non-stick

Poéle a crépes
anti-adhésive
Flensjespan

met antikleeflaag

Oval fish pan
non-stick

Poéle a poisson ovale
anti-adhésive

Ovale vispan

met antikleeflaag

Wok

with handle and lid

Wok

a queue et avec couvercle
Wok

met steel en deksel

non-stick
anti-adhésive
met antikleeflaag

Round bain-marie
with china insert
Bain-marie rond

a insert en porcelaine
Ronde bain-marie
met porseleinen inzet

gmm Hmm Ref
200 40 K006 611420
240 48 K006 611424
260 48 K006 611426
280 49 K006 611428
300 49 K006 611430
gmm Hmm Ref
260 23 K006 612026
300 23 K006 612030
Lmm Bmm Hmm Ref
350 230 50 K006 612135
gmm Hmm  Cap. Ref
320 90 5,0L K006 612432
320 90 5,0L K006 612532
gmm Hmm  Cap. Ref
120 160 0,8L K006 006999
140 190 1,5L K006 007000
= 3 > o
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Copper pots & pans: suitable for all cooking ranges - copper exterior, stainless steel interior

Casseroles & poéles en cuivre: convient pour tous les fourneaux - extérieur cuivre, intérieur acier inoxydable
Koperen pannen & potten: geschikt voor alle vuren - buitenkant koper, binnenkant roestvrijstaal

gmm Hmm  Cap. Ref
140 80 1,2L K006 006414
160 90 1,8L K006 006416
180 100 2,5L K006 006418
200 110 34L K006 006420
gmm Hmm  Cap. Ref
160 50 1,0L K006 006440
200 60 1,8L K006 006441
240 70 3,0L K006 006442
@ mm Ref
140 K006 006446
160 K006 006443
180 K006 006447
200 K006 006444
240 K006 006445
gmm Hmm  Cap. Ref
160 90 1,8L K006 006436
200 110 34L K006 006437
240 120 52L K006 006438
gmm Hmm  Cap. Ref
200 90 2,0L K006 006430
240 100 3,5L K006 006431
260 110 4,0L K006 006432
= oo o
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gas electric halogen induction oven

Sauce pan
without lid
Casserole
sans couvercle
Steelpan
zonder deksel

Sautepan
without lid
Sauteuse

sans couvercle
Sauteuse
zonder deksel

Lid for pots & pans
Couvercle pour casseroles
& poéles

Deksel voor potten

& pannen

Round sauce pot
with lid
Casserole ronde
avec couvercle
Ronde kookpot
met deksel

Oval sauce pot
with lid
Casserole ovale
avec couvercle
Ovale kookpot
met deksel

Verbeelen BR N -
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Copper pots & pans: suitable for all cooking ranges - copper exterior, stainless steel interior
Casseroles & poéles en cuivre: convient pour tous les fourneaux - extérieur cuivre, intérieur acier inoxydable
Koperen pannen & potten: geschikt voor alle vuren - buitenkant koper, binnenkant roestvrijstaal
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Round gratin dish

2 fixed handles

Plat a gratin rond

2 poignées fixes
Ronde gratineerschotel
2 vaste handvaten

Oval gratin dish

2 fixed handles

Plat a gratin ovale

2 poignées fixes
Ovale gratineerschotel
2 vaste handvaten

Frying pan
Poéle a frire
Braadpan

Oval fish pan
Poéle a poisson ovale
Ovale vispan

Wok

with bronze handle
Wok

a queue en bronze
Wok

met bronzen steel

Roasting pan

2 fixed handles
Plaque a rotir

2 poignées fixes,
Braadslede

2 vaste handvaten,

gmm Lmm Hmm Ref
160 30 K006 006465
200 30 K006 006466
220 35 K006 006467
260 40 K006 006468
320 48 K006 006469
300 40 K006 006450
350 45 K006 006451
400 60 K006 006452
450 60 K006 006453

gmm Hmm Ref
120 25 K006 006458
200 30 K006 006460
220 35 K006 006461
260 40 K006 006462
300 45 K006 006463

Lmm Bmm Hmm Ref
300 200 40 K006 006456
350 230 45 K006 006457

gmm Hmm Ref
300 60 K006 100130

Lmm Bmm Hmm Ref
300 220 60 K006 100230
350 250 70 K006 100235
400 300 85 K006 100240

Z. )
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gas electric halogen induction oven




Stainless steel 18/10 bains-marie
Bains-marie en acier inoxydable 18/10
Roestvrijstalen 18/10 bains-marie

L mm
240
240
240

L mm
155
155
155

L mm
155
155
155

Type

B mm
240
240
240

B mm
155
155
155

B mm
105
105
105

g mm
100
120
140
160
180
200

H mm
75

160

235

H mm
75

160

240

H mm
55
75

160

L mm
240
155
155

H mm

110
120
140
160
180
200

Cap.
4,0L
9,0L

13,0L

Cap.
1,5L
3,5L
5,0L

Cap.
0,5L
1,0L
2,5L

B mm
240
155
105

Cap.
0,8L
1,3L
2,1L
3,2L
4,6L
6,3L

Ref
S021 023403
S021 023402
S021 023401

Ref
S021 023423
S021 023422
S021 023421

Ref
S021 023434
S021 023433
S021 023432

Ref
S021 023441
S021 023442
S021 023443

Ref
S043 017410
S043 017412
S043 017414
S043 017416
S043 017418
S043 017420

Square bain-marie A
without lid

Bain-marie carré A
sans couvercle
Vierkante bain-marie A
zonder deksel

Square bain-marie B
without lid

Bain-marie carré B
sans couvercle
Vierkante bain-marie B
zonder deksel

Rectangular bain-marie C
without lid

Bain-marie rectangulaire C
sans couvercle
Rechthoekige bain-marie C
zonder deksel

Lid for bain-marie
Couvercle pour bain-marie
Deksel voor bain-maire

Round bain-marie
without lid
Bain-marie rond
sans couvercle
Ronde bain-marie
zonder deksel
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Stainless steel 18/10 bains-marie
Bains-marie en acier inoxydable 18/10
Roestvrijstalen 18/10 bains-marie

(TY3LIVANIHNIN W INISIND 30 IT¥311vE B SNVd ANV S1Od

N HEN

HE s

Food storage canister
without lid

Pot a stocker

sans couvercle
Opbergpot

zonder deksel

Heavy duty roasting pan

2 fixed handles, without lid
Plaque a rotir alourdie

2 poignées fixes, sans
couvercle

Braadslede, verzwaard

2 vaste handvaten, zonder
deksel

Heavy duty roasting pan

2 folding handles, without lid
Plaque a rotir alourdie

2 poignées pliables, sans
couvercle

Braadslede, verzwaard

2 plooibare handvaten,
zonder deksel

Roasting pan

2 folding handles, without lid
Plaque a rotir

2 poignées pliables, sans
couvercle

Braadslede

2 plooibare handvaten,
zonder deksel

Lid for roasting pan
Couvercle pour plaque a rotir
Deksel voor braadslede

g mm
160
200
240
280

L mm
400
450
500
600
610

L mm
400
450
500
600
610

L mm
350
400
450
500
600

H mm
120
160
200
240

B mm
260
300
300
350
430

Bmm Hmm

260
300
300
350
430

B mm
250
260
300
300
350

L mm
400
450
500
600
610

Cap.
2,4L
5,0L
9,0L
14,5L

H mm
90
90
90
90
90

90
90
90
90
90

H mm
80
90
90
90
90

B mm
260
300
300
350
430

Ref
S070 012031
S070 012032
S070 012033
S070 012034

Ref
S070 017965
S070 017966
S070 017967
S070 017968
S070 017969

Ref
S070 017970
S070 017971
S070 017972
S070 017973
S070 017974

Ref
S070 017960
S070 017961
S070 017962
S070 017963
S070 017964

Ref
S070 017975
S070 017976
S070 017977
S070 017978
S070 017979



Stainless steel 18/10 roasting pans & fish poacher

Plaques a

rotir & poissoniére en acier inoxydable 18/10
Roestvrijstalen 18/10 braadsledes & visketels

Lmm Bmm Hmm Ref High roasting pan
500 300 150 5070 017980 2 ﬁ*fhdr'(]agd'e%
600 350 150 5070 017981 Plaqu;”g r6ltir hagl:t'e
610 430 150 5070 017982 2 poignées fixes,

avec couvercle et grille
Hoge braadslede

2 vaste handvaten,
met deksel en rooster

Lmm Bmm Hmm Ref Fish poacher
610 190 125 5070 100161 with lid & grid

Poissoniere
avec couvercle & grill
Visketel
met deksel en rooster
Paté moulds
Moules a patés
Pasteivormen

Lmm Bmm Hmm Ref Ridged paté mould
250 65 75 D043 019118 o tin
300 70 80 D043 019119 Moule a patés degtael'ﬁ
350 75 85 D043 019120 Gekartelde pasteivorm
400 75 85 D043 019121 :

vertind
500 85 85 D043 019122

Lmm Bmm Hmm Ref Plain paté mould
200 65 85 D043 019123 . G
250 65 85 D043 019124 Moule a pates
300 70 85 D043 019125 Effen pastei\?(t)?::
350 75 85 D043 019126 vertind
400 75 85 D043 019127
500 85 85 D043 019128

Lmm Bmm Hmm Ref Paté mould
170 120 100 P045 004440 Ch'”al\‘jl"arff Y‘””Jt'!d
195 135 120 PO45 004441 oul€ a pates

porcelaine, avec couvercle
Pasteivorm
porselein, met deksel
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Exopan Paté moulds: non-stick
Moules a patés Exopan: anti-adhésifs
Exopan pasteivormen: met antikleeflaag

N EEN

Geribbelde pasteivorm
ovaal

o Ridged paté mould Lmm Bmm Hmm Ref

S rectangular

A Moul 9 Stés denteld 300 70 85 D043 017060

> oue a pares dentele 400 75 85 D043 017062

= rectangulaire 500 8 85 D043 017063

o Gekartelde pasteivorm

R é rechthoekig

b

=

n

|

w

=

rm

X

—

m

v

m /e

O Plain paté mould Lmm Bmm Hmm Ref

% ﬁCt?nqu'a[ o 300 70 85 D043 017070

= Houe gau?;t:s uni 400 75 85 D043 017072

m Effen pasteivorm 500 85 85 D043 017073

[ rechthoekig 300 40 60 D043 017050

é 500 40 60 D043 017051

c

=

m

=2

@

=

rm

el

c
Ridged paté mould gmm Hmm Ref
round ) 100 90 D043 017077
Moule a patés dentelé 120 90 D043 017078
rond
Gekartelde pasteivorm
rond
Fluted paté mould gmm Hmm Ref
ound, 10 oo 65 50 D043 017084
e bales Jannele 80 50 D043 017085
Geribbelde pasteivorm 95 50 D043 017086
rond, zonder bodem
Fluted pat mould Lmm Bmm Hmm Ref
&Va'l ! g y 180 110 75 D043 017081
ool pates cannele 210 140 90 D043 017082

240 140 95 D043 017083









Advise utilisation gastronorm containers
Conseils d'utilisation bacs gastronormes
Gebruiksadvies gastronormbakken

Max. temperature °C

250 °C

120

100

Min. temperature °C

- 40 °C

Storage
Stockage
Opberging

Bain-marie
Bain-marie
Bain-marie

Cooking
Cuisson
Koken

Micro-wave oven
Four micro-ondes
Microgolfoven

Check oven instructions
a vérifier en fonction du four
Controle oven instructies

Re-heating
Réchauffage
Heropwarmen

Handling
Manutention
Handling

Presentation
Présentation
Presentatie

Transportation in hot transfer
Transport liaison chaude
Vervoer via warme transfer

Transportation in cold transfer
Transport liaison froide
Vervoer via koude transfer

Blast chilling
Refroidissement rapide
Snelle afkoeling

Durability
Durabilité
Duurzaamheid

Not recommended

Déconseillé

Niet geschikt

Suitable

Qualifié

Geschikt

Very suitable

Trés qualifié

Zeer geschikt

W N | =] O

Ideal

Idéal

Ideaal
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Stainless steel gastronorm containers
Bacs gastronormes en acier inoxydable
Gastronormbakken in roestvrijstaal

22

Gastronorm container 2/1
Bac gastronorme 2/1
Gastronormbak 2/1

Gastronorm container 1/1
Bac gastronorme 1/1
Gastronormbak 1/1

Gastronorm container 2/3
Bac gastronorme 2/3
Gastronormbak 2/3

Gastronorm container 1/2
Bac gastronorme 1/2
Gastronormbak 1/2

Gastronorm container 2/4
Bac gastronorme 2/4
Gastronormbak 2/4

L mm
650
650
650
650
650
650

L mm
530
530
530
530
530
530

L mm
354
354
354
354
354

L mm
325
325
325
325
325
325

L mm
530
530
530
530

B mm
530
530
530
530
530
530

B mm
325
325
325
325
325
325

B mm
325
325
325
325
325

B mm
265
265
265
265
265
265

B mm

162
162
162
162

H mm
20
40
65

100

150

200

H mm
20
40
65

100

150

200

H mm
40
65

100

150

200

H mm
20
40
65

100

150

200

H mm
40
65

100

150

Cap.
5,0L
10,0L
18,5L
28,5L
42,51
57,5L

Cap.
2,5L
5,0L
9,0L

14,0L
21,0L
28,0L

Cap.
3,0L
5,5L
9,0L

13,0L
18,0L

Cap.

1,25L
2,0L
4,0L
6,5L
9,5L

12,5L

Cap.
2,0L
3,8L
6,0L
9,0L

Ref
5102 023082
S102 023124
$102 023083
5102 023084
S102 023085
S102 023186

Ref
S102 023001
5102 023125
$102 023002
$102 023003
$102 023004
S$102 023005

Ref
S102 023036
5102 023016
5102 023017
5102 023018
$102 023019

Ref
S102 023006
S$102 023011
$102 023007
5102 023008
5102 023009
S$102 023010

Ref
S102 023037
S102 023038
S102 023039
S102 023040



Stainless steel gastronorm containers
Bacs gastronormes en acier inoxydable
Gastronormbakken in roestvrijstaal

Lmm Bmm Hmm Cap. Ref Gastronorm container 1/3
325 176 40 1,50 $102 023020 Bac gastronorme 1/3
325 176 65 2,50 S102 023021 Gastronormbak 1/3
325 176 100 4,0L 5102 023022
325 176 150 5,71 5102 023023
325 176 200 7,8L 5102 023104

Lmm Bmm Hmm Cap. Ref Gastronorm container 1/4
265 162 40 1,0L 5102 023041 Bac gastronorme 1/4
265 162 65 1,81 5102 023012 Gastronormbak 1/4
265 162 100 2,8L 5102 023013
265 162 150 4,0L 5102 023014
265 162 200 5,5L 5102 023015

Lmm Bmm Hmm Cap. Ref Gastronorm container 1/6
176 162 65 1,0L 5102 023024 Bac gastronorme 1/6
176 162 100 1,60 $102 023025 Gastronormbak 1/6
176 162 150 2,4L 5102 023026
176 162 200 3,4L 5102 023127

Lmm Bmm Hmm Cap. Ref Gastronorm container 1/9
176 108 65 0,6L 5102 023027 Bac gastronorme 1/9
176 108 100 1,0 5102 023028 Gastronormbak 1/9
176 108 150 1,8L 5102 023042

Type Lmm Bmm Ref Lid for gastronorm container
GN2/1 650 530 5102 023043 Couvercle pour bac
GN 1/1 530 325 5102 023029 Deksel voor gags;;f)tr:grr];rbn;ﬁ
GN2/3 354 325 5102 023032
GN1/2 325 265 5102 023030
GN2/4 530 162 5102 023044
GN1/3 325 176 5102 023033
GN1/4 265 162 5102 023031
GN1/6 176 162 5102 023034
GN1/9 176 108 5102 023035
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Stainless steel gastronorm containers
Bacs gastronormes en acier inoxydable
Gastronormbakken in roestvrijstaal

24

Gastronorm container 2/1
perforated

Bac gastronorme 2/1
perforé

Gastronormbak 2/1
geperforeerd

Gastronorm container 1/1
perforated

Bac gastronorme 1/1
perforé

Gastronormbak 1/1
geperforeerd

Gastronorm container 2/3
perforated

Bac gastronorme 2/3
perforé

Gastronormbak 2/3
geperforeerd

Gastronorm container 1/2
perforated

Bac gastronorme 1/2
perforé

Gastronormbak 1/2
geperforeerd

Gastronorm container 1/3
perforated

Bac gastronorme 1/3
perforé

Gastronormbak 1/3
geperforeerd

L mm

650
650
650
650
650
650

L mm

530
530
530
530
530
530

L mm

354
354
354
354
354
354

L mm
325
325
325
325
325
325

L mm
325
325
325
325
325
325

B mm

530
530
530
530
530
530

B mm

325
325
325
325
325
325

B mm
325
325
325
325
325
325

B mm

265
265
265
265
265
265

B mm

176
176
176
176
176
176

H mm
20
40
65

100
150
200

H mm

20
40
65
100
150
200

H mm
20
40
65

100
150
200

H mm
20
40
65

100
150
200

H mm
20
40
65

100
150
200

Ref
S102 023156
S102 023157
S102 023152
S102 023153
S102 023154
S102 023155

Ref
S102 023158
5102 023159
S102 023163
5102 023162
S102 023161
S102 023160

Ref
S102 023190
S$102 023191
5102 023192
S102 023193
S102 023194
S102 023195

Ref
S102 023170
S102 023171
S102 023168
S$102 023167
S$102 023166
S102 023165

Ref
S102 023200
S$102 023201
S$102 023202
S$102 023203
S$102 023204
S102 023205



Stainless steel gastronorm containers: accessories
Bacs gastronormes en acier inoxydable: accessoires
Gastronormbakken in roestvrijstaal: accessoires

Type Lmm Bmm Ref Gastronorm container bottom
GN1/1 530 325 S102 023101 perforated
GN1/2 325 265 5102 023150 Fond gastronorme

perforé
Gastronorm inlegbodem
geperforeerd

Type Lmm Bmm Ref Gastronorm grate
GN2/1 650 530 S067 023221 Grge GtJaStfonorm,ﬁ
GN1/2 530 325 S067 023211 astronorm gri

Lmm Bmm Ref Gastronorm rail
530 20 $102 023105 Rail gastronorme
320 20 5102 023110 Gastronorm dwarslat

L mm Ref Gastronorm container grip
190 5043 000800 _ for hot dishes
Pince gastronorme

pour plats chauds

Gastronorm tang

voor warme gerechten

Lmm Bmm Hmm Ref Gastronorm strainer

385 230 60 5020 081110 ) triangular
Passoire gastronorme

triangulaire

Gastronorm zeef

driehoekig
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Polycarbonate gastronorm containers
Bacs gastronormes en polycarbonate
Gastronormbakken in polycarbonaat

26

Gastronorm container 2/1
Bac gastronorme 2/1
Gastronormbak 2/1

Gastronorm container 1/1
Bac gastronorme 1/1
Gastronormbak 1/1

Gastronorm container 1/2
Bac gastronorme 1/2
Gastronormbak 1/2

Gastronorm container 1/3
Bac gastronorme 1/3
Gastronormbak 1/3

Gastronorm container 1/4
Bac gastronorme 1/4
Gastronormbak 1/4

Lmm Bmm Hmm

650
650

L mm

530
530
530
530

L mm

325
325
325
325

L mm
325
325
325
325

L mm
265
265
265
265

530
530

B mm

325
325
325
325

B mm

265
265
265
265

B mm
176
176
176
176

B mm
162
162
162
162

150
200

H mm

65
100
150
200

H mm

65
100
150
200

H mm
65
100
150
200

H mm
65
100
150
200

Cap.
38,0L
50,0L

Cap.
7,7L
12,0L
18,0L
24,0L

Cap.
3,4L
5,3L
7,9L

10,0L

Cap.
2,2L
3,1L
4,7L
6,0L

Cap.

2,2L
3,2L

Ref

S070 820211
S070 820212

Ref
S014 019907
S014 019908
S014 019909
S014 019910

Ref
S014 019915
S014 019916
S014 019917
S014 019918

Ref
S014 019922
S014 019923
S014 019924
S014 019955

Ref
S014 019927
S014 019928
S014 019929
S014 019931



Polycarbonate gastronorm containers
Bacs gastronormes en polycarbonate
Gastronormbakken in polycarbonaat

L mm

176
176
176
176

B mm
162
162
162
162

H mm

65
100
150
200

Lmm Bmm Hmm

176
176

108
108

Type
GN 2/1
GN 1/1
GN 1/2
GN 1/3
GN 1/4
GN 1/6
GN 1/9

Type

GN 1/1
GN 1/2

65
100

L mm

650
530
325
325
265
176
176

L mm

530
325

Cap.
0,7L
1,2L
1,8L
2,2L

Cap.
0,5L
0,8L

B mm

530
325
265
176
162
162
108

B mm

325
265

Ref
S014 019932
S014 019933
S014 019934
S014 019936

Ref
S014 019960
S014 019961

Ref
S070 820210
S014 019911
S014 019919
S014 019925
S014 019930
S014 019935
S014 019963

Ref

S014 019914
S014 019921

Gastronorm container 1/6
Bac gastronorme 1/6
Gastronormbak 1/6

Gastronorm container 1/9
Bac gastronorme 1/9
Gastronormbak 1/9

Lid for gastronorm container
Couvercle pour bac
gastronorme

Deksel voor gastronormbak

Gastronorm container bottom

perforated

Fond gastronorme
perforé

Gastronorm inlegbodem
geperforeerd
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Polypropylene gastronorm containers
Bacs gastronormes en polypropyléne
Gastronormbakken in polypropyleen

Gastronorm container 1/1
Bac gastronorme 1/1
Gastronormbak 1/1

Gastronorm container 2/3
Bac gastronorme 2/3
Gastronormbak 2/3

Gastronorm container 1/2
Bac gastronorme 1/2
Gastronormbak 1/2

Gastronorm container 1/3
Bac gastronorme 1/3
Gastronormbak 1/3

HACCP stickers assorted colours
Pack of 10, 30 stickers per page

L mm
530
530
530

L mm

354
354

L mm
325
325
325

L mm
325
325

Etiquettes HACCP coloris assortis

Paquet de 10, 30 étiquettes par

feuille

HACCP stickers assorti kleuren
Pak van 10, 30 stickers per vel

B mm
325
325
325

B mm
325
325

B mm
265
265
265

B mm

176
176

H mm
65

100

150

H mm
100
150

H mm
65
100
150

H mm
100
150

L mm
50

Cap.

7,0L
12,0L
17,0L

Cap.
8,0L
12,0L

Cap.
4,0L
6,0L
7,5L

Cap.
3,5L
5,0L

B mm
25

Ref

S094 106070
S094 106013
S094 106018

Ref

S094 106080
S094 106012

Ref

S094 106040
5094 106060
5094 106075

Ref

S094 106035
5094 106050

Ref
S094 107130



Polypropylene gastronorm containers
Bacs gastronormes en polypropyléne
Gastronormbakken in polypropyleen

Lmm Bmm Hmm
265 162 100
265 162 150

Lmm Bmm Hmm

176 162 100
176 162 150

Lmm Bmm Hmm
176 108 100

Type L mm
GN 1/1 530
GN 2/3 354
GN 1/2 325
GN 1/3 325
GN 1/4 265
GN 1/6 176
GN 1/9 176

Cap.
2,5L
3,5L

Cap.
1,5L
2,0L

Cap.
0,8L

B mm
325
325
265
176
162
162
108

Ref

5094 106025
5094 106036

Ref
S094 106015
S094 106020

Ref
S094 106010

Ref
S094 106501
S094 106502
S094 106512
S094 106513
S094 106514
S094 106516
S094 106519

Gastronorm container 1/4
Bac gastronorme 1/4
Gastronormbak 1/4

Gastronorm container 1/6
Bac gastronorme 1/6
Gastronormbak 1/6

Gastronorm container 1/9
Bac gastronorme 1/9
Gastronormbak 1/9

Lid for gastronorm container
Couvercle pour bac
gastronorme

Deksel voor gastronormbak
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Stainless steel baking trays & roasting pans
Plaques a four & a rotir en acier inoxydable
Ovenplaten & braadsledes in roestvrijstaal

Type Lmm Bmm Hmm

GN 2/1 650 530
GN1/1 530 325
GN 1/2 325 265
600 400
400 300

Type Lmm Bmm Hmm

GN 2/1 650 530
GN 1/1 530 325
GN 1/2 325 265
600 400
400 300

Type Lmm Bmm Hmm

20
20
20
20
20

Ref
S043 102065
S043 102053
S043 102032
S043 106060
S043 106040

Ref
S043 102165
S043 102153
S043 102132
S043 106160
S043 106140

Ref

Baking tray
straight edge
Plaque a four

bord droit
Ovenplaat
rechte boord

Baking tray
inclined edge
Plaque a four

bord incliné

Ovenplaat
schuine boord

Roasting pan
without lid

GN 2/1 650 530 20 S094 109002 out i
GN2/1 650 530 55 S094 109005 s;asqé‘fujg:’ctl';
GN 1/1 530 325 20 S094 109102 Braadslede
GN 1/1 530 325 55 S094 109105 sonder deksel
Silicone baking tray
Plaques a four avec couche silicones
Ovenplaten met siliconenlaag
Baking tra
Type  Lmm B mm Ref perforated, incIinedgeng
GN 2/1 650 530 S070 310700 Plague a four
GN1/1 530 325 S070 310701 perforée, bord incliné
600 400 S070 310702 Ovenplaat
400 300 S070 310703 geperforeerd,

schuine boord
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Aluminium baking trays
Plagues a four en aluminium
Ovenplaten in aluminium

Baking tray Type Lmm Bmm Hmm Ref

inclined edge GN 650 530 15 S070 310607

Plaque a four 2/1

bord incline GN 530 325 15 D043 310606

Ovenplaat 1/1

schuine boord 600 400 20 D043 019203
400 300 15 D043 019201

Baking tray Type Lmm Bmm Hmm Ref

perforated, inclined edge GN 650 530 15 S070 310611

Plaque a four 2/1

perforée, bord incline GN 53 325 15 D043 100610

Ovenplaat 1/1

geperforeerd, schuine boord 600 400 10 S019 381100
400 300 15 D043 100609

Baking tray Lmm Bmm Hmm Ref

with one short open side 600 400 20 S019 381101

Plaque a four

avec 1 bord court ouvert

Ovenplaat

met één korte open zijde

Baking tray Type Lmm Bmm Ref
non-stlgk GN 2/1 650 530 S070 310615
Plaque a four GN1/1 530 325 D043 100203
anti-adhesive 600 400 D043 016853
Ovenplaat

met antikleeflaag 400 300 D043 100201
Baking tray Lmm Bmm Ref
green non stick coating 600 400 S070 310800

Plague a four

couche anti-adhésive verte
Ovenplaat

met groene antikleeflaag

32



Trolleys and storage 34 - 46
Chariofs ef stockage
Trolleys en opslag




Waste bins & waste containers
Poubelles & conteneurs a déchets
Afvalbakken & -containers

34

Pedal bin on wheels

white

Poubelle a pédale sur roues
blanc

Pedaalafvalbak op wielen
wit

Waste bin on wheels
Poubelle sur roues
Afvalbak op wielen

Waste container
Conteneur a déchets
Afvalcontainer

Type

[] white lid
B redlid
B blueld

yellow lid

B greenlid

Lmm Bmm Hmm
525 445 940
480 550 960
580 725 1075

Lmm Bmm Hmm
1265 775 1320

Cap.
106L
106L
106L
106L
106L

Cap.

80L
120L
240L

Cap.
770L

Ref
B025 402640
B025 450740
B025 450540
B025 425240
B025 436840

Ref

D350 106900
D350 106910
D350 106920

Ref
D350 106930



Plastic storage containers
Bacs empilables en plastique
Stapelbare plastic bakken

L mm
600
600
600
600
600
600

L mm
600

L mm
600
600
600
600

L mm
600
600
600
600

Type
White
Grey

SS

Bmm Hmm  Cap. Ref Grey storage container
400 50 8,0L D106 106100 bottom and sides closed
400 73 12,0L D106 106200 Bac empilable gris

fond et cotés fermés

400 150 28,0L D106 106300 Grijze stapelbare bak

400 175 33,00 D106 106400  onderkant en zijkant gesloten
400 235 45,0L D106 106500
400 320 60,0L D106 106600

Bmm Hmm Cap. Ref White storage container

400 130  23,0L D145 604013 bottom and sides closed

Bac empilable blanc

fond et cotés fermés

Witte stapelbare bak

onderkant en zijkant gesloten

Bmm Hmm Cap. Ref Grey storage container

400 73 12,0L D106 106201 bottom closed and sides

400 150  28,0L D106 106301 - emgig{)?éa;?ii

400 235 45,0L D106 106501 fond fermé et cotés pérforés

400 320 60,0L D106 106601 Grijze stapelbare bak

onderkant gesloten en zijkant

geperforeerd

Bmm Hmm Cap. Ref Grey storage container

400 73 12.0L D106 106202 bottom and sides perforated

! Bac empilable gris

400 150 28,0L D106 106302 fond et chtés pérforés

400 175 33,0L D106 106402 Grijze stapelbare bak

400 320 60,0L D106 106602 onderkant en zijkant

geperforeerd

Lmm Bmm Ref Lid for storage container

600 400 D145 604050 Couvercle pour bac empilable

600 400 D106 106700 Deksel voor stapelbare bak

Dolly for storage container
600 400 D106 106710 Chariot pour bac empilable
Wagen voor stapelbare bak
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Storage & dispensers

Stockage & distributeurs

Opslag & dispensers

36

Plastic squeeze dispenser
23cl

Flacon verseur plastique
23cl

Plastic knijpfles

23cl

Plastic squeeze dispenser
35cl

Flacon verseur plastique
35cl

Plastic knijpfles

35cl

Plastic squeeze dispenser
71cl

Flacon verseur plastique
71cl

Plastic knijpfles

71cl

Cutlery tray

GN 1/1 format

Bac a couverts en PP
format GN 1/1
Bestekbak in PP
formaat GN 1/1

Condiment dispenser
6 compartments
Boite a condiments
6 compartiments
Specerijendoos

6 compartimenten

Type
Transparent
Yellow
Red

Type
Transparent
Yellow
Red

Type
Transparent
Yellow
Red

Lmm Bmm Hmm
530 330 100

Lmm Bmm Hmm
490 150 90

Ref

S014 017900
S014 017901
S014 017902

Ref

S014 017903
S014 017904
S014 017905

Ref
S014 017906
S014 017907
S014 017908

Ref
D157 000690

Ref
S070 069602



Food containers
Conteneurs aliments
Voorraadcontainers

@ mm
390
450
490
520

390
450
490
520

Lmm Bmm
335 710
395 710
455 710

Lmm Bmm
560 610

L mm
810
810

Hmm  Cap. Ref
480  35,0L S019 202000
480 50,0L S019 202010
575  75,0L S019 202020
670 110,0L S019 202030
S019 202005
S019 202015
S019 202025
S019 202035

Ref
5019 202098

Hmm  Cap. Ref
740 79,0L B025 003600
750 99,0L B025 003602
755 116,0L B025 003603

Hmm  Cap. Ref
580 121,0L D219 000032

Bmm  Cap. Ref
620 100,0L S061 660100
620 160,0L S061 660160

Round food storage container
with 2 handles

Conteneur aliments rond a 2
poignées

Ronde voorraadcontainer met
2 handvaten

Lid
Couvercle
Deksel

Dolly for round food storage
container

Chariot pour conteneur
aliments rond

Wagen voor ronde
voorraadcontainer

Movable ingredient bin

with lid

Conteneur ingredients mobile
avec couvercle

Mobiele
ingrediéntencontainer

met deksel

Vegetable crisper with lid
plastic

Chariot a légumes avec
couvercle

plastique

Groentenwagen met deksel
plastic

Vegetable crisper without lid
SS

Chariot a légumes sans
couvercle

inox

Groentenwagen zonder
deksel

RVS
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Stainless steel tray trolleys
Chariots a glissiéres en acier inoxydable
Roestvrijstalen dienbladwagens

38

Tray trolley with work-top
7 levels

Chariot a glissiéres avec
plan de travail

7 niveaux

Dienbladwagen met werkblad

7 niveaus

8 levels
8 niveaux
8 niveaus

Tray trolley

GN 1/1

Chariot a glissiéres
GN 1/1
Dienbladwagen
GN 1/1

Tray trolley

20 levels

Chariot a glissiéres
20 niveaux
Dienbladwagen

20 niveaus

Protection cover for trolley
with 18 levels

plastic

Housse de protection pour
chariot avec 18 niveaux
plastique
Beschermingshoes voor
wagen met 18 niveaus
plastic

Protection cover for trolley
with 20 levels

isothermal

Housse de protection pour
chariot avec 20 niveaux
isothermique
Beschermingshoes voor
wagen met 20 niveaus
isothermisch

Type H mm
GN 2/1 900
GN 1/1 900

600 x 400 mm 900

Levels H mm

12 1786
18 1786
20 1786
2x12 1786
Type H mm
GN 2/1 1786

600 x 400 mm 1786

Type
GN 1/1
GN 2/1

Type
GN 1/1

Ref
S067 112460
S067 112465

S067 112470

Ref
S067 110012
S067 110018
S067 110020
S067 110212

Ref
S067 210020

S067 604020

Ref
S067 671118
S067 672118

Ref
S067 681120



Stainless steel serving trolleys
Chariots de service en acier inoxydable
Roestvrijstalen serveerwagens

L mm
900
900
900
900

L mm
1000
1000
1000
1000

L mm
1100
1100
1100
1100

Type
Open

B mm
600
600
600
600

B mm
650
650
650
650

B mm
700
700
700
700

L mm

750
900

L mm
1050
940

H mm
950
950

1290

1290

H mm
950
950

1290

1290

H mm
1000
1000
1350
1350

B mm

580
600

B mm
600
700

Cap. Tiers Ref serving trolley 8x5
120kg 2 S061 022011 d'mseon(f')‘(";sogﬁtrﬁ
120 kg 3 5061 022012 Chariot de service 8x5
120kg 4  SO061 022013 dimensions plateau
120 kg 5 S061 022014 800 x 500mm

Serveerwagen 8x5

afmetingen blad

800 x 500mm

Cap. Tiers Ref serving trolley 9x6
dimensions plate

T Rt
g Chariot de service 9x6

120 kg 4 S061 022528 dimensions plateau
120 kg 5 S061 022530 900 x 600mm
Serveerwagen 9x6

afmetingen blad

900 x 600mm

Cap.  Tiers Ref Reinforced serving trolley
160kg 2 SO061 022019 dimensions ;g’ig
200 kg 3 S061 022020 1000 x 600mm
200kg 4 S061 022021 Chariot de service 10x6
200 kg 5 S061 022022 renforcé

dimensions plateau

1000 x 600mm
Verstevigde serveerwagen
10x6

afmetingen blad

1000 x 600mm

H mm Ref Platform cart

1010 S094 798106 _capacity 120kg

900 S061 650100 Chariot a pI.aFeforme

capacité 120kg
Platformwagen
capaciteit 120kg

H mm Ref Platform cart

1030 5094 798306 _capacity 400kg

Chariot a plateforme

1100 S061 650120 capacité 400kg

Platformwagen
capaciteit 400kg
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Banqueting trolleys hot transfer
Chariots banquet liaison chaude
Banket trolleys warme transfer

Perfect evenness of temperature
(ventilaited air)

Speed of pre-heating
Hygrometric regulation

NF Food Hygiene Certification
Easy to clean

20% savings on power consumption

30% savings on water consumption

Built-in handles on back and sides
Swivel wheels with brakes
Touchpad control panel

Also to use with eutectic blocks for
cold keeping food

Container and grids firmly held in place

Integrated safety thermostat

Loading option with SS pans H 65mm
Capacité en bacs inox H 65mm
Capaciteit in RVS bakken H 65mm

Parfaite homogénéité de la
température (air ventilé)

Rapidité de préchauffage
Humidification réglable

Certififié NF Hygiene Alimentaire
Facile a nettoyer

Gain de 20% sur les consommations
électriques

Gain de 30% sur les consommations
d’eau

Poignées latérales et a l'arriere
Roues pivotantes avec freins
Tableau de commande a touches

Possibilité d'utiliser en froid avec les
plaques eutectiques

Parfait maintien en place des bacs et
grilles

Thermostat de sécurité intégré

20 GN 1/1 or
10 GN 2/1

40 GN 1/1 or
20 GN 2/1

6 GN 1/1

Perfect homogene temperatuur
(geventileerde lucht)

Snelle voorverwarming
Regelbare bevochtiging

NF Hygiéne Voeding gecertifieerd
Gemakkelijk te reinigen

20% besparing op electriciteitsverbruik

30% besparing op waterverbruik

Handvaten op zijkant en achterkant
Zwenkbare wieltjes met rem
Bedieningspaneel met touchpad

Ook te gebruiken met eutectic
blokken om voeding koud te houden

Bakken en rooster stevig geplaatst

Geintegreerde thermostaat

10GN 1/1 17GN 1/1

Space between shelves
Espace entre glissiéres
Ruimte tussen schuiven

71 mm 71 mm

71 mm

71 mm 71 mm

Exterior dimensions L x W x H
Dimensions extérieures L x | x H
Buitenafmetingen Lx B x H

750 x 930 x
1115 mm

750 x 930 x
1845 mm

520 x 790 x
745 mm

545 x 815 x
1085 mm

545 x 815 x
1580 mm

Capacity
Capacité
Capaciteit

280 L 540 L

Q0L 140 L 240 L

Net weight
Poids a vide
Gewicht leeg

80 kg 115 kg

40 kg 55 kg 90 kg

Maximum load
Charge maximale
Maximum lading

200 kg 300 kg

60 kg 100 kg

170 kg

Voltage
Tension
Volt

230V 230V

230V 230V 230V

Power
Puissance
Vermogen

1700 Watts 2900 Watts

900 Watts

900 Watts 1700 Watts
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Banqueting trolleys hot transfer
Chariots banquet liaison chaude
Banket trolleys warme transfer

Type
Unheated - Non chauffé - Onverwarmd
Heated - Chauffé - Verwarmd

Type
Unheated - Non chauffé - Onverwarmd
Heated - Chauffé - Verwarmd

Type
Heated - Chauffé - Verwarmd

Type
Heated - Chauffé - Verwarmd

Type
Heated - Chauffé - Verwarmd

Ref

5094 850120
5094 850220

Ref
S094 850140
S094 850240

Ref
S094 850206

Ref
S094 850210

Ref
S094 850217

Banqueting trolley GN20
Chariot banquet GN20
Banket trolley GN20

Banqueting trolley GN40
Chariot banquet GN40
Banket trolley GN40

Banqueting trolley GN6
Chariot banquet GN6
Banket trolley GN6

Banqueting trolley GN10
Chariot banquet GN10
Banket trolley GN10

Banqueting trolley GN17
Chariot banquet GN17
Banket trolley GN17
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Banqueting trolleys cold transfer
Chariots banquet liaison froide
Banket trolleys koude transfer

Perfect insulation (CFC-free insulation
foam of 60 to 80 mm)

Even temperature
(ventilated refrigeration)

Temperature control can be set at
one degree intervals, from 0 to 10°C
(displayed at 1/10th °C)

NF Food Hygiene Certification
Easy to clean

20% savings on power consumption

30% savings on water consumption

Built-in handles on back and sides
Swivel wheels with brakes
Touchpad control panel

Container and grids firmly held in place

Connection safety by coiled lead

Parfaite isolation
(60 a 80 mm de mousse sans CFC)

Homogénéité de la température
(air ventilé froid)

Régulation de la température au degré
prés, de 0 a 10°C
(affichage au 1/10 de degré)

Certififié NF Hygiéne Alimentaire
Facile a nettoyer

Gain de 20% sur les consommations
électriques

Gain de 30% sur les consommations
d’eau

Poignées latérales et a l'arriere
Roues pivotantes avec freins
Tableau de commande a touches

Parfait maintien en place des bacs et
grilles

Sécurité de branchement par cordon
spirale

Loading option with SS pans H 65mm
Capacité en bacs inox H 65mm
Capaciteit in RVS bakken H 65mm

Perfecte isolatie
(laag van 60 a 80 mm CFC-vrij)

Homogene temperatuur
(koud geventileerde lucht)

Temperatuur kan geregeld worden op
één °C, van 0 tot 10°C
(weergegeven op 1/10e °C)

NF Hygiéne Voeding gecertifieerd
Gemakkelijk te reinigen

20% besparing op electriciteitsverbruik

30% besparing op waterverbruik

Handvaten op zijkant en achterkant
Zwenkbare wieltjes met rem
Bedieningspaneel met touchpad

Bakken en roosters stevig geplaatst

Veilige aansluiting dankzij spiraalsnoer

36 GN 1/1 or
10GN 2/1

14GN 1/1 or
20 GN 2/1

Space between shelves
Espace entre glissieres
Ruimte tussen schuiven

71 mm 71 mm

Exterior dimensions L x W x H
Dimensions extérieures L x | x H
Buitenafmetingen Lx B x H

750 x 1005
X 1950 mm

543 x 884
x 1620 mm

Capacity
Capacité
Capaciteit

485 L 195L

Net weight
Poids a vide
Gewicht leeg

150 kg 90 kg

Maximum load
Charge maximale
Maximum lading

300 kg 140 kg

Volt

Voltage
Tension

230V 230V

Power
Puissance
Vermogen

600 Watts 420 Watts

Cooling power at -10°C
Puissance refroidissement a -10°C
Afkoelingsvermogen tot -10°C

400 Watts 230 Watts
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Banqueting trolleys cold transfer
Chariots banquet liaison froide
Banket trolleys koude transfer

Type Ref Banqueting trolley GN36

e Chariot banquet GN36
Cold - Froid - Koud 5094 852236 Banket trolley GN36

Type Ref Banqueting trolley GN14

e Chariot banquet GN14
Cold - Froid - Koud S094 852214 Banket trolley GN14

Lmm Bmm Hmm Ref Eutectic plate for banqueting
trolley

530 320 30 D069 001121 GN 1/1
Plaque eutectique pour

chariot banquet

GN 1/1

Eutectische plaat voor banket

trolley

GN 1/1
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Self-leveling plate dispensers - lowerator
Chariots a niveau constant pour assiettes - lowerator

Lowerator voor warme borden

static heating, cover included

temperature regulation between 30
and 110°C

in stainless steel
plastic wheels

4 castor wheels diameter 125mm, of
which 2 with brakes

with buffers

solid and ergonomic handle with
integrated buffer

Exterior dimensions L x W x H
Dimensions extérieures L x | x H
Buitenafmetingen L x B x H

chauffé statiquement, couvercle cloche
inclus

régulation de température de 30 a
110°C

en acier inoxydable
roues en matiére plastique

4 roues pivotantes diamétre 125mm,
dont 2 avec frein

avec butoirs de protection

poignée solide et ergonomique avec
protection contre les chocs

653 x 513 x 931 mm | 653 x 513 x 931 mm

statisch verwarmd, inclusief stolpdeksel
temperatuurbereik van 30 tot 110°C

van roestvrijstaal
kunststof wielen

4 zwenkwielen diameter 125mm,
waarvan 2 met rem

met stoothoeken

stabiele, ergonomische handgreep met
geintegreerde stootrand

898 x 513 x 931 mm | 1018 x 513 x 931 mm

Usefull sizes
Dimensions utiles
Nuttige afmetingen

dia 210 - 260 mm

dia 260 - 310 mm

dia 210 - 260 mm

dia 260 - 310 mm

Capacity plates
Capacité assiettes
Capaciteit borden

1x60 1x60

2x60 2x 60

Net weight
Poids a vide
Gewicht leeg

34,5 kg 35 kg

45 kg 49,5 kg

Power
Puissance
Vermogen

900 Watts 900 Watts

1800 Watts 1800 Watts

circulated heating, cover included

temperature regulation between 30
and 110°C

in stainless steel
plastic wheels

4 castor wheels diameter 125mm, of
which 2 with brakes

with buffers

solid and ergonomic handle with
integrated buffer

Exterior dimensions L x W x H
Dimensions extérieures L x | x H
Buitenafmetingen L x B x H

chauffé par air pulsé, couvercle cloche
inclus

régulation de température de 30 a
110°C

en acier inoxydable
roues en matiére plastique

4 roues pivotantes diamétre 125mm,
dont 2 avec frein

avec butoirs de protection

poignée solide et ergonomique avec
protection contre les chocs

898 x 514 x 931 mm | 958 x 714 x 931 mm

Usefull sizes
Dimensions utiles
Nuttige afmetingen

590 x 290 mm

581 x 581 mm

Net weight
Poids a vide
Gewicht leeg

68,5 kg 91 kg

Power
Puissance
Vermogen

1800 Watts 1800 Watts

44

verwarmd via circulatie, inclusief
stolpdeksel

temperatuurbereik van 30 tot 110°C

van roestvrijstaal
kunststof wielen

4 zwenkwielen diameter 125mm,
waarvan 2 met rem

met stoothoeken

stabiele, ergonomische handgreep met
geintegreerde stootrand




Self-leveling hot plate dispensers - lowerator
Chariots a niveau pour assiettes chaudes - lowerator
Lowerator voor warme borden

@ mm Ref Model with 1 column for 60

R plates
oz o
Modele avec 1 colonne pour

60 assiettes

Model met 1 zuil voor 60

borden

@ mm Ref Model with 2 columns for

R 120 plates
210-260 S061 564227 220-240 V

260-310 S061 564235 Modéle avec 2 colonnes pour

120 assiettes
Model met 2 zuilen voor 120

borden

L mm B mm Ref Universal lowerator
590 290 S061 564295 o 220-290V
Chariot a niveaux constant

universel

Universele stapelaar

L mm B mm Ref Universal lowerator
581 581 S061 564296 o 220-290V
Chariot a niveaux constant

universel

Universele stapelaar
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Plate racks
Echelles assiettes
Bordenrekken

WA/ e TR

46

Mobile plate rack
Echelle assiettes mobile
Mobiel bordenrek

Wall plate rack
Echelle assiettes murale
Bordenrek wandmodel

Table plate rack
Echelle assiettes de table
Bordenrek tafelmodel

Protection cover for plate
rack

plastic

Housse de protection pour
echelle assiettes

plastique
Beschermingshoes voor
bordenrek

plastic

Protection cover for plate
rack

isothermal

Housse de protection pour
echelle assiettes
isothermique
Beschermingshoes voor
bordenrek

isothermisch

Type L mm
104 600
plates

Type

12

plates

Type L mm
52 480
plates

24 520
plates

Bmm Hmm
600 1790

Lmm Bmm

700

240

Bmm Hmm

480

290

890

730

Type
104 plates

Type
104 plates

Ref
D047 047000

Ref
D047 047005

Ref
D047 047001

D047 047008

Ref
D047 047010

Ref
D047 047100
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Stainless steel strainers & colanders
Passoires & chinois en acier inoxydable

Roestvrijstalen vergieten & zeven

NIAIHADIAONIININNIH M STISNILSN M STISNILN

HesBEN

Pasta strainer with handle H mm
Passoire pour pates a queue 110
Pastavergiet met steel 130

Conical strainer
Chinois conique
Puntzeef

Conical strainer with fine
mesh and large rim

Chinois conique a toile fine et
bord large

Puntzeef met fijn gaas en
brede boord

Conical strainer with fine
mesh

Chinois conique a toile fine
Puntzeef met fijn gaas

Stand for conical strainer @ mm
Support pour chinois conique 180
Houder voor puntzeef

@ mm
240
280

g mm
100
120
140
160
180
200
230
250

g mm
180
200
230
250

@ mm
80
100
120
140
160
180

H mm
280

Ref

S043 323224
S043 323228

Ref
S074 515010
S074 515012
S074 515014
S074 515016
S074 515018
S074 515020
S074 515023
S074 515025

Ref
S016 018118
S016 018120
S016 018123
S016 018125

Ref
S016 018008
S016 018010
S016 018012
S016 018014
S016 018016
S016 018018

Ref
S070 018016



Stainless steel strainers & colanders
Passoires & chinois en acier inoxydable
Roestvrijstalen vergieten & zeven

@ mm

220
260
300
340

gmm  Cap.
240 2,85L
290  4,75L
340  7,60L
410 12,50L

g mm

70
100
120
140
160
180
200
230

@ mm Mesh

220 1,5mm
260 1,5mm
300 1,5mm
340 1,5mm

@ mm Mesh
220 1,5mm
260 1,5mm
300 1,5mm
340 1,5mm

Mesh
0,4 & 3,5mm
0,4 & 3,5mm
0,4 & 3,5mm
0,4 & 3,5mm

Ref
S290 011424
S290 011428
S290 011434
S290 011441

Ref
S016 018207
S016 018210
S016 018212
S016 018214
S016 018216
S016 018218
S016 018220
S016 018223

Ref
D044 012201
D044 012601
D044 013001
D044 013401

Ref
D044 012211
D044 012611
D044 013011
D044 013411

Ref
D044 012212
D044 012612
D044 013012
D044 013412

Round colander

with 2 handles

Passoire ronde a 2 poignées
Ronde vergiet

met 2 handvaten

Round strainer with fine
mesh

Chinois rond a toile fine
Ronde zeef met fijn gaas

Round strainer with
changeable fine mesh
Chinois rond a toile fine
changeable

Ronde zeef met vervangbaar
fijn gaas

Spare fine mesh for strainer
medium mesh

Toile fine supplémentaire
pour chinois

toile medium

Vervangbare fijn gaas voor
zeef

medium gaas

Spare fine mesh for strainer
double mesh

Toile fine supplémentaire
pour chinois

double toile

Vervangbare fijn gaas

voor zeef

dubbel gaas
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Mesh sieves
Tamis
Ronde zeven

Round flour sieves with @ mm Ref
plastic rim 180-220-260 D043 115020
set of 3 pieces
Tamis a farine bord en
plastique
set de 3 pieces
Ronde zeef met fijn gaas en
plastic rand
set van 3 stuks
Round flour sieve with gmm Hmm Mesh Ref
g‘aSF'C‘”;“ e bord 305 115 0,5 S019 200634
p?:s‘éisqiea””e ord en 305 115 0,85 S019 200633
Ronde zeef voor bloem met 305 115 1,2 S019 200632
plastic rand 305 115 1,8 S019 200631
305 115 2,8 S019 200630

Round sugar sieve with gmm Hmm Mesh Ref
plastic rim 185 107 05 S019 200635
Tamis a sucre bord en
plastique
Ronde zeef voor suiker met
plastic rand

Bouillon cloths

Etamines passe-bouillon

Passeerdoeken
Cheese or bouillon cloth Lmm Bmm Ref
pack of 5 pieces 870 700 D043 019550

s [

Etamine passe-bouillon
paquet de 5 piéces
Passeerdoek

pak van 5 stuks



Mixing bowls & kitchen pails
Bols & seaux de cuisine
Mengkommen & keukenemmers

@ mm
160
200
220
240
300
340
410

g mm
160
200
240
280
320
360
400

gmm Hmm

360
400
450
500

160
180
200
220

gmm Hmm

160

120

Type @gmm Hmm

310
350

For 12L
For 15L

290
320

Cap.
0,70L
1,40L
1,90L
2,85L
4,75L
7,60L
12,50L

Cap.
1,00L
2,00L
2,50L
4,50L
6,00L
9,00L

14,00L

Cap.
11,00L
15,00L
22,00L
30,00L

Cap.
1,80L

Cap.
12,00L
15,00L

Ref
$290 003916
$290 003920
S$290 003922
S290 003924
S$290 003930
$290 003934
$290 003941

Ref
5290 003716
S290 003721
S290 003724
S$290 003728
$290 003732
S290 003736
S290 003740

Ref
S016 017988
S016 017989
S016 017990
S016 017991

Ref
K006 219516

Ref
S074 010628
D069 820002

S074 010727
D069 820012

Round mixing bowl
S/S

Bol de cuisine rond
inox

Ronde mengkom
RVS

Conical kitchen bowl
S/S

Bol de cuisine conique
inox

Conische mengkom
RVS

Conical kitchen bowl
with 2 handles

S/S

Bol de cuisine conique
avec 2 poignées

inox

Conische mengkom
met 2 handvaten

RVS

Zabaglione bowl

copper

Bol de cuisine rond pour
sabayon

cuivre

Ronde mengkom voor
sabayon

koper

Pail on base
S/S

Seau sur pied
inox

Emmer op voet
RVS

Lid for pail
Couvercle pour seau
Deksel voor emmer
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Baba draining rack & truffle grid
Baba draining rack & grille a truffes
Baba draining rack & truffel grillplaat

Advice Conseil Advies

Use the rectangular grid S021 350059 Utilisez la grille rectangulaire Gebruik de rechthoekige grillplaat

together with the tray S021 471860 as S021 350059 ensemble avec le plateau S021 350059 samen met de plateau

a baba draining rack. S021 471860 comme baba draining S021 471860 als baba draining rack.
rack.

Rectangular grid with feet Lmm Bmm Hmm Ref

— : = 5/S . _ 590 390 26 5021 350059
== 1 Grille rectangulaire sur pied

=
=
= inox
| = Rechthoekige grillplaat
| — ] op voet
=
=~

RVS

NIAIHADIAONIININNIH M STISNILSN M STISNILN

Tray with rim Lmm Bmm Hmm Ref
aluminium 600 400 25 S021 471860
Plateau avec bord

aluminium

Plateau met boord

aluminium

Rectangular truffle grid Lmm Bmm Ref
590 390 D044 011159

S/S
Grille a truffes rectangulaire
inox

T Rechthoekige truffel grillplaat
=2 : RVS

INFO: see page 31 - 32 voir page 31 - 32 Zie pagina 31 - 32

Stainless steel and aluminium baking trays
Plaques a four en acier inoxydables et aluminium
Roestvrijstalen en aluminium ovenplaten

oo RN



Oven grates
Grilles pour four
Grillplaten

Type
GN 1/1
GN 2/1

Type
GN 1/1
GN 2/1

Type
GN 1/1
GN 2/1

L mm
530
650
300
400
600
800

L mm
530
650
300
400
600
800

L mm
530
650
600

B mm
325
530
200
300
400
600

B mm
325
530
200
300
400
600

B mm
325
530
400

@ mm
200
240
280
320

g mm
200
240
280
320
360

Ref
D108 010850
D108 010851
D108 010852
D108 010853
D108 010854
D108 010855

Ref
D108 010860
D108 010861
D108 010862
D108 010863
D108 010864
D108 010865

Ref
S067 023211
S067 023221
S067 023231

Ref
D043 011020
D043 011024
D043 011028
D043 011032

Ref
D043 010920
D043 010924
D043 010928
D043 010932
D043 010936

Rectangular grate without
feet

chrome

Grille rectangulaire sans pied
chrome

Rechthoekige grillplaat
zonder voet

chroom

Rectangular grate with feet
chrome

Grille rectangulaire sur pied
chrome

Rechthoekige grillplaat

op voet

chroom

Rectangular grate without
feet

S/S

Grille rectangulaire sans pied
inox

Rechthoekige grillplaat
zonder voet

RVS

Round grate without feet
chrome

Grille ronde sans pied
chrome

Ronde grillplaat zonder voet
chroom

Round grate with feet
chrome

Grille ronde sur pied
chrome

Ronde grillplaat op voet
chroom
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Polyamide amplified with fibreglass
Polyamide renforcé avec de la fibre de verre
Polyamide versterkt met glasvezel

What are the advantages of polyamide amplified with fibreglass?

Quels sont les avantages du polyamide renforcé avec de la fibre de verre?
Wat zijn de voordelen van polyamide versterkt met glasvezel?

waterproof étanche waterdicht

dishwasher safe lavable en machine afwasmachinebestendig
can be sterelized stérélisable steriliseerbaar

hygienic hygiénique hygiénisch

résistant aux températures jusqu'a

heat resistant up to 220°C hittebestendig tot 220°C

NIAIHADIAONIININNIN M STISNILSN W STISNILN

220°C
ergonomic handle manche ergonomique ergonomisch handvat
solid solide stevig
light léger licht in gewicht
colourfast stabilité de la couleur kleurvast
INFO: see page 55 voir page 55 zie pagina 55

Polyamide and fibreglass whisks
Fouets en polyamide et fibre de verre
Kloppers in polyamide en glasvezel

INFO: see page 56 - 57 voir page 56 - 57 Zie pagina 56 - 57

Polyamide and fibreglass spoons & spatulas
Ceuilleres & spatulas en polyamide et fibre de verre
Lepels & spatels in polyamide en glasvezel

H-HEN



Stainless steel wisks

Fouets en acier inoxydable
Roestvrijstalen kloppers

Type
6 wires
8 wires

12 wires
12 wires
12 wires

Type
12 wires
15 wires

L mm
250
300
350
400
450
500

L mm

250
300
350
400
450
500
600
1000
1290

L mm
200
250
350
380
420

L mm
350

L mm

300
400

Ref
S016 043025
S016 043030
S016 043035
S016 043040
S016 043045
S016 043050

Ref
S155 019525
S155 019530
S155 019535
S155 019540
S155 019545
S155 019550
S155 019560
S016 043100
S016 043129

Ref

D190 101200
D190 100250
D190 101350
D190 101380
D190 101420

Ref
S070 041535

Ref
D190 102300
D190 102400

Whisk

fibreglass handle

Fouet

manche en fibre de verre
Klopper

handvat uit glasvezel

Whisk

S/S handle
Fouet

manche en inox
Klopper
handvat uit RVS

Whisk

anodised handle
Fouet

manche anodisée
Klopper

geanodiseerd handvat

Balloon whisk
S/S handle
Fouet a blancs
manche en inox
Ballonklopper
handvat uit RVS

Balloon whisk
anodised handle
Fouet a blancs
manche anodisée
Ballonklopper
geanodiseerd handvat
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Polyamide and fibreglass spoons & scrapers: non stick and heat resistant up to 220°C
Cuilléres & léches-plat en polyamide et fibre de verre: non-adhésive et résistant a la chaleur jusqu’a 220°C
Lepels & schrapers in polyamide en glasvezel: antikleef en hittebestendig tot 220°C

(e Spoon L mm Ref
— Cuillere
o 300 S070 043155
= Lepel
& 380 S070 043160
= P 450 S070 043165
| "
- >
0
7 /---
Y
=
wn
|
o
m
c
-
% Serving spoon L mm Ref
w Cuillere de service 350 S070 043735
% Serveerlepel
9
(D)
)
I
m
)
m
=2
Serving spoon L mm Ref
perforated 350 S070 043835
Cuillere de service
perforée
Serveerlepel
geperforeerd
Plate scraper L mm Ref
Iﬁe&he-lpliit 250 S070 043925
ottentikker 280 S070 043928
350 S070 043935
450 S070 043945
Spoon shaped spatula L mm Ref
Ilsegthe-lpllit 250 S070 043316
ottenlikker 330 S070 043317

o ose [



Polyamide and fibreglass spoons & scrapers: non stick and heat resistant up to 220°C

Cuilléres & léches-plat en polyamide et fibre de verre: non-adhésive et résistant a la chaleur jusqu’a 220°C
Lepels & schrapers in polyamide en glasvezel: antikleef en hittebestendig tot 220°C

L mm
250
300
350
400
450
500

L mm
300

L mm
320

gmm Lmm

90x100 350
90x100 350
L mm
385

Ref
S070 043125
S070 043130
S070 043135
S070 043140
S070 043145
S070 043150

Ref
S070 043080

Ref
S070 043232

Ref
S070 043236

S070 043085

Ref
D043 113090

Spatula
Spatule
Spatel

Spatula
perforated
Spatule
perforée
Spatel
geperforeerd

Spatula
non flexible
Spatule
non flexible
Spatel

niet flexibel

Spatula
Spatule
Spatel

Spatula
slotted
Spatule
ouvert
Spatel
open

Spatula with thermometer
Spatule avec thermométre
Spatel met thermometer
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Stainless steel ladles, skimmers & spatulas

Louches, écumoires & spatules en acier inoxydable
Roestvrijstalen lepels, schuimspanen & spatels

NIAIHADIAONIININNIY W STISNILSN B STISNALN

Ladle in one piece
Louche
Pollepel

Basting spoon in one piece

Louche a bec droit
Rechte sauslepel

Side basting spoon
in one piece

Louche a bec de c6té
Schuine sauslepel

Skimmer
Ecumoire
Schuimspaan

Kitchenfork with 2
prongs

Fourchette de cuisine
Keukenvork

@ mm
60
80

100
120
140
160
200

Cap.
0,05L
0,12L
0,25L
0,50L
0,75L
1,00L
2,00L

L mm
380

L mm
380

@ mm
80
100
120
140
160
180

L mm
500

Ref
S710 010206
S710 010208
S710 010210
S710 010212
S710 010214
S710 010216
S070 010320

Ref
S070 010241

Ref
S070 010243

Ref
S710 010228
S710 010230
S710 010232
S710 010234
S710 010236
S070 010238

Ref
S016 010242



Stainless steel ladles, skimmers & spatulas
Louches, écumoires & spatules en acier inoxydable
Roestvrijstalen lepels, schuimspanen & spatels

gmm Lmm
100 380
120 380

gmm Lmm
100 380
120 380

@ mm L mm
120x150 1000

g mm
70 - 90
90 - 110

L mm

130
150
180
200
240
280

Ref

S016 010253
S016 010254

Ref

S016 010250
S016 010251

Ref
S070 002180

Ref

S016 062957
S016 062959

Ref
S016 063514
S016 063516
S016 063518
S016 063520
S016 063524
S016 063528

Spatula
Spatule
Spatel

Spatula
perforated
Spatule
perforée
Spatel
geperforeerd

Reducing spatula
Spatule de réduction
Reduceerspatel

Bird's nest
Panier a nid
Nestspaan

French Fry skimmer
tin

Ecumoire a friture
étain

Frietspaan

vertind
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Stainless steel serving tongs
Pinces de service en acier inoxydable
Roestvrijstalen serveertangen

S Steak tongs L mm Ref
= Pince a steak 530 S021 686150
= Steaktang
<21
-
wn
[ |
C
0
_|
m
=2
wn
—
-
wn
|
=~
m
C
m
% Serving tongs L mm Ref
E ;mce d: service 230 C010 003142
= erveertang 400 C010 003143
O
—
[0)
)
I
m
O
m
=2
Serving tongs L mm Ref
spaghetti 235 S014 718365
Pince de service
spaghetti
Serveertang
spaghetti
Serving tongs L mm Ref
byffet . 230 S014 718364
Pince de service
buffet
Serveertang
buffet
Serving tongs L mm Ref
asparagus 190 S014 718371
Pince de service
asperges
Serveertang
asperges

Serving tongs

vegetables 195 S014 718378
Pince de service

légumes

Serveertang

groenten




Stainless steel spatulas & turners with plastic handle
Spatules & pelles en acier inoxydable avec manche en plastique
Roestvrijstalen spatels & scheppen met plastic handvat

Lmm Bmm Ref Flexible spatula
155 30 S070 043015 Spatule flexible
20 34 5070 043022 Flexibele spatel
260 37 S070 043026
310 43 S070 043031 _
360 50 S070 043036 =Y -
Lmm Bmm Ref Bent spatula
20 34 S070 004657 Spatule Courbe‘-;
250 37 S070 004658 Gebogen spate
300 43 S070 004659 ‘
Lmm Bmm Ref Triangular cleaning spatula
120 60 S070 041006 Spatule triangulaire
120 80 5070 041008 Drichoekige spatel
120 100 S070 041010
L
Type Lmm Bmm Ref Burger spatula /
200 75 S016 169812 Pelle a hamburgers '
perforated 120 80 S016 169811 Palschep voor hamburgers /
Type Lmm Bmm Ref Wide turner
155 87 S070 041015 Pe"E Iar:ge
perforated 155 87 5070 041016 Brede bakschep
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Stainless steel spatulas & turners with plastic handle

Spatules & pelles en acier inoxydable avec manche en plastique

Roestvrijstalen spatels & scheppen met plastic handvat

NIAIHADIAONIININNIY W STISNILSN B STISNALN

oo [N

Lasagna spatula Lmm Bmm Ref
Spatule a lasagne 135 70 S016 169805
Lasagne spatel
/ ~N
J
Beechwooden spatulas & spoons
Cuilléres & spatules en bois hétre
Beukenhouten spatels & lepels
Spatula L mm Ref
Spatule 300 D061 008132
Spatel 400 D061 008134
450 D061 008136
500 D061 008137
800 D061 008138
1000 D061 008139
1200 D061 008140
Spoqn L mm Ref
Cuillere 250 S073 001511
Lepel 300 5073 001512
350 S073 001513
400 S073 001514



Stainless steel kettle utensils
Ustensils en acier inoxydable pour marmite
Roestvrijstalen ketel benodigdheden

L mm

800
1000
1200

L mm
1000

L mm
1000
1200

L mm Cap.

430 2,00L
1000 2,00L

L mm
380

Ref

D043 112011
D043 112013
D043 112012

Ref
D043 112015

Ref
D043 111060
D043 111061

Ref

D043 112018
D043 112019

Ref
D043 112030

Spatula
Exoglass
Spatule
Exoglass
Spatel
Exoglass

Spatula
perforated
Spatule
perforée
Spatel
geperforeerd

Whisk
Fouet
Klopper

Ladle
Louche
Pollepel

Wall rack holder for
kettle utensils

Penderie murale a
ustensils pour marmites
Hangrek voor ketel
benodigdheden

Verbeelen BB N s
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Flour scoops & measuring jugs
Pelles a farine & mesures graduées
Meelscheppen & maatbekers

S Flour scoop Lmm  Cap.
E aluminium 210 0.2L
Pelle a farine !
wn
— aluminium 250 0,3L
n Meelschep 265 0,4L
o aluminium 310 0,6L
& 350 1,1l
| 400 1,9L
= 430 2,6L
wn
2
=
wn
|
=~
m
C
m
cZU -3 Flour scoop Cap.
m o polycarbonate 0.18L
% 2 Pelle 4 farine 0,36L
O < J polycarbonate ’
) 1) Meelschep 0,72L
g | polycarbonaat
= /
U /[ y
m
=/
Flour scoop Lmm  Cap.
ﬁéﬁe a farine 100 0,1L
; 150  0,4L
INOX
Meelschep 200 1,0L
RVS 230 1,7L
250 2,8L
Set of 4 measuring cups Cap.
SIS 60/80/125/250 ml
Set de 4 mesures graduées /80/125/
inox
Set van 4 maatbekers
RVS
Set of 5 measuring spoons Cap.
SIS . 0,62/1,25/2/5/15 ml
Set de 5 cuilleres mesures
inox
Set van 5 maatlepels
RVS

Ref
D071 067210
D071 067265
D071 067290
D071 067310
D071 067350
D071 067400
D071 067430

Ref
S014 002882
S014 002884
S014 002886

Ref
S070 003710
S070 003715
S070 003719
S070 003723
S070 003725

Ref
S016 015604

Ref
S016 015605



Flour scoops & measuring jugs
Pelles a farine & mesures graduées
Meelscheppen & maatbekers

gmm Hmm

85 100
105 105
125 145
135 170
155 210
190 240

gmm Hmm
150 130
170 190

gmm Hmm
150 140
170 200

Cap.
0,2L
0,5L
1,0L
2,0L
3,0L
5,0L

Cap.
1,0L
2,0L

Cap.
1,0L
2,0L

Ref
S019 018072
S019 018073
S019 018074
S019 018075
S019 018076
S019 018077

Ref
S074 003703
S074 003720

Ref

S074 012204
S074 012206

Measuring jug
polypropylene
Mesure graduée
polypropyléne
Maatbeker
polypropyleen

Measuring jug without feet
S/S

Mesure graduée sans pied
inox

Maatbeker zonder voet
RVS

Measuring jug with feet
S/S

Mesure graduée sur pied
inox

Maatbeker op voet

RVS
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Stainless steel (fondant) funnels
Entonnoirs (fondant) en acier inoxydable
Roestvrijstalen trechters & sausverdelers

Funnel
Entonnoir
Trechter

Funnel with sieve
Entonnoir a filtre
Trechter met zeef

Fondant funnel
Entonnoir a fondant
Sausverdeler

Stand for fondant funnel
Support pour entonnoir a
fondant

Houder voor sausverdeler

gmm Hmm
190 180

g mm
120
160
200
240

g mm
120

Cap.
1,9L

H mm
150

Ref
S016 003705
S016 001716
S016 001720
S016 001725

Ref
S016 001812

Ref
S043 000991

Ref
S043 000995



Stainless steel graters & vegetable mincers
Répes & passes-vite en acier inoxydable
Roestvrijstalen raspen & passes-vites

H mm Ref Grater with 4 sides

200 D085 030607 Répe a 4 faces
Rasp met 4 zijden

Type B mm Ref Grater 135 x 60mm
fine 2 S016 061341 Rape 135 x 60mm
medum 4 S016 061342 Rasp 135 x 60mm
coarse 2 S016 061343
narrow 10 S016 061344
fine slices 22 S016 061345
Lmm Bmm Hmm Ref Cheese grater with catch up
194 110 115 K001 004193 o bas!n
Rape a fromage avec bassin
Kaasrasp met opvangbak
Lmm Bmm Hmm Ref Nutmeg grater
136 44 28 K001 004190 Rape a muscade
Nootmuskaat rasp
=
T}
[a)]
[}
T
[a)]
9
[a)
o
=
L
[a)
=
L
~
D
]
Lmm Bmm Hmm Ref Potato press AV
300 110 D069 021810 Presse-puree -
Pureerpers 9
7]
=
L
l_
3
320 90 125 K001 003024 Potato press with 3 discs ™
2-5-7 mm 7))
Presse-purée avec 3 grilles =
Pureerpers met 3 schijven %’
L
|_
>
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Graters & vegetable mincers
Répes & passes-vite
Raspen & passes-vites

NIAIHADIAONIININNIY W STISNILSN B STISNALN

Vegetable mincer with Type @ mm

1 disc 3,0mm 370

S/S

Passe-vite avec 1 grille

inox

Passe-vite met 1 schijf

RVS

Disc for vegetable mincer Type g mm

é?l(l)ltla gglljg?)zsse vite 1,0mm 370

Schijf voor passe-vite 1,5mm 370
2,0mm 370
3,0mm 370
4,0mm 370

Vegetable mincer with

1 disc Type @ mm

tin 3,0mm 370

Passe-vite avec 1 grille

étain

Passe-vite met 1 schijf

vertind

Disc for vegetable mincer Type g mm

K0_01 001282 _ 1,0mm 370
Grille pour passe-vite

Schijf voor passe-vite 1,5mm 370
2,0mm 370
3,0mm 370
4,0mm 370

Small vegetable mincer @ mm

with 3 discs 200

1,5-2-4 mm

S/S

Small passe-vite avec

3 grilles

inox

Small passe-vite met

3 schijven

RVS

Ref
K001 001263

Ref
K001 126310
K001 126315
K001 126320
K001 126330
K001 126340

Ref
K001 001282

Ref
K001 001283
K001 001284
K001 001285
K001 001287
K001 001289

Ref
K001 001275



Graters & vegetable mincers

Répes & passes-vite
Raspen & passes-vites

@ mm

390
Type @ mm
1,0mm 390
1,5mm 390
2,0mm 390
3,0mm 390
4,0mm 390
@ mm

310

@ mm

310

gmm Hmm Cap.
330 420 10kg
430 500 20 kg

Ref
K001 001292

Ref
K001 001291
K001 001294
K001 001295
K001 001297
K001 001299

Ref
K001 001262

Ref
K001 001272

Ref
E035 004342
E035 004343

Vegetable mincer on tripod
without disc

tin

Passe-vite sur trepied

sans grille

étain

Passe-vite op driepoot
zonder schijf

vertind

Disc for vegetable mincer
on tripod

K001 001292

Grille pour passe-vite

sur trepied

Schijf voor passe-vite

op driepoot

Vegetable mincer with

3 discs

1,5-2,5-4 mm

S/S

Passe-vite avec 3 grilles
inox

Passe-vite met 3 schijven
RVS

Vegetable mincer with

3 discs

1,5-2,5-4 mm

tin

Passe-vite avec 3 grilles
étain

Passe-vite met 3 schijven
vertind

Salad dryer
Essoreuse a salade
Slazwierder
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Stainless steel mandolines & slicers

Mandolines & coupoirs en acier inoxydable

Roestvrijstalen mandolines & snijders

MANDOLINE 2000 S D043 018900

Features

total hand safety thanks to the pusher,
and easy to use

thickness indicated on slicer body for
easier adjustment, up to 10mm, and
regular cut

big functional handle

non-skid pads

composite body, easy to clean

Delivered with

3 matchstick cutters:
3,5 & 10mm

a straight blade
a serrated blade

a pusher for a perfect hand protection

MANDOLINE K001 006038

Features

for cutting vegetables and fruit in
spaghetti, tagliatelle or garlands

straight slices, serrated slices and
matchsticks

2 cut thicknesses: 3 & 10mm

stainless steel

pusher not included

Caractéristiques

une sécurité d‘utilisation grace au
poussoir, et simple a utiliser

marquage d'épaisseur, jusqu’a 10mm,
sur le corps pour faciliter le réglage de
la coupe

poignée large et fonctionnelle

patins anti-glisse

en composite, nettoyage facile

Livrée avec

3 blocs effileur a julienne:
3,5 & 10mm

un couteau lisse
un couteau gaufré

un poussoir pour une parfaite
protection de la main

Caractéristiques

pour couper légumes et fruits en
spaghettis, tagliatelles ou guirlandes

tranches lisses, tranches gaufrées et
batonnets

2 largeurs de coupe: 3 & 10mm

en acier inoxydable

poussoir non-inclus

JAPANESE MANDOLINE K001 075306 & K001 075309

Features

for cutting vegetables and fruit

straight slices

3 reversible blades included:
2,3 & 4mm

thermique resistance: 70°C

made of ABS

H~HEN

Caractéristiques

pour couper légumes et fruit

tranches lisses

livré avec 3 lames réversibles:
2,3 &4mm

résistance thermique: 70° C

en ABS

Eigenschappen

veilig voor de handen dankzij de
pusher, en zeer eenvoudig in gebruik

eenvoudig in te stellen danzij dikte
indicator tot 10mm op de mandoline

breed en functioneel handvat
anti-slip pootjes

uit composiet, eenvoudig te reinigen

Geleverd met

3 julienne schaven:
3,5 & 10mm

een gladde schaaf
een wafel schaaf

een pusher voor een perfecte
bescherming van het hand

Eigenschappen

snijden van groenten en fruit in
spaghetti, tagliatelle of slingers

gladde schijfjes, gewafelde schijfjes en
julienne staafjes

2 snijbreedtes: 3 & 10mm

roestvrijstaal

pusher niet meegeleverd

Eigenschappen

snijden van groenten en fruit

gladde schijfjes

geleverd met 3 omkeerbare messen:
2,3 &4mm

thermische weerstand: 70°C

uit ABS



Stainless steel mandolines & slicers
Mandolines & coupoirs en acier inoxydable
Roestvrijstalen mandolines & snijders

Type
65
95

L mm
410

L mm
175

L mm
315
345

L mm
189

L mm
395

B mm
135

B mm
120

B mm
115
145

B mm
81

B mm
132

H mm
45

H mm
59

H mm
23
23

H mm
18

Ref
D043 018900

Ref
K001 006038

Ref
K001 006040

Ref
K001 075306
K001 075309

Ref
K001 017950

Mandoline 2000 S
with pusher
Mandoline 2000 S
avec poussoir
Mandoline 2000 S
met pusher

Mandoline without slicer
Mandoline sans lame
Mandoline zonder mes

Slicer for mandoline
Lame pour mandoline
Schaaf voor mandoline

Japanese mandoline
Mandoline Japonaise
Japanse mandoline

Truffle slicer
Coupe-truffes
Truffelsnijder
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Stainless steel mandolines & slicers

Mandolines & coupoirs en acier inoxydable

Roestvrijstalen mandolines & snijders

Features

for cutting vegetables and fruit in
spaghetti, tagliatelle or garlands

3 blades included: 2, 3 & 6mm

stainless steel and polished aluminium
body

NIAIHADIAONIININNIH M STISNILSN M STISNILN

W2 mEE

Mandoline Le Rouet
with pusher
Mandoline Le Rouet
avec poussoir
Mandoline Le Rouet
met pusher

Caractéristiques

pour couper légumes et fruits en
spaghettis, tagliatelles ou guirlandes

livré avec 3 couteaux: 2, 3 & 6mm

en acier inoxydable et cassette de
coupe en aluminium poli

French fries slicer
Coupe-frites
Frietensnijder

Blade for french fries slicer
Lame pour coupe-frites
Mes voor frietensnijder

Pusher for french fries slicer
Poussoir pour coupe-frites
Pusher voor frietensnijder

Lmm Bmm

370 140

H mm Ref
250 K001 130410
Eigenschappen

snijden van groenten en fruit in
spaghetti, tagliatelle of slingers

geleverd met 3 messen: 2, 3 & 6mm

roestvrijstaal en gepolijst aluminium

cassette

L mm

60
80
100
130

L mm

60
80
100
130

B mm

60
80
100
130

B mm
60
80

100
130

Ref
K001 001261

Ref
K001 001296
K001 001298
K001 001290
K001 001293

Ref
K001 001251
K001 001252
K001 001253
K001 001254



Stainless steel mandolines & slicers
Mandolines & coupoirs en acier inoxydable
Roestvrijstalen mandolines & snijders

Lmm Bmm Hmm Ref Kali professional apple
315 125 210 K001 215200 , peeler
Eplucheur a pommes

professionnel Kali

Professionele

appelschilmachine Kali

Features Caractéristiques Eigenschappen
for peeling, cutting in slices and pour éplucher, trancher et évider les om appel te schillen, in schijven te
removing the apple’s core pommes snijden en klokhuis te verwijderen
table mounted fixation serre-joint met klemschroef
Lmm Bmm Hmm Ref Agple peeler
320 8 190 K001 537140 Eplucheur a pommes

Appelschilmachine

Features Caractéristiques Eigenschappen
for peeling, cutting in slices and pour éplucher, trancher et évider les om appel te schillen, in schijven te
removing the apple’s core pommes snijden en klokhuis te verwijderen
table mounted fixation serre-joint met klemschroef
Ref Apple peeler on foot

K001 537142  EPlucheur a Ppommes sur pied
Appelschilmachine op voet

Features Caractéristiques Eigenschappen
for peeling, cutting in slices and pour éplucher, trancher et évider les om appel te schillen, in schijven te
removing the apple’s core pommes snijden en klokhuis te verwijderen
Vacuum cup fixation ventouse met vacuumvoet
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Stainless steel fruit & vegetable preparation utensils
Ustensils de préparation pour fruits & légumes en acier inoxydable
Roestvrijstalen groenten & fruit voorbereidingsbenodigdheden

yd
s
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d
/
v

74

Melon baller
round

Pomme parisienne
rond
Aardappelboor
rond

Dubbel melon baller
round

Double pomme parisienne
ronde

Dubbele aardappelboor
rond

Melon baller

oval

Pomme parisienne
ovale
Aardappelboor
ovaal

Melon baller

oval and fluted
Pomme parisienne
ovale et cannelée
Aardappelboor
ovaal en geribbeld

Melon baller

heart shaped
Pomme parisienne
en forme de coeur
Aardappelboor
hartvormig

gmm Lmm

10 190
15 190
20 190
25 195
30 195

gmm Lmm
12&18 170
22828 190

L mm
200

L mm
200

L mm
195

Ref
S070 005201
S070 005203
S070 005205
S070 005206
S070 005207

Ref
S070 005210
S070 005211

Ref
S070 005202

Ref
S070 005220

Ref
S070 005225



Stainless steel fruit & vegetable preparation utensils
Ustensils de préparation pour fruits & légumes en acier inoxydable
Roestvrijstalen groenten & fruit voorbereidingsbenodigdheden

L mm
109

B mm
64

L mm Ref
170 C049 004910

H mm Ref
13 C049 000403

L mm Ref
240 S070 048280

L mm Ref
100 C150 294410

Ref

K001 102500

Potato peeler
Eplucheur a pommes de terre
Aardappelschiller

Y-shaped potato peeler
Eplucheur a pommes de terre
en forme Y

Aardappelschiller in Y-vorm

Asparagus peeler
Eplucheur a asperges
Aspergeschiller

Decorating knife
Couteau de décoration
Decoreermes

Carving tools

set of 18 pieces
Couteaux a décorer
set de 18 piéces
Decoreer- en
modeleermessen
set van 18 stuks

Verbeelen BB N 7
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Stainless steel fruit & vegetable preparation utensils

Ustensils de préparation pour fruits & légumes en acier inoxydable

Roestvrijstalen groenten & fruit voorbereidingsbenodigdheden

NIAIHADIAONIININNIY W STISNILSN B STISNALN

Apple corer
plain

Vide pomme
uni
Appelboor
effen

Apple corer
scalloped
Vide pomme
cannelé
Appelboor
gegroefd

Apple corer

heart shaped

Vide pomme

en forme de coeur
Appelboor
hartvormig

Pineapple corer
Vide ananas
Ananasboor

Apple and pear divider
Coupe-pomme et poire
Appel- en peerverdeler

g mm
1,5

g mm
1,5

g mm
1,5

L mm
240

L mm
170

Ref
C150 004614

Ref
C150 254407

Ref
C150 150380

Ref
S070 120930

Ref
D071 067006



Stainless steel fruit & vegetable preparation utensils
Ustensils de préparation pour fruits & légumes en acier inoxydable
Roestvrijstalen groenten & fruit voorbereidingsbenodigdheden

L mm
240

L mm
190

L mm
180

L mm
145

L mm
215

Ref
D071 067007

Ref
D071 067008

Ref
D071 067009

Ref
D071 714000

Ref
S070 005232

Juice press
Presse-agrumes
Citruspers

Radish decorator
Décorateur de radis
Radijsgarneerder

Olive stoner
Dénoyauteur d'olives
Olijvenontpitter

Cherry stoner
Dénoyauteur de cerises
Kersenontpitter

Butter curler
Coquilleur a beurre
Botertrekker

o
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Stainless steel fruit & vegetable preparation utensils
Ustensils de préparation pour fruits & légumes en acier inoxydable
Roestvrijstalen groenten & fruit voorbereidingsbenodigdheden

78

Lemon decorator for
righthanded

Canneleur pour droitier
Citroentrekker voor
rechtshandigen

Lemon decorator for
lefthanded

Canneleur pour gaucher
Citroentrekker voor
linkshandigen

Lemon decorator and zester
for righthanded

Canneleur et zesteur pour
droitier

Citroentrekker en zesteermes
voor rechtshandigen

Lemon decorator and zester
for lefthanded

Canneleur et zesteur pour
gaucher

Citroentrekker en zesteermes
voor linkshandigen

Lemon zester
Zesteur
Zesteermes

L mm
150

L mm
150

L mm
150

L mm
150

L mm
150

Ref
C150 004611

Ref
C150 004610

Ref
C150 251405

Ref
C150 251475

Ref
C150 252404



Fruit & vegetable preparation utensils
Ustensils de préparation pour fruits & légumes
Groenten & fruit voorbereidingsbenodigdheden

L mm
200

B mm
75

L mm
150

L mm
190

H mm
25

L mm
150

L mm
212

Ref
D071 067001

Ref
D071 067002

Ref
D071 711079

Ref
D071 067003

Ref
D071 716610

Egg cutter in slices
Coupe-oeufs en tranches
Eiersnijder in schijfjes

Egg cutter in 6 parts
S/S

Coupe-oeufs en 6 parts
inox

Eiersnijder in 6 partjes
RVS

Egg separator

S/S

Séparateur jaune d’oeuf
inox

Eierdooierscheider

RVS

Nut cracker
S/S
Casse-noix
inox
Notenkraker
RVS

Lobster cracker
S/S
Casse-homard
inox
Kreeftenkraker
RVS
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Stainless steel fruit & vegetable preparation utensils
Ustensils de préparation pour fruits & légumes en acier inoxydable
Roestvrijstalen groenten & fruit voorbereidingsbenodigdheden
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INFO: see page 125

Fish and crustacean accessories

Vis- en schaaldieren toebehoren

Accessoires a poisson et crustacés

Garlic press
Presse-ail
Lookpers

Fish scaler
Ecailleur a poisson
Visschraper

Pizza wheel cutter
Roulette a pizza
Pizzawielsnijder

voir page 125 Zie pagina 125

L mm
160

L mm
209

g mm
65

Ref
D071 067005

Ref
D071 716500

Ref
C150 256487

INFO: see page 127

Cutting knife for pizza
Couteau a pizza
Pizzames

voir page 127 zZie pagina 127

W oe [EE



Ticketholder
Porte-tickets
Tickethouder

Type
6 hooks
8 hooks
12 hooks

L mm
385

L mm
305
460
610
760
915

L mm
400
600

1000

B mm
246

Ref
S016 060831
S016 060846
S016 060861
S016 060876
S016 060891

Ref
S016 060940
S016 060760
S016 060710

Ref
D074 891053

Ref
D074 149715

Ticketholder
aluminium
Porte-tickets
aluminium
Tickethouder
aluminium

Wall hanger with hooks
Support mural a crochets
Muurrek met haken

Recipe holder

with 10 A4 slides
Porte-recettes
avec 10 fardes A4
Receptenhouder
met 10 A4 mappen

Plastic slides for holder
D074 891053

pack of 10

Fardes en plastic

pour support

paquet de 10

Plastic mappen voor houder

pak van 10

Verbeelen BB N s
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Pepper & salt mills
Moulins a poivre & sel
Peper- & zoutmolens

S Pepper & salt mill Type H mm Ref

m . agglci’ncéhgg?\'ﬁg & <l Pepper 100 B026 000012

wn

2 Bistro Chocolat Salt 100 B026 000015

(%] Peper- & zoutmolen

u Bistro Chocolat

C

0

_|

m

=2

wn

2

=

wn

|

o

m

c

M

=2 Pepper & salt mill Type H mm Ref

E uostl_elle‘rle Qhocgat | Pepper 220 B026 000022

oulin a poivre & se

8 Hostellerie Chocolat salt 220 B026 000025

3 Peper- & zoutmolen

o Hostellerie Chocolat

I

m

)

m

=2
Pepper & salt mill Type H mm Ref
E/lacﬂﬁur?go;g:s:e & <l Pepper 270 B026 250827
Paris Chocolat Salt 270 B026 250828
Peper- & zoutmolen
Paris Chocolat

INFO: see page 36 voir page 36 Zie pagina 36

Condiment dispenser
Boite a condiments
Specerijendoos

oo RN



Can openers
Ouvre-boites
Blikopeners

Type
S/S
S/S
Alu

L mm Ref
500 S070 008167
500 K011 008165
500 K011 008167
Ref

S070 008168

S070 008169

Ref
K001 104057

Ref
S073 025300

Can opener
table model
Ouvre-boites
modele de table
Blikopener
tafelmodel

Blade for can opener
5070 008167

Lame pour ouvre-boites
Mes voor blikopener

Wheel for can opener
Roue pour ouvre-boites
Wiel voor blikopener

Can opener
Ouvre-boites
Blikopener

Can opener
butterfly model
Ouvre-boites
modeéle papillon
Blikopener
vlindermodel

Verbeelen BB N s
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IST GOURMET WHIP PLUS

Features

a multifunctional cream whipper for
the professional kitchen

for preparing hot and cold espumas,
finger foods, sauces, creamy soups,
whipped cream and other desserts

etched markings to indicate maximum
fill level

3 decorator tips, a charger holder and
cleaning brush included

dishwasher save

HACCP approved

ISI CREAM PROFI PLUS

Features

For preparing of fresh whipped cream
and many other cold applications

Yields up to twice the amount of
whipped cream in comparison to other
whipping methods

2 decorator tips, a charger holder and
cleaning brush included

dishwasher save

HACCP approved

ISI THERMO WHIP PLUS

Features

a multifunctional whipper with the
added benefit of a thermally insulated
bottle

for preparing hot and cold espumas,
finger foods, sauces, creamy soups,
whipped cream and other desserts

cold items are kept cold for up to 8
hours and hot items are kept warm for
up to 3 without additional equipment

double-walled insulated bottle with
etched markings to indicate maximum
fill level

3 decorator tips, a charger holder and
cleaning brush included

dishwasher save

HACCP approved

W RN

Caractéristiques

le siphon multi usages pour la cuisine
professionnelle

pour la préparation d’espumas chauds
et froids, de finger food, de sauces
chaudes et froides, de veloutés, de
créme Chantilly et autre desserts

marquage du niveau de remplissage

livré avec 3 douilles de garnissage,
porte-cartouche et brosse de
nettoyage

lavable en machine

HACCP approuvé

Caractéristiques

pour la préparation de créme fouettée
et d’autres préparations froides

permet d’obtenir jusqu’a 2 fois le
volume de creme fouettée comparé a
une méthode traditionnelle

livré avec 2 douilles de garnissage,
porte-cartouche et brosse de
nettoyage

lavable en machine

HACCP approuvé

Caractéristiques

le siphon multi usages avec les
bénéfices d'une bouteille isothérmique

pour la préparation d'espumas chauds
et froids, de finger food, de sauces
chaudes et froides, de veloutés, de
créme Chantilly et autre desserts

rempli d’'un produit froid, il le conserve
froid jusqu’a 8 heures et un produit
chaud se conserve chaud jusqu’a 3
heures

bouteille isolée par un double paroi
avec marquage du niveau de
remplissage

livré avec 3 douilles de garnissage,
porte-cartouche et brosse de
nettoyage

lavable en machine

HACCP approuvé

Eigenschappen

multifunctionele sifon voor de
professionele keuken

voor de bereiding van koude en warme
espumas, finger food, koude en warme
sausen, opgeklopte

crémesoepen, slagroom en desserts

met niveaumarkering

geleverd met 3 versieringsringen, een
dragenpatroon en een schoonmaak
borstel

afwasmachinebestendig

HACCP goedgekeurd

Eigenschappen

Voor de bereiding van slagroom en
andere koude applicaties

bekom tot 2 keer het volume van
opgeklopte slagroom in vergelijking
met de traditionele methode

geleverd met 2 versieringsringen, een
dragenpatroon en een schoonmaak
borstel

afwasmachinebestendig

HACCP goedgekeurd

Eigenschappen

multifunctionele sifon met de
voordelen van een isothermische fles

voor de bereiding van koude en warme
espumas, finger food, koude en warme
sausen, opgeklopte crémesoepen,
slagroom en desserts

koude bereidingen blijven koud
gedurende 8 uur en warme
bereidingen blijven warm gedurende
3 uur

dubbelwandige geisoleerde fles met
niveaumarkering

geleverd met 3 versieringsringen, een
dragenpatroon en een schoonmaak
borstel

afwasmachinebestendig

HACCP goedgekeurd



Cream whippers
Whippers
Whippers

Cap.
0,5L
1,0L

Cap.
0,5L
1,0L

Cap.
0,5L
1,0L

Ref
D022 002431
D022 002440

Ref
D022 000009
D022 000090

Ref
D022 002441
D022 002480

Ref
D022 010742

Gourmet Whip Plus
Gourmet Whip Plus
Gourmet Whip Plus

Cream Profi Whip
Cream Profi Whip
Cream Profi Whip

Thermo Whip
Thermo Whip
Thermo Whip

Cartridges for Whip
pack of 50 pieces
Cartouches pour Whip
paquet de 50 piéces
Navullingen voor Whip
pak van 50 stuks
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Thermometers
Thermomeétres
Thermometers

S Temperature Precision Material Weight
= Features Température Précision Matériel Poids
g Temperatuur Precisie Materiaal Gewicht
wn
; CHARCUTIER plastic housing
a K001003111 -10° & +120°C 1°C gaine plastique 169
m plastic omhulsel
4
=
:) HAM with glass probe
~ K001003117 +30° a +100°C 1°C 169 sonde en verre
all glazen sonde
P
z
@ MEAT with probe
% 5016062452 +54° § +88°C sonde
S sonde
@)
>
@ COOKING electronic
i K001003123 +-50° a +200°C 0,1°C 9949 électronique
electronisch
OVEN
K001003125 -50° & +300°C 10°C 509
INFRARED LASER 2 batteries LR03
K001003124 -50° & +400°C 1°C 179g 2 piles LRO3
2 batterijen LRO3
INFRARED LASER 1 batterie 9V
D157000462 -40° 3 +280°C 1°C 1 pile 9V
1 batterij 9V
BAKERY plastic housing
K001003115 -10° & +60°C 1°C gaine plastique 61g
plastic omhulsel
SUGAR plastic housing
K001003113 +80° & +200°C 1°C gaine plastique 659
K001003114 plastic omhulsel
FREEZER white PP housing
D043017805 -50° 3 +50°C 1°C gaine en PP blanc
witte PP omhulsel
MINI plastic housing 1 batterie AG13
K001003119 50° & +150°C 1°C gaine plastique 25¢ 1 pile AG13
plastic omhulsel 1 batterij AG13
FOLDABLE electronic
K001003119 -50° & +300°C 1°C 719 électronique

electronisch

H:HEN



Thermometers
Thermomeétres
Thermometers

g mm
110

Cap.
-50 a 200°C

Cap.
50 a 300°C

Cap.
-10 a 120°C

Cap.
30 a 100°C

Cap.
+54 a 88°C

Accurate
1°C

Accurate
10°C

Ref
K001 003111

Ref
K001 003117

Ref
S016 062452

Ref
K001 003123

Ref
K001 003125

Charcutier thermometer
plastic housing
Thermométre charcutier
gaine en plastique
Charcutier thermometer
plastic omhulsel

Ham thermometer
glass

Thermométre a jambon
verre

Ham thermometer

glas

Meat thermometer
Thermomeétre a viande
Vleesthermometer

Cooking thermometer
Thermométre cuisson
Cuisson thermometer

Thermometer
oven
Thermomeétre
four
Thermometer
oven
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Thermometers
Thermomeétres
Thermometers
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Thermometer
infrared, with laser
Thermomeétre
infrarouge, avec laser
Thermometer
infrarood, met laser

Baker thermometer
plastic housing
Thermomeétre boulanger
gaine en plastique
Bakker thermometer
plastic omhulsel

Sugar thermometer
plastic housing
Thermometre sucre
gaine en plastique
Suiker thermometer
plastic omhulsel

Sugar thermometer
RVS housing
Thermomeétre sucre
gaine en inox
Suiker thermometer
RVS omhulsel

Freezer thermometer
Thermomeétre congélateur
Diepvries thermometer

Lmm Bmm Hmm

184

54 36

Cap.
-10 a 60°C

Cap.
80 a 200°C

Cap.
80 a 200°C

Cap.
-50 a 400°C
-40 a 280°C

Accurate
1°C

Accurate
1°C

Accurate
1°C

Cap.
-50 a 50°C

Ref
K001 003124
D157 000462

Ref
K001 003115

Ref
K001 003113

Ref
K001 003114

Ref
D043 017805



Thermometers
Thermomeétres
Thermometers

Cap.
--50 a 150°C

Cap.
--50 a 300°C

g mm
360

Thermometer
pocket model
Thermométre

de poche
Thermometer
pocket model

Accurate Ref
1°C K001 003119

Ref Thermometer
foldable
Thermométre
pliable
Thermometer
plooibaar

Accurate
1°C K001 003122

Metric syrup density meter
Pése-sirop métrique
Metrische stroopweger

L mm Ref
160 D043 019225

Test tube for syrup density
meter

Eprouvette pour pése-sirop
Testbuisje voor stroopweger

L mm Ref
175 D043 019226

Timer
magnetic
Timer
magnetique
Timer
magnetisch

Cap. Ref
19h 59min K001 003126

Verbeelen BB N =

Kitchen guide

. UTENSILS m USTENSILS m KEUKENBENODIGDHEDEN



Scales

Balances
Weegschalen

S' Electronical scale Cap.  Accurate Ref

g pr_ofessional model 60kg 10g K001 036840

=4 \I;V;tlgncguér}::r::tronique 150kg 209 K001 036850

=

n modele professionnel 300kg >0g K001 036860

u avec colonne

% Electronische weegschaal

— - professioneel model

I-n =

= - met kolom

U') '

2

=

wn

|

=~

m

C

a

% :Ealfgcet:ronlcal scale Cap.  Accurate Ref

m

= Balance électronique bkg 0,59 K001 036700

S large 12kg 1,09 K001 036710

3 Electronische weegschaal 30kg 2,0g K001 036720

g groot 50kg 5,09 K001 036730

m

O

m

=2
quz‘éti:::ical scale Cap. Accurate Ref
Balance électronique 3kg 5,09 K001 036930
moyen 10kg 1,0g K001 036940
Electronische weegschaal
medium
Electronical scale Cap Accurate Ref
small '
Balance électronique lkg 0,59 K001 036950
petit 3kg 1,0g K001 036960
Electronische weegschaal
klein model
Mechanical scale Lmm Bmm Hmm Cap. Accurate Ref
Balancel mecanique 195 230 205 1kg 5g D043 252001
Mechanische weegschaal 220 260 277 4kg 10g D043 252004

220 260 277  10kg 509 D043 252010
315 370 355 30kg 100g D043 252030
315 370 355 50kg 200g D043 252050




Kifchen knives 92 - 132
Couteaux de cuisine
Keukenmessen
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Knives & accessories
Couteaux & accessoires
Messen & accessoires

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) is a systematic preventive approach to food safety as a means of
prevention. This control process, imposed by the European Union, is used in the food industry to identify potential food safety
hazards, so that key actions can be taken to reduce or eliminate the risk of the hazards being realized.

All started in the Sixties, in the United States, when NASA plan to send men in space. It was then necessary to be able to
guarantee the safety of food of the astronauts.

We advise you to use the proper colour of knives and cutting boards in order to avoid food contamination.

Colour For the preparation of

Red raw red meat
Blue fish
Green vegetables and fruits
Yellow poultry
White bread and pastry
Brown cooked meat

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) est un outil de maitrise de la sécurité sanitaire des denrées alimentaires.
La méthode HACCP, désormais imposée par I'Union européenne, permet d’identifier des étapes ou il existe un danger et
d’instaurer une mesure de maitrise de celui-ci.

Le systéeme HACCP est né aux Etats Unis dans les années 1960. La NASA, ne voulant pas que les astronautes contractent une
gastro, a demandé de concevoir un systéme permettant d'assurer des produits sains.

Nous vous conseillons d’employer la bonne couleur de couteaux et de planches a découper pour maitriser les risques de
contamination.

Couleur Pour la préparation de
Rouge viande rouge crue
Bleu poisson
Vert légumes et fruits
Jaune volaille
Blanc pain et patisserie
Brun viande cuite

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) is een risico-inventarisatie voor voedingsmiddelen. Dit controleproces,
uitgaande van de Europese Unie, wil ervoor zorgen dat het productieproces van alle voedingsmiddelen gepaard gaat met zo
weinig mogelijk risico op besmetting.

HACCP heeft zijn oorsprong in de Amerikaanse ruimtevaart tijden de jaren ‘60. Het was toen noodzakelijk veilig voedsel te
garanderen aan de astronauten die op missie waren.

We adviseren u de juiste kleur messen en snijplanken te gebruiken om risico’s op besmetting te verminderen.

Rood rauw rood vlees
Blauw vis
Groen groenten en fruit
Geel gevogelte

Wit brood en patisserie
Bruin gebakken vlees

H-:HEN



Black handled knives & accessories
Couteaux a manche noir & accessoires
Messen met zwart handvat & accessoires

L mm Ref Paring knife
80 C240 182102 Couteau d'Office
100 €240 182103 Officemes
.«ﬂ‘-‘\‘:
&%
Paring knife
110 C240 182104 wavy edge
Couteau d'Office ;
dentelé .
Officemes P
getand
L mm Ref Bird's beak peeling knife
60 C240 182101 Couteau a tourner
Tourneermes
(o
L mm Ref Kitchen knife
130 C240 182105 Couteau de cuisine
150 €240 182106 Keukenmes /
=
L mm Ref Tomato knife %
110 240 182148 Couteau a tomates 0
Tomatenmes =
=
T
‘ =)
@%e“,’-\ Z
= [ |
Th
Z
n
2
=)
(@)
w
o
=)
L mm Ref Bread knife 5
180 C240 182107 Couteau a pain |5
210 C240 182108 Broodmes 8
240 C240 182109 . n
oy wn
Ll
>
—
e
vz
=
w
T
@]
|_
—
¥
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Black handled knives & accessories
Couteaux a manche noir & accessoires

Messen met zwart handvat & accessoires

NISSIWNINNIN B INISIND 3A XNVILNOD M SIAINM NIHOLIA

H-HENR

\ A

Pastry knife
wavy edge
Couteau patissier
dentelé
Patisseriemes
getand

Chef’s knife
Couteau de cuisine
Chefmes

Chef’s knife

wavy edge
Couteau de cuisine
dentelé

Chefmes

getand

Slicing knife rounded tip
Trancheur arrondi
Snijmes met ronde tip

Slicing knife rounded tip
wavy edge

Trancheur arrondi
dentelé

Snijmes met ronde tip
getand

Salmon slicer
Couteau a saumon
Zalmmes

Salmon slicer
scalloped

Couteau a saumon
cannelé

Zalmmes

gegroefd

L mm
250

L mm
160
200
260
310

310

L mm
250
280
310

L mm
250
280
310
360

L mm
310

310

Ref
C240 182110

Ref
C240 182111
C240 182112
C240 182113
C240 182114

C240 182115

Ref
C240 182116
C240 182117
C240 182118

Ref
C240 182119
C240 182120
C240 182121
C240 182122

Ref
C240 182123

C240 182124



Black handled knives & accessories
Couteaux a manche noir & accessoires
Messen met zwart handvat & accessoires

L mm

130
150

L mm

130
160

L mm
160

L mm
130
160
180
210
240

L mm
180
210

Ref

C240 182125
C240 182126

Ref
C240 182127
C240 182128

Ref
C240 182129

Ref
C240 182134
C240 182135
C240 182136
C240 182137
C240 182138

Ref
C240 182130
C240 182131

Boning knife
bent
Désosseur
oblique
Uitbeenmes
schuin

Boning knife
curved
Désosseur
courbé
Uitbeenmes
gebogen

Boning knife
straight
Désosseur
droit
Uitbeenmes
recht

Sticking knife
Couteau a saigner
Steekmes

Fish filleting knife
flexible

Filet de sole
flexible

Fileermes

flexibel

FEL
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Black handled knives & accessories
Couteaux a manche noir & accessoires
Messen met zwart handvat & accessoires

= Skinning knife L mm Ref
a gonl#]i?; n?egepou'”er 180 €240 182132
= 210 C240 182133
=2
=
=
<
m 2
wn S 25N
= g
(@)
@]
C
_|
m
>
C
>
v , .
m Butcher’s knife L mm Ref
@) Couteau de boucher
c Slagersmes 180 C240 182139
7 210 C240 182140
=]
=2 240 C240 182141
o " 270 €240 182142
[ | =t N
f =
c
= >
m
=2
=<
m
wn
7))
m
=2
Butcher’s knife wide tip L mm Ref
Couteau de boucher a bout 180 C240 182143
large
Slagersmes met brede tip 210 €240 182144
240 C240 182145
270 C240 182146
300 C240 182147
)
Kitchen fork L mm Ref
Fourchette de cuisine 130 C240 182160
Keukenvork 180 240 182161
210 C240 182162
Kitchen fork L mm Ref
forged o 180 C240 181135
Fourchette de cuisine
forgée
Keukenvork
o gesmeed

H-HEN



Black handled knives & accessories
Couteaux a manche noir & accessoires
Messen met zwart handvat & accessoires

L mm

250
310

L mm

250
310

L mm
170
190
210

INFO: see page 128

Cleavers
Couperets
Hakbijlen

Ref

C240 182150
C240 182151

Ref

C240 182152
C240 182153

Ref
C240 182180
C240 182181
C240 182182

voir page 128

Round sharpening steel
Fusil aiguiseur rond
Rond wetstaal

Oval sharpening steel
Fusil aiguiseur ovale
Ovaal wetstaal

Chinese chopper
Couperet chinois
Chinese hakbijl

zZie pagina 128

g
i 3=

@

o
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Red handled knives & accessories: for raw meat preparations
Couteaux a manche rouge & accessoires: pour la préparation de viande rouge crue
Messen met rood handvat & accessoires: voor bereidingen van rauw viees

= Paring knife L mm Ref
= g?ftlyézﬁ]ueg Office 80 C240 182402
% 100 C240 182403
=2
=
= <
< g
m
wn
| |
(@)
@]
C
_|
m
>
C
>
v . .
m Paring knife L mm Ref
O wavy edge 110 C240 182404
= Couteau d'Office
g dentelé
= Officemes
n getand
e
E - /f;f:"
m 4 "
=2 "
=<
m
wn
7))
m
=2
Bird’s beak peeling knife L mm Ref
Couteau a tourner 60 C240 182401
Tourneermes
Chef’s knife L mm Ref
Couteau de cuisine 160 C240 182411
Chefmes 200 €240 182412
260 C240 182413
310 C240 182414
/
o *T
-~
// ///‘/
~ //
Chef’s knife L mm Ref
wavy edge N 310 C240 182415
Couteau de cuisine
dentelé
Chefmes
getand
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Red handled knives & accessories: for raw meat preparations

Couteaux a manche rouge & accessoires: pour la préparation de viande rouge crue
Messen met rood handvat & accessoires: voor bereidingen van rauw viees

L mm
250
280
310

L mm
250
280
310

L mm

130
150

L mm

130
160

L mm
160

Ref

C240 182416
C240 182417
C240 182418

Ref

C240 182419
C240 182420
C240 182421

Ref
C240 182425
C240 182426

Ref

C240 182427
C240 182428

Ref
C240 182429

Slicing knife rounded tip
Trancheur arrondi

Snijmes met ronde tip ,

Slicing knife rounded tip
wavy edge

Trancheur arrondi
dentelé

Snijmes met ronde tip
getand

Boning knife
bent

Désosseur
oblique
Uitbeenmes o
schuin oG

i

Boning knife 0
curved f_ﬂ
Désosseur =
courbé 5
Uitbeenmes ¥
gebogen o2 o
vz

|

L

Z

0

—

-

(@)

L

&)

x

-}

Boning knife ﬁ
straight =

. -
Désosseur o
droit O
Uitbeenmes N [
recht o —— b
o >

- —

=

Z

=

T

T

O

|_

—

%
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Red handled knives & accessories: for raw meat preparations

Couteaux a manche rouge & accessoires: pour la préparation de viande rouge crue
Messen met rood handvat & accessoires: voor bereidingen van rauw viees

NISSIWNINNIN M INISIND 3d XNVILNOD M SIAINM NIHOLIM

HoBEN

Sticking knife
Couteau a saigner
Steekmes

Skinning knife
Couteau a dépouiller
Onthuidmes

Butcher’s knife
Couteau de boucher
Slagersmes

Butcher’s knife wide tip
Couteau de boucher a bout
large

Slagersmes met brede tip

L mm
130
160
180
210
240

L mm
180
210

L mm
180
210
240
270

L mm

180
210
240
270
300

Ref
C240 182434
C240 182435
C240 182436
C240 182437
C240 182438

Ref
C240 182432
C240 182433

Ref
C240 182439
C240 182440
C240 182441
C240 182442

Ref
C240 182443
C240 182444
C240 182445
C240 182446
C240 182447



Red handled knives & accessories: for raw meat preparations
Couteaux a manche rouge & accessoires: pour la préparation de viande rouge crue
Messen met rood handvat & accessoires: voor bereidingen van rauw viees

Type L mm
GN 1/1 530
GN 1/2 325

600
500

B mm
325
265
400
300

L mm
130

L mm
180

L mm

250
310

L mm
170
190
210

H mm
20
20
20
20

Ref
C240 182460

Ref
C240 181435

Ref

C240 182450
C240 182451

Ref
C240 182480
C240 182481
C240 182482

Ref
B032 841803
B032 322633
B032 604003
B032 503003

Kitchen fork
Fourchette de cuisine
Keukenvork

Kitchen fork

forged

Fourchette de cuisine
forgée

Keukenvork

gesmeed

Round sharpening steel
Fusil aiguiseur rond
Rond wetstaal

Chinese chopper
Couperet chinois
Chinese hakbijl

Carving board without groove
Planche a découper sans
rigole

Snijplank zonder groef

Verbeelen BB N 1
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Blue handled knives & accessories: for fish preparations
Couteaux a manche bleu & accessoires: pour la préparation de poisson
Messen met blauw handvat & accessoires: voor bereidingen van vis

NISSIWNINNIN M INISIND 3d XNVILNOD M SIAINM NIHOLIM

Paring knife L mm Ref
Couteau d'Office 80 C240 182302
Officemes 100 C240 182303
Paring knife
. wavy edge 110 C240 182304
Couteau d'Office
dentelé
Officemes
g getand
Bird’s beak peeling knife L mm Ref
Couteau a tourner 60 C240 182301
Tourneermes
_,-—@/
Chef’s knife L mm Ref
Couteau de cuisine 160 C240 182311
Chefmes 200 C240 182312
260 C240 182313
310 C240 182314

Slicing knife rounded tip L mm Ref

Trancheur arrondi 250 240 182316
Snijmes met ronde tip 280 €240 182317
2\ 310 C240 182318

Slicing knife rounded tip L mm Ref
VTvaVV ﬁdge i 250 €240 182319
dre""nr;‘élgur arrondi 280 €240 182320
Snijmes met ronde tip 310 C240 182321
getand




Blue handled knives & accessories: for fish preparations
Couteaux a manche bleu & accessoires: pour la préparation de poisson
Messen met blauw handvat & accessoires: voor bereidingen van vis

L mm
310

L mm
310

L mm

130
150

L mm

130
160

L mm
160

Ref
C240 182323

Ref
C240 182324

Ref

C240 182325
C240 182326

Ref
C240 182327
C240 182328

Ref
C240 182329

Salmon slicer

Couteau a saumon
Zalmmes

Salmon slicer

scalloped
Couteau a saumon
cannelé

Zalmmes
gegroefd

Boning knife
bent
Désosseur
oblique
Uitbeenmes
schuin

Boning knife
curved
Désosseur
courbé
Uitbeenmes
gebogen “=\

Boning knife
straight
Désosseur
droit
Uitbeenmes
recht

v A
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Blue handled knives & accessories: for fish preparations
Couteaux a manche bleu & accessoires: pour la préparation de poisson
Messen met blauw handvat & accessoires: voor bereidingen van vis

a Sticking knife L mm Ref

a g?utsau a saigner 130 €240 182334

= cekmes 160 C240 182335

= 180 C240 182336

é 210 C240 182337

< 2 240 €240 182338

= &

wn

[ |

(@)

o

C

_|

m

>

C

>

v L .

m Skinning knife L mm Ref

0O Couteau a dépouiller 180 240 182332

= Onthuidmes

w0

]

=2

m

o g“.

= L

Fa ;

c -

=

m

=

=<

m

wn

0

m

=2
Fish filleting knife L mm Ref
Eﬁﬁbﬁ o 180 €240 182330
flexible 210 C240 182331
Fileermes

. flexibel
2

Butcher’s knife L mm Ref
Couteau de boucher 180 C240 182339
Slagersmes 210 240 182340

240 C240 182341
270 C240 182342
e

Butcher’s knife wide tip L mm Ref
ICouteau de boucher a bout 180 C240 182343
arge
, Slagersmes met brede tip 210 C240 182344
o 240 €240 182345
; 270 C240 182346
300 C240 182347

HHEN



Blue handled knives & accessories: for fish preparations

Couteaux a manche bleu & accessoires: pour la préparation de poisson

Messen met blauw handvat & accessoires: voor bereidingen van vis

L mm
130

L mm
180

L mm

250
310

L mm
170
190
210

Type Lmm Bmm Hmm
GN 1/1 530 325 20
GN 1/2 325 265 20

600 400 20
500 300 20

Ref
C240 182360

Ref
C240 181335

Ref
C240 182350
C240 182351

Ref
C240 182380
C240 182381
C240 182382

Ref
B032 841806
B032 322666
B032 604006
B032 503006

Kitchen fork
Fourchette de cuisine
Keukenvork

Kitchen fork

forged

Fourchette de cuisine
forgée

Keukenvork

gesmeed

Round sharpening steel
Fusil aiguiseur rond
Rond wetstaal

Chinese chopper
Couperet chinois
Chinese hakbijl

Carving board without groove
Planche a découper
sans rigole

Snijplank zonder groef

A

Rl
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Green handled knives & accessories: for vegetables and fruit preparations
Couteaux a manche vert & accessoires: pour la préparation de légumes et fruits
Messen met groen handvat & accessoires: voor bereidingen van groenten en fruit

= Paring knife L mm Ref
= g?ftlyézﬁqueg’omce 80 C240 182202
% 100 C240 182203
=2
=
=
=2 Paring knife
m X wavy edge 110 C240 182204
n PR Couteau d'Office
o dentelé
o Officemes
5 getand
m
>
(=
>
v . . .
m Bird’s beak peeling knife L mm Ref
8 gouteau a tourner 60 C240 182201
= ourneermes
wn
—
=2
m
|
ay
m
Cc
=
m
=2
=<
m
wn
n
m
=2
Chef’s knife L mm Ref
Couteau de cuisine 160 C240 182211
Chefmes 200 C240 182212
260 C240 182213
310 C240 182214
Slicing knife rounded tip L mm Ref
Trancheur arrondi 250 C240 182216
Snijmes met ronde tip 280 C240 182217
310 C240 182218
Slicing knife rounded tip L mm Ref
wavy edge . 250 €240 182219
Trancheur arrondi 280 C240 182220
dentelé 310 C240 182221
Snijmes met ronde tip
getand

o HEN



Green handled knives & accessories: for vegetables and fruit preparations
Couteaux a manche vert & accessoires: pour la préparation de légumes et fruits
Messen met groen handvat & accessoires: voor bereidingen van groenten en fruit

L mm

130
150

L mm

130
160

L mm
160

L mm
130
160
210

L mm
180

Ref

C240 182225
C240 182226

Ref
C240 182227
C240 182228

Ref
C240 182229

Ref

C240 182234
C240 182235
C240 182236

Ref
C240 182232

Boning knife
bent
Désosseur
oblique
Uitbeenmes
schuin

Boning knife
curved
Désosseur
courbé
Uitbeenmes
gebogen

Boning knife
straight
Désosseur
droit
Uitbeenmes
recht

Sticking knife
Couteau a saigner
Steekmes

Skinning knife
Couteau a dépouiller
Onthuidmes
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Green handled knives & accessories: for vegetables and fruit preparations
Couteaux a manche vert & accessoires: pour la préparation de légumes et fruits
Messen met groen handvat & accessoires: voor bereidingen van groenten en fruit

-

\

Butcher’s knife
Couteau de boucher
Slagersmes

Kitchen fork
Fourchette de cuisine
Keukenvork

Kitchen fork

forged

Fourchette de cuisine
forgée

Keukenvork
gesmeed

Round sharpening steel
Fusil aiguiseur rond
Rond wetstaal

Chinese chopper
Couperet chinois
Chinese hakbijl

Carving board without groove  Type Lmm B mm

Planche a déCOUper GN 1/1 530 325
sans rigole
Snijplank zonder groef GN 1/2 2(2)(5) 42}(6)(5)

500 300

L mm
180
210
240

L mm
130

180

L mm
250
310

L mm
170
190
210

H mm
20
20
20
20

Ref
C240 182239
C240 182240
C240 182241

Ref
C240 182260

C240 181235

Ref
C240 182250
C240 182251

Ref
C240 182280
C240 182281
C240 182282

Ref
B032 841808
B032 322688
B032 604008
B032 503008



Yellow handled knives & accessories: for poultry preparations

Couteaux a manche jaune & accessoires: pour la préparation de volaille
Messen met geel handvat & accessoires: voor bereidingen van gevogelte

L mm

80
100

110

L mm
60

L mm
160
200
260
310

L mm
250
280
310

L mm
250
280
310

Ref

C240 182502
C240 182503

C240 182504

Ref
C240 182501

Ref
C240 182511
C240 182512
C240 182513
C240 182514

Ref
C240 182516
C240 182517
C240 182518

Ref
C240 182519
C240 182520
C240 182521

Paring knife
Couteau d'Office
Officemes

Paring knife
wavy edge
Couteau d'Office
dentelé
Officemes
getand

Bird’s beak peeling knife
Couteau a tourner
Tourneermes

Chef’s knife
Couteau de cuisine

Chefmes ’)

Slicing knife rounded tip
Trancheur arrondi A N
Snijmes met ronde tip

Slicing knife rounded tip

wavy edge
Trancheur arrondi “2A

dentelé
Snijmes met ronde tip
getand

- KITCHEN KNIVES m COUTEAUX DE CUISINE m KEUKENMESSEN
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Yellow handled knives & accessories: for poultry preparations
Couteaux a manche jaune & accessoires: pour la préparation de volaille
Messen met geel handvat & accessoires: voor bereidingen van gevogelte

5 Boning knife L mm Ref
Q Désosseur 130 €240 182525
g oblique 150 C240 182526
Uitbeenmes
= -
= schuin
<
| |  —
(@)
@]
cC
_|
m
>
C
>
v . .
m Boning knife L mm Ref
0 curved
E Désosseur 130 C240 182527
=2 courbé 160 C240 182528
= Uitbeenmes
™ gebogen
P Boning knife 160 C240 182529
E straight
P Désosseur
=2 droit
=< Uitbeenmes
m
wn recht
7))
m
=2
Sticking knife L mm Ref
Couteau a saigner
Steekmes 130 C240 182534
160 C240 182535
180 C240 182536
210 C240 182537
o) 240 C240 182538

Skinning !<nif,e . L mm Ref
Couteau a dépouiller
Onthuidmes 180 C240 182532
7 210 C240 182533
- o
Mr//
Butcher’s knife
Couteau de boucher L mm Ref
j Slagersmes 180 C240 182539
/ 210 C240 182540
X 240 C240 182541
=l \\ﬂ 270 C240 182542

oo lEE



Yellow handled knives & accessories: for poultry preparations

Couteaux a manche jaune & accessoires: pour la préparation de volaille
Messen met geel handvat & accessoires: voor bereidingen van gevogelte

L mm
180
210
240
270
300

L mm

130
180

180

L mm

250
310

L mm
170
190
210

Type Lmm Bmm Hmm

GN 1/1 530 325 20
GN 1/2 325 265 20
600 400 20
500 300 20

Ref
C240 182543
C240 182544
C240 182545
C240 182546
C240 182547

Ref

C240 182560
C240 182561

C240 181535

Ref

C240 182550
C240 182551

Ref
C240 182580
C240 182581
C240 182582

Ref
B032 841801
B032 322611
B032 604001
B032 503001

Butcher’s knife wide tip
Couteau de boucher a bout
large o

Slagersmes met brede tip

Kitchen fork A

Fourchette de cuisine =
Keukenvork /

Kitchen fork
forged e
Fourchette de cuisine ,
forgée
Keukenvork
gesmeed

Round sharpening steel
Fusil aiguiseur rond
Rond wetstaal L™

Chinese chopper
Couperet chinois
Chinese hakbijl

Carving board without groove
Planche a découper

sans rigole

Snijplank zonder groef
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White handled knives & accessories: for bread and pastry preparations

Couteaux a manche blanc & accessoires: pour la préparation de pain et patisserie
Messen met wit handvat & accessoires: voor bereidingen van brood en patisserie

L mm

80
100

110

L mm
60

L mm
250

L mm

210
240

L mm
160
200
260
310

Ref

C240 182602
C240 182603

C240 182604

Ref
C240 182601

Ref
C240 182610

Ref
C240 182608
C240 182609

Ref
C240 182611
C240 182612
C240 182613
C240 182614

Paring knife
Couteau d'Office
Officemes

Paring knife — >
wavy edge p
Couteau d'Office P s
dentelé T
Officemes »
getand

Bird’s beak peeling knife
Couteau a tourner
Tourneermes -

Universal knife
Couteau universel
Universeel mes

Bread knife
Couteau a pain
Broodmes

Chef’s knife
Couteau de cuisine
Chefmes
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White handled knives & accessories: for bread and pastry preparations
Couteaux a manche blanc & accessoires: pour la préparation de pain et patisserie
Messen met wit handvat & accessoires: voor bereidingen van brood en patisserie

o) Slicing knife rounded tip L mm Ref
2 Srimes met ronde tip >0 e
m 280 C240 182617
=2 310 C240 182618
P
z o\ .
<
m
wn
|
(@)
o
cC
_|
m
pg
(=
>
g Slicing knife rounded tip L mm Ref
8 wavy edge ) 250 C240 182619
G g;anflcefl‘:ur arrondi 280 C240 182620
= Snijmes met ronde tip 310 €240 182621
™ getand
= e
m
Cc
=
m
=2
=<
m
wn
93]
m
=2
Boning knife L mm Ref
bent 130 €240 182625
Désosseur
oblique
Uitbeenmes
schuin
Boning knife 160 C240 182629
straight
Désosseur
droit
Uitbeenmes
recht
Boning knife L mm Ref
CDU,rved 130 €240 182627
esosseur 160 C240 182628
courbé
Uitbeenmes
gebogen
Sticking knife L mm Ref
Couteau a saigner 130 C240 182634
Steekmes 160 C240 182635
180 C240 182636
210 C240 182637
2N { 240 C240 182638
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White handled knives & accessories: for bread and pastry preparations
Couteaux a manche blanc & accessoires: pour la préparation de pain et patisserie
Messen met wit handvat & accessoires: voor bereidingen van brood en patisserie

L mm Ref Skinning knife
180 €240 182632 Couteau a dépouiller
Onthuidmes
L mm Ref Butcher’s knife
180 C240 182639 Couteau de boucher
210 C240 182640 Slagersmes
240 C240 182641 2\
L mm Ref Kitchen fork
130 C240 182660 Fourchette de cuisine
Keukenvork

Kitchen fork

180 €240 181635 forged
Fourchette de cuisine
forgée
Keukenvork
gesmeed
=
L mm Ref Round sharpening steel (lf'f)
250 C240 182650 Fusil aiguiseur rond N tﬂ
310 C240 182651 Rond wetstaal o=z
o [T
N
-]
L
4
= =
=
(2]
-
O
L
a
X
o]
Type Lmm Bmm Hmm Ref Carving board without groove ﬁ
GN1/1 530 325 20 B032 008418 Planche a découper 5
GN1/2 325 265 20 B032 008417 Snifolank Zof]ad’jesr ”?g('; S
600 400 20 B032 604002 P 9 - -
500 300 20 B032 503002 "
[NN]
>
—
_.-‘ Z
4
=
[N]
I
O
|_
—
V4
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Brown handled knives & accessories: for cooked meat preparations
Couteaux a manche brun & accessoires: pour la préparation de viande cuite
Messen met bruin handvat & accessoires: voor bereidingen van gebakken viees

A Paring knife L mm Ref

H COL_Jteau d'Office 80 C240 182702

% Officemes 100 C240 182703

=2

P

=

<

m

wn

|

(@]

o

cC

_|

m

pg

(=

>

) .

m Chef’s knife L mm Ref

@) Couteau de cuisine 160 C240 182711

S Chefmes

n 200 C240 182712

et

=2 260 C240 182713

m

n P

fn e

C G

=

m

=2

=<

m

wn

93]

m

=2
Slicing knife rounded tip L mm Ref
wavy edge _ 250 €240 182719
Tranchf-:ur arrondi 310 C240 182721
dentelé
Snijmes met ronde tip

Ve getand
Butcher’s knife L mm Ref
Couteau de boucher 240 C240 182741
Slagersmes
A
—

Butcher’s knife wide tip L mm Ref
I(;or(-L;J‘teeau de boucher a bout 210 C240 182744
Slagersmes met brede tip

N NN



Brown handled knives & accessories: for cooked meat preparations
Couteaux a manche brun & accessoires: pour la préparation de viande cuite
Messen met bruin handvat & accessoires: voor bereidingen van gebakken viees

L mm
130

L mm

250
310

L mm
170
190
210

Type Lmm Bmm Hmm
GN 1/1 530 325 20
GN 1/2 325 265 20

600 400 20
500 300 20

Ref
C240 182760

Ref

C240 182750
C240 182751

Ref
C240 182780
C240 182781
C240 182782

Ref
B032 841805
B032 322655
B032 604005
B032 503005

Kitchen fork
Fourchette de cuisine
Keukenvork

Round sharpening steel
Fusil aiguiseur rond
Rond wetstaal

Chinese chopper
Couperet chinois
Chinese hakbijl

Carving board without groove
Planche a découper

sans rigole

Snijplank zonder groef

Verbeelen BER N v
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Global knives

Couteaux Global

Global messen

NISSIWNINNIN M INISIND 3d XNVILNOD M SIAINM NIHOLIM
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Vegetable slicer
Couteau a légumes
Groentemes

Chef’s knife
Couteau de chef
Chefmes

Filleting knife
flexible

Filet de sole
flexible
Fileermes
flexibel

Salmon slicer
flexible

Couteau a saumon
flexible

Zalmmes

flexibel

Swedish salmon slicer
flexible

Filet de sole suédois
flexible

Zweeds fileermes
flexibel

Type
G1

Type
G55
G2
G16
G17

Type
G20
G18
G19

Type
G10

Type
G30

L mm
210

L mm
180
200
240
270

L mm
210
240
270

L mm
310

L mm
210

Ref
C060 060014

Ref
C060 600155
C060 060120
C060 060076
C060 060077

Ref
C060 600020
C060 060078
C060 600079

Ref
C060 060150

Ref
C060 060131



Global knives
Couteaux Global
Global messen

Type
G21

Type
G28

Type
G8

Type
G9

Type
G5

G56

L mm
160

L mm
180

L mm
220

L mm
220

L mm
180

180

Ref
C060 600021

Ref
C060 600128

Ref
C060 060029

Ref
C060 060130

Ref
C060 060118

C060 600156

Boning knife
flexible
Désosseur
flexible
Uitbeenmes
flexibel

Butcher’s knife
Couteau de boucher
Slagersmes

Roasting knife
Couteau a roti
Gebraadsmes

Bread knife
Couteau a pain
Broodmes

Vegetable knife
Couteau a légumes
Groentemes

Vegetable knife
scalloped

Couteau a légumes
cannelé
Groentemes
gegroefd

A 5
¥
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Global knives
Couteaux Global
Global messen

x

o

HoEEN

v

Cleaver
Couperet
Hakbijl

Carving knife
Couteau a trancher
Trancheermes

Meat knife
Couteau a viande
Vleesmes

Kitchen fork
Fourchette de cuisine
Keukenvork

Oriental knife
Couteau oriental
Orientaals mes

Type
G12

Type
G3

Type
G29

Type
G13

Type
G4

L mm
160

L mm
210

L mm
180

L mm
160

L mm
180

Ref
C060 060220

Ref
C060 060110

Ref
C060 060129

Ref
C060 060230

Ref
C060 060117



Global knives
Couteaux Global
Global messen

Type
G7

Type
G11
G14

Type
G15

Type
G46

Type
G48

L mm
180

L mm
250
300

L mm
300

L mm
180

L mm
180

Ref
C060 600010

Ref
C060 060036
C060 060140

Ref
C060 060075

Ref
C060 060146

Ref
C060 060148

Deba knife
Couteau Deba
Deba mes

Yanagi Sashimi knife
Couteau Yanagi Sashimi
Yanagi Sashimi mes

Tako Sashimi knife
Couteau Tako Sashimi
Tako Sashimi mes

Santoku knife
Couteau Santoku
Santoku mes

Santoku knife
scalloped
Couteau Santoku
cannelé

Santoku mes
gegroefd

P
zZ
o
Ll
=
z
o
[ |
Ll
=
@
-
(@)
[NN]
()
X
o]
<
|_
-
(@)
(@)
% [ |
g | h’}
=
g
zZ
I
Q
|_
<
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Japanese Sushi & Sashimi knives
Couteaux japonais Sushi & Sashimi
Japanse Sushi & Sashimi messen

NISSIWNINNIN M INISIND A XNVYILNOD M SIAINM NIHOLIM
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Deba knife
Couteau Deba
Deba mes

Usuba knife
Couteau Usuba
Usuba mes

Tako Sashimi knife
Couteau Tako Sashimi
Tako Sashimi mes

Yanagi Sashimi knife
Couteau Yanagi Sashimi
Yanagi Sashimi mes

Sashimi Oroshi knife
Couteau Sashimi Oroshi
Sashimi Oroshi mes

L mm
105
135
165
195
225

L mm
180
180
225

L mm
210
270
300
330

L mm
210
270
300
330

L mm
240

Ref
C060 610043
C060 610060
C060 610044
C060 610045
C060 610561

Ref
C060 610067
C060 610046
C060 610768

Ref
C060 610047
C060 610064
C060 610063
C060 610062

Ref
C060 610050
C060 610049
C060 610648
C060 610065

Ref
C060 610966






Accessories
Accessoires
Accessoires

NISSIWNINNIN M INISIND 3d XNVILNOD M SIAINM NIHOLIM
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Holder for 6 carving boards
Support pour 6 planches a
découper

Houder voor 6 snijplanken

Scraper for carving board
Racloir a planches
Schaaf voor snijplank

Spare blade for scraper
set of 2 pieces

Lame de rechange pour
racloir

set de 2 pieces
Vervangmes voor schaaf
set van 2 stuks

Magnetic knife rack
Porte-couteaux magnétique
Magnetisch messenrek

Block brush
metal

Brosse a blocs
métal

Blok borstel
metaal

Kitchen scissors
Ciseaux de cuisine
Keukenschaar

Lmm Bmm Hmm
280 265 310

L mm
300
450
600

Ref
S155 162015

Ref
D043 019502

D043 139006

Ref
S070 630230
S070 630245
S070 630260

Ref
C240 006905

Ref
C240 009506



Accessories
Accessoires
Accessoires

Ref
Type 1 C240 009505
Type 2 C240 009504
Ref
C240 824707
L mm Ref
250 C150 004006
L mm Ref
180 D232 201881
185 S016 004361
Ref
C052 030179
L mm Ref
380 S070 018032

Fish shears
Ciseaux a poisson
Visschaar

Oyster knife
Couteau a huitres
Oestermes

Poultry scissors
Ciseaux a volaille
Gevogelteschaar

Lobster hook
Crochet a homard
Kreeftenhaak

Lobster cracker
Pince casse-homard
Kreeftentang

Tong for fish bones
Pince a arétes de poisson
Gratentang

Fish spatula

perforated, one piece
Spatule a poisson
pérforée, monobloc
Visspatel

geperforeerd, monoblok

Type 2

Verbeelen R N 1
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Cheese knives
Couteaux a fromage
Kaasmessen

NISSIWNINNIN M INISIND 3d XNVILNOD M SIAINM NIHOLIM

Cheese knife L mm Ref

etched blade 120 €240 605912

Couteau a fromage 200 €240 605920

lame gravée

Kaasmes 230 C240 605923

geétst blad 260 C240 605926
290 C240 605929

Cheese knife with 2 handles L mm Ref

etched blade . 260 €240 615926

Couteau a fromage a 2 300 €240 615930

poignées

lame gravée

Kaasmes met 2 handvaten

geétst blad

Cheese slicer L mm Ref

Coupe fromage 100 C150 292410

Kaasschaaf

Cheese cutting wire L mm Ref

Coupe-fil a fromage 650 D066 939001

Snijdraad voor kaas

Cream cheese knife L mm Ref
Couteau a fromage moelleux 150 S070 004651
Kaasmes voor romige kaas

Parmesan knife 100 S070 004650
Couteau a parmesan
Parmezaan mes




Cheese knives
Couteaux a fromage
Kaasmessen

L mm Ref Cheese spade
150 €240 962015 Pelle ; fromage
200 €240 962020 aasspade
L mm Ref Cheese knife
390 €240 967039 . curved
Couteau a fromage
courbé
Kaasmes
gebogen '
Cutting & mincing knives
Haches berceuses
Wiegbijlen
_— -
L mm Ref Mincing knife with 2 handles
230 C052 004007 smglg 5
Hache berceuse a ol
2 manches - U
simple e
Wiegbijl met 2 handvaten Atrlangle
enkel
. -
230 €052 004017 double
double \
dubbel 7 A 4 9
“’ E" ]
Atriongle
L mm Ref Cutting knife for pizza
360 C052 004036 Couteau a pizza

Pizzames

Verbeelen BE N
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Butcher's tools
Outils de boucher
Beenhouwersbenodigdheden

Metal mesh apron
P Tablier de boucher
Metalen veiligheidsschort

Metal mesh glove
Gant de boucher
Metalen veiligheidshandschoen

NISSIWNINNIN M INISIND 3d XNVILNOD M SIAINM NIHOLIM

Cut resistant glove
Gant anti-coupure
Veiligheidshandschoen

Cleaver
straight
Couperet
droit
Hakabijl
recht

Cleaver
bent
Couperet
courbé
Hakbijl
gebogen

Length Lmm Bmm
1,52 - 1,73m 730 500
contour: 82 - 111cm

1,62 - 1,85m 780 550
contour: 89 - 122cm

Size
Extra small
Small
Medium
Large
Extra large

Size
Male
Female

L mm Kg
150 0,400

L mm Kg
180 0,550
200 0,650

Ref
C240 959573

€240 959578

Ref
C240 959000
C240 959001
C240 959002
C240 959003
C240 959004

Ref
C240 959944
C240 959936

Ref
C240 664515

Ref
C240 665518
C240 665520



Butcher’s tools
Outils de boucher
Beenhouwersbenodigdheden

L mm
190

1750

B mm
170

L mm
330

L mm
225

L mm

350
500

L mm

350
500

H mm
120

Ref
C240 663033

Ref
S021 001092

Ref

C150 004010
C240 183050

Ref
C150 004011
C240 183051

Ref
S070 042580

D043 119001

Beef splitter
Fendoir a boeuf
Runderbijl

Meat tenderiser
aluminium
Attendrisseur de viande
aluminium

Vleeshamer

aluminium

Bone saw with removable
blade

Scie a os avec lame
rechangeable

Vleeszaag met vervangbaar
blad

Spare blade for bone saw
Lame de rechange pour
scie a os

Vervangblad voor vleeszaag

Kitchen string holder on base
Porte-ficelle sur pied
Koordhouder op voet

Kitchen string
Ficelle de cuisine
Keukenkoord

- KITCHEN KNIVES m COUTEAUX DE CUISINE m KEUKENMESSEN
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Decontamination cupboards without lock
Armoires de décontamination sans serrure

Decontamineerkasten zonder stot

NISSIWNINNIN M INISIND 3d XNVILNOD M SIAINM NIHOLIM

Decontamination cupboard Type L mm B mm H mm Ref
18W / 240V o 10 knives 5870 1360 730 5094 018605
gg*c‘gr"r;r?:n‘i‘;ﬁ;‘;?m'“at'°” 20 knives 5870 1360 730  S094 018615
40 knives 10800 1360 730 S094 018630
Ice carving tools
Outils pour sculptures de glace
Instrumenten voor ijssculpturen
Flat chisel Lmm Bmm Ref
Ciseau a glace plat 330 25 D306 306081
Platte ijsbeitel 330 35 D306 306082
600 40 D306 306091
600 60 D306 306092
720 80 D306 306093
Angled chisel Type Lmm B mm Ref
Ciseau a glace en forme V 60° 330 10x10 D306 306083
Dsbeitel in V-vorm 60° 330 20x20 D306 306084
90° 530  30x30 D306 306086
Scalper chisel Lmm B mm Ref
Ciseau a glace rond 330 20 D306 306087
Ronde ijsbeitel 580 35 D306 306088
= 700 50 D306 306094
700 60 D306 306095

N HEN




Ice carving tools
Outils pour sculptures de glace
Instrumenten voor ijssculpturen

Set of
6 pieces
11 pieces

L mm
230

200

L mm
210

300
480

gmm Lmm
350

Ref

D306 306085
D306 306005

Ref
D306 306010

5044 004418

Ref
D306 306042

D306 306041

D306 306040

Ref
D306 306030

Ref
Z031 000340

Ice carving chisel set
Set ciseaux a glace
IJsbeitelset

Ice pick
Pic a glace
IJspiek

Ice pick

6 prongs
Pic a glace
6 dents
IJspiek

6 tanden

Ice saw
Scie a glace
IJszaag

Ice saw
heavy duty
Scie a glace
alourdi
IJszaag
verzwaard

Ice tongs
Pince a glace
IJstang

Electric ice saw

230V

Scie a glace électrique
Electrische ijszaag

KITCHEN KNIVES m COUTEAUX DE CUISINE m KEUKENMESSEN
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Skewers & needles
Hatelets & aiguilles
Sierpennen & naalden

NISSIWNINNIN M INISIND 3d XNVILNOD M SIAINM NIHOLIM
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Kebab skewer fixed ring
Brochette a anneau
Satepen met ring

Skewer Type
Brochette French Lily
Sierpen French Lily

sword
Skewer Type
B_rochette turkey
Sierpen rooster

fish

sheep

pig

oX

Larding & dressing needles
set of 6 pieces

Aiguilles a larder

set de 6 pieces
Lardeernaalden

set van 6 stuks

S-shaped meat hook
Crochet a viande forme S
Vleeshaak in S-vorm

L mm
250
300
350

L mm
250
300
270

L mm
280
280
280
280
280
280

L mm

100
120
140
160
180

Ref
D069 004317
D069 004330
D069 004358

Ref
C052 052040
C052 052050
C052 052055

Ref
C052 052060
C052 052065
C052 052045
C052 052010
C052 052035
C052 052030

Ref
C030 030100

Ref
C022 001245
C022 001246
C022 001247
C022 001248
C022 001249



Pastry 134 - 230
Patisserie
Patisserie







Pastry bags & decorating tubes
Poches patissieres & douilles
Spuitzakken & spuitvormen

L mm
250
280
340
400
460
500
550

L mm
200

L mm
550

Ref

D092 004919
D092 004920
D192 004912
D192 004916
D192 004917
D192 004921
D192 004918

Ref
D043 421802

Ref
D308 047320

Ref
D308 310000

Ref
S070 001312

Pastry bag in Perlon
Poche pétissiére en Perlon e
Spuitzak in Perlon

Decorating pastry bag in
greaseproof paper

Pack of 10 bundles of 25
Poche patissiére en papier
sulfurisé

Boite de 10 liasses de 25
Spuitzak in vetvrij papier
Doos van 10 bundels van 25

Disposable pastry bag in
polyethylene

Pack of 100

Poche patissiére en
polyethyléne

Boite de 100

Spuitzak in polyethyleen
Doos van 100

Brush for cleaning decorating
tubes

Brosse pour nettoyage
douilles

Borstel voor reiniging
spuitvormen

Decorating tip adapter
Adaptateur pour douilles
Adapter voor spuitvormen

J
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Pastry bags & decorating tubes
Poches patissieres & douilles
Spuitzakken & spuitvormen

AIY3SSI1Vd B JTY3SSILVd B AY1SYd

o HEE

Wall rack for pastry bags
Support mural pour poches

patissieres
Murale houder voor
spuitzakjes

Support for pastry bags
and 8 decorating tubes
Support pour poches
patissieres et 8 douilles
Houder voor spuitzakjes
en 8 spuitvormen

Wall rack for pastry bags and

decorating tubes

Support mural pour poches

patissiéres et douilles
Murale houder voor

spuitzakjes en spuitvormen

Plain decorating tubes
tinplate

Douilles unies
étamées

Effen spuitvormen
vertind

Star decorating tubes
tinplate

Douilles cannelées
étamées

Gekartelde spuitvormen
vertind

gmm Lmm
195 230

Lmm Bmm
500 500

Set of
10 pieces

Set of
10 pieces

Ref
D308 310050

Ref
S019 004602

Ref
D092 004800

Ref
D052 052131

Ref
D052 052130



Pastry bags & decorating tubes
Poches patissieres & douilles
Spuitzakken & spuitvormen

Set of H mm
26 pieces 33

Set of
6 pieces

Set of
6 pieces

Set of
12 pieces

Set of
12 pieces

Ref
D308 310033

Ref
D043 019360

Ref
D043 019361

Ref
D043 019302

Ref
D043 019303

Decorating tubes

S/S

Douilles de décoration
inox

Spuitvormen voor decoratie

RVS

Plain decorating tubes
polycarbonate

H 5,5-7-8,5

g mm 13-15

Douilles unies
polycarbonate

Effen spuitvormen
polycarbonaat

Star decorating tubes
polycarbonate

Type C8-D8-E8-F8-C6-D6
Douilles cannelées
polycarbonate
Gekartelde spuitvormen
polycarbonaat

Decorating tubes
Delicatessen’s Choice
polycarbonate

Douilles Choix du Charcutier

polycarbonate
Spuitvormen

Choix du Charcutier
polycarbonaat

Decorating tubes

Baker’s Choice
polycarbonate

Douilles Choix du Patissier
polycarbonate
Spuitvormen

Choix du Patissier
polycarbonaat

i E

)
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Dough cutters & accessories
Rouleaux a pate & accessoires
Deegsnijders & accessoires

Dough cutter

plain

Rouleau coupe-pate
unie

Deegsnijder

effen

scalloped
cannelé
gekarteld

5 wheel dough cutter
plain

Rouleau multicoupe a 5
roulettes

unie

Deegsnijder met 5 wielen
effen

fluted
cannelé
gekarteld

7 wheel dough cutter
plain

Rouleau multicoupe a 7
roulettes

unie

Deegsnijder met 7 wielen
effen

fluted
cannelé
gekarteld

Croissant cutter

S/S

Rouleau coupe-croissant
inox

Croissantsnijder

RVS

Double croissant cutter

S/S

Double rouleau coupe-croissant
inox

Dubbele croissantsnijder

RVS

Lattice pie top cutter
S/S

Rouleau a losanges
inox

Ruitensijder

RVS

plastic
plastique
plastic

g mm
37

37

Form L mm B mm
mini 70 100
110 150

180 200

L mm
120

120

Ref
C150 256467

C150 008936

Ref
D308 019229

D308 019230

Ref
D308 068815

D308 068816

Ref

S070 016781
S070 016782

S070 016783

Ref
S070 016784

D308 019240



Dough cutters & accessories
Rouleaux a pates & accessoires
Deegsnijders & accessoires

L mm Ref Roller dockgr
plastic

120 D308 019241 Rouleau pique-vite
plastique

Deegroller pique-vite

plastic

60 S070 016792 Cutting rollgr
plastic

Rouleau a lamelles
plastique
Lamellensnijder
plastic

@ mm Ref Lattice cutter
300 D092 044265 plastic
Coupe-losanges

plastique

Ruitensijder

plastic

Ref 21 blade cutter
D089 027112 S/S
Rouleau a 21 disques

inox

Deegsnijder met 21 schijven

RVS

Lmm Bmm Hmm Ref Guitar with 3 cutting frames
450 300 130 D308 311000 for cutting 22,5, 30 and
45mm

Guitare a 3 blocs de coupe

pour des tranches de 22,5,

30 et 45mm

Gitaar met 3 snijboorden

voor het snijden van 22,5, 30

en 45mm

GUITAR DELIVERED WITH LA GUITARE EST LIVREE AVEC
plastic base 390x450mm socle en plastique 390x450mm
3 stainless steel cutting frames : 3 bras de coupe en acier inoxydable :
22,5 -30 - 45mm 22,5-30 - 45 mm
stainless steel sheet 425x425mm to plaque en acier inoxydable
put cakes on 425x425mm pour la récupération des
plastic spatula, length 50cm produits
3 spare stainless steel strings spatule en plastique, longuer 50cm
2 spanners to change the strings 3 cordes de rechange
the cutting frame of 15mm is optional 2 clés a cordes
le bras de coupe de 15mm est
optionnel

GUITAR DELIVERED WITH

plastic bodem 390x450mm

3 roestvrijstalen snijkader :

22,5 -30 - 45mm

roestvrijstalen plaat 425x425mm waar
producten op geplaatst worden
plastic spatel, lengte 50cm

3 vervangkoorden

2 sleutels om draad op te spannen

de snijkader van 15mm is optioneel
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Dough scrapers
Raclettes a pate
Deegschrapers
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S/S dough scraper
straight

Raclette a pate en inox
droit

RVS deegschraper
recht

rounded
arrondi
afgerond

Plastic dough scraper

teeth

Raclette a pate en plastique
dentelé

Plastic deegschraper
getand

Plastic dough scraper
triangular

Raclette a pate en plastique
triangulaire

Plastic deegschraper
driehoekig

Plastic dough scraper
trapezoid

Raclette a pate en plastique
trapézoidale

Plastic deegschraper
trapeziumvormig

Plastic dough scraper

half circle

Raclette a pate en plastique
demi cercle

Plastic deegschraper

halve cirkel

L mm
110

110

L mm
110

L mm
93

L mm
215

L mm

195
120

B mm
105

105

B mm
75

B mm
83

B mm
130

B mm

152
90

Ref
D043 019221

D043 019222

Ref
D092 004981

Ref
D092 004980

Ref
D308 019260

Ref

D308 019261
D308 019262



Decorating combs & rulers
Peignes de décoration & régles graduées
Decoratiekammen & linealen

L mm
700

570

Set of
4 pieces

L mm
600
600
600

B mm

370

L mm
80

100
150

L mm
700

640

B mm
400
400
400

L mm
50

H mm

10

B mm
70

B mm
120

50

H mm

[0, S N O]

B mm
11

Ref Decorating comb for
D308 017640 Charlotte
plastic

Peigne de décoration pour

Charlotte

plastique

Decoratiekam voor Charlotte

plastic

Frame for charlotte
Cadre pour charlotte
Kader voor charlotte

S043 301510

Ref Profile comb
D092 000092 ~ Plastic
Peigne a profil

plastique

Profielkam

plastic

Comb for wood effect
Peigne pour effet de bois
Kam voor houteffect

S043 040509
S043 040510

Ref Comb with 5 removable blades
S043 042500 Peigne avec 5 lames a_r_novibles
Kam met 5 verwijderbare

messen

D308 016770 Graduated ruler
plastic

Régle graduée
plastique
Lineaal

plastic

Ref Frame for biscuit & chocolate

D308 017650 . plastic
D308 017651 Cadre pour biscuit & chocolat

plastique

D308 017652 Kader voor biscuit &
chocolade

plastic

Ref Spatula for frame
D308 017660 plastic
Spatule pour cadre

plastique

Spatel voor kader

plastic
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Rolling pins
Rouleaux a pate
Deegrollers
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Rolling pin with handle
wood

Rouleau a poignées
bois

Deegroller met handvat
hout

Ball bearing rolling pin with
handle

wood

Rouleau a poignées et
roulement a billes

bois

Deegroller met kogellager
en handvat

hout

Rolling pin
polyethylene
Rouleau
polyéthyléne
Deegroller
polyetheleen

Ball bearing rolling pin with
handle

aluminium

Rouleau a poignées et roule-
ment a billes

aluminium

Deegroller met kogellager en
handvat

aluminium

Basketwork rolling pin
plastic

Rouleau vannerie
plastique

Deegroller vlechtwerk
plastic

g mm
70
80

@ mm
80
80
80
80
80

g mm
45
48

g mm
90

g mm
60
60

L mm
500
600

L mm
300
350
400
450
500

L mm
400
500

L mm
380

L mm
250
380

Ref
D308 311150
D308 311160

Ref
D308 311330
D308 311335
D308 311340
D308 311345
D308 311350

Ref
D043 140016
D043 140018

Ref
D043 140028

Ref
D043 016755
D043 016756



Rolling pins
Rouleaux a pate
Deegrollers

g mm
51

g mm
47

25

g mm
45

45

2@ mm
65

65

g mm
35

35

L mm
255

L mm
241

152

L mm
500

500

L mm
400

400

L mm
350

220

Ref
D043 140112

Ref
D043 140114

D043 140116

Ref
D043 019512

D043 019501

Ref
D043 019511

D043 140025

Ref
D043 016760

D043 140201

Fine basketwork rolling pin
plastic

Rouleau a tissage fin
plastique

Deegroller fijn geweven
plastic

Wavy effect rolling pin
anodised aluminium
Rouleau a effets de ctes
anodisé aluminium
Deegroller gegolfd effect
geanodiseerd aluminium

Rolling pin with lozenge decor
aluminium

Rouleau décor losange
aluminium

Deegroller geruit effect
aluminium

Rolling pin
nylon
Rouleau
nylon
Deegroller
nylon

Rolling pin
beechwoord
Rouleau
hétre
Deegroller
beuk

Plain rolling pin with handle
plastic

Rouleau uni a poignées
plastique

Effen deegroller met handvat
plastic

Fluted rolling pin with handle
Rouleau cannelé a poignées
Gekartelde deegroller met
handvat

Nougat rolling pin
nickel steel

Rouleau a nougat
acier nickelé
Deegroller voor nougat
nikkelstaal

Fluted rolling pin for caramel
aluminium

Rouleau cannelé a caramel
aluminium

Gekartelde deegroller voor
aluminium
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Stainless steel cake rings
Cercles a patisserie en acier inoxydable
Roestvrijstalen patisserieringen
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N+ BN

Tart ring with rolled edges
Cercle a tarte a bord roulé
Taartring met gekrulde boord

Entremets ring
Cercle a patisserie
Patisseriering

Mousse ring
Cercle a mousse
Moussering

Ice cake ring
Cercle a vacherin
IJscakering

Ribbon for mousse

roll of 305 meters
Ruban pour mousse
rouleau de 305 métres
Band voor mousse

rol van 305 meter

g mm

80
100
120
140
160
180
200
220
240
260
280
300
320

H mm

20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20

gmm Hmm

140
160
180
200
220
240
260
280
300

35
35
35
35
35
35
35
35
35

gmm Hmm

100
120
140
160
180
200
220
240
260
280

45
45
45
45
45
45
45
45
45
45

gmm Hmm

120
140
160
180
200
220
240
260
280
300

Type
90 microns
90 microns
90 microns

60
60
60
60
60
60
60
60
60
60

H mm
35
45
65

Ref
S043 309108
S043 309110
S043 309112
S043 309114
S043 309116
S043 309118
S043 309120
S043 309122
S043 309124
S043 309126
S043 309128
S043 309130
S043 309132

Ref
S043 399214
S043 399216
S043 399218
S043 399220
S043 399222
S043 399224
S043 399226
S043 399228
S043 399230

Ref
S043 398910
S043 398912
S043 398914
S043 398916
S043 398918
S043 398920
S043 398922
S043 398924
S043 398926
S043 398928

Ref
S043 394012
S043 394014
S043 394016
S043 394018
S043 394020
S043 394022
S043 394024
S043 394026
S043 394028
S043 394030

Ref
D308 311235
D308 311245
D308 311260



Stainless steel cake rings
Cercles a patisserie en acier inoxydable
Roestvrijstalen patisserieringen

@ mm H mm Ref Expanding cake ring
N Cercle a patisserie extensible
180 a 360 45 S043 304001 Uittrekbare patisseriering
Lmm Bmm Hmm Ref Square entremets frame
120 120 45 S043 390612 Cadre a entremets carré
160 160 a5 5043 390616 Vierkante entremetskader
200 200 45 5043 390620
240 240 45 5043 390624
280 280 45 5043 390628
L mm B mm H mm Ref Square expanding cake frame
3003570 3004570 50 S043 301430 Cadre a patisserie carre
extensible
Uittrekbare vierkante
patisseriekader
Lmm Bmm Hmm Ref Rectangular mousse frame
570 90 40 5043 301840 Cagre r?tr’]m‘;.sse redanglf'ij’e
570 9 60 S043 301860 echthoekige moussekader
gmm Hmm Ref Party bread ring
200 2 S043 390920 Ce_rcle rond pain surprise
Ring voor surprisebrood
200 120 S043 391220
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Stainless steel cake rings
Cercles a patisserie en acier inoxydable
Roestvrijstalen patisserieringen
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Rectangular frame Lmm Bmm Hmm
for tray 600x400mm 570 370 25
Cadre a patisserie rectangulaire 570 370 35

pour plateau 600x400mm
Rechthoekige patisseriekader
voor plateau 600x400mm

570 370 45

Rectangular expanding frame L mm B mm H mm

Cadre a patisserie 4303840 2903560 50
rectangulaire extensible

Uittrekbare rechthoekige

patisseriekader
Oval ring Lmm Bmm Hmm
Cercle a patisserie ovale 210 140 45
Ovale patisseriering 230 155 45
250 175 45
275 195 45
300 215 45
Teardrop ring Lmm Bmm Hmm
Cercle a patisserie larme 200 120 40
Traanvormige patisseriering 230 140 40
260 160 40
290 180 40
Comma shaped ring gmm Lmm Hmm
Cercle a patisserie virgule 140 200 40
Kommavormige 160 210 40
patisseriering

180 250 40
200 300 40
220 310 40
240 350 40

Ref
S043 301525
S043 301535
S043 301545

Ref
S043 301443

Ref
S043 306921
S043 306923
S043 306925
S043 306927
S043 306930

Ref
D043 020023
D043 020024
D043 020025
D043 020026

Ref
S043 310120
S043 310121
S043 310125
S043 310130
S043 310131
S043 310135



Stainless steel cake rings
Cercles a patisserie en acier inoxydable
Roestvrijstalen patisserieringen

gmm Hmm Ref Heart shaped ring
140 40 5043 307714 Cercle a pétisserie coeur S
Hartvormige patisserierin 2 . N
160 40 5043 307716 g€ p 9 4 !
180 40 S043 307718 ’ i |
200 40 S043 307720 _.'
220 40 S043 307722
240 40 S043 307724 v
gmm Hmm Ref Hexagon ring
160 45 D043 017742  Cadre a pétisserie hexagonal )
180 a5 D043 017743 Zeshoekige patisseriekader
200 45 D043 017744 ( —
220 45 D043 017745 X y'/\{ Y
240 45 D043 017746 ' e O
260 45 D043 017747 \,}\b .
Lmm Bmm Hmm Ref Octagon ring
180 180 40 D043 020027  Cadre & patisserie octagonal
200 200 40 D043 020028 Achthoekige patisseriekader
20 220 40 D043 020029 w]‘(\\
240 240 40 D043 020030 B N 2
260 260 40 D043 020031 m b ! /|
; [ I/
Lmm Bmm Hmm Ref Convex square ring
140 140 40 S043 310314 Cadre a patisserie carrond &
160 160 40 5043 310316 Afgeronde vierkante :
180 180 40 S043 310318 patisseriekader ¥
200 200 40 S043 310320 h
ﬁ' N
o
L
0
n
2
Lmm Bmm Hmm Ref Convex triangle ring o
180 180 40 S043 310618 Cadre a patisserie berlingot ™
20 220 40 5043 310622 Afgeronde driehoekige L
240 240 40 S043 310624 patisseriekader o
260 260 40 S043 310626 %
D
' =
s 5
i
» ]
y _ %
'y 2
<
a
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Stainless steel small & individual cake rings - nonettes
Petits cercles individuels a patisserie en acier inoxydable - nonettes
Roestvrijstalen kleine & individuele patisserieringen - nonettes

= Small cake ring 30mm gmm Hmm Ref
ﬂ Petit cercle a patisserie 60 30 S043 397206
3 Kleine patisseriering 70 30 5043 397207
- 80 30 S043 397208
-
>
—
wn
n
m
X
—_
m
|
o
>
—_
@
m Small cake ring 35mm gmm Hmm Ref
Z Petit cercle a patisserie 45 35 D043 017784
m Kleine patisseriering 50 35 5043 399205
60 35 D043 017785
Small cake ring 40mm gmm Hmm Ref
Petit cercle a patisserie 65 40 S043 393906
Kleine patisseriering 75 40 D043 017717
Small cake ring 45mm gmm Hmm Ref
Petit cercle a patisserie 50 45 S043 398905
Kleine patisseriering 60 45 5043 398906
70 45 S043 398907
80 45 S043 398908
Small cake ring 60mm gmm Hmm Ref
Petit cercle a patisserie 50 60 D043 375112
0\ \\ Kleine patisseriering 60 60 D043 375114

H:<HEN



Stainless steel small & individual cake rings - nonettes
Petits cercles individuels a patisserie en acier inoxydable - nonettes
Roestvrijstalen kleine & individuele patisserieringen - nonettes

L mm
56

60

L mm
70

80

L mm
75

L mm
88

B mm
56

50

B mm
55

50

L mm
94

B mm
45

B mm
50

H mm
30

30

H mm
30

40

H mm
45

H mm
30

H mm
30

Ref
D043 375001

D043 017780

Ref
D043 375005

D043 375021

Ref
5043 393708

Ref
D043 375040

Ref
D043 375041

Small cake ring square

Petit cercle a patisserie carré
Kleine vierkante
patisseriering

Small cake ring rectangle
frame

Petit cercle a patisserie
rectangulaire

Kleine rechthoekige
patisseriering

Small cake ring heart shaped
Petit cercle a patisserie
coeur

Kleine hartvormige
patisseriering

Small cake ring teardrop
Petit cercle a patisserie
larme

Kleine traanvormige
patisseriering

Small cake ring triangle
Petit cercle a patisserie
triangulaire

Kleine driehoekige
patisseriering

Small cake ring oval
Petit cercle a patisserie ovale
Kleine ovale patisseriering

Small cake ring pointed oval
Petit cercle a patisserie ovale
pointu

Kleine puntige ovale
patisseriering
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Pastry cutters
Découpoirs
Uitstekers
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Round plain cutters
Découpoirs ronds unis
Ronde effen uitstekers

Round fluted cutters
Découpoirs ronds cannelés
Ronde gekartelde uitstekers

Oval plain cutters
Découpoirs ovales unis
Ovale effen uitstekers

Oval fluted cutters
Découpoirs ovales cannelés
Ovale gekartelde uitstekers

Vol au Vent cutters
Découpoirs Vol au Vent
Vol au Vent uitstekers

Set of
11 pieces
9 pieces

Set of
11 pieces
9 pieces

Set of
9 pieces
7 pieces

Set of
9 pieces
7 pieces

Set of
12 pieces

Material
tinplate
exoglass

Material
tinplate
exoglass

Material
tinplate
exoglass

Material

tinplate
exoglass

Material
aluminium

gmm Hmm Ref

100 30  S070 001030
20-100 35  S043 400800

gmm Hmm Ref

100 30  S070 001016
20-100 35  S043 400700

gmm Hmm Ref

100 35 S070 001000
32-110 35 5043 400200

gmm Hmm Ref

100 35  S070 001021
32-110 35  S043 400210

@ mm Ref
110-250 D043 019234



Tinplate pastry cutters
Découpoirs étamés
Vertinde uitstekers

Set of L mm
6 pieces 120

Set of
6 pieces

Set of
6 pieces

Set of
6 pieces

B mm
120

g mm
120

g mm
100

g mm
100

L mm

60
80

H mm
30

H mm
30

H mm
30

H mm
30

H mm

25
25

Ref
S070 001018

Ref
S070 001017

Ref
S070 001011

Ref
S070 001012

Ref

D190 012406
D190 012408

Square cutters
Découpoirs carrés
Vierkante uitstekers

Teardrop cutters
Découpoirs larme
Traanvormige uitstekers

Star cutters
Découpoirs étoile
Stervormige uitstekers

Heart shaped cutters
Découpoirs coeur
Hartvormige uitstekers

Pretzel cutter with ejector
Découpoir pretzel
Pretzel uitsteker
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Tinplate pastry cutters
Découpoirs étamés
Vertinde uitstekers
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Half-moon cutters
Découpoirs lune
Maanvormige uitstekers

Hexagon cutters
Découpoirs hexagone
Zeshoekige uitstekers

Flower cutters
Découpoirs fleur
Bloemvormige uitstekers

Alphabet cutters
Découpoirs alphabet
Alfabet uitstekers

Number cutters
Découpoirs chiffres
Cijfer uitstekers

Geometric cutters
Découpoirs géométriques
Geometrische uitstekers

Set of
6 pieces

Set of
6 pieces

Set of
6 pieces

Set of
26 pieces

10 pieces

Set of
42 pieces

g mm
100

g mm
100

@ mm
100

@ mm
120

100

L mm
22

H mm
30

H mm
30

H mm
30

H mm
20

20

H mm
18

Ref
S070 001022

Ref
S070 001023

Ref
S070 001013

Ref
S070 001014

S070 001010

Ref
D052 052136



Tinplate pastry cutters
Découpoirs étamés
Vertinde uitstekers

Set of
6 pieces

Set of
7 pieces

Set of
3 pieces
3 pieces
3 pieces

Set of
3 pieces
3 pieces
3 pieces

g mm
125

g mm
150

L mm
90
130
190

L mm
90
130
190

L mm
230

H mm
20

H mm
20

H mm
30
30
30

H mm
30
30
30

H mm
30

Ref
S070 001102

Ref
S070 001019

Ref

S070 001109
S070 001113
S070 001119

Ref

S070 741209
S070 741213
S070 741219

Ref
D190 012101

Easter cutters
Découpoirs Paques
Pasen uitstekers

Christmas cutters
Découpoirs Noél
Kerstmis uitstekers

Christmas tree cutters
Découpoirs sapin de Noél
Kerstboom uitstekers

Shooting star cutters
Découpoirs étoile filante
Kerstster uitstekers

Santa Claus cutter
Découpoir Pére Noél
Kerstman uitsteker
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Stainless steel pastry cutters
Découpoirs en acier inoxydable
Roestvrijstalen uitstekers
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Praline cutters
Découpoirs praline
Praline uitstekers

Petit-fours cutters
Découpoirs petit-fours
Petit-fours uitstekers

Clover, checks, heart & spade
cutters

Découpoirs tréfle, carreau,
coeur & pique

Klaver, ruit, hart & schop
uitstekers

Cinnamon star cutter
Decoupoir étoile
Stervormige uitsteker

Doughnut cutter
Découpoir donut
Donut uitsteker

Apple turnover cutter with handle
Découpoir a poignée

chausson aux pommes

Appelflap uitsteker met handvat

Butterfly cutter with handle
Découpoirs a poignée
papillon

Vlinder uitstekers met
handvat

Bear head cutter with handle
Découpoirs a poignée téte
d’ours

Berenkop uitstekers met
handvat

Set of
9 pieces

Set of
9 pieces

Set of @ mm H mm

4 pieces 50
50 97
@ mm H mm
outer 60mm 20
inner 25mm
outer 80mm 20
inner 40mm

L mm B mm
170 125

Set of @ mm H mm
2 pieces 60-90 20

2 pieces 65-80 20

Ref
D308 309109

Ref
S019 199530

Ref
D043 016205

S019 199584

Ref
S019 155009

S019 155011

Ref
D043 016210

Ref
D308 309050

D308 309060



Stainless steel pastry cutters
Découpoirs en acier inoxydable
Roestvrijstalen uitstekers

Lmm Bmm Ref Double square cutter with

8 8 D043 016220 Découpoir a poignée 233(;:2

110 110 D043 016221 polr & polgnee Co s

Dubbele vierkante uitsteker

met handvat

% mm Ref Double hexagonal cutter with

90 po43 016260 ., . _ hande

Découpoir a poignée double

hexagon

Dubbele zeshoekige uitsteker

met handvat

Set of gmm  Hmm Ref Hedgehog ngtg 3
3 pieces 65-75-90 30 5019 199886 Découpoirs hérisson
cannelés

Egel uitstekers

gekarteld

Set of @ mm H mm Ref Bupny pead cuttt_er
. Decoupoirs téte de lapin
2 pieces 65-80 20 D308 309070 Konijnenkop uitstekers
L mm B mm H mm Bunny cutter
200 170 30 S019 199870 Decoupoir lapin
Konijn uitsteker
Lmm Bmm Ref Scallop cutter with handle
125 120 D043 016230 Découpoir a poignee

Saint-Jacques
Sint-Jacobs uitsteker met
handvat

Double Scallop cutter with

125 120 D043 016231 handle
Découpoir a poignée double

Saint-Jacques

Dubbele Sint-Jacobs uitsteker

met handvat
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Flexipan
Flexipan
Flexipan

Features

The Flexipan, a combinatin of glass
fibre and foodgrade silicones, is a
flexible mould.

Solid with exceptional non-stick
properties.

Life time: can be used 2.000 to 3.000
times.

Can be used at temperatures varying
from -40°C (freezing) to +280°C
(baking).

Can be used for sweet and salty
preparations.

Available in differents dimensions:
600x400 mm, 400x300mm and
325x265 mm (GN 1/2).

Conforms to NSF certification
(National Sanitation Foundation).

Filling

Place the Flexipan on the perforated
baking sheet or grid before filling it to
facilitate transport to the oven or the
freezer.

Advise: fill the empty indents with a
piece of dough or water. If not, the
indents could lose their non-stick
properties.

Baking

The Flexipan can be used in any oven,
ventilated or deck oven.

The Flexipan should be used on a
perforated aluminium sheet or grid to
maximise the circulation of air.

(see page 188)

N HEE

Caractéristiques

Le Flexipan, est un moule souple en
fibre de verre et silicones alimentaires.

Solide avec couche anti-adhésive
exceptionnelle.

Longévité: 2.000 a 3.000 cuissons.

Supporte des températures allant de
-40°C (surgélation) a + 280°C
(cuisson).

Permet de réaliser des préparations
sucrées et salées.

Le Flexipan est disponible en plusieurs
formats: 600x400mm, 400x300mm et
325x265mm (GN 1/2).

Conforme au certificat NSF
(National Sanitation Foundation).

Remplissage

Disposez toujours votre Flexipan sur
une plaque perforée ou une grille de
cuisson avant remplissage pour faciliter
son transport jusqu’au four ou au
congélateur

Conseil: remplissez les empreintes
vides avec un morceau de pate ou de
I'eau. Sinon les empreintes peuvent
perdre leur anti-adhérence.

Cuisson

Le Flexipan peut s'utiliser dans
n'importe quel type de four, ventilé ou
a sole.

Il est préférable d'utiliser une plaque
perforée ou une grille afin d’optimiser
la circulation de I'air chaud. (voir page
188)

Eigenschappen

De Flexipan, een combinatie van
glasvezel met siliconen, is een soepele
bakvorm.

Stevig met een uitzonderlijke
antikleeflaag.

Levensduur: 2.000 tot 3.000
baksessies.

Geschikt om zowel te diepvriezen als te
bakken, minimum temperatuur -40°C
& maximum temperatuur 280°C.

Geschikt voor zowel zoete als hartige
bereidingen.

Beschikbaar in platen van verschillende
afmetingen: 600x400mm, 400x300mm
en 325x265mm (GN 1/2).

Conform het NSF certificaat
(National Sanitation Foundation).

Vullen

Leg de Flexipan op een

geperforeerde ovenplaat of een rooster
alvorens deze te vullen, zodat u de
Flexipan gemakkelijk kunt verplaatsen
naar de diepvriezer of oven.

Tip: Vul de lege vormpjes altijd met
een stukje deeg of water. Zo behouden
de vormpjes hun antikleefkracht.

Bakken

De Flexipan is geschikt voor alle
oventypes, warmelucht ovens of
steenovens.

Gebruik steeds een geperforeerde
ovenplaat of rooster, zodat de warme
lucht beter kan circuleren. (zie pagina
188)



Flexipan
Flexipan
Flexipan

Unmouling

Bend the mould around the frozen
products (mousses or créme) or the
gelified products.

Turn the mould upside down for baked
products. In the case of small pro-
ducts, remove them by lifting an edge
of the tray.

Never use a knive or cutting objects.

Cleaning

To clean, simply soak the mould in hot
soapy water using a soft sponge and a
non aggressive detergent with neutral
Ph.

A very aggressive detergent will
damage the mould very quickly.

You are advised to wash the Flexipan
very regularly since, over time,
accumulation of grease is detrimental
to the durability of the material.

Placing it in the oven at 150°C for 2
minutes, will sterilise it and make it
perfectly hygienic.

Storage

Trays should preferably be stored
upside down in piles of 6 at the most.

Démoulage

Déformez le moule pour les produits
congelés (mousses ou cremes) ou les
produits gélifiés.

Retournez le moule pour les produits
cuits ou encore, soulevez le bord du
Flexipan pour les petites formes.

Surtout ne pas utiliser de couteaux ou
d’outils tranchants.

Nettoyage

Le Flexipan se nettoie facilement dans
de I'eau chaude avec une éponge
douce et du détergent non agressif au
Ph neutre.

Un détergent trop agressif risque
d’altérer tres rapidement le Flexipan.

1l est conseillé de le laver trés
réguliérement, I'accumulation de
graisse étant, a terme, néfaste a la
longévité du matériau.

Pour stériliser le Flexipan, passez-le au
four a 150°C pendant 2 minutes.

Stockage

Stockez les Flexipan a l'envers par piles
de 6 maximum.

Ontvormen

Vervorm de Flexipan voor diepvries-
producten (mousses of crémes) of
geleiproducten.

Keer de bakvorm om voor gebakken
producten of hef de boord op voor
kleine vormpjes.

Gebruik nooit messen of snijdende
voorwerpen.

Reinigen

Gebruik warm water met een zacht
sponsje en een zacht afwasmiddel met
neutraal Ph.

Een agressief reinigingsmiddel zou de
Flexipan kunnen aantasten.

Het is aangeraden de Flexipan heel
regelmatig te wassen, aangezien de
opstapeling van vetten na verloop van
tijd nefast kan zijn voor de levensduur
van het materiaal.

Om de Flexipan te stereliseren, plaats
je ze in een oven op 150°C gedurende
2 minuten.

Stapelen

Leg de Flexipan omgekeerd op
stapeltjes van maximum 6 stuks.

]
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Flexipan: shapes in relief & desserts and tart shapes
Flexipan: formes en relief & décors de desserts et de tartes
Flexipan: reliéfvormen & cakjes- en taartvormen

Chocolate bars
70x70x30mm
Tablettes
Chocolade tabletten

Cutter S/S for chocolate bars
Découpoir en inox pour
tablettes

Snijders RVS voor chocolade
tabletten

Fluted ingots
106x46x25mm
Lingots cannelés
Gekartelde staafjes

Caskets
65x65x35mm
Ecrins
Geschenkdoosjes

Cutter S/S for caskets
Découpoir en inox pour
écrins

Snijder RVS voor
geschenkdoosjes

Hexagons
80x25mm
Hexagones
Zeshoeken

Cutter S/S for hexagons
Découpoir en inox pour
hexagones

Snijder RVS voor zeshoeken

Mini Saint-Honorés
80x20mm

Mini Saint-Honorés
Mini Saint-Honorés

Saint-Honorés
150x26mm

Saint-Honorés
Saint-Honorés

L mm

600
400

70

L mm
600
400

L mm
530

65

L mm
600

L mm

600
400

600

B mm indents

400 24
300 12
70

B mm indents
400 24
300 12

B mm indents
325 15

65

B mm indents
400 20

B mm indents

400 18
300 8
400 6

volume
90ml
90ml

volume
90ml
90ml

volume
110ml

volume
90ml

@ mm
80

volume

70ml
70ml

260ml

Ref

D024 018050
D024 018051

D024 101102

Ref

D024 018052
D024 018053

Ref
D024 018054

D024 101105

Ref
D024 018055

D024 101180

Ref

D024 018056
D024 018057

D024 018058



Flexipan: madeleines & charlottes
Flexipan: madeleines & charlottes
Flexipan: madeleines & charlotten

Lmm Bmm indents volume Ref Mini madeleines
600 400 56 15ml D024 017975 " r?lzr);?;?:jxellgr:er:
400 300 28 15ml D024 018060 Mini madeleines

Lmm Bmm indents volume Ref Madeleines
600 400 40 35m D024 017962 78:4‘;75;:{:;2
400 300 20 35ml D024 018061 Modolaines

Lmm Bmm indents volume Ref Mini charlottes
600 400 60 oml D024 017972 i iﬁ::lgt”t‘erz
400 300 30 9ml D024 018062

Mini charlotten

Lmm Bmm indents volume Ref Charlottes
600 400 24 60m D024 017973 gﬁ:ﬁige”;
400 300 12 60ml D024 018063 Charlotten

g mm
62 D024 101079 CuFter S/S_> for gharlottes
Découpoir en inox pour
charlottes
Snijder RVS voor charlotten

Lmm Bmm indents volume Ref Charlottes
600 400 18  100ml D024 017974 Zﬁg:‘lgt";‘e”;
400 300 8 100ml D024 018064 Charlotten

g mm
78 D024 101059 Cugter S/S_ for gharlottes
Decoupoir en inox pour
charlottes
Snijder RVS voor charlotten
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Flexipan: ellipses & rosaces
Flexipan: formes d'ellipse & bavarois
Flexipan: ellipsvormen & bavarois

Ellipses
78x58x40mm
Ellipses
Ellipsvormpjes

Rosaces
78x35mm
Bavarois
Bavarois

Shells

80x75x20mm
Coquilles
Sint-Jakobsschelpen

Daisy shapes
70x27mm
Marguerites
Margrietjes

Flowers
78x20mm
Fleurs
Bloemen

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm
600
400

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm
400
300

indents
18
8

indents
18
8

indents
24
12

indents
24
12

indents
24
12

volume
40ml
40ml

volume

100ml
100ml

volume
70ml
70ml

volume

70ml
70ml

volume

80ml
80ml

Ref

D024 018065
D024 018066

Ref

D024 017971
D024 018067

Ref
D024 017976
D024 018068

Ref

D024 017977
D024 018069

Ref

D024 017978
D024 018070



Flexipan: pyramids & cones
Flexipan: pyramides & cones
Flexipan: piramides & kegels

Lmm Bmm

600 400
400 300
325 265
600 400
400 300
325 265

Lmm Bmm

600 400
325 265

Lmm B mm

600 400
400 300

Lmm B mm

600 400
400 300

Lmm B mm
600 400

indents
54
30
24

24
12
9

indents

35
12

indents

96
48

indents
40
20

indents
20

volume
15ml
15ml
15ml

90ml
90ml
90ml

volume

50ml
50ml

volume

6ml
6ml

volume
24ml
24ml

volume
80ml

Ref

D024 017954
D024 018071
D024 018072

D024 017955
D024 018074
D024 018075

Ref

D024 017990
D024 018073

Ref

D024 017982
D024 018076

Ref

D024 017983
D024 018077

Ref
D024 017984

Mini pyramids
35x35x23mm
Mini pyramides
Mini piramides

Pyramids
71x71x41mm
Pyramides
Piramides

Pyramids with flat bottom
50x50x35mm

Pyramides a fond plat
Piramides met vlakke bodem

Mini cones
30x20mm
Mini cones
Mini kegels

Cones
50x40mm
Cones
Kegels

Cones
70x60mm
Cones
Kegels

ololelolololole)
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Flexipan: hearts & sapphires
Flexipan: coeurs & saphirs
Flexipan: hartjes & saffieren

Flat mini hearts
52x49x10mm
Mini coeurs plats
Platte mini hartjes

Cutter Exoglass for
flat mini hearts

Découpoir en Exoglass pour

mini coeurs plats
Snijder Exoglass voor
platte mini hartjes

Flat hearts
66x62x25mm
Coeurs plats
Platte hartjes

Flat hearts
66x62x35mm
Coeurs plats
Platte hartjes

Chestnuts
64x64x26mm
Coeurs marronniers
Kastanje hartjes

Rounded mini hearts
41x38x16mm

Mini coeurs bombés
Bolle mini hartjes

Cutter S/S for rounded mini

hearts

Découpoir en inox pour mini

coeurs bombés

Snijder RVS voor bolle mini

hartjes

L mm
400

47

L mm
600

L mm
600

L mm

600
400

L mm

600
400

41

B mm
300

44

B mm
400

B mm
400

B mm

400
300

B mm

400
300

38

indents
30

indents
20

indents
20

indents
24
12

indents
70
35

volume
15ml

volume
55ml

volume
90ml

volume

65ml
65ml

volume

15ml
15ml

Ref
D024 018078

D024 102215

Ref
D024 017956

Ref
D024 018079

Ref

D024 017979
D024 018080

Ref

D024 018081
D024 018082

D024 101136



Flexipan: hearts & sapphires
Flexipan: coeurs & saphirs
Flexipan: hartjes & saffieren

Lmm Bmm indents volume Ref Rounded hearts
600 400 20 81ml D024 017980 Cg:lj‘r‘zst’)‘g;fgéfz
400 300 12 81iml D024 018083 Bolle hartjes

75 65 D024 101073  Cutter S/S for rounded hearts
Découpoir en inox pour

coeurs bombés

Snijder RVS voor bolle hartjes

Lmm Bmm indents volume Ref Interlacing rounded hearts
600 400 8 200ml D024 017981 110,“13:3'5@“
400 300 4 200ml D024 018084 O€urs bombes entrelaces

Verstrengelde bolle hartjes

Cutter S/S for interlacing

rounded hearts

120 113 D024 101096 Découpoir en inox pour
coeurs bombés entrelacés

Snijder RVS voor

verstrengelde bolle hartjes

Lmm Bmm indents volume Ref Mini sapphires
600 400 54 17ml D024 018090 4?\;‘;‘1?"24%:"
400 300 24 17ml D024 018091 >aphirs

Mini saffieren

Cutter S/S for mini sapphires

Découpoir en inox pour

40 40 D024 101126 __ mini saphirs
Snijder RVS voor

mini saffieren

Lmm Bmm indents volume Ref Sapphires
600 400 24 75ml D024 018092 70"70@2’;2
400 300 12 75ml D024 018093 Saffieren

Lmm Bmm indents volume Ref Savarins sapphires
600 400 24 8oml D024 018094 Saz;’r’l‘zg’;zzm‘;
400 300 12 80ml D024 018095 P

Savarins saffieren

70 70 D024 101124 Cutter S/S for sapphires &
savarins sapphires

Découpoir en inox pour

saphirs & savarins saphirs

Snijder RVS voor

saffieren & savarins saffieren
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Flexipan: half-spheres
Flexipan: demi-sphéres
Flexipan: halve bollen

Mini half-spheres L mm
upside-down 600
26x16mm

Mini demi-sphéres renversés
Mini halve bollen omgekeerd

Mini half-spheres L mm
23x11mm 400
Mini demi-sphéres

Mini halve bollen

Mini half-spheres with flat L mm
bottom 400
30x13mm

Mini demi-sphéres a fond plat

Mini halve bollen met vlakke

bodem
Mini half-spheres L mm

Mini demi-spheres

Mini halve bollen 400
Mini half-spheres L mm
oasmm 600

ini demi-sphéres 400

Mini halve bollen
325

B mm
400

B mm
300

B mm
300

B mm

400
300

B mm
400
300
265

indents
45

indents
63

indents
48

indents
96
48

indents
70
35
35

volume
6ml

volume
5ml

volume
10ml

volume
6ml
eml

volume
10ml
10ml
10ml

Ref
D024 017998

Ref
D024 017999

Ref
D024 018000

Ref

D024 018001
D024 018100

Ref
D024 017940
D024 018101
D024 018102



Flexipan: half-spheres
Flexipan: demi-sphéres
Flexipan: halve bollen

Lmm Bmm

600 400
400 300
325 265

Lmm B mm

600 400
325 265

Lmm Bmm

600 400
400 300
325 265

Lmm B mm

600 400
400 300

indents
48
24
20

indents
28
12

indents
24
12
9

indents
24
12

volume
20ml
20ml
20ml

volume

50ml
50ml

volume
105ml
105ml
105ml

volume
125ml
125ml

Ref

D024 017941
D024 018103
D024 018104

Ref

D024 018002
D024 018105

Ref

D024 017942
D024 018106
D024 018107

Ref
D024 018003
D024 018108

Half-spheres
42x21mm
Demi-sphéres
Halve bollen

Half-spheres
58x31mm
Demi-sphéres
Halve bollen

Half-spheres
70x40mm
Demi-sphéres
Halve bollen

Half-spheres
80x40mm
Demi-sphéres
Halve bollen
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Flexipan: savarins
Flexipan: savarins
Flexipan: savarins

Round mini savarins
41x12mm

Mini savarins ronds
Ronde mini savarins

Round savarins
66x20mm

Savarins ronds
Ronde savarins

Round savarins
70x23mm

Savarins ronds
Ronde savarins

Round savarins
80x20mm

Savarins ronds
Ronde savarins

Oval mini savarins
40x30x12mm

Mini savarins ovales
Ovale mini savarins

Oval savarins
70x50x22mm
Savarins ovales
Ovale savarins

Lmm B mm

600 400
400 300
325 265

Lmm B mm

600 400
600 400
400 300

Lmm B mm

600 400
400 300

Lmm B mm

600 400
400 300

Lmm B mm

600 400
400 300

indents
60
30
24

indents
35

24
12

indents
24
12

indents

60
30

indents
30
15

volume
10ml
10ml
10ml

volume
50ml

65ml
65ml

volume
70ml
70ml

volume

Iml
Iml

volume
48ml
48ml

Ref

D024 017958
D024 018109
D024 018110

Ref
D024 017960

D024 017959
D024 018111

Ref
D024 018004
D024 018112

Ref

D024 018007
D024 018113

Ref
D024 018008
D024 018114



Flexipan: savarins
Flexipan: savarins
Flexipan: savarins

L mm

600
400
325

L mm
400

L mm

600
400

L mm

600
400

56

L mm

600
400

70

B mm

400
300
265

B mm
300

B mm

400
300

B mm

400
300

56

B mm

400
300

70

indents
24
12
6

indents
12

indents
60
30

indents
35
15

indents
24
12

volume
70ml
70ml
70ml

volume

volume
15ml
15ml

volume
45ml
45ml

volume

100ml
100ml

Ref

D024 018009
D024 018115
D024 018116

Ref
D024 018010

Ref

D024 017985
D024 018117

Ref
D024 017986
D024 018118

D024 101105

Ref

D024 017987
D024 018119

D024 101102

Oval savarins
80x60mm
Savarins ovales
Ovale savarins

Various savarins
squares 56x56x22mm &
ovals 70x50x22mm
Savarins variés

carrés & ovales
Gevarieerde savarins
vierkant & ovaal

Square mini savarins
37x37x17mm

Mini savarins carrés
Vierkante mini savarins

Square savarins
56x56x24mm
Savarins carrés
Vierkante savarins

Cutter S/S for

square savarins
Découpoir en inox pour
savarins carrés

Snijder RVS voor
vierkante savarins

Square savarins
70x70x30mm
Savarins carrés
Vierkante savarins

Cutter S/S for

square savarins
Découpoir en inox pour
savarins carrés

Snijder RVS voor
vierkante savarins
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Flexipan: oval & round tartlets
Flexipan: tartelettes ovales & rondes
Flexipan: ovale & ronde taartjes

AIY3SSILVd B JTY3SSILVd B AYL1SVd
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Oval mini tartlets
66x27x11mm

Mini tartelettes ovales
Ovale mini taartjes

Cutter Exoglass for

oval mini tartlets

Découpoir en Exoglass pour
tartelettes ovales

Snijder Exoglass voor ovale
mini taartjes

Oval tartlets
106x45x15mm
Tartelettes ovales
Ovale taartjes

Cutter Exoglass for

oval tartlets

Découpoir en Exoglass pour
tartelettes ovales

Snijder Exoglass voor ovale
taartjes

Fluted oval mini tartlets
46x38x15mm

Tartelettes ovales cannelées
Gekartelde ovale mini
taartjes

Round mini tartlets
42x10mm
Tartelettes rondes
Ronde mini taartjes

Cutter Exoglass for round
mini tartlet

Découpoir en Exoglass pour
tartelettes rondes

Snijder Exoglass voor ronde
mini taartjes

Quiches
48x15mm
Quiches
Quiches

Cutter Exoglass for quiches
Découpoir en Exoglass pour
quiches

Snijder Exoglass voor quiches

L mm

600
400

85

L mm

600
400

115

L mm

600
400

L mm
600
400
325

50

L mm
600
400
325

60

B mm

400
300

50

B mm

400
300

70

B mm

400
300

B mm
400
300
265

B mm
400
300
265

indents
48
24

indents
30
15

indents
40
20

indents
60
30
24

indents
48
24
20

volume
10ml
10ml

volume
35ml
35ml

volume
11ml
11ml

volume
13ml
13ml
13ml

volume
20ml
20ml
20ml

Ref

D024 018021
D024 018120

D024 102208

Ref
D024 018022
D024 018121

D024 102210

Ref

D024 018020
D024 018122

Ref

D024 017947
D024 018123
D024 018124

D024 102115

Ref
D024 017948
D024 018125
D024 018126

D024 102117



Flexipan: oval & round tartlets
Flexipan: tartelettes ovales & rondes
Flexipan: ovale & ronde taartjes

L mm

600
400

75

L mm

600
400

95

L mm
600

120

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm
400

indents
40
20

indents
24
12

indents
15

volume

35ml
35ml

volume
65ml
65ml

volume
135ml

Ref

D024 018017
D024 018127

D024 102120

Ref
D024 018018
D024 018096

D024 102124

Ref
D024 018019

D024 102127

Ref
D024 017949

Mince pies
58x20mm
Mince pies

Mini pies

Cutter Exoglass for

mince pies

Découpoir en Exoglass pour
mini pies

Snijder Exoglass voor

mini pies

Round tartlets
77x20mm
Tartelettes rondes
Ronde taartjes

Cutter Exoglass for

round tartlets

Découpoir en Exoglass pour
tartelettes rondes

Snijder Exoglass voor
ronde taartjes

Quiches
96x25mm
Quiches
Quiches

Cutter Exoglass for quiches
Découpoir en Exoglass pour
quiches

Snijder Exoglass voor
quiches

Shaping tool for
miniature quiches
Outil de fongage pour
mini quiches
Gereedschap voor
miniatuur quiches
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Flexipan: oval shapes
Flexipan: formes ovales
Flexipan: ovale vormen

Mini ovals
51x31x20mm
Mini ovales
Mini ovalen

Ovals
70x50x25mm
Ovales
Ovalen

Ovals
70x50x30mm
Ovales
Ovalen

Ovals
85x60x30mm
Ovales
Ovalen

Ovals
96Xx45x28mm
Ovales
Ovalen

L mm
600
400
325

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm

600
400

B mm
400
300
265

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm

400
300

indents
50
25
20

indents
30
15

indents

30
15

indents
20
12

indents
24
12

volume
20ml
20ml
20ml

volume
55ml
55ml

volume

75ml
75ml

volume
100ml
100ml

volume
80ml
80ml

Ref

D024 017952
D024 018128
D024 018129

Ref
D024 018026
D024 018130

Ref

D024 017953
D024 018131

Ref

D024 018027
D024 018132

Ref
D024 018023
D024 018133



Flexipan: squares
Flexipan: carrés
Flexipan: vierkantjes

Lmm Bmm

600 400
400 300

Lmm B mm

600 400
400 300

Lmm B mm

600 400
400 300

Lmm B mm

600 400
400 300

Lmm Bmm

600 400
400 300

indents

60
30

indents
35
15

indents
60
30

indents
40
20

indents
24
12

volume

18ml
18ml

volume
60ml
60ml

volume
20ml
20ml

volume

40ml
40ml

volume

70ml
70ml

Ref

D024 018134
D024 018135

Ref
D024 018136
D024 018137

Ref

D024 017988
D024 018138

Ref

D024 017989
D024 018139

Ref

D024 018140
D024 018141

Mini squares
37x37x17mm
Mini carrés

Mini vierkantjes

Squares
56x56x24mm
Carrés
Vierkantjes

Mini squares o] o] fow] [ ) ]
45x45x12mm minimininln|

Mini carrés It il fal el
Mini vierkantjes STmlmiaials]

I
i I '

Squares
60x60x15mm
Carrés
Vierkantjes

Fluted squares
78x78x20mm

Carrés cannelés
Gekartelde vierkantjes
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Flexipan: quenelles
Flexipan: quenelles
Flexipan: quenelles

Rounded mini quenelles

42x26x20mm

Mini quenelles bombées

Bolle mini quenelles

Mini quenelles with
flat bottom
57x35x12mm

Mini quenelles a fond plat
Mini quenelles met vlakke

bodem

Rounded quenelles
60x40x25mm
Quenelles bombées
Bolle quenelles

Mini quenelles
42x22x17mm
Mini quenelles
Mini quenelles

Medium quenelles
67x36x27mm

Quenelles moyens
Medium quenelles

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm
600
400
325

L mm

600
400

L mm
530

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm
400
300
265

B mm

400
300

B mm
325

indents
72
36

indents
64
32

indents
42
18
15

indents
100
50

indents
43

volume
5,6ml
5,6ml

volume
18ml
18ml

volume
30ml
30ml
30ml

volume
5ml
5ml

volume
20ml

Ref

D024 018024
D024 018142

Ref
D024 018025
D024 018143

Ref

D024 018028
D024 018144
D024 018145

Ref

D024 018146
D024 018147

Ref
D024 018148



Flexipan: quenelles
Flexipan: quenelles
Flexipan: quenelles

Lmm Bmm indents volume Ref Quenelles
530 325 32 50ml D024 018149 84%??;?;
400 300 18 50ml D024 018150 Quenelles
84 44 D024 101154 Cutter S,/S for guenglles
Découpoir en inox
pour quenelles
Snijder RVS voor quenelles
Lmm Bmm indents volume Ref Eggs
600 400 25 95m D024 018151 94x60x31mm
Oeufs
Eieren
94 60 D024 101156  Cutter S/S for eggs
Découpoir en inox pour
oeufs
Snijder RVS voor eieren

Flexipan: financiers

Flexipan: financiers

Flexipan: financiers
Lmm Bmm indents volume Ref Mini financiers
600 400 84 10ml D024 017950 I\I?I?ﬁi’;tlcg':;
400 300 42 10ml D024 018152 Mini financiers

325 265 35 10ml D024 018153

Lmm Bmm indents volume Ref Financiers
600 400 24 45ml D024 017951 86";‘5}’;‘;?;2
400 300 12 45ml D024 018154 Financiers
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Flexipan: cakes
Flexipan: cakes
Flexipan: cakes

AIY3SSILVd B JTY3SSILVd B AYL1SVd

HHEN

Cakes
80x30x30mm
Cakes
Cakes

Cakes
89x46x25mm
Cakes
Cakes

Cakes
102x58x30mm
Cakes
Cakes

Fluted cakes
110x60x25mm
Cakes cannelés

Gekartelde cakes

Lmm B mm

600 400
400 300

Lmm B mm

600 400
400 300

Lmm B mm

600 400
400 300

Lmm B mm

600 400
400 300

indents
24
12

indents
25
12

indents
18
9

indents
16
8

volume
55ml
55ml

volume

110ml
110ml

volume

139ml
139ml

volume

105ml
105ml

Ref

D024 017994
D024 018155

Ref

D024 017995
D024 018156

Ref

D024 017997
D024 018157

Ref

D024 017996
D024 018158



Flexipan: rectangular shapes
Flexipan: formes rectangulaires
Flexipan: rechthoekige vormen

Lmm Bmm indents volume Ref Mini ingots
600 400 120 6ml D024 018159 40;5“1;5"‘“1[]2(_;22
400 300 60 6ml D024 018160 Mini staafies
Lmm Bmm indents volume Ref Ingots | = pe—
600 400 24 100ml D024 018161 120X40>Ei2n59”;2 LTI
400 300 12 100ml D024 018162 Staafjes oy e e
Lmm Bmm indents volume Ref Small ingots with cavity
600 400 24 70ml D024 018163 Lingots étrégsoéjgﬁzc?ﬂ{z
400 300 12 70ml D024 018164 Smalle staafjes met ,I-,u ..' 11 .'.'." fnl
een uitsparing (UL
100 40 D024 101039 Cutter S/S for small ingots
Découpoir en inox pour
lingots étroits
Snijder RVS voor
smalle staafjes
Lmm Bmm indents volume Ref Ingots with cavity
600 400 24 90ml D024 018165 Lingétzsogjgé‘zcig}t”;
400 300 12 90ml D024 018166 Staafjes met een uitsparing
. IJII?J'I I|||I|I'I. II,F | Ii'll | Ilrllf, H}"I
120 40 D024 101148 Cutter S/S for ingots BEYEEE
Découpoir en inox pour
lingots
Snijder RVS voor staafjes
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Flexipan: brioches & cylinders
Flexipan: brioches & cylindres
Flexipan: brioches & cilinders

Mini brioches
70x30x10mm
Briochettes

Mini brioches

Long brioches
130x48x18mm
Brioches longues
Lange brioches

Round brioches
79x15mm

Brioches rondes
Ronde brioches

Fluted brioches
62x49x26mm
Brioches cannelées
Gekartelde brioches

Fluted brioches
68x25mm

Brioches cannelées
Gekartelde brioches

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm
600
400

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm
400
300

indents
48
24

indents
24
12

indents
24
12

indents
24
12

indents
24
12

volume
15ml
15ml

volume

80ml
80ml

volume
65ml
65ml

volume

60ml
60ml

volume
60ml
60ml

Ref

D024 018033
D024 018167

Ref

D024 018034
D024 018168

Ref
D024 018035
D024 018169

Ref

D024 018036
D024 018170

Ref
D024 018037
D024 018171



Flexipan: brioches & cylinders
Flexipan: brioches & cylindres
Flexipan: brioches & cilinders

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm
600
400
325

L mm

600
400

L mm
600
400
325

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm
400
300
265

B mm

400
300

B mm
400
300
265

indents
24
12

indents
24
12

indents
48
24
20

indents
24
12

indents
24
12
9

volume

105ml
105ml

volume
105ml
105ml

volume
25ml
25ml
25ml

volume
65ml
65ml

volume
90ml
90ml
90ml

Ref

D024 018038
D024 018172

Ref
D024 017961
D024 018173

Ref
D024 017944
D024 018174
D024 018175

Ref
D024 017970
D024 018176

Ref
D024 017945
D024 018177
D024 018178

Fluted brioches
78x30mm

Brioches cannelées
Gekartelde brioches

Fluted brioches
81x37mm

Brioches cannelées
Gekartelde brioches

Mini cylinders

40x20mm
Mini cylindres
Mini cilinders

Cylinders
63x25mm
Cylindres
Cilinders

Cylinders
63x35mm
Cylindres
Cilinders
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Flexipan: muffins & oblong shapes
Flexipan: muffins & demi-cylindres
Flexipan: muffins & langwerpige vormen

Mini muffins
51x29mm

Mini muffins
Mini muffins

Muffins
73x40mm
Muffins
Muffins

Muffins
79x36mm
Muffins
Muffins

Jumbo muffins
82x50mm

Muffins jumbo
Jumbo muffins

Muffins
91x35mm
Muffins
Muffins

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm
600
400

L mm
600

L mm
600

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm
400
300

B mm
400

B mm
400

indents
40
20

indents
24
12

indents
24
12

indents
15

indents
15

volume
45ml
45ml

volume

125ml
125ml

volume
115ml
115ml

volume
220ml

volume
190ml

Ref

D024 017965
D024 018179

Ref

D024 017964
D024 018180

Ref
D024 018029
D024 018181

Ref
D024 018030

Ref
D024 018031



Flexipan: muffins & oblong shapes
Flexipan: muffins & demi-cylindres
Flexipan: muffins & langwerpige vormen

Lmm Bmm
530 325

Lmm B mm
600 400

Lmm B mm

600 400
400 300

Lmm B mm
600 400

Lmm B mm
600 400

indents
15

indents
15

indents
48
24

indents
45

indents
15

volume
90ml

volume
128ml

volume
20ml
20ml

volume
20ml

volume
130ml

Ref
D024 018182

Ref
D024 018032

Ref
D024 018183
D024 018184

Ref
D024 017993

Ref
D024 018185

Mushroom muffins
70x43mm

Muffins champignon
Champignon muffins

Darioles
65x55mm
Darioles
Dariole-flans

Half-cylinders
85x17x15mm
Demi-cylindres
Halve cilinders

Champagne biscuits
109x24x10mm
Boudoirs

Boudoirs

Bells
102x92x29mm
Cloches
Klokjes

ONONO,
ONONO)
O0O0
O OO
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Flexipan: florentiners & cookies
Flexipan: florentins & cookies
Flexipan: florentijntjes & cookies

AIY3SSILVd W JTYISSIIVd B AY1SVd

HsoBHEN

Mini florentiners
59x13mm

Mini florentins
Mini florentijntjes

Florentiners quiches
102x20mm
Florentins quiches
Florentijntjes quiches

Cookies
79x10mm
Cookies
Cookies

Cookies
91x8mm
Cookies
Cookies

L mm

600
400

L mm

600
325

L mm

600
400

L mm
600

B mm

400
300

B mm

400
265

B mm

400
300

B mm
400

indents

40
20

indents
15
5

indents
24
12

indents
15

volume

30ml
30ml

volume
140ml
140ml

volume
50ml
50ml

volume
60ml

Ref

D024 017963
D024 018186

Ref
D024 018047
D024 018187

Ref
D024 018039
D024 018188

Ref
D024 018040



Flexipan: Tatin apple tarts
Flexipan: tarte Tatin
Flexipan: tarte Tatin

Lmm Bmm indents volume Ref Tatin apple tarts
82x30mm

600 400 15 135ml D024 018045 Tarte Tatin
Tarte Tatin

Lmm Bmm indents volume Ref Tatin apple tarts
600 400 12 245ml D024 018046 1%?;‘83?;2
400 300 6 245ml D024 018189 Tarte Tatin
Lmm Bmm indents volume Ref Tatin apple tarts
600 400 12 305ml D024 017967 %ﬁ‘:g‘[ﬂm
400 300 6 305ml D024 018190 Tarte Tatin

N - s N
N - 4

-\ -
‘n - . E

o SRR o

' ok e ot

o
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Flexipan: petit-fours
Flexipan: petit-fours
Flexipan: petit-fours

Mini drops petits-fours
52x32x20mm

Mini gouttes petits-fours
Mini druppels petit-fours

Cutter S/S for mini drops
Découpoir en inox pour
mini gouttes

Snijder RVS voor

mini druppels

Triangles petit-fours
48x41x10mm
Triangles petit-fours
Driehoeken petit-fours

Lozenges petit-fours
60x35x10mm
Losanges petit-fours
Ruiten petit-fours

Octagons petit-fours
43x40x26mm
Octagones petit-fours
Achthoeken petit-fours

Hexagons petit-fours
45x40x12mm
Hexagones petit-fours
Zeshoeken petit-fours

L mm

600
400

52

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm

600
400

B mm

400
300

32

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm

400
300

indents
56
28

indents
80
40

indents
70
35

indents
40
20

indents
60
30

volume
18ml
18ml

volume
7ml
7ml

volume
Iml
oml

volume

28ml
28ml

volume
12ml
12ml

Ref

D024 018191
D024 018192

D024 101144

Ref
D024 018013
D024 018193

Ref
D024 018014
D024 018194

Ref

D024 018011
D024 018195

Ref
D024 018012
D024 018196



Flexipan: petit-fours
Flexipan: petit-fours
Flexipan: petit-fours

Lmm Bmm

600 400
400 300
400 300

Lmm B mm
600 400
400 300

Lmm B mm
600 400

Lmm B mm

600 400
400 300
325 265

Lmm B mm
600 400

indents
60
30
30

indents
96
48

indents
54

indents
96
48
30

indents
54

Depth mm
22
22
12

volume
5ml
5ml

volume
14ml

volume
14ml
14ml
14ml

volume
22ml

Ref

D024 018197
D024 018198
D024 018199

Ref
D024 018015
D024 018200

Ref
D024 018016

Ref

D024 017943
D024 018201
D024 018202

Ref
D024 017946

Various petit-fours
Petit-fours divers
Diverse petit-fours

Medaillons petit-fours

28x8mm
Medaillons petit-fours
Medaillons petit-fours

Mini cylinders petit-fours

38x10mm
Mini cylindres petit-fours
Mini cilinders petit-fours

Pomponnettes petit-fours

36x17mm
Pomponnettes petit-fours
Pomponnettes petit-fours

Cylinders petit-fours

40x20mm
Cylindres petit-fours
Cilinders petit-fours
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Flexipan: Christmas & portions
Flexipan: Noél & portions
Flexipan: Kerstmis & portioneerbare vormen

Mini Chirstmas logs
95x40x30mm

Mini bliches

Mini kerststronkjes

Mini Christmas logs
122x42x32mm
Mini bliches

Mini kerststronkjes

Christmas logs
339x40x39mm
Blches

Kerststronkjes

Christmas trees
90x85x30mm
Sapins
Kerstboompjes

Stars
70x45x20mm
Etoiles
Sterren

Lmm B mm indents
600 400 24
400 300 12
325 265 8

Lmm Bmm indents

600 400 24
400 300 12

Lmm Bmm indents
600 400 8

Lmm B mm indents
600 400 20
400 300 8

Lmm Bmm indents

600 400 24
400 300 12

volume
80ml
80ml
80ml

volume

115ml
115ml

volume
450ml

volume
100ml
100ml

volume

45ml
45ml

Ref

D024 017991
D024 018203
D024 018204

Ref

D024 018205
D024 018206

Ref
D024 017957

Ref
D024 018207
D024 018208

Ref

D024 018209
D024 018210



Flexipan: Christmas & portions
Flexipan: Noél & portions
Flexipan: Kerstmis & portioneerbare vormen

Lmm B mm

600 400
400 300

Lmm B mm
400 300

Lmm B mm
600 400

Lmm B mm
600 400

Lmm B mm
600 400

indents
24
12

indents
8

indents
5

indents
5

indents
5

volume

35ml
35ml

volume
95ml

volume
700ml

volume
370ml

volume
450ml

Ref

D024 018211
D024 018212

D024 102217

Ref
D024 018213

Ref
D024 018214

Ref
D024 018215

Ref
D024 018216

Stars
80x65x15mm
Etoiles
Sterren

Cutter Exoglass for stars
Découpoir en Exoglass

pour étoiles

Snijder Exoglass voor sterren

Stars in relief
90x75%x25mm
Etoiles en relief
Sterren in reliéf

Christmas log inserts with
S/S frame

495x40x39mm

Inserts bliches avec

cadre en inox

Inserts voor kerststronkjes
met vorm in RVS

Annapurna with S/S frame
495x40x33mm

Annapurna avec

cadre en inox

Annapurna met vorm in RVS

Caterpillar with S/S frame
495x40x33mm

Chenille avec cadre en inox
Rupsband met vorm in RVS
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Flexipan: special shapes
Flexipan: formes spéciales
Flexipan: speciale vormen

Dog bones
72x35x14mm
Os pour chien
Hondenbeen

Teddy bears
90x55x20mm
Nounours
Beertjes

Teddy bears
115x113x31mm
Nounours
Beertjes

Teddy bear’s heads
70x62x25mm
Tétes d'ourson
Berenkop

Fishes
99x59%x25mm
Poissons
Visjes

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm

600
400

L mm
600
400

L mm

600
400

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm

400
300

B mm
400
300

B mm

400
300

indents
36
18

indents
18
9

indents
12
6

indents
24
12

indents
18
9

volume
20ml
20ml

volume

80ml
80ml

volume

220ml
220ml

volume
75ml
75ml

volume
100ml
100ml

Ref

D024 018217
D024 018218

Ref

D024 018005
D024 018219

Ref

D024 018006
D024 018220

Ref
D024 018221
D024 018222

Ref
D024 018223
D024 018224



Flexipan: special shapes
Flexipan: formes spéciales
Flexipan: speciale vormen

Lmm Bmm indents volume Ref Little men
600 400 24 30ml D024 018225 732?}%?;}”;2
400 300 12 30ml D024 018226

kleine mannetjes

Lmm Bmm indents volume Ref Mini modulos
400 300 12 8oml D024 018227 85x62x25mm
Mini modulos

Mini modulos

Lmm Bmm indents volume Ref Spoons
600 400 36 15m D024 018228 9°X28C’Lli”2gr‘er2
400 300 18 15ml D024 018229 Lepels
D024 101127 Cutter S/S for spoons

Découpoir en inox pour

cuilléres

Snijder RVS voor lepels
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Flexipan: inserts for desserts & baking sheets

Flexipan: inserts pour desserts & plaques a four
Flexipan: schijven voor desserts & ovenplaten

AIY3SSILVd B JTY3SSILVd B AYL1SVd

e HEE

Inserts for round
desserts & pizza’s
600x400mm

Inserts pour

desserts & pizzas ronds
Schijven voor ronde
desserts & pizza’s

Squares
150x150x15mm
Inserts carré
Vierkanten

Rounds double inserts
160x28mm

Inserts décor 2 niveaux
Dubbele ronde schijven

2-Rings decor & insert
120-180x15mm

Décor et insert 2 anneaux
Schijven & decors met

2 ringen

Baking sheet
perforated, aluminium
Plaque a four

perforée, aluminium
Ovenplaat
geperforeerd, aluminium

gmm Hmm

125 16
140 25
147 12
150 15
150 24
166 12
186 12

Lmm B mm
600 400

Lmm B mm
600 400

Lmm B mm
600 400

L mm
600
400
530

indents  volume
11 75ml
6 360ml
200ml
250ml
390ml
240ml
300ml

()W) o) o) Iie))

indents  volume
6 300ml

indents  volume
6 460ml

indents  volume

6 230ml
B mm Type
400
300
325 GN 1/1

Ref

D024 018041
D024 018043
D024 017969

D024 018230
D024 018044
D024 018042
D024 018231

Ref
D024 018232

Ref
D024 018233

Ref
D024 018234

Ref
S019 381100
D043 310609
D043 310610



Silform for choux pastry
Toiles Silform pour la pate a choux
Silform matten voor soezendeeg

Thanks to the round or elongated
shapes, piping choux pastry is easy
and products are evenly calibrated.

SILFORM

SILFORM

Grace aux empreintes pré-formées, le
calibrage et le dressage de la pate a
choux deviennent aisés.

The choux pastry does not need to be Il n'est pas nécessaire de dorer ou de
glazed or scratched.

Thanks to the non-stick texture of

Silform, demoulding is easy.

Lmm B mm
600 400

Lmm B mm
600 400

600 400

Lmm B mm
600 400

Lmm B mm
600 400

indents
48

indents
28

59

indents
24

indents
25

volume
15ml

volume
48ml

4ml

volume
50ml

volume
56ml

rayer la pate a choux.

Grace a I'anti-adhérence du Silform, le
démoulage est impeccable.

Ref Mini éclairs
D024 020101 70X3?0.x%0m.m
Mini éclairs

Mini éclairs

Ref Big choux
D024 020102 67x15mm
Gros choux

Grote soezen

D024 020103 Baby choux
30x5mm

Petits choux

Kleine soesjes

Ref Paris-Brest
D024 020104 80?<15mm
Paris-Brest

Paris-Brest

Ref Oval shapes
D024 020105 90x60x15mm

Formes ovales
Ovale vormen

SILFORM

Dankzij de voorgevormde afdrukken
wordt het kalibreren en het dresseren
van soezendeeg vergemakkelijkt.

Het is niet nodig om het soezendeeg
noch met eigeel te bestrijken of te
rayeren.

Dankzij de anikleeflaag van de Silform,
is het eenvoudig om te ontvormen.
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Flexipat
Flexipat
Flexipat

FLEXIPAT

The Flexipat mat enables you to mould
easily all types of sponges, cremes
briilées, jelly strips, fruit jellies,
ganache or crispy nougatine.

Advantages

Flexipat has all the advantages of the
Flexipan: its flexibility, its
self-supporting stability and the
non-stick properties.

The applications of Flexipat are similar
to those of Silpat, however sponges
are smoother after baking.

Maintenance

Immerse Flexipat in warm soapy water
and clean with a soft sponge.

To dry, you can leave it in a 100°C
ventilated oven for 2 or 3 minutes.

FLEXIPAT

Le Flexipat permet de réaliser toutes
sortes de biscuits, des crémes brilées,
des palets gélifiés, des pates de fruits,
des ganaches, ou encore des
croustillants de nougatine.

Avantages

Le Flexipat possede tous les avantages
du Flexipan grace a sa souplesse, son
maintien et son anti-adhérence.

Son utilisation se rapproche de la toile
Silpat par sa forme plate, cependant
les feuilles de biscuits sont beaucoup
plus moelleuses.

Entretien

Trempez-le dans I'eau savonneuse et
nettoyez-le avec une éponge douce.

Pour le sécher, un passage au four 2 a
3 minutes a 100°C convient
parfaitement.

FLEXIPAT

Met de Flexipat kan je alle soorten
biscuits, crémes br{ilées, gegelifieerde
schijfjes, paté van fruit, ganaches of
krokantjes in nougatine maken.

Voordelen

De Flexipat heeft alle voordelen van de
Flexipan, dankzij de souplesse,
stevigheid en antikleeflaag.

Het gebruik is door zijn platte vorm
vergelijkbaar met de Silpat. De bladen
biscuit zijn echter na het bakken veel
zachter.

Onderhoud

Maak de Flexipat schoon met water,
afwasmiddel en een zacht sponsje.

Om deze te drogen is 2 a 3 minuten in
de oven op 100°C al voldoende.

Flexipat L mm B mm H mm Ref

E:ex@pat 555 360 10 D024 030101
exipat 555 360 20 D024 030102

Frame for Flexipat 550 355 45
S/S

Cadre pour Flexipat

inox

Kader voor Flexipat

RVS

D024 030110

L mm B mm H mm Ref
GN 1/1 480 280 13 D024 030201

Flexipat Type
Flexipat
Flexipat

Frame for Flexipat 476 275 45
S/S

Cadre pour Flexipat

inox

Kader voor Flexipat

RVS

D024 030210




Silpat pastry mats
Toiles patissieres Silpat
Silpat banketbakkersmatjes

SILPAT SILPAT SILPAT
Non-stick pastry mat, ideal for Toile patissiére anti-adhérente, idéale Antikleef bakmatje, ideaal voor het
sugarcraft. pour le travail du sucre. werk met suiker.
The Silpat must be placed on a Le Silpat se place de préférence sur De Silpat wordt bij voorkeur op een
perforated tray. une plaque perforée. geperforeerde plaat gelegd.
Advantages Avantages Voordelen
no greasing pas de graissage invetten onnodig
for baking and freezing pour la cuisson et la surgélation voor bakken en invriezen
Maintenance Entretien Onderhoud
Immerse Silpat in warm soapy water Trempez-la dans I'eau savonneuse et Maak de Silpat schoon met water,
and clean with a soft sponge. nettoyez-la avec une éponge douce. afwasmiddel en een zacht sponsje.
Be careful not to cut the mat or to fold il est recommandé de ne pas couper Gelieve niet te snijden in de bakmat of
it. sur la toile et de ne pas la plier. deze te vouwen.
Lmm Bmm Type Ref S!Ipat
530 325 GN1/1 D024 145041 2!:Pat
650 530 GN2/1 D024 145044 flpat

600 400  Pastry size D024 145042
400 300  Sugar lamp D024 145043

Silpain mats
Toiles Silpain
Silpain bakmatten

SILPAIN SILPAIN SILPAIN
The non-stick mat has a perforated Cette toile anti-adhérente est de Deze antikleefmat is gemaakt van
texture and is covered with silicone. texture aérée, recouverte de silicone een luchtig weefsel bedekt met
alimentaire. silicone.

The Silpain must be placed on a Le Silpain se place de préférence sur De Silpain wordt bij voorkeur op een
perforated tray. une plaque perforée. geperforeerde plaat gelegd.
Advantages Avantages Voordelen
for baking and freezing pour la cuisson et la surgélation voor bakken en invriezen
Maintenance Entretien Onderhoud
Immerse Flexipat in warm water and Trempez-la dans |'eau et Maak de Flexipat schoon met water
clean with a soft sponge. nettoyez-la avec une éponge douce. en een zacht sponsje.

Lmm Bmm Type Ref S!Ipa!n

520 315 GN1/1 D024 145045 Silpain

640 520 GN 2/1 D024 145046 Silpain
585 385  Pastry size D024 145047
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Relief pastry mats
Tapis relief
Reliéftapijten

AIY3SSILVd B JTY3SSILVd B AYL1SVd

He:-HHN

Rising sun
Soleil levant
Rijzende zon

Labyrinth
Labyrinthe
Doolhof

Dome
DO6me
Koepels

Halloween
Halloween
Halloween

Venetian Cane
Cannage Vénitien
Venetiaanse stoelmatten

L mm
575
496

L mm
575

B mm

375
293

L mm
575

L mm
575

L mm
575

B mm
375

Type

GN 1/1

B mm
375

B mm
375

B mm
375

Ref
D024 153010

Ref

D024 153020
D024 153025

Ref
D024 153030

Ref
D024 153040

Ref
D024 153050



Relief pastry mats
Tapis relief
Reliéftapijten

L mm
575

L mm
575

575

L mm
575

L mm
575

L mm B mm
550 335

B mm
375

B mm
375

375

B mm
375

B mm
375

H mm
45

Ref
D024 153060

Ref
D024 153100

D024 153200

Ref
D024 153400

Ref
D024 153300

Ref
D024 030110

Variation
Variante
Variant

Large Greek frieze
Grande frise grecque
Grote Griekse friezen

Small Greek frieze
Petite frise grecque
Kleine Griekse friezen

Bubbles
Alvéoles
Honinggrraat

Straight flutes
Rayures
Strepen

Frame for relief pastry mat
S/S

Cadre pour tapis relief
inox

Kader voor relieftapijt

RVS

I PASTRY m PATISSERIE m PATISSERIE
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Relief discs & Christmas log mats
Disques relief & tapis bliche de Noél
Reliéfschijven & kerststronk tapijten

He

Snowflake
Flocon de neige
Sneeuwvlokje

Spiral
Hélice
Schroef

Yin & Yang
Yin & Yang
Yin & Yang

Rosette
Rosace
Rozet

Christmas log

Tapis bliche de Noél

Kerststronktapijt

Log frame for Christmas log

plastic

Gouttiere pour tapis bliche

plastique

Gootje voor kerststronktapijt

plastic

g mm
240

g mm
240

g mm
240

g mm
240

L mm B mm
480 170

500

Ref
D024 154010

Ref
D024 154020

Ref
D024 154030

Ref
D024 154040

Ref
D024 154050

D024 154100



Relief pastry mats
Tapis relief
Reliéftapijten

L mm
600

L mm
600

L mm
600

L mm
600

L mm
600

B mm
400

B mm
400

B mm
400

B mm
400

B mm
400

Ref
D308 309207

Ref
D308 309209

Ref
D308 309211

Ref
D308 309210

Ref
D308 309212

Small squares
Petits carrés
Kleine vierkantjes

Hearts
Coeurs
Hartjes

Greek squares
Carrés grecques
Griekse vierkantjes

Flowers
Fleurs
Bloemen

Flowers
Fleurs
Bloemen
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Plastic multi-moulds for 35 individual cakes: freezing up to -20°C
Multimoules en plastique pour 35 gateaux individuels: surgélation jusqu’a -20°C
Plastic multivormen voor 35 individuele gebakjes: vriezen tot -20°C

MULTI-MOULDS
For the quick assembly of individual
cakes and mini-cakes.

The extractor can eject the cakes
simultaneously and save precious time.

Freezing up to -20°C
Dimensions sheets: 600x400mm
Dimensions extractor: 400x100mm

Multi-moulds for 35 individual cakes:

The sheet consists of 7 strips of 5
identical moulds.

Each extractor can eject 5 cakes.
Multi-moulds for 96 individual cakes:
The sheet consists of 6 strips of 16

identical moulds.
Each extractor can eject 16 cakes.

MULTIMOULES

Pour la préparation rapide de gateaux
et mini-gateaux individuels.

Les démouleurs facilitent I'extraction
simultanément des gateaux.
Surgélation jusqu’a -20°C
Dimensions plaques: 600x400mm

Dimensions démouleur: 400x100mm
Multimoules pour 35 gateaux
individuels:

La plaque contient 7 bandes de 5
moules identiques.

Chaque démouleur permet d'éjecter 5
gateaux.

Multimoules pour 96 gateaux
individuels:

La plaque contient 6 bandes de 16
moules identiques.

Chaque démouleur permet d'éjecter 16
gateaux.

Multi-moulds tray, @ mm
35 rounds 65
Plaque a multimoules,

35 ronds

Multivormenplaat,

35 ronden

35 ovals
35 ovales
35 ovalen

Multi-moulds tray,

35 hexagons

Plague a multimoules,
35 hexagones
Multivormenplaat,

35 zeshoeken

35 commas
35 virgules
35 komma'’s

MULTIVORMEN

Voor de snelle bereiding van
individuele gebakjes en mini gebakjes.

De ontvormers vereenvoudigen de
simultane extractie van de gebakjes.

Vriezen tot -20°C
Afmetingen plaat: 600x400mm

Afmetingen ontvormer: 400x100mm

Multivormen voor 35 individuele
gebakjes:
De plaat bevat 7 banden van 5
identieke vormen.

Iedere ontvormer kan 5 gebakjes
verwijderen.

Multivormen voor 96 individuele
gebakjes:

De plaat bevat 6 banden van 16
identieke vormen.

Iedere ontvormer kan 16 gebakjes
verwijderen.

L mm

85

L mm
63

90

B mm

50

B mm
63

58

H mm
30

30

H mm
30

30

Ref
D308 308201

D308 308202

Ref
D308 308203

D308 308209



Plastic multi-moulds for 35 individual cakes: freezing up to -20°C
Multimoules en plastique pour 35 gateaux individuels: surgélation jusqu’a -20°C
Plastic multivormen voor 35 individuele gebakjes: vriezen tot -20°C

gmm Lmm Bmm Hmm Ref Multi-moulds tray,

35 triangles
65 30 D308 308204 Plaque a multimoules, d

45 »

35 triangles >»> 4 4
Multivormenplaat, { 4> >
35 driehoeken > > ‘ 1
{4>>

65 30 D308 308206 35 lozenges —

35 losanges & '\ 2 \7

35 ruiten

gmm Lmm Bmm Hmm Ref Multi-moulds tray,
65 30 D308 308205 , 35 squares
Plaque a multimoules,

35 carrés

Multivormenplaat,

35 vierkanten

L1 T
' ™
-

1
-
_J
_J

L.‘l‘-‘-
.“ll‘*

70 70 30 D308 308207 35 hearts '
35 coeurs

35 hartjes

Lmm Bmm Hmm Ref

90 58 30 D308 308208 Multi-moulds tray,
35 drops

Plaque a multimoules,

35 gouttes

Multivormenplaat,

35 druppels

[4] L B H Form Ref Extractor for sheet of P
mm mm mm mm 35 cakes
65 45 5 rounds D308 308301  Démouleur pour plaque de
8 50 45 5ovals D308 308302 . VOO?p%ffi‘;:\‘

63 63 45 5 hexagons D308 308303

35 gebakjes
90 58 45 5 commas D308 308309
65 45 5 triangles D308 308304
65 45 5lozenges D308 308306
65 45 5 squares D308 308305
75 70 45 5 hearts D308 308307
90 58 45 5 drops D308 308308
[4] L B H Form Ref Cutter for sheet of
mm mm mm mm 35 cakes
65 45 round D308 308401 Découpoir pour plaque de
8 50 45  oval D308 308402 35 gateaux

Uitsteker voor plaat van

63 63 45 hexagon D308 308403 35 gebakjes

90 58 45 comma D308 308409

65 45 triangle D308 308404
65 45 lozenge D308 308406
65 45 square D308 308405
75 70 45 heart D308 308407
90 58 45 drop D308 308408
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Plastic multi-moulds for 96 individual cakes: freezing up to -20°C

Multimoules en plastique pour 96 gateaux individuels: surgélation jusqu’a -20°C

Plastic multivormen voor 96 individuele gebakjes: vriezen tot -20°C

- e = -
X b L‘:-.rq
- - e 0
sesses oL A0
.a.""'n'-_.:.-b N
"4"-“ = =~
> -

Y-

_AA.
s 3 9.9 9. 005
//

Multi-moulds tray,

96 rounds

Plague a multimoules,
96 ronds
Multivormenplaat,

96 ronden

96 ovals
96 ovales
96 ovalen

Multi-moulds tray,

96 hexagons

Plaque a multimoules,
96 hexagones
Multivormenplaat,

96 zeshoeken

96 commas
96 virgules
96 komma'’s

Multi-moulds tray,

96 triangles

Plague a multimoules,
96 triangles
Multivormenplaat,

96 driehoeken

96 lozenges
96 losanges
96 ruiten

Multi-moulds tray,

96 squares

Plaque a multimoules,
96 carrés
Multivormenplaat,

96 vierkanten

96 hearts
96 coeurs
96 hartjes

Multi-moulds tray,

96 drops

Plaque a multimoules,
96 gouttes
Multivormenplaat,

96 druppels

g mm
40

@ mm
40

g mm
40

L mm

50

L mm

55

L mm

56

L mm
35

48

L mm
50

B mm

30

B mm

35

B mm

38

B mm
35

45

B mm
35

H mm
25

25

H mm
25

25

H mm
25

25

H mm
25

25

H mm
25

Ref
D308 308501

D308 308502

Ref
D308 308503

D308 308509

Ref
D308 308504

D308 308506

Ref
D308 308505

D308 308507

Ref
D308 308508



Plastic multi-moulds for 96 individual cakes: freezing up to -20°C
Multimoules en plastique pour 96 gateaux individuels: surgélation jusqu’a -20°C
Plastic multivormen voor 96 individuele gebakjes: vriezen tot -20°C

mm
40

40

40

mm
40

40

40

Please note that the extractor and

mm

50
55
56
35

48
50

mm
50
55
56
35

48
50

B H Form
mm mm
25 16 rounds
30 25 16 ovals
25 16 hexagons
35 25 16 commas
25 16 triangles
38 25 16 lozenges
35 25 16 squares
45 25 16 hearts
35 25 16 drops
B H Form
mm mm
25 round
30 25 oval
25 hexagon
35 25 comma
25 triangle
38 25 lozenge
35 25 square
45 25 heart
35 25 drop
ORDER

the cutter are not included with

the multi-moulds trays. You have

to order them separately.

Ref

D308 308601
D308 308602
D308 308603
D308 308609
D308 308604
D308 308606
D308 308605
D308 308607
D308 308608

Ref

D308 308701
D308 308702
D308 308703
D308 308709
D308 308704
D308 308706
D308 308705
D308 308707
D308 308708

Le démouleur et le découpoirs ne
sont pas inclus dans les plaques a
multimoules.
Veuillez les commander
séparément.

Extractor for sheet of

96 cakes

Démouleur pour plaque de
96 gateaux

Ontvormer voor plaat van
96 gebakjes

Cutter for sheet of 96 cakes
Découpoir pour plaque de
96 gateaux

Uitsteker voor plaat van

96 gebakjes

COMMANDE

BESTELLING

De ontvormer en de uitsteker
worden niet samen geleverd
met de multivormplaten.
Gelieve deze afzonderlijk te
bestellen.

Verbeelen R N »

Kitchen guide
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Stainless steel large moulds

Grands moules en acier inoxydable

Grote roestvrijstalen bakvormen

HoEHEHN

Pyramid

Pyramide 40

Piramide 60
75
90
120
150
190

Half sphere

Demi-sphére

Halve bol

Dariole

Dariole

Dariole

Cream horn

Cone

Hoorntje

Cream roll

Rouleau a creme
Room rolletje

Lmm Bmm Hmm

40 27
60 40
75 50
90 60
120 80
150 100
190 130

gmm Hmm

40 20
60 27
80 40
100 50
120 60
140 70
160 80
180 90
200 100

gmm Hmm
45 40
55 50
65 60
85 80

g mm
25
30
35
40

g mm
15
20
25

Cap.
0,01L
0,05L
0,09L
0,16L
0,39L
0,77L
1,50L

Cap.
0,02L
0,05L
0,13L
0,25L
0,45L
0,67L
1,00L
1,46L
2,06L

Cap.
0,05L
0,07L
0,10L
0,15L

H mm
90
120
140
160

H mm
100
105
100

Ref
S043 302304
S043 302306
S043 302307
S043 302309
S043 302312
S043 302315
S043 302319

Ref
S043 313304
S043 313306
S043 313308
S043 313310
S043 313312
S043 313314
S043 019116
S043 019118
S043 313320

Ref
S019 199409
S019 199410
S019 199411
S019 199412

Ref
S019 198012
S019 198008
S019 198009
S019 198010

Ref
S043 300715
S043 300721
S043 300725



Stainless steel large moulds
Grands moules en acier inoxydable
Grote roestvrijstalen bakvormen

Lmm Bmm Hmm Ref Yule log
500 70 50 D043 340637 round

500 80 55 D043 340638 Gouttiere a bt:g:g

Kerststronk
rond

D043 341629 Comb for Yul? log
Raclette a bliche

Schraper voor kerststronk

Lmm Bmm Hmm Ref Yule log with removable ends
500 80 65 S043 320680 N rqund
Goulttiere a blche

démontable a 2 embouts

rond

Kerststronk met

verwijderbare uiteinden

rond

500 80 65 5043 320780 trapezoid

trapeze

trapézium

Lmm Bmm Hmm Ref Yule log

500 90 75 D043 340622 _ triangular

Gouttiere a bliche

triangulaire

Kerststronk

driehoekig

Lmm Bmm Hmm Ref Dodo double track yule log

500 50 37 S043 306750 Gouttiére a blche double

500 60 45 5043 306760 cannelure Dodo

500 70 50 5043 306770 Dodo Kerststronk duztr’gg
500 80 62 S043 306780

S043 308405 Comb for Dodo yule log

Raclette a bliche Dodo
Schraper voor Dodo
kerststronk

INFO: see page 184 - 185 voir page 184 - 185 zZie pagina 184 - 185

Flexipan : Christmas & portions
Flexipan : Noél et portions
Flexipan : Kerstmis & portioneerbare vormen
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Stainless steel large moulds
Grands moules en acier inoxydable
Grote roestvrijstalen bakvormen

Charlotte gmm Hmm Ref
without lid 100 60 D043 019064
(S:::Sr"c’gtfverde 120 70 D043 019065
Charlotte 140 80 D043 019066
zonder deksel 160 90 D043 019067
190 100 D043 019068
200 110 D043 019069
Ramekin set of gmm Hmm Ref
Ramekin 2 pieces 90 40 D043 343135
Ramekin
Croquembouche gmm Hmm Ref
Croquembouche 180 250 D043 019057
Croquembouche 205 300 D043 019058
235 350 D043 019059
255 400 D043 019060
275 450 D043 019061
300 500 D043 019062
350 600 D043 019063
Aluminium mould accessories
Accessoires pour moules en aluminium
Aluminium accessoires voor bakvormen
Baking beans Ref
Noyaux de cuisson 1KG D043 019240

Bakbonen

To order per packaging

A commander par emballage

Te bestellen per verpakking

H:EHEN




Tinplaten & Exopan moulds
Moules Exopan & étamés
Exopan & vertinde bakvormen

EXOPAN

Fine steel with a non-stick coating
inside and a protective lacquered
outside

Ideal for baking pastry

The fineness of the steel
contributes to developing the colour of
the products

Simply wipe clean the inside and the
outside

The Exopan should not be exposed
to humidity: do not place it in the
dishwasher or the fridge

It is not recommended to use the
Exopan for acid fruit mousses: use
stainless steel moulds

TINPLATE

Tinplate is a material used for more
than 200 years in the mould industry

Because it is malleable, it enables
complex forms to be created

Tinplate rapidly transmits heat and
ensures the products develop their
colour

The mould must be greased to ensure
a good result

EXOPAN

Acier fin revétu d'une couche
anti-adhésive a l'intérieur et d’une
laque protective a I'extérieur

Idéale pour la cuisson de pate

La fine épaisseur de I'acier favorise la
coloration des produits

Pour nettoyer, essuyez simplement
I'intérieur et I'extérieur

L'Exopan craint I'numidité: ne pas
mettre dans le lave-vaisselle ou le
réfrigérateur

Utilisation déconseillée pour les
mousses de fruits acides: utilisez les
moules en acier inoxydable

ETAME

Matériau utilisé depuis plus de 200 ans
dans l'industrie des moules

Malléable, il permet la réalisation de
formes complexes

Le fer blanc transmet rapidement la
chaleur et favorise un aspect coloré
des produits

Le graissage du moule est
indispensable pour un bon résultat

EXOPAN

Fijn staal met antikleeflaag aan de
binnenkant en beschermingslaag aan
de buitenkant

Ideaal voor het bakken van deeg en
patisserie

De dunne laag staal bevordert het
kleuren van de producten

Binnen-en buitenkant schoonmaken
met een droge doek

De Exopan is niet vochtigbestendig:
gelieve deze niet in de afwasmachine
of koelkast te plaatsen

Het is niet aangeraden de Exopan te
gebruiken voor mousses van citrus-
vruchten: gebruik de roestvrijstalen
bakvormen

VERTIND
Het is een materiaal dat al meer dan
200 jaar in de vormenindustrie wordt
gebruikt
Omdat het gemakkelijk smeedbaar
is, kan je er complexe vormen mee
realiseren

Vertinde bakvormen zijn zeer goede
warmte- en kleurgeleiders

Het invetten is noodzakelijk om een
goed resultaat te bekomen

Verbeelen HHE A

Kitchen guide
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Exopan moulds
Moules Exopan
Exopan bakvormen

Round plain tartlet
Tartelette ronde unie
Rond effen taartje

Square tartlet
Tartelette carrée
Vierkant taartje

Round fluted tartlet
Tartelette ronde cannelée
Rond gekarteld taartje

Round plain deep tartlet
Tartelette ronde unie creuse
Rond effen en hoog taartje

Closed savarin
Savarin fermé
Gesloten savarin

set of
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
12 pieces
12 pieces

set of
25 pieces
25 pieces

set of
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces

set of
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces

set of
12 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces

gmm Hmm

45 9
50 9
55 9
60 10
65 10
70 10
75 11
80 12
85 13
90 13
100 15

Lmm Bmm Hmm
57 57 10
68 68 12

gmm Hmm

60 10
65 10
70 10
75 12
80 12
85 13
90 15
100 18
110 20
120 20

gmm Hmm

45 12
50 12
55 13
60 15
65 16
70 17
75 19
80 20

gmm Hmm

50 12
55 13
60 15
65 15
70 16
75 17
80 20

Ref
D043 017300
D043 017301
D043 017302
D043 017303
D043 017304
D043 017305
D043 017306
D043 017307
D043 017308
D043 017309
D043 017310

Ref
D043 332631
D043 332632

Ref
D043 017280
D043 017281
D043 017282
D043 017283
D043 017284
D043 017285
D043 017286
D043 017287
D043 017288
D043 017290

Ref
D043 017320
D043 017321
D043 017322
D043 017323
D043 017324
D043 017325
D043 017326
D043 017327

Ref
D043 017260
D043 017261
D043 017262
D043 017263
D043 017264
D043 017265
D043 017266

To order per packaging

A commander par emballage

Te bestellen per verpakking

HHEN




Large Exopan moulds
Grands moules Exopan
Grote Exopan bakvormen

setof Lmm Bmm Hmm Ref Plain boat
25 pieces 80 35 9 D043 016910 Barquette unie
. Effen bootje
25 pieces 90 40 12 D043 016911
25 pieces 100 45 12 D043 016912 '
12 pieces 110 50 12 D043 016913
12 pieces 120 50 14 D043 016914
12 pieces 150 60 19 D043 016915
setof Lmm Bmm Hmm Ref Fluted boat

Barquette cannelée

25 pieces 85 35 10 D043 016900 Gekarteld bootje
25 pieces 100 42 11 D043 016901
12 pieces 110 45 12 D043 016902

12 pieces 120 50 13 D043 016903

set of gmm Hmm Ref Flan
25 pieces 60 17 D043 017030 E:::

25 pieces 65 17 D043 017031 .

25 pieces 70 17 D043 017032 .
12 pieces 75 18 D043 017033 .
12 pieces 80 18 D043 017034

12 pieces 85 18 D043 017035 ' ‘..

12 pieces 90 19 D043 017036
12 pieces 95 20 D043 017037
12 pieces 100 21 D043 017038

set of Lmm Bmm Hmm Ref F?nanc?er
25 pieces 86 43 12 D043 016970 E:QZEEE
25 pieces 95 47 12 D043 016971
25 pieces 98 51 14 D043 016972
set of gmm Hmm Ref Pomponnette
25 pieces 40 16 D043 017252 ggmgg:ggg:
25 pieces 45 18 D043 017253
25 pieces 50 21 D043 017254
25 pieces 55 22 D043 017255 ,
25 pieces 60 23 D043 017256 8
25 pieces 65 24 D043 017257
25 pieces 70 26 D043 017258 . .

To order per packaging A commander par emballage Te bestellen per verpakking
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Exopan moulds & large Exopan moulds
Mouls exopan & grands moules Exopan

Exopan bakvormen & grote Exopan bakvormen

AIY3SSILVd B JTY3SSILVd B AYL1SVd

Brioche with small waves
Brioche a cOtes fines
Brioche fijn gegolfd

Dariole
Dariole
Dariole

Ramekin
Ramekin
Ramekin

Round plain deep cake
Cake rond uni creux
Ronde effen en hoge cake

Round plain deep cake
Cake rond uni creux
Ronde effen en hoge cake

set of
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces

set of

6 pieces
6 pieces
6 pieces
6 pieces
6 pieces
6 pieces

Set of
2 pieces

Lmm Bmm

45
50
55
60
65
70

@ mm
55
60
65
70
75
80
90

g mm
90

g mm
100
120
140
160
180
200
220

g mm
240
260
280
300
320
340
360
400

45
50
55
60
65
70

H mm
15
20
21
24
25
30
32

Cap.
60ml
80ml
100ml
140ml
180ml
220ml

H mm
40

H mm
30
32
35
37
40
40
42

H mm
42
45
45
47
50
52
55
55

Ref
D043 016940
D043 016941
D043 016942
D043 016943
D043 016944
D043 016945
D043 016946

Ref
D043 016960
D043 016961
D043 016962
D043 016963
D043 016964
D043 016965

Ref
D043 017251

Ref
D043 017010
D043 017011
D043 017012
D043 017013
D043 017014
D043 017015
D043 017016

Ref
D043 017017
D043 017018
D043 017019
D043 017020
D043 017021
D043 017022
D043 017023
D043 017024

To order per packaging

A commander par emballage

Te bestellen per verpakking

HHEHN




Large Exopan moulds
Grands moules Exopan
Grote Exopan bakvormen

@ mm
120
140
160
180
200
220
240
260
280
300
320

@ mm
160
180
200
220
240
260
280
300
320

@ mm
200
240
280

@ mm
200
220
240
260
280

g mm
100
120
140
160
180
200
220
240

H mm
21
22
22
23
23
23
23
23
23
25
27

H mm
20
25
25
25
25
25
25
25
25

H mm
20
25
25

H mm
25
25
25
25
25

H mm
40
45
50
65
73
79
86

100

Ref
D043 017351
D043 017352
D043 017353
D043 017354
D043 017355
D043 017356
D043 017357
D043 017358
D043 017359
D043 017360
D043 017361

Ref
D043 017330
D043 017331
D043 017332
D043 017333
D043 017334
D043 017335
D043 017336
D043 017337
D043 017338

Ref
D043 332223
D043 332225
D043 332227

Ref
D043 017340
D043 017341
D043 017342
D043 017343
D043 017344

Ref
D043 016930
D043 016931
D043 016932
D043 016933
D043 016934
D043 016935
D043 016936
D043 016937

Plain tart
Tourtiére unie
Effen taart

Fluted tart
Tourtiére cannelée
Gekartelde taart

Fluted tart with removable
bottom

Tourtiere cannelée avec fond
amovible

Gekartelde taart met
verwijderbare bodem

Fruit tart
Tourtiere fruits frais
Fruittaart

Brioche with 14 waves
Brioche a 14 cotes
Brioche met 14 golven

o”
O
e
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Large Exopan moulds
Grands moules Exopan
Grote Exopan bakvormen

AIY3SSILVd B JTY3SSILVd B AYL1SVd

Tinplate moulds
Moules étamés
Vertinde bakvormen

Kougloph
Kougloph
Kouglof

Trois Fréres
Trois Fréres
Trois Fréres

@ mm
160
200
240

g mm
105
160
200
220

H mm
70
100
120

H mm
40
45
60
60

Ref
D043 016990
D043 016991
D043 016992

Ref
D043 017370
D043 017371
D043 017372
D043 017373

Plain boat
Barquette unie
Effen bootje

Fluted boat
Barquette cannelée
Gekarteld bootje

set of
25 pieces
25 pieces
25 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces

set of
25 pieces
25 pieces
12 pieces
12 pieces

Lmm Bmm Hmm

80
90
100
110
120
150

Lmm Bmm

85
100
110
120

35
40
45
50
50
60

35
42
45
50

12
12
12
14
19

H mm
10
11
12
13

Ref
D043 019005
D043 019006
D043 019007
D043 019008
D043 019009
D043 019010

Ref
D043 019001
D043 019002
D043 019003
D043 019004

To order per packaging

A commander par emballage

Te bestellen per verpakking

HEHEHN




Tinplate moulds
Moules étamés
Vertinde bakvormen

set of gmm Hmm Ref Round plain tartlet
: Tartelette ronde unie
25 p!eces 45 9 D043 019175 Rond effen taartje
25 pieces 50 9 D043 019176
25 pieces 55 9 D043 019177
25 pieces 60 10 D043 019178
25 pieces 65 10 D043 019179
25 pieces 70 10 D043 019180
25 pieces 75 11 D043 019181
25 pieces 80 12 D043 019182
25 pieces 85 13 D043 019183
12 pieces 90 13 D043 019184
12 pieces 100 15 D043 019185
setof Lmm Bmm Hmm Ref Square tartlet
25pieces 57 57 10 D043 019278 T\"jgf"(ztrt]f ;aar;gz
25 pieces 68 68 12 D043 019253
set of gmm Hmm Ref Round fluted tartlet
. Tartelette ronde cannelée
25 p!eces 60 10 D043 019186 Rond gekarteld taartje
25 pieces 70 10 D043 019188
25 pieces 80 12 D043 019190
12 pieces 90 15 D043 019192
12 pieces 100 18 D043 019193
12 pieces 110 20 D043 019194
12 pieces 120 20 D043 019195
set of gmm Hmm Ref Round plain deep tartlet
25 pieces 45 12 D043 343561  lartelette ronde unie creuse
25 pieces 50 12 D043 343562 nond effen en diep taartje = T
25 pieces 55 13 D043 343563 _ @
25 pieces 60 15 D043 343564 L — P
25 pieces 65 16 D043 343565 ’ : 7
25 pieces 70 17 D043 019274
25 pieces 75 19 D043 343567
25 pieces 80 20 D043 019275
set of gmm Hmm Ref Brioche with small waves
25 pieces 55 15 D043 019027 ~ Brioche a cdtes fines
25 pieces 60 20 D043 019028 Brioche met fijne groeven
25 pieces 65 21 D043 019029
25 pieces 70 24 D043 019030
12 pieces 75 25 D043 019031
12 pieces 80 30 D043 019032
12 pieces 90 32 D043 019033
To order per packaging A commander par emballage Te bestellen per verpakking
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Tinplate moulds & large tinplate moulds
Moules étamés et grands moules étamés

Vertinde bakvormen en grote vertinde bakvormen

ATY3SSILVd B JTH3SSILVd B AY1SVd

Closed savarin
Savarin fermé
Gesloten savarin

Open savarin
Savarin ouvert
Open savarin

Flan
Flan
Flan

Financier
Financier
Financier

Pomponnette
Pomponnette
Pomponnette

set of
12 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces

set of
12 pieces
12 pieces

set of
25 pieces
25 pieces
12 pieces
12 pieces
12 pieces

set of
25 pieces
25 pieces
25 pieces

set of
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces

@ mm
50
55
60
65
70
75
80

g mm
70
80

180
200
220
240

g mm
60
65
85
90
95

H mm
12
13
15
15
16
17
20

H mm
15
18
40
42
45
50

H mm
17
17
19
19
20

Lmm Bmm Hmm

86
95
98

@ mm
40
45
50
55
60
65
70

43
47
51

12
12
14

H mm
16
18
21
22
23
24
26

Ref
D043 019135
D043 019136
D043 019137
D043 019138
D043 019139
D043 019140
D043 019141

Ref
D043 019142
D043 019143
D043 019144
D043 019145
D043 019146
D043 019147

Ref
D043 342743
D043 342744
D043 342748
D043 019269
D043 342750

Ref
D043 342511
D043 342512
D043 342513

Ref
D043 016710
D043 016711
D043 016712
D043 016713
D043 016714
D043 016715
D043 016716

To order per packaging

A commander par emballage

Te bestellen per verpakking

HxEHEN




Large tinplate moulds
Grands moules étamés
Grote vertinde bakvormen

gmm Hmm Ref I?‘Iain ta.rt
120 21 D043 019164 Tourtiére unie
Effen taart
140 22 D043 019165
160 22 D043 019166
180 23 D043 019167
200 23 D043 019168
220 23 D043 019169
240 23 D043 019170
260 23 D043 019171
280 23 D043 019172
300 25 D043 019173
320 27 D043 019174
gmm Hmm Ref Fluted tart
Tourtiére cannelée
160 20 D043 019154 Gekartelde taart
180 25 D043 019155
200 25 D043 019156
220 25 D043 019157
240 25 D043 019158
260 25 D043 019159
280 25 D043 019160
300 25 D043 019161
320 25 D043 019162
gmm Hmm Ref Fluted tart with removable
160 20 D043 019149 Tourtiére cannelée avgg E?nn;
180 25 D043 017710 amovible
200 25 D043 019150 Gekartelde taart met
220 25 D043 017711 verwijderbare bodem
240 25 D043 017709
260 25 D043 371776
280 25 D043 341777
300 25 D043 017712
320 25 D043 017713
gmm Hmm Ref Fluted tart with large waves
120 20 D043 019255 Tourtiére cannelée avec
140 22 D043 340812 grosses cotes
160 27 D043 340813 Gekartelde taart metgglr\f’gﬁ
180 27 D043 340814
200 30 D043 340815
220 30 D043 340816
240 30 D043 340817
260 30 D043 019254
INFO: see page 202 voir page 202 zZie pagina 202

Baking beans
Noyaux de cuison
Bakbonen

PASTRY m PATISSERIE m PATISSERIE
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Large tinplate moulds
Grands moules étamés
Grote vertinde bakvormen

g Flared rectangular brioche Lmm Bmm Hmm Ref
(q Brioche re(_:tangula_:lire evasée 250 85 40 D043 340268
z Eﬁgﬂﬂfek'ge conische 300 85 40 D043 340269
|
-
E
w0
mn
Z
m
|
o
=
@
% Square’cake ) Lmm Bmm Hmm Ref
= panduc care. 140 140 35 D043 019090
160 160 35 D043 019091
180 180 35 D043 019092
200 200 35 D043 019093
220 220 35 D043 019094
240 240 35 D043 019095
260 260 35 D043 340667
Rectangular génoise Lmm Bmm Hmm Ref
Génoise rectangulaire 300 200 35 D043 019950
Rechthoekige genoise 350 250 35 D043 019951
400 300 35 D043 019952
510 360 50 D043 019953
610 410 50 D043 019954
Round plain deep cake gmm Hmm Ref
Manqué rond uni creux 140 35 D043 340703
Ronde effen en hoge cake 160 37 D043 019096
180 40 D043 340705
200 40 D043 019097
220 42 D043 019098
240 42 D043 019099
Round plain deep cake gmm Hmm Ref
Manqué rond uni creux 260 45 D043 019100
Ronde effen en hoge cake 280 45 D043 019101
300 47 D043 019102
320 50 D043 019103
340 52 D043 019104
360 55 D043 019105
380 55 D043 019106




Large tinplate moulds
Grands moules étamés
Grote vertinde bakvormen

@ mm
170
180
200
230
250
280

g mm
100
120
160
200
230
250
280

g mm
160
200
240

g mm
120
140
160
180
200
220

g mm
180

H mm
40
40
45
45
47
50

H mm
30
20
27
45
45
47
50

H mm
70
100
120

H mm
45
50
65
73
79
86

H mm
90

Ref
D043 340674
D043 340675
D043 740676
D043 340677
D043 340678
D043 340679

Ref
D043 340681
D043 340821
D043 340822
D043 340682
D043 340683
D043 340684
D043 340685

Ref
D043 019087
D043 019088
D043 019089

Ref
D043 019020
D043 019021
D043 019022
D043 019023
D043 019024
D043 019025

Ref
D043 019013

Deep fluted round cake
Manqué rond cannelé
Gekartelde ronde en
hoge cake

Deep fluted round cake with
removable bottom

Manqué rond cannelé avec
fond amovible

Gekartelde ronde en hoge
cake met verwijderbare
bodem

Kougloph
Kougloph
Kouglof

Brioche with 14 waves
Brioche a 14 cotes
Brioche met 14 golven

Biscuit & jelly
for bavarois
Biscuit & gelée
pour bavarois
Biscuit & jelly
voor bavarois

I PASTRY m PATISSERIE m PATISSERIE
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Exopan and tinplate petits-fours moulds
Moules pour petits-fours Exopan et étamés
Exopan en vertinde petits-fours bakvormen

= Assorted forms set of Material Ref
ﬂ ;orme_s assorties 50 pieces  Exopan D043 017390
= ssorti vormen . i
3 50 pieces  Tinplate D043 019116
|
-
>
—
wn
(%))
m
sl
—
rm
|
o
>
—
75
o E:a!n "OU"g set of Material @ mm Ref
it ain roun .
m Rond effen 25 p!eces Exopan 35 D043 017220
25 pieces  Exopan 40 D043 017221
25 pieces  Tinplate 35 D043 017486
25 pieces  Tinplate 40 D043 017487
Deep plain round 25 pieces  Exopan 35 D043 017191
Rond uni creux 25 pieces  Tinplate 35 D043 017481
Rond effen en hoog P P
Fluted round set of Material @ mm Ref
Rond cannelé 25 pieces  Exopan 45 D043 017190
Rond gekarteld 25 pieces  Tinplate 45 D043 017480
Savarin 12 pieces  Exopan 35 D043 017230
Savarin 12 pieces Exopan 40 D043 017231
Savarin 12 pieces  Exopan 45 D043 017232
12 pieces Tinplate 35 D043 017490
12 pieces  Tinplate 40 D043 017491
12 pieces  Tinplate 45 D043 017492
Daisy shape set of Material @ mm Ref
Margu_e;lte 25 pieces  Exopan 45 D043 017180
argrie 25 pieces  Tinplate 45 D043 017482
Pomponnette 25 pieces  Exopan 30 D043 017240
Pomponnette 25 pieces  Exopan 35 D043 017241
Pomponnette 25 pieces  Tinplate 30 D043 017484
25 pieces  Tinplate 35 D043 017485
Boat set of Material @ mm Ref
Earq,ue“e 25 pieces  Exopan 62 D043 017110
ootje 25 pieces  Tinplate 62 D043 017400
Deep boat 25 pieces  Exopan 65 D043 017100
Barquette creuse 25 pieces  Tinplate 65 D043 017401

Diep bootje




Exopan and tinplate petits-fours moulds
Moules pour petits-fours Exopan et étamés
Exopan en vertinde petits-fours bakvormen

set of
25 pieces
25 pieces

25 pieces
25 pieces

set of
25 pieces
25 pieces

25 pieces
25 pieces

set of
25 pieces
25 pieces

25 pieces
25 pieces

25 pieces
25 pieces

set of
25 pieces
25 pieces

25 pieces
25 pieces

25 pieces
25 pieces

set of

12 pieces
12 pieces

25 pieces
25 pieces

25 pieces
25 pieces
25 pieces
25 pieces

Material @ mm

Exopan 47
Tinplate 47
Exopan 50
Tinplate 55

Material @ mm

Exopan 50
Tinplate 50
Exopan 45
Tinplate 45

Material @ mm

Exopan 49
Tinplate 49
Exopan 57
Tinplate 57
Exopan 45
Tinplate 45
Material L mm B mm
Exopan 35 35
Tinplate 35 35
Exopan 40 40
Tinplate 40 40
Exopan 38 38
Tinplate 38 38
Material L mm B mm
Exopan 25 25
Tinplate 25 25
gmm Hmm
Exopan 45 17
Tinplate 45 17
Exopan 35
Exopan 45
Tinplate 35
Tinplate 45

Ref
D043 017162
D043 017462

D043 017161
D043 017461

Ref
D043 017163
D043 017463

D043 017160
D043 017460

Ref
D043 017200
D043 017470

D043 332518
D043 017450

D043 017210
D043 017495

Ref
D043 017142
D043 017440

D043 017141
D043 017431

D043 017140
D043 017430

Ref

D043 017150
D043 017420

D043 017170
D043 017483

D043 017120
D043 017121
D043 017410
D043 017411

Plain oval
Ovale uni
Ovaal effen

Ribbed oval
Ovale a cotes
Ovaal gegolfd

Striped oval
Ovale strié
Ovaal geribbeld

Fluted oval
Ovale cannelé
Ovaal gekarteld

Rectangular
Rectangulair
Rechthoek

Lozenge
Losange
Geruit

Triangle
Triangle
Driehoek

Plain square
Carré uni
Effen vierkant

Ridged square
Carré stri¢
Geribbeld vierkant

Fluted square
Carré cannelé
Gekarteld vierkant

Dariole
Cake
Cake

Flan
Flan
Flan

Brioche
Brioche
Brioche

I PASTRY m PATISSERIE m PATISSERIE
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Jellyflex fruit jelly moulds: dimensions sheet 335x180mm
Jellyflex moules fruits gelées: format plaque 335x180mm
Jellyflex fruitvormen: formaat plaat 335x180mm

L mm
48

40

gmm Lmm
34

27

L mm
33

36

L mm
35

B mm
18

26

B mm
30

@ mm
30

30

B mm
23

30

B mm
25

H mm
15

16

H mm
18

14

H mm
11

24

H mm
18

20

H mm
20

Ref
D308 308801

D308 308802

Ref
D308 308803

D308 308804

Ref
D308 308805

D308 308806

Ref
D308 308807

D308 308808

Ref
D308 308809

24 orange slices
24 tranches d'orange
24 appelsien schijfjes

24 pears
24 poires
24 peren

24 hearts
24 coeurs
24 hartjes

24 half spheres
24 demi-spheres
24 halve bollen

24 half pastilles
24 demi-pastilles
24 halve pastilles

24 berries
24 framboises
24 frambozen

24 pineapples
24 ananas
24 ananassen

24 strawberries
24 fraises
24 aardbeien

24 peaches
24 peches
24 perziken
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Stacking frames
Cadres superposables
Stapelbare kaders

Set of 3 stacking frames with
sheet

Set de 3 cadres
superposables avec plaque
Set van 3 stapelbare kaders
met plaat

Set of 1 stacking frame

with sheet

Set de 1 cadre superposable
avec plaque

Set van 1 stapelbare kader
met plaat

Stacking frame

for 600 x 400mm
Cadre superposable
Stapelbare kader

Stacking frame
for 400 x 300mm

Stacking frame
for 350 x 350mm

Sheet for stacking frames
S/S

Plaque pour cadres
superposables

inox

Plaat voor stapelbare kaders
RVS

Colour
yellow
red
black

yellow
red
black

yellow
red
black

L mm
570
570
570

370
370
370

350
350
350

L mm

600
400

350

B mm
370
370
370

270
270
270

350
350
350

L mm
600
400
350

B mm

400
300

350

H mm
10
15
20

10
15
20

10
15
20

B mm
400
300
350

Ref
D043 370100
D043 370102

D043 370105

Ref
D043 370107
D043 370108
D043 370109

D043 370112
D043 370113
D043 370114

D043 370141
D043 370142
D043 370143

Ref
D043 370110
D043 370115
D043 370145




Liqueor funnels, cream fillers & cream whippers
Entonnoirs a fondant & machines a créme fraiche
Sausverdelers & slagroommachines

gmm Hmm Cap Ref Fondant funnel
190 180  1,9L S043 000991 . SIS
Entonnoir a fondant

inox

Sausverdeler

RVS

150 S043 000995 Stand for fondant funnel
Support pour entonnoir a

fondant

Houder voor sausverdeler

gmm Hmm Cap Ref Mini fondant funnel with
150 155  0,8L S043 000996 stand
inox

Mini-entonnoir a fondant
avec support

inox

Mini sausverdeler met houder

RVS

gmm Hmm Cap Ref Cream filling machine
2,0L D052 062040 Machine a injecter la creme

370 520 5.2L S019 153001 Patisseriecreme

vullingmachine

Lmm Bmm Hmm Ref Chantilly cream machine

200 290 440 D043 017690 Machine a chantilly
Slagroommachine

INFO: see page 85 voir page 85 Zie pagina 85

Gourmet Whip Plus
Cream Profi Whip
Thermo Whip
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Stencils - plastic decoration grills
Patrons de décoration en plastique
Plastic decoratiesjablonen

o . Checkered
B Rt nnnnnar | Quadile oo ano o
4 [ ] H EH EE %¢%%%%e%e . 600 400 D308 309011
Il H B EEN OSSN Geruit
= EEEEEE 0%%%%%%
< I H B HEN %% %% %%
. HE HE EEEI "0’0’0‘0’0’0’0
I E E EEN 0%6%0 %% %%
g I.I.l.l.l.ll :‘:’:’:‘:’:’:‘:
) e DGO Ce
0 [ ] HEH B I 0%%%%%%*
% Il.l.l.l.l.l ’:’:’:‘:’:’:’: Lozenges
r.'T'-| T P0050505050508 Losanges 600 400 D308 309018
-
>
_|
)
o)
m Stars
NN NN VIVVVVEVVWYV Lmm Bmm Ref
p) .
i % % % % % % % %
m 3930303, : : : : : : : : gg'r'fesn 600 400 D308 309012
’:‘#"#"t‘#‘t‘#‘z A A A A A A
A A A A A A
At POPPPPVY
AR POPOOOOY
ARAARAAE YOV VVVWN
AR NAAE POPVOPVY
X% 2% % % % % %)
k%N POVOVOOOY Hearts
%N NNNN) POVOVOOOY Coeurs 600 400 D308 309008
b 2 2 D 2 D D S PVVRVVEVE Hartjes
ARARRALR, Bells Lmm Bmm Ref
[}
‘A ‘A‘A‘A‘A‘AA Cloches 600 400 D308 309016
5’1’1’1’1‘1§iﬁ Klolges
.l‘l?l‘l?i‘lélf
&fl?lél‘i{ﬁ§‘ﬁ
Wt
YWY
YWY
A AAAAAA
RRARRRRRI] Christmas trees L mm B mm Ref
LAAAAAA A : 3
AAAAAAGR Sapins de Noél
GAAM AL Kerstboompjes 600 400 D308 309013
AAAAAALAN/
LAAAAAA A
AAAAAAA
l‘§‘§‘§‘4‘§‘f‘§]
LAAAAAA R
AAAAAA A
LAAAAAA A
AAAAAAAI
hAAAAAAA
AAAAAA A
L 4 &4 & & & 4 &
Hexagons Lmm Bmm Ref
Hexagones 600 400 D308 309009

Zeshoeken




Stencils - plastic decoration grills
Patrons de décoration en plastique
plastic decoratiesjablonen

L mm
600

600

L mm
600

L mm
600

600

L mm
600

600

L mm
600

600

B mm
400

400

B mm
400

B mm
400

400

B mm
400

400

B mm
400

400

Ref
D308 309001

D308 309002

Ref
D308 309010

Ref
D308 309003

D308 309004

Ref
D308 309007

D308 309014

Ref
D308 309005

D308 309006

Small rounds
Petits ronds
Kleine ronden

Rounds
Ronds
Ronden

Ovals
Ovales
Ovalen

Small cloverleaves
Petits tréfles
Kleine klaverblaadjes

Cloverleaves
Tréfles
Klaverblaadjes

Tubes
Tubes
Buisjes

Zig Zag
Zig Zag
Zig Zag

Squares
Carrés
Vierkanten

Fancy squares
Carrés chiques
Luxe vierkanten

- -
- -
- -
- -
- -
- -
- -
- -
- -
- -
- -
- -
- -
- -
- -
.:.:.:.:.:.:.:.:.:.:.: PR o P P PR R
BOOOOOOOOC :.I.I.I.I.I.I.I.I.:
'4%4%4%4%4 %% %% %% ej0,0.0,0.0.0.0,0
R G
A b ‘."‘."‘ '5‘.’5‘.’!'.’!'.’!'.‘
.: * * :.:.:.:.: b.*'o ° o*o*o*o*o.
' OO S
, BOOOREDS X C 2K 20 C 20 20 0
+ +°4°4+°4°.  0.0.0.0.0.0.0.0.0
‘e N P
ale oAt 5*.*.*.*.*.*.*.*;
RSOSSN
SR
R PR S S S A

EEEEEEEENENEN papRapRRaR
EEEEEEEEEEE Ldbdodcacacucy
EHCHIHCHEHEHEH
CHCHCHCHEHOHIY
CHCHCHCHEHOHIY
CHCHCHCHEHOHIY
CHCHCHCHEHOHLY
CHCHCHCHEHOHLY
CHLHCHCHHTHLY
CHLHCHCHHTHLY
CHLHCHCHHTHLY
THTHEHEH B
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Plastic decoration masks

Masques de décoration en plastique

Plastic decoratiemaskers

g Sunrise @ mm Ref
2 Rayon de soleil 260 D308 309303
= Zonnestraal
=<
|
= § /
— e .
m - -
i ,.//
) = Flames 260 D308 309304
= = W\ Flammes
] ‘?(( \\\ Vlammen
o
=
0
% QQ [D Flower @ mm Ref
) Fleur
—= 260 D308 309325
rm 0- . Bloem
A ~
,&O(() y
& &
o) )
( ) o-g;) Ring 260 D308 309330
()L N Bague
Ring
Plastic dougnut stencils
Patrons de décoration en plastique
Plastic decoratiesjablonen
Happy Smiley @ mm Ref
Smlley bon humeur 95 D308 309402
Happy Smiley
-~ "
Wink Smiley o mm Ref
Smiley clin d’ceil
Wink Smiley 95 D308 309404

HEHENR




Stencils in 5 assorted sizes : diameter 24-20-16-12-8 cm
Patrons de décoration en 5 tailles différentes : diameétre 24-20-16-12-8 cm
Decoratiesjablonen in 5 verschillende maten : diameter 24-20-16-12-8 cm

Ref Stars
D308 309020 set of 5 assorted sizes
Etoiles

set de 5 tailles différentes

Sterren

set van 5 verschillende maten

Ref Primroses
D308 309021 set of 5 assorted sizes
Primevére

set de 5 tailles différentes
Sleutelbloemen
set van 5 verschillende maten

Ref Daisy shapes
D308 309022 set of 5 assorted sizes
Marguerites

set de 5 tailles différentes

Margrietjes

set van 5 verschillende maten

Ref Maple leafs
D308 309023 set of 5 assorted sizes
Feuilles d'érable

set de 5 tailles différentes

Esdoorn blaadjes

set van 5 verschillende maten

k>
A A

Ref Dahlias
D308 309024 set of 5 assorted sizes
Dahlias

set de 5 tailles différentes

Dahlias

set van 5 verschillende maten

03
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Plastic cutting sheets
Plagues découpoirs en plastique
Plastic uitstekersplaten

g Plain rouqu gmm Lmm Bmm indents Ref
n Ronds unis
— Rond effen 53 580 390 53 S019 166003
3 35 580 390 95 S019 166023
| ]
-
L
wn
9]
m
Fa
m
| ]
-
z
wn
0a Fluted rounds
% . gmm Lmm Bmm indents Ref
& Ronds cannelés
m Rond gekarteld 90 580 390 20 S019 166001
45 580 390 45 S019 166002
Bells 60 580 390 55 S019 166032
Cloches
Klokjes
Sta!'s gmm Lmm Bmm indents Ref
Etoiles 45 580 390 63 S019 166004
Sterren
Cloverleaves 50 580 390 63 S019 166005
Tréfles
Klaverblaadjes
Hearts gmm Lmm Bmm indents Ref
Coeqrs 45 580 390 95 S019 166006
Hartjes
Half moons 35 580 390 128 S019 166027
Croissants de lune
Halve manen
gmlzf gmm Lmm Bmm indents Ref
outtes
Druppels 60 580 390 36 S019 166010
Threefolds
Feuilles triplo 48 580 390 68 S019 166008
Triplo bladen




Plastic cutting sheets
Plaques découpoirs en plastique
Plastic uitstekersplaten

Lmm Bmm Ref Christmas

570 390 D308 309503 6 assorted Shf\‘%‘zsl

6 formes différentes
Kerstmis
6 verschillende vormen

Easter

570 390 D308 309504 5 assorted shapes
Paques

5 formes différentes

Pasen

5 verschillende vormen

Lmm Bmm Ref Halloween
570 390 D308 309502 > assorted shapes
Halloween

5 formes différentes

Halloween

5 verschillende vormen

Lmm Bmm Ref Cards
570 390 D308 309511 4 assorted shapes
Cartes

4 formes différentes

Kaarten

4 verschillende vormen

Lmm Bmm Ref Domestic animals
570 390 D308 309506 _ 8 assorted shapes
Animaux de compagnie

8 formes différentes

Huisdieren

8 verschillende vormen

Sea creatures

570 390 D308 309509 5 assorted shapes
Créatures de mer

5 formes différentes

Zeedieren

5 verschillende vormen

Lmm Bmm Ref Fruit
570 390 D308 309508 6 assorted shapes
Fruits

6 formes différentes

Fruit

6 verschillende vormen

Verbeelen BRI A
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Cake accessories
Accessoires a gateaux & tartes
Cake & taart accessoires

g Plastic cgke divider Pieces g mm Ref
2 i g?\‘/’igéirsge‘gteau o 8/12 265 S019 220128
= N | A eurag 12/16 265 S019 220120
=< 7 \ \ plastique
- o S double face 14/16 265 S019 220122
) W—— Plastic taartverdeler 12/18 265 S019 220124
= W 5/ dubbelzijdig 14/18 265 S019 220126
n
m .
X -
fat
m
|
-
>
—_
wn
n
% (S:a.ke‘sav,v wjth 2 lzollades ¢ mm Ref
= = cie a génoise a 2 lames
m g ] Cakezaag met 2 messen 430 D052 166300
Spare blade for cake saw . D052 166305
Lame de rechange pour scie
a génoise
Vervangmes voor
cakezaag
Cake lifter @ mm Ref
SIS 280 S019 149900
Pelle a tarte
inox
Taartlifter
RVS
Cake sheet @ mm Ref
aluminium . 260 D092 092120
::3:1“‘;&3?;"“3@ 280 D092 092121
Taartenonderlegger 300 D092 092122
aluminium 320 D092 092123
Stand for 70 cake sheets Lmm Bmm Hmm Ref
Support pour 70 plaques 500 200 180 D092 092124
tourtieres

Houder voor 70
taartenonderleggers




Revolving display cake stands
Plateaux tournant a gateaux
Draaiende taartendisplays

g mm
320

Lmm Bmm
410 310

Levels
3 tiers
4 tiers

310
320

Levels
3 tiers
4 tiers
5 tiers
6 tiers
8 tiers
9 tiers

@ mm
280
280

H mm
95

H mm
95

H mm
55
100

H mm
380
546
712
878

1210

1376

H mm

250
440

Ref
D308 311100

Ref
D308 311200

Ref

D308 311300
D308 311400

Ref
S019 008979
S019 008980
S019 008981
S019 008982
S019 008984
S019 008985

Ref

D043 681501
D043 681505

Revolving cake stand
S/S

Plateau tournant

inox

Draaiende taartendisplay
RVS

Rectangular revolving cake
stand

S/S

Plateau tournant
rectangulaire

inox

Draaiende rechthoekige
taartendisplay

RVS

Revolving cake stand
plastic

Plateau tournant
plastique

Draaiende taartendisplay
plastic

Wedding cake stand
aluminium
Présentoir a gateaux
aluminium
Huwelijkstaartstand
aluminium

Cake stand

plastic

Présentoir a gateaux
plastique
Huwelijkstaartstand
plastic

I PASTRY m PATISSERIE m PATISSERIE
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Decorating tools
Outils de décoration
Decoratietoebehoren

Air brush double action Ref

Aérographe patissier D308 307200
Aérograaf voor patisserie

ATY3SSILVd B JTH3SSILVd B AY1SVd

Compressor for air brush Cap. Ref
Compresseur pour 2,5 bar D308 307100
aérographe '

Kompressor voor aérograaf

Support for air brush Ref

Support pour aérographe D308 307150
Houder voor aérograaf

Food colouring for pastry Colour Gr. Ref

ot recommanded on ] White 190 g D308 307250
Colorant alimentaire pour M Orange 190 g D308 307251
patisserie B Blue 190 g D308 307252
non récommandé pour le B Sky blue 190 g D308 307253
chocolat o Yellow 190 g D308 307254
Kleurstof voor patisserie B Brown 190 g D308 307255
niet aanbevolen voor

chocolade

Food colouring for pastry Colour Gr. Ref
Eﬁct)crggg“ma”ded on B Biack 190 g D308 307256
Colorant alimentaire pour B Pink 190 g D308 307257
patisserie B Red 190 g D308 307258
non récommandé pour le B Green 190 g D308 307259
chocolat B Vviolet 190 g D308 307260
Kleurstof voor patisserie Lemon 190 g D308 307261
niet aanbevolen voor Pistache 190 g D308 307262
chocolade




Decorating tools
Outils de décoration
Decoratietoebehoren

Colour
[ sky blue
B Red
B Green
B Vviolet
B Bronze
B Lustre gold

Colour

Il Ruby
Lustre silver

[ Copper

[ Fuchsia

[ Gold
[ Silver

Gr.

25g
25g
25g
25¢g
25¢
25¢

Gr.

25¢
25¢
25g
25g
25¢g
25¢g

Cap.
400 ml

Cap.
400 ml

App.
80 to 200°C

Ref
D308 307281
D308 307282
D308 307283
D308 307284
D308 307285
D308 307286

Ref
D308 307287
D308 307288
D308 307289
D308 307290
D308 307291
D308 307292

Ref
D308 307000

Ref
D308 307050

Ref
D043 264802

Pearled powder colour
recommanded on pralines
and ice cream

Colorant poudré
récommandé pour les
pralines et la glace
Gepoederde kleurstof
aanbevolen voor pralines en
roomijs

Pearled powder colour
recommanded on pralines
and ice cream

Colorant poudré
récommandés pour les
pralines et la glace
Gepoederde kleurstof
aanbevolen voor pralines en
roomijs

Cooling spray
Spray de refroidissement
Cooling spray

Coating spray
Spray couche de protection
Coating spray

Hot air blower
230V

Pistolet a air chaud
Warme lucht blazer

I PASTRY m PATISSERIE m PATISSERIE
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Pastry spray guns
Pistolet pulvérisateur a patisserie
Pistoolverstuiver voor patisserie

AIY3SSILVd B JTY3SSILVd B AYL1SVd

H>HEHN

Electric pastry spray gun
280g/min - max. temperature
65°C

Pistolet pulvérisateur
électrique

Electrische pistoolverstuiver

Round ray nozzle
Buse jet rond
Ronde sprayvorm

Flat ray nozzle
Buse jet plat
Platte sprayvorm

Cleaning nozzle
Buse de nettoyage
Reinigingsspray

Nozzle extension
Extension de buse
Spray verlengstuk

Container with lid
Récipient avec couvercle
Recipiént met deksel

Type
R4
R6
R8

Cap.
700 ml

¢ mm
04
0,6
0,8

Type
F75

Cap.
700 ml

Ref
S019 017670

Ref
S019 017671
S019 017672
S019 017673

Ref
S019 017674

S019 017675

Ref
S019 017676

Ref
S019 017678



Bakery 232 - 242

Boulangerie
Bakkerij




Tinplate bread & cake pans
Moules a pain & cake étamés
Vertinde brood- & cakevormen

g Straigh‘t bread or cake pan Lmm Bmm Hmm Ref
Z Moule a cake droit 120 65 65 D043 340331
z Rechte cakevorm 140 73 70 D043 340332
- 160 76 75 D043 340333
o 180 80 80 D043 340334
8 200 80 80 D043 340335
C 250 80 80 D043 340336
= 300 80 80 D043 340337
o 400 80 80 D043 340338
ﬁ 500 80 80 D043 340339
]
o)
>
% Flaired ‘bread or ca[<e pan Lmm Bmm Hmm Ref
x Moule a cake evase 100 50 45 D043 340341
= Schuine cakevorm 120 55 50 D043 340342
140 60 55 D043 340343
160 65 60 D043 340344
180 70 65 D043 340345
200 80 70 D043 019038
220 85 75 D043 019039
240 90 80 D043 019040
260 95 85 D043 019041
280 100 90 D043 019042
300 105 95 D043 019043
Round tinplate bread moulds
Moules a pain ronds étamés
Vertinde ronde broodvormen
Small round bread mould gmm Lmm Hmm Ref
Moule a pain rond étroit 45 300 45 D043 341701
Ronde smalle broodvorm
Round bread mould gmm Lmm Hmm Ref
Moule a pain rond 70 240 70 D043 341705
Ronde broodvorm 70 300 70 D043 341706

70 360 70 D043 341707




Round tinplate bread moulds
Moules a pain ronds étamés
Vertinde ronde broodvormen

g mm
45
70

L mm
300
300

Ref
D043 341709
D043 341710

Triple round bread mould
Triple moule a pain rond
Triplo ronde broodvorm

Exopan bread & cake pans
Moules a pain & cake Exopan
Exopan brood- & cakevormen

L mm
140
160
180
200
250
300
400
500

L mm
200
250
300
350
400
450
500

L mm
180
250
270
290
400
400
400

Bmm Hmm

73
76
80
80
80
80
80
80

Bmm Hmm

95
95
95
95
95
95
95

Bmm Hmm

85

90
100
110
100
120
140

70
75
80
80
80
80
80
80

80
80
80
80
80
80
80

75
75
90
100
100
120
140

Ref
D043 016950
D043 016951
D043 016952
D043 016953
D043 016954
D043 016955
D043 016956
D043 016957

Ref
D043 340951
D043 340952
D043 340953
D043 340954
D043 340955
D04 3340956
D043 340957

Ref
D043 340853
D043 340854
D043 340855
D043 340856
D043 341641
D043 341642
D043 341643

Straight bread or cake pan
Moule a cake droit
Rechte cakevorm

Wide bread pan

base 75mm

Moule a pain évasé large
base 75mm

Brede schuine broodvorm
basis 75mm

Straight bread pan with cover
Moule a pain droit

avec couvercle

Rechte broodvorm

met deksel

Kitchen guide
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Bannetons
Bannetons
Broodmandjes

Fermenting crown dough
basket with cloth

Banneton en osier couronné
entoilé

Rieten en gestoffeerd
broodmandje in kroonvorm

Fermenting dough basket
with cloth

Banneton en osier entoilé
Rieten en gestoffeerd
broodmandje

@ mm
260
300
330
360

g mm
210
240
270
290

Ref
D043 118520
D043 118521
D043 118522
D043 118523

Ref
D043 118510
D043 118511
D043 118512
D043 118513




Bannetons
Bannetons
Broodmandjes

L mm
240
260
320
360

L mm
340
430
460
500

L mm
270
350
420

@ mm
190
220
250
290

B mm
140
160
180
200

B mm
130
130
150
170

g mm
190
220
250

B mm
120
130
140

Kg
0,5
1,0
1,5
2,0

Kg
0,5
1,0
1,5
2,0

Kg
0,5
1,0
1,5

Kg
0,5
1,0
1,5

Ref
S019 201200
S019 201210
S019 201220
S019 201230

Ref
S019 201300
S019 201310
S019 201320
S019 201330

Ref
S019 201410
S019 201420
S019 201430
S019 201440

Ref
S019 201000
S019 201010
S019 201020

Ref
S019 201030
S019 201040
S019 201050

Round bread basket

country style

Banneton en osier rond
style country

Rieten en rond broodmandje
country stijl

Oval bread basket

country style

Banneton en osier ovale
style country

Rieten en ovaal broodmandije
country stijl

Long bread basket
country style

Banneton en osier long
style country

Rieten en langwerpig
broodmandje

country stijl

Round bread proofing basket
polypropylene

Banneton plein rond
polypropyléne

Rond broodmandje
polypropyleen

Rectangular bread proofing
basket

polypropylene

Banneton plein rectangulaire
polypropyléne

Rechthoekig broodmandje
polypropyleen

BEE s
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Aluminium french bread sheets
Plague a baguettes en aluminium
Aluminium ovenplaten voor baguettes

:@(lg 5 baguettes sheet Lmm Bmm Ref

= Plaque a pain pour 5 600 400 D043 016806

5 baguettes 800 430 D043 016804

< Ovenplaat voor 5 baguettes

|

w

o

c

>

=

(D)

m

X

Fact

m

|

w

=

ﬁ 6 baguettes sheet Lmm Bmm Ref

= Ef;;’:ttz _fa'” pour 6 650 430 D043 016800

—
Ovenplaat voor 6 baguettes 750 430 D043 016801

850 430 D043 016802
790 580 D043 016805
8 baguettes sheet Lmm Bmm Ref
E'aque a pain pour 8 600 430 D043 016807
aguettes

Ovenplaat voor 8 baguettes 790 >80 D043 016803
Silicon bakingpaper Lmm Bmm Ref
pack of 500 sheets 600 400 D092 053202

Feuille de cuisson en silicones
paquet de 500 feuilles
Siliconen bakpapier

pak van 500 vellen

INFO: see page 31-32 & 188 voir page 31-32 & 188 zZie pagina 31-32 & 188

Baking trays
Plaques a four
Baking tray

HxHEN



Speciality sheets
Plaques a four spéciales
Speciale bakplaten

Mat.
S/S

Mat.
tinplate

tinplate

L mm
350

Mat.
non stick

L mm
500

315

Indents
12
20
40

Bmm Hmm
320 25

Lmm Bmm
300 300

Bmm Hmm
390 22

210 95

Lmm Bmm
400 200
395 125
600 400

@ mm
280
300
330
360
400
450
500
550
600

Ref
S043 336635

Ref
S070 701430

Ref
D043 016820

D043 016825

Ref
S070 773112
S070 773210
D043 016835

Ref
S070 008028
S070 008030
S070 008033
S070 008036
S070 008040
S070 008045
S070 008050
S070 008055
S070 008060

Tuile sheet
Plague a tuile
Ovenplaat voor tuiles

Dents de loup sheet
Plaque a dents de loup

Ovenplaat voor dents de loup

Bakingsheet for 9 yule logs
Plaque pour 9 bliches
Ovenplaat voor 9 smalle
kerststronkjes

Baking sheet for 10 cat
tongues

Plaque pour 10 langues de
chat

Ovenplaat voor 10
kattentongen

Baking tray for madeleines
Exopan

Plague a madeleines
Ovenplaat voor madeleines

Pizza screen
aluminium
Toile a pizza
aluminium
Pizza netschijf
aluminium

1 1 By
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Bakery accessories & bread markers

Accessoires a pain & marqueurs inciseurs

Brood accessoires & broodsjablonen

(TYDIVE B JTHIONVYINOG B AYINVY
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Baker’s blade with protective
cover

S/S, pack of 12 pieces

Lame boulanger avec
protége-lame

inox, paquet de 12 pieces
Bakkersmes met
beschermhoes

RVS, pak van 12 stuks

Baker’s blade

S/S, pack of 2 pieces
Lame boulanger

inox, paquet de 2 pieces
Bakkersmes

RVS, pak van 2 stuks

Rectangular breadmarker
plastic

Marqueur inciseur
rectangulaire

plastique

Rechthoekige broodsjabloon
plastic

Bread marker
plastic

Marqueur inciseur
plastique
Broodsjabloon
plastic

Kaiserbread marker without
hole

plastic

Marqueur inciseur sans trou
rectangulaire
Keizerbroodsjabloon zonder
opening

Kaiserbread marker with hole
plastic

Marqueur inciseur avec trou
Keizerbroodsjabloon met
opening

Type
straight
curved
ball

Type L mm

square
honey comb
honey comb

Type
sun
flower

140
140
165

L mm
150

L mm
145
145
145

B mm
100
110

85

@ mm
125
125

@ mm
80

80

Ref
D043 120006

Ref
D043 120054
D043 120055
D043 120056

Ref
D308 250060
D308 250070
D308 250080

Ref
D308 250090
D308 250100

Ref
D308 250110

D308 250120



Bread markers

Marqueurs inciseurs

Broodsjablonen

Type
spiral
smiling face

Type
Cross

Type
spiral

@ mm
80
80

@ mm
65
80

@ mm
65
80

@ mm
65

@ mm
65

Ref
D308 250130
D308 250140

Ref
D052 065252
D052 065253

Ref
D052 065254
D052 065255

Ref
D052 065256

Ref
D052 065257

Bread marker
plastic

Marqueur inciseur
plastique
Broodsjabloon
plastic

Kaiserbread marker without
hole

tinplate

Marqueur inciseur sans trou
étamé

Keizerbroodsjabloon zonder
opening

vertind

Kaiserbread marker with hole
tinplate

Marqueur inciseur avec trou
étamé

Keizerbroodsjabloon met
opening

vertind

Kaiserbread marker
tinplate

Marqueur inciseur
étamé
Keizerbroodsjabloon
vertind

Bread marker
tinplate

Marqueur inciseur
étamé
Broodsjabloon
vertind

Kitchen guide
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Bakery brushes: handle and collar in composite material
Pinceaux patissier: manche et virole en matériau composite
Patisserieborstels: handvat en ring uit composiet materiaal

:—
‘

Brushes
Brosses
Borstels

Flat pastry brush
Pinceau patissier plat
Platte patisserieborstel

Round pastry brush
Pinceau patissier rond
Ronde patisserieborstel

Lmm Bmm

60 25
60 30
60 35
60 40
60 45
60 50
60 60
60 70

gmm Lmm
15 60

Ref
D043 019213
D043 019214
D043 019215
D043 019216
D043 019217
D043 019218
D043 019276
D043 019277

Ref
D043 019219

Flour brush without handle
Brosse a pétrin sans manche
Bloemborstel zonder handvat

Flour brush with wooden
handle

Brosse a pétrin avec manche
en bois

Bloemborstel met houten
handvat

Colour
black
beige

Lmm Bmm
210 45

L mm
300
300

Ref
D043 019210

Ref
S019 200239
S019 200238



Brushes
Brosses
Borstels

L mm Ref Bread brush with wooden
4rows 245 S019 200234 . handle
5rows 320 S019 200235 ~ Brosse a pain avec “;f]"tf;‘lz
6 rows 410 S019 200236 Broodborstel met houten
7 rows 460 S019 200237 handvat
L mm Ref Oven brush without handle
320 D043 118320 Brosse a four sans manche
450 D043 118321 Ovenborstel zonder handvat
L mm Ref Wooden handle for oven
3000 D043 118322 , brush
Manche en bois pour brosse
a four
Houten handvat voor
ovenborstel
L mm Ref Oven brush with scraper and
1050 D069 041045 \ .. Drasswire
Brosse a fil laiton avec racloir
pour four
Ovenborstel met schraper en
messing haar
Aluminium peels
Pelles a four en aluminium
Aluminium ovenscheppen
Lmm Bmm Hmm Ref ) Oven peel
600 580 2 D043 118003 . without handle
Pelle a four sans manche
Ovenschep zonder handvat
4000 D043 118133 Handle for oven peel

600x580mm, beechwood
Manche pour pelle a four
hétre
Handvat voor ovenschep
beuk
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Peels
Pelles a four
Ovenscheppen

[(TYDHYE B JTYIONYINOG B AYIvd

HHEHN

Round oven peel with handle
300cm

beechwood

Pelle a four ronde avec
manche

hétre

Ronde ovenschep met
handvat

beuk

Rectangular oven peel with total length
handle 300cm 3m
beechwood

R : 3m
Pelle a four rectangulaire
avec manche 3m
hétre 3m
Rechthoekige ovenschep met 4m
handvat
beuk

Rectangular oven peel with total length
handle

S/S 1,19m
Pelle & four rectangulaire 1,23m
avec manche

inox

Rechthoekige ovenschep met

handvat

RVS

Square oven peel total length
with handle 1,33m
S/S

Pelle a four carrée

avec manche

inox

Vierkante ovenschep

met handvat

RVS

Round oven peel with handle
S/S

Pelle & four ronde avec 1,17m
manche 1,24m
inox 1,31m
Ronde ovenschep met 1,38m
handvat

RVS

total length

g mm
350

L mm

600
600
600
600
600

L mm

270
300

L mm

400

@ mm

240
310
380
450

L mm
3000

B mm
180
200
220
300
400

B mm
220
210

B mm
400

Ref
D043 118136

Ref
D043 118101
D043 118102
D043 118103
D043 118105
D043 118104

Ref
D043 118005
D043 118006

Ref
D043 118007

Ref
D043 739224
D043 739231
D043 739238
D043 739245



Ice cream and sugar work 2Ll — P54
Glace et sucrerie
Roomijs en suikerbewerking







Ice cream scoops
Portionneurs a glace
IJsscheppers

g mm
70
66
63
56
53
50
48
44
39
37
35
31
@ mm
60
Mat. @ mm
aluminium 55
aluminium 50
teflon 55
teflon 50
Mat.
transparant
pink
red
yellow
white
blue
green
orange

Cap.
1/8
1/10
1/12
1/16
1/20
1/24
1/30
1/40
1/50
1/60
1/70
1/100

Cap.
1/30

Cap.
1/30

1/30

Cap.
1/20
1/24
1/20
1/24

L mm
270
270
270
270
270
270
270
270

Ref
D069 033008
D069 033010
D069 033012
D069 033016
D069 033020
D069 033024
D069 033030
D069 033040
D069 033050
D069 033060
D069 033070
D069 033100

Ref
S070 000830

Ref
S070 000831

S070 000832

Ref
S070 000519
S070 000524
S070 000620
S070 000624

Ref
D308 600200
D308 600210
D308 600220
D308 600230
D308 600240
D308 600250
D308 600260
D308 600270

Round ice cream scoop
S/S

Portionneur a glace rond
inox

Ronde ijsschepper

RVS

Oval ice cream scoop
S/S

Portionneur a glace ovale
inox

Ovale ijsschepper

RVS

Rectangular ice cream scoop
S/S

Portionneur a glace
rectangulaire

inox

Rechthoekige ijsschepper
RVS

Triangular ice cream scoop
Portionneur a glace
triangulaire

Driehoekige ijsschepper

Ice cream dipper

handle with liquid heat
conductor

Portionneur dipper a glace
manche avec liquide
dégivrant

Dipper ijsschepper
handvat met vloeibare
warmtegeleider

Ice cream spatula with plastic
handle

Spatule a glace avec manche
en plastique

IJsspatel met plastic handvat

ICE CREAM & SUGAR WORK m GLACE & SUCRERIE m ROOMIJS & SUIKERBEWERKING
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Ice cream accessories
Accessoires a glace
Roomijs accessoires

Rectangular ice cream cone Cap. Lmm B mm
holder 2cones 130 90
S/S

3 cones 200 90

Porte-cornets a glace 4 cones 270 90

rectangulaire

inox

Rechthoekige ijshoornhouder
RVS

Rotating ice cream cone Cap. @ mm
holder 4 cones 165
S/S

Porte-cornets a glace rotatif

inox

Roterende ijshoornhouder

RVS

Rectangular ice cream cone Cap. Lmm B mm
holder 3 cones 210 90

plexi 4 P
Porte-cornets a glace cones 8 %0

rectangulaire

plexi

Rechthoekige ijshoornhouder
plexi

Round ice cream cone holder Cap. @ mm
plexi 4 cones 190
Porte-cornets a glace rond

plexi

Ronde ijshoornhouder

plexi

Washer for ice cream servers Lmm Bmm
Bac pour partionneurs a 200 140
glace

Spoelbak voor ijsscheppers

H mm

90
90
90

H mm
140

H mm

110
110

H mm
240

H mm
137

Ref

D069 705402
D069 705403
D069 705404

Ref
S019 190310

Ref

D308 600320
D308 600330

Ref
D308 600340

Ref
S044 000013



Ice cream accessories
Accessoires a glace
Roomijs accessoires

Lmm Bmm
285 95
335 115
340 140

@ mm
80
100
120
140
160
180
200

g mm
95
125

Type L mm
white 310

Hmm  Cap.
45 1,0L
45 1,5L
45 2,0L
Hmm  Cap.
45 0,12L
70 0,25L
80 0,50L
90 0,75L
95 1,00L
110 1,50L
120 2,00L
Hmm  Cap.
85 0,50L
100 1,00L
Cap.
90ml

Bmm Hmm

40 90

Ref

S021 021114
S021 021115
S021 021116

Ref

5021 876080
S021 021110
5021 876120
S021 876140
S021 021111
S021 021112
S021 021113

Ref

S021 873050
S021 873100

Ref
D308 600480

Ref

D308 600490

Rectangular ice cream mould
S/S

Moule a glace rectangulaire
inox

Rechthoekige vorm voor
roomijs

RVS

Ice cream bomb

S/S

Moule a glace rond

inox

Ronde vorm voor roomijs
RVS

Cassata mould

S/S

Moule a glace cassata
inox

Cassata vorm voor roomijs
RVS

Disposable push-up lolly
mould

pack of 100 pieces

Moule a glace pouss-pouss
paquet de 100 piéces
Push-up wegwerp ijslollies
pak van 100 stuks

Display for 28 push-up lollies
Support pour 28 glaces
pouss-pouss

Houder voor 28 push-up
ijslollies

A
)
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Stainless steel ice cream machines & sorbetieres
Machine a glace & sorbetiéres en acier inoxydable
Roestvrijstalen roomijsmachines & sorbetieres

ONIMYIMIFHININS B SCINOOY B ITHIHONS B JOV1O B HHOM dvONS B INVIHD JI1I
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Sorbetiere
230V

Sorbetiére
Sorbetiere

Sorbetiere
230V

Sorbetiére
Sorbetiere

Sorbetiere
230V

Sorbetiére
Sorbetiere

Type Lmm Bmm
100W 450 300

Type Lmm Bmm
350w 510 350

Type Lmm Bmm
650W 620 450

Hmm Cap.
270  3,0L

Hmm Cap.
350 5,0L

Hmm Cap.
450 10,0L

Ref
E069 406002

Ref
E069 406001

Ref
E069 406003






Sugar work tools & accessories
Outils & accessoires a sucre
Toebehoren & accessoires voor suikerbewerking

Sugar heating lamp Type Lmm Bmm Hmm Ref
work top 40x30cm 500W 460 330 580 D043 262215
Lampe a sucre 1000W 460 350 500 D043 262201
plan de travail 40x30cm

Suikerlamp

werkoppervlakte 40x30cm

Silpat for sugar work Type Lmm Bmm Ref

Silpat a sucre- sugarlamp 400 300 D024 145043
Silpat voor suiker

Sugar thermometer Cap. Ref

S/S . + 80 - 200°C K001 003114
Thermometre confiseur

inox

Suikerthermometer

RVS

ONIMYIMIFHININS B SCINOOY B ITHIHONS B JOV1O B HHOM dvONS B INVIHD JI1I

Thermometer holder L mm Ref

S/S : 137 D043 250500
Support thermometre

inox

Thermometerhouder

RVS

INFO: see page 87 - 89 voir page 87 - 89 Zie pagina 87 - 89

Thermometers
Thermomeétres
Thermometers

H>>HEHN



Sugar work tools & accessories
Outils & accessoires a sucre

Toebehoren & accessoires voor suikerbewerking

Type

size 6/6,5
size 7/7,5
size 8/8,5

gmm Hmm

L mm
240

g mm
160
180
200

B mm
186

H mm
90
100
110

L mm Ref

335 D043 262289

335 D043 262290

335 D043 262291
Ref

D043 072200

Cap. Ref
D308 620110

H mm Ref
30 D043 017663

@ mm Ref
4 D043 017664

Cap. Ref
1,8L K006 005016
2,5L K006 005018
3,5L K006 005020

Sugar work gloves
latex

Gants a sucre
Handschoenen voor
suikerbewerking

Sugar shears
Ciseaux a sucre
Schaar voor suikerbewerking

Sugar pump
Pompe a sucre
Suikerpomp

Mandrel for sugar basket,
with 25 rods
for round basket 10 - 15cm

or oval basket 10x15 - 20x15cm
Mandrin pour panier a sucre et

25 tiges
Mandrin voor suikermand en
25 staafjes

Spare rod for sugar mandrel
Tige de rechange pour
madrin

Vervangstaaf voor mandrin

Copper sugar pan
Poéle a sucre en cuivre
Koperen suikerpan

_///W ,
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Sugar work tools & accessories
Outils & accessoires sucre
Toebehoren & accessoires voor suikerbewerking

Refractometer Type Lmm Ref
accurate 1% 0-80% 170 D043 250126
Réfractometre

précision 1%

Refractometer

precisie 1%

R % Bottle for alcohol D308 620180
& !\ Bouteille pour alcool

Flesje voor alcohol

Cooling spray Cap. Ref

COO'!HQ Spray 400ml D308 307000
Cooling spray

Sugar blowtorch Ref

deliverd without gas S043 204000
Y Chalumeau de cuisine

livré sans gaz

Suikerbrander

geleverd zonder gas

ONIMYIMIFHININS B SCINOOY B ITHIHONS B JOV1O B HHOM dvONS B INVIHD JI1I

Gas blow lamp - caramelizer Ref
deliverd without gas D069 514005
Chalumeau de cuisine multi

fonctions

livré sans gaz

Koksbrander

geleverd zonder gas

Caramelizer @ mm Ref
electric 350 D043 017665
Fer a caraméliser

électrique

Karameliseertoestel

electrisch

Caramelizer

S/S, delivered with gas
Fer a caraméliser

inox, livré avec gaz
Karameliseertoestel
RVS, geleverd met gas

S043 000717




Silicone moulds for sugar forms
Moules a sucre en silicone
Siliconen suikervormen

L mm
115
90
80
80

B mm
55
67
60
60

g mm
91

g mm
40

H mm
40
40
40
40

H mm
10

H mm
17

Ref

D308 620230
D308 620240
D308 620250
D308 620260

Ref
D308 620270

Ref
D308 620280

Leaves
2 sides
Feuilles
2 cotés
Blaadjes
2 zijden

Daisy

1 side
Marguerite
1 coté
Margriet

1 zijde

Rose
1 side
Rose
1 coté
Roos
1 zijde
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Marzipan tools & accessories
Outils & accessoires a pate d'amandes

Toebehoren & accessoires voor marsepein

Moddeling tools

6 tools, 1 knife & 2 scrapers
Outils @ modeler

6 outils, 1 couteau & 2
racloirs

Boetseerstaafjes

6 werktuigen, 1 mes & 2
schrapers

12 tools, 1 knife & 2 scrapers
12 outils, 1 couteau & 2
racloirs

12 werktuigen, 1 mes & 2
schrapers

Marzipan knife
Couteau a massepain
Marsepeinmes

Plain marzipan nippers Type
5_/5 A open eye
il:g;e unie a pate d'amande closed eye
Effen pincet voor marsepein open V
RVS closed V
open curve
closed curve
straigth line
heart
Serrated marzipan nippers Type
SIS o open eye
Plrnce cannelée a pate closed eye
d’amande
inox open V
Gekartelde pincet voor closed v
marsepein open curve
RVS closed curve
straigth line
heart

Shiny spray for polishing
marzipan

Spray pour faire briller le
massepain

Glansspray voor marsepein

Set of

set of 9 pieces

set of 15 pieces

Set of
2 pieces
2 pieces
2 pieces
2 pieces
2 pieces
2 pieces
2 pieces
2 pieces

Set of
2 pieces
2 pieces
2 pieces
2 pieces
2 pieces
2 pieces
2 pieces
2 pieces

L mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm

L mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm
12,5 - 19mm

Cap.
400ml

Ref
D308 005302

D308 005103

Ref
D308 640030

Ref
S019 640010
S019 640020
S019 640030
S019 640040
S019 640050
S019 640060
S019 640070
S019 640080

Ref

S019 640090
S019 640100
S019 640110
S019 640120
S019 640130
S019 640140
S019 640150
S019 640160

Ref
D308 640170



Chocolafe work 256 - 270

Chocolaterie
Chocoladebewerking
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Machines for chocolate
Machines pour chocolat
Toestellen voor chocolade

Chocolate & sauce warmer
for melting and keeping chocolate,

toppings, .. at temperature
heat uniformly distributed
thermostat 25 to 90°C

non detachable S/S bowl and
polycarbonate body

transparant lid

Cold plate

S/S plate with eutectic liquid that
freezes at -21°C

apply tempered chocolate and it
undergoes heat shock when it is in
contact with the frozen plate

when the chocolate is detached, it
can easily be shaped

result: home-made meshes, chips or
twisted ribbons

you can also mix the colours when
applying them on the plate

H>HEN

Chocolate melting container L mm
Chauffe-chocolat 410
Chocoladewarmer 400

440

600
Chocolate & sauce warmer Type
Caloribac 200W
Chauffe-pot pour chocolat
Chocoladewarmer

Chauffe-pot pour chocolat

pour la fonte et le maintien en
température de chocolat, nappage,

chaleur uniformément répartie
thermostat 25 a 90°C

cuve non amovible en inox et coque
en polycarbonate

couvercle transparent

Cold plate for chocolate
Cool Décor

Plaque froide a chocolat
Koude plaat voor chocolade

Plagque froide

plague en inox avec un liquide
eutectique qui congéle a -21°C

étalez du chocolat temperé et il subit
un choc thermique au contact de la
plague congelée

dés que vous le décollez, le chocolat
devient fagonnable

résultat: des grillages, des nids ou
encore des rubans en chocolat "fait
maison"

possibilité de mélanger les couleurs
pendant I'application sur la plaque

B mm

H mm Cap. Ref

230 135 3,6L D308 650020
330 135 6,0L D308 650030
390 135 9,0L D308 650040
380 135 13,7L D308 650050

g m Hmm  Cap. Ref

254 188 3,5L D043 017667

Chocolade warmer

voor het smelten en op temperatuur
houden van chocolade, dipsausen, ...

warmte uniform verspreid
thermostaat 25 tot 90°C

niet verwijderbare RVS pot en
omhulsel in polycarbonaat

doorschijnende deksel

Lmm Bmm Ref
600 400 D043 423060

Koude plaat
RVS plaat met eutectisch vloeistof dat
bij -21°C bevriest

smeer een laagje lauwe chocolade uit
en deze ondergaat een thermische
schok op de bevroren plaat

zodra je deze losmaakt, is de
chocolade gemakkelijk te bewerken

resultaat: home-made fijn gaas, chips
of linten

je kan ook kleuren mengen alvorens
ze op de plaat aan te brengen



Machines & tools for chocolate
Machines & outils pour chocolat

Toestellen & toebehoren voor chocolade

Type Lmm Bmm Hmm Cap.

80W 400 320 11,5 55°C
Type gm Hmm  Cap.

Pro 420 200 1,0kg

Small 560 280 2,5kg

Medium 820 280 5,0kg

Large 1200 510 15,0kg

Chocolate fountain

of S/S, it is used as fondue pan to coat
biscuits or fresh fruits with chocolate:
strawberries, bananas or pineapple

Easy to use and to clean
thermostat 0 to 39°C
advise: use a chocolate for fountains

with maximum 50% cocoa or
equivalent for an optimal result

Set of Ref Dipping forks

10 pieces D308 075006 Fourchettes a tremper
Pralineervorkjes

Lmm Bmm Ref Scraper for chocolate
120 115 D308 660020 _ straight
Racloir a chocolat

droit

Chocolateschraper

recht

120 110 D308 660030 curved
courbé

gebogen

Ref Heating plate for chocolate

D308 650120

Ref Chocolate fountain

E165 165042
E165 165056
E165 165082
E165 165120

230V
Chauffe-plat a chocolaat
Verwarmplaat voor chocolade

Fontaine a chocolat
Chocolade fontein

Fontaine a chocolat

en inox, s'utilise comme appareil a
fondue pour tremper des biscuits ou
fruits frais: fraises, bananes ou encore
ananas

Facile a employer et a nettoyer
thermostat 0 a 39°C
conseil: utilisez un chocolate spécial

fontaine avec 50% de cacao maximum
ou equivalent pour un résultat optimal

Chocoladefontein

uit RVS, wordt als fondue set gebruikt
om koekjes of vers fruit in te dompelen:
aardbeien, bananen of ananas

Eenvoudig te gebruiken en te reinigen
thermostaat 0 tot 39°C

advies: gebruik speciale fontein
chocolade met maximum 50% cacao of

equivalent om een optimaal resultaat te
bekomen

1 1 B
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Machines & tools for chocolate
Machines & outils pour chocolat
Toestellen & toebehoren voor chocolade

Chocolate grater
plastic

Girolle a chocolat
plasique
Chocolade girol
plastic

Transparant plastic sheets for
relief decoration

assorted patterns

Plaques transparentes en
plastique pour décoration
relief

formes assorties
Transparante plastic platen
voor reliéf decoratie

assorti vormen

L mm
220

Set of L mm
13 sheets 360

Chocolate spray Type
Spray a chocolat velvet white
Chocoladespray velvet milk
velvet dark
INFO:  see page 229 voir page 229 zie pagina 229

Pearled powder colour recommanded on pralines and ice cream
Colorant poudré récommandé pour les pralines et la glace
Gepoederde kleurstof aanbevolen voor pralines en roomijs

Gold sheets
Feuille d'or
Gouden blaadjes

Precut sheets

90 micron

Feuilles précoupées
Voorgesneden vellen

il O

Set of L mm
25 sheets 80

50 sheets 600

B mm
150

B mm
340

Cap.
400ml
400ml
400ml

B mm
80

400

Ref
S043 000715

Ref
D308 660040

Ref
D308 660050
D308 660060
D308 660070

Ref
D043 660090

D308 660100
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Special chocolate moulds
Moules a chocolat spéciaux
Speciale chocoladevormen

Mocca cups
Tasses expresso
Mokkakopjes

Saucers for mocca cup
Soucoupes pour tasse
expresso

Ondertassen voor mokkakop

Coffee cup
Tasses a café
Koffiekopjes

Saucers for coffee cups
Soucoupes pour tasse a café
Ondertassen voor koffiekop

Chocolate bars
rectangular
Tablettes de chocolat
rectangulaire
Chocolade tabletten
rechthoekig

square
carrée
vierkant

Spoon
Cuillére
Lepel

Champagne glass
Verre a Champagne
Champagneglas

Champagne bottle
Bouteille de Champagne
Champagnefles

Champagne cork
Bouchon de Champagne
Champagnekurk

Indents
7

Indents
7

Set of

Set of

g mm
51

80

g mm
59

91

L mm
150

150

L mm
95

165

g mm
64

12

H mm
32

H mm
36

B mm
70

70

B mm
25

H mm
220

35

Ref
D308 670010

D308 670020

Ref
D308 670030

D308 670040

Ref
D308 670060

D308 670070

Ref
D308 670050

D166 800900

Ref
S019 421257

S019 421069



Praline moulds
Moules a pralines
Pralinevormen

L mm
275

275

L mm
275

275

L mm
275

275

L mm
275

275

L mm
275

275

B mm
135

175

B mm
135

135

B mm
135

175

B mm
135

135

B mm
135

175

H mm
24

H mm
24

24

H mm
24

H mm
24

24

H mm
24

Ref
S019 421140

D308 421090

Ref
S019 421301

5019 421300

Ref
S019 421031

D308 421064

Ref
S019 421023

S019 421289

Ref
S019 421334

D308 421032

24 rosettes

29x19mm
24 rosaces
24 rozettes

40 rounds with lines
28x24mm

40 ronds lignés

40 ronden met strepen

24 hexagons with twirls
30x16mm

24 hexagons ondulés
24 zeshoeken met golf

24 triangles with line
33x22x18mm

24 triangles a ligne

24 driehoeken met streep

24 striped ovals
37x23x20mm

24 ovales rayés

24 gestreepte ovalen

36 ovals with strip
35x23x16mm

236 ovales strié

36 ovalen met streep

24 two-hearts
30x22x20mm

24 double coeurs
24 dubbele hartjes

24 squares with lines
25x25x20mm
24 carrés a lignes

24 vierkanten met strepen

24 rectangles with line
33x20x15
24 rectangulaires a ligne

24 rechthoeken met streep

32 leaves
38x22x15mm
32 feuilles

32 blaadjes

Kitchen guide
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Praline moulds
Moules a pralines
Pralinevormen
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¢
¢
L
4
6
w
)
#
P
e

24 round flowers
28x15mm

24 fleurs rondes
24 ronde bloemen

24 square flowers
26x26x13mm

24 fleurs carrées

24 vierkante bloemen

24 mon cheries
29x25x19mm

24 mon chéries
24 mon cheries

35 hearts
35x22x16mm
35 coeurs
35 hartjes

28 griottes
30x22mm

28 griottes
28 spiralen

28 fluted rounds
30x19mm

28 ronds cannelés
28 gekartelde ronden

24 fluted ovals
35x26x19mm

24 ovales cannelés
24 gekartelde ovalen

40 squares with coffee bean
25x25x23mm

40 carrés avec grain de café
40 vierkanten met koffieboon

28 diamonds
28x18mm

28 diamants
28 diamanten

11 discs with wavy lines
59x4mm

11 disques a lignes ondulées
11 schijven met gegolfde
lijnen

L mm
275

275

L mm
275

275

L mm
275

275

L mm
275

275

L mm
275

275

B mm
135

135

B mm
135

135

B mm
175

175

B mm
135

175

B mm
175

135

H mm Ref
24 S019 421336
24 S019 421337
H mm Ref
24 S019 421397

D308 421526

Ref
D308 421094

D308 421002

H mm Ref
24 S019 421003

D308 421019

Ref
D308 421521

24 S019 421077



Praline moulds
Moules a pralines
Pralinevormen

Lmm Bmm
275 175

275 135

Lmm Bmm
275 175

275 135

L mm
275

275

L mm
275

275

L mm
275

275

H mm

24

H mm
24

B mm
175

135

B mm
175

175

B mm
175

175

Ref
D308 421025

S019 421036

Ref
S019 421158

D308 421624

Ref
D308 421626

D308 421633

Ref
D308 421612

D308 421604

Ref
D308 421610

D308 421281

30 gifts
32x22x20mm
30 cadeaux

30 geschenken

24 presents
29x29x20mm
24 cadeaux
24 gescheken

36 spheres
25mm diameter
36 sphéres

36 bollen

32 clovers
28x32x15mm
32 trefles
32 klavers

30 wavy rectangulars
31x20x16mm

30 rectangulaires ondulés
30 gegolfde rechthoeken

35 rounds with flower
26x15mm

35 ronds avec fleur
35 ronden met bloem

20 misplaced ovals
38x30x15mm

20 ovales ondulés
20 gegolfde ovalen

20 double triangles
30x25x15mm

20 double triangles

20 dubbele driehoeken

24 babels
29x18mm
24 babels
24 babels

130 coffee beans
17x12x5mm

130 grains de café
130 koffiebonen

/4
S NPV
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Praline moulds
Moules a pralines
Pralinevormen
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42 fans
31x26x15mm
42 éventails
42 waaiers

15 hearts
40x42x15mm
15 coeurs
15 hartjes

24 vulcanos
30x20mm
24 vulcans
24 vulkanen

24 triangles
33x33x15mm
24 triangles
24 driehoeken

24 wavy squares

33x25x12mm

24 carrés ondulés
24 gegolfde vierkanten

35 butterflies
31x24x13mm
35 papillons
35 vlinders

28 seacreatures, 5 different

shapes
38x20x7mm

28 créatures de mer,
5 différentes formes
28 zeedieren, 5 verschillende

vormen

24 chinese dragons

43x26x18mm

24 dragons chinois
24 Chinese draken

L mm
275

275

L mm
275

275

L mm
275

275

Lmm Bmm
275 135

Lmm Bmm
275 135

B mm
175

175

B mm
175

175

B mm
175

175

@ mm
24

g mm
24

Ref
D308 421525

D308 421613

Ref
D308 421618

D308 421621

Ref
D308 421620

D308 421527

Ref
S019 421170

Ref
S019 422311



Halloween chocolate moulds
Moules a chocolat Halloween
Chocoladevormen Halloween

g mm
100

Lmm Bmm Hmm
110 95 45

H mm
105
150

Indents Hmm
2 150
225

Ref
D166 800408

Ref
D308 433301

Ref
D166 801027
D166 800680

Ref
D166 800206
D166 800207

Pumpkin
Citrouille
Pompoen

Pumpkin
Citrouille
Pompoen

Ghost
Fantome
Spook

Witch
Sorciere
Heks

Kitchen guide
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Saint Nicolas chocolate moulds
Moules a chocolat Saint Nicolas
Chocoladevormen Sinterklaas

Saint Nicolas on horse
Saint Nicolas sur cheval
Sinterklaas op paard

H mm
110

Ref
D166 400127

Saint Nicolas Bmm Hmm Indents Ref
gfr:?;r'll‘l';g'sas 2 120 4 D166 660143
53 150 4 D166 660144
74 210 2 D166 660145
Christmas chocolate moulds
Moules a chocolat Noél
Chocoladevormen Kerstmis
Christmas H mm Ref
3 different scenes 110 D308 441010
Noél
3 scénes différentes
Kerstmis

3 verschillende scenes

Santa Claus with stick & sack
Pére Noél avec baton & sac
Kerstman met stok & zak

Santa Claus sack filled with
toys

Pére Noél sac rempli de
jouets

Kerstman zak gevuld met
speelgoed

H mm Indents

70 6
110 4
145
195
140

Ref
D166 100003
D166 100004
D166 100005
D166 100006

D166 200183



Christmas chocolate moulds
Moules a chocolat Noél
Chocoladevormen Kerstmis

L mm
90

B mm
80

H mm
110

130

H mm

140
220

H mm
120

150

H mm
37

Indents

H mm

95
130

Ref

D166 200151
D166 200152

Ref
D166 801196

D166 800654

Ref
D308 720100

Ref
D166 800316

D166 801197

Ref

D166 200188
D166 200189

Santa Claus with child
Pére Noél avec enfant
Kerstman met kind

Cute Santa Claus
Pére Noél adorable
Schattige Kerstman

Santa Claus with toys
Pére Noél avec jouets
Kestman met speelgoed

Christmas tree
Sapin de Noél
Kerstboom

Snowman
Bonhomme de neige
Sneeuwman

Snowman with large hat
Bonhomme de neige avec
grand chapeau

Sneeuwman met grote hoed

Christmas boot
Botte du Pére Noél
Laars van Kerstman

Kitchen guide
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Easter chocolate moulds
Moules a chocolat Paques
Chocoladevormen Pasen
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Plain eggs Set of
Oeuf de Paques plein 9 eggs
Vol paasei 2
eggs
1/2 egg
Cracked eggs Set of

Oeuf de Paques craquelé

Paasei met reliéf 7 €9gs

3 eggs
2 eggs

1/2 egg
1/2 egg
1/2 egg

Egg in 4 sections
Oeuf en 4 parts
Paasei in 4 delen

Easter

3 different scenes
Paques

3 scénes différentes
Pasen

3 verschillende scenes

L mm

36

80
110
125
140
154
220

L mm

39
64
83
96
140
185
220

B mm
23
60
80
94

100
110
144

B mm
25
44
54
70

100
140
144

H mm
12
25
40
44
50
55
85

H mm
13
26
24
40
49
75
96

H mm

130

H mm

100

Ref

D308 730010
D308 730020
D308 730030
D308 730040
D308 730050
D308 730060
D308 730070

Ref
D308 730080
D308 730090
D308 730100
D308 730110
D308 730120
D308 730130
D308 730140

Ref
D308 730150

Ref
D308 730190



Easter chocolate moulds
Moules a chocolat Paques
Chocoladevormen Pasen

Indents L mm
3 65

Indents L mm
2 94

L mm
100

L mm
74
97

115

Bmm Hmm
84 80

Bmm Hmm
108 106

Bmm Hmm
160 120

Indents L mm

4 70
4 95
2 125
175
225
255

Bmm Hmm

122 18
150 16
200 25

Ref
D308 730160

Ref
D308 730170

Ref
D308 730180

Ref
D166 200407
D166 200408
D166 200409
D166 200410
D166 200411
D166 200412

Ref
D308 730260
D308 730270
D308 730280

Chick

mould 175x275mm
Poussin

Kuiken

Hen

mould 175x275mm
Poule

Kip

Rooster

mould 175x275mm
Coq

Haan

Laughing bunny
Lapin souriant
Lachend konijntje

Bunny side view
Lapin de face
Konijn van zijkant

/’
2
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Easter chocolate moulds
Moules a chocolat Paques
Chocoladevormen Pasen

Fat sitting bunny
Lapin rond de face
Dik konijntje van zijkant

Laughing chicken
Poule souriante
Lachende kip

Hen on nest
Poule sur nid
Kip op nest

Rooster
Cog
Haan

Bell
Cloche
Klok

Indents Lmm Bmm Hmm
2 79 58 12

L mm

165
205

B mm
80
120

L mm

170
255

L mm

100
115
140
190

Ref
D308 730290

Ref

D166 800764
D166 800763

Ref
D054 100047
D054 100048

Ref

D166 200427
D166 200428

Ref
D308 730360
D308 730370
D308 730380
D308 730390



Small machinery 272 - 300

Petit électro
Klein electro




Robot-coupe cutters & vegetable slicers
Robot-coupe cutters & coupe-légumes
Robot-coupe cutters & groentesnijder

2 R201 R201 R201
E Included: Livré avec: Geleverd met:
)3> 2,9L cutter bowl with handle in cuve cutter de 2,9L avec poignée en cutter kuip met handvat van 2,9L in
9 polycarbonate polycarbonate polycarbonaat
% straight S/S blade couteau lisse fond de cuve en inox glad RVS mes
2 lid with hopper coupe-légumes a éjection groentesnijder met toevoer
: 2 discs: slicer 2mm and grater 2mm 2 disques: éminceur 2mm et rapeur 2 schijven: snijschijf 2mm en raspschijf
m 2mm 2mm
;\ single speed 1500 rpm 1 vitesse 1500 tr/min 1 snelheid 1500 tpm
ﬁ R301 - R301 Ultra R301 - R301 Ultra R301 - R301 Ultra
= Included: Livré avec: Geleverd met:
S R301:3,7L cutter bowl! with handle in R301:,cuve cutt(’er de 3,7L avec R301: cutter kuip met handvat van
= composite material poignée en matériel composite 3,7L in composietmateriaal
E R301 Ultra: 3,7L S/S cutter bowl! with R301 Ultra: cuve cutter de 3,7L avec R301 Ultra: cutter kuip met handvat
= handle poignée en inox van 3,7L in RVS
E straight S/S blade couteau lisse fond de cuve en inox glad RVS mes
90 2 hoppers (half moon & cylindrical) 2 goulottes (demi-lune & cylindrique) 2 toevoeropeningen (halfmanige &
(@) cilindrische)
4 discs: slicer 2mm & 4mm, grater 4 disques: éminceur 2mm & 4mm, 4 schijven: snijschijf 2mm & 4mm,
2mm and julienne 2x2mm rapeur 2mm et batonnet 2x2mm raspschijf 2mm en staafjes 2x2mm
single speed 1500 rpm - pulse function 1 vitesse 1500 tr/min - fonction pulse 1 snelheid 1500 tpm - pulsbediening
R602 R602 R602 Variabele snelheid
Included: Livré avec: Geleverd met:
7L S/S cutter bowl with handle cuve cutter de 7L avec poignée en inox cutter kuip met handvat van 7L in RVS
straight S/S blade couteau lisse fond de cuve en inox glad RVS mes
2 hoppers (half moon & cylindrical) 2 goulottes (demi-lune & cylindrique) 2 toevoeropeningen

(halfmanige & cilindrische)
Variable speed cutter 300 to 3500 rpm Vitesses variables cutter 300 a 3500 tr/ Variabele snelheid cutter 300 tot 3500

and vegetable preparations 500 to min et coupe-légumes 500 a 1000 tr/ tpm en groentensnijder 500 tot 1000
1000 rpm - pulse function min - fonction pulse tpm - pulsbediening

Set of 6 discs Restaurant Set de 6 disques Restaurant Set van 6 schijven Restaurant
slicer Imm & 3mm, grater 2mm and éminceur 1Imm & 3mm, rapeur 2mm et snijschijf 1imm & 3mm, raspschijf 2mm
julienne 4x4mm batonnet 4x4mm en staafjes 4x4mm
macedoine equipment: slicer 10mm équipment macédoine: éminceur macedoine uitrusting: snijschijf 10mm
+ grate 10x10mm 10mm + grille 10x10mm + rooster 10x10mm
Wall disc support porte-disque mural wandschijvenhouder

CL 50 monofasig CL 50 monophasé CL 50 monophase
Included: Livré avec: Geleverd met:
metal cutter bowl and lid cuve et couvercle métallique metalen kuip en deksel
2 hoppers (half moon 139cm? surface 2 goulottes (demi-lune surface 139cm?2 2 toevoeropeningen (halfmanige
& cylindrical diameter 58mm) & cylindrique diamétre 58mm) 139cm?2 opp en cilindrische 58mm
diameter)
single speed 375 rpm 1 vitesse 375 tr/min 1 snelheid 375 tpm
R3 1500 R3 1500 R3 1500
Included: Livré avec: Geleverd met:
3,7L S/S cutter bowl! with handle cuve cutter de 3,7L avec poignée en cutter kuip met handvat van 3,7L in
inox RVS

straight S/S blade couteau lisse fond de cuve en inox glad RVS mes
single speed 1500 rpm - pulse function 1 vitesse 1500 tr/min - fonction pulse 1 snelheid 1500 tpm - pulsbediening

H>EHEN



Robot-coupe cutters & vegetable slicers
Robot-coupe cutters & coupe-légumes
Robot-coupe cutters & groentesnijder

Bmm Hmm Cap.

Bmm Hmm

Bmm Hmm

Bmm Hmm Cap.

Bmm Hmm Cap.

Ref
E037 003720

Ref
E037 003730

E037 003731

Ref
E037 003733

E037 001929

Ref
E037 003750

E037 001929

Ref
E037 003703

R201

2 discs included, 230 V
R201

livré avec 2 disques
R201

geleverd met 2 schijven

R301

4 discs included, 230 V
R301

livré avec 4 disques
R301

geleverd met 4 schijven

R301 Ultra
R301 Ultra
R301 Ultra

R602 V.V.

discs not included, 230 V
R602 V.V.

livré sans disques

R602 V.V.

geleverd zonder schijven

Discs for R602 V.V.

set of 6

Disques pour R602 V.V.
Schijven voor R602 V.V.

CL 50 monophase

discs not included, 230 V
CL 50 monophasé

livré sans disques

CL 50 monofasig
geleverd zonder schijven

Discs for CL 50

set of 6

Disques pour CL 50
Schijven voor CL 50

R3-1500

table model, 230 V
R3-1500

modele de table
R3-1500
tafelmodel
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Robot-coupe Blixers
Robot-coupe émulsionneurs & mixers
Robot-coupe emulgeermachines & mixers

£ Blixer 3 Blixer 3 Blixer 3
E Included: Livré avec: Geleverd met:
)3> 3,7L S/S bowl with handle cuve de 3,7L avec poignée en inox kuip met handvat van 3,7L in RVS
g serrated S/S blade couteau dentelé en inox getand mes in RVS
E lid with scraper arm couvercle avec bras racleur deksel met schraaparm
n
ﬁ ?lijr:]gilgosnpeed 3000 rpm - pulse ;u\gc:sse 3000 tr/min - fonction 1 snelheid 3000 tpm - pulsbediening
5 Blixer 4 Blixer 4 Blixer 4
5 Included: Livré avec: Geleverd met:
8 4,5L S/S bowl with handle cuve de 4,5L avec poignée en inox kuip met handvat van 4,5L in RVS
B serrated S/S blade couteau dentelé en inox getand mes in RVS
E lid with scraper arm couvercle avec bras racleur deksel met schraaparm
=
m
m  double speed 1500 rpm an 3000 rpm 2 vitesses 1500 tr/min et 3000 tr/ 2 snelheden 1500 tpm en 3000 tpm
90 - pulse function min - fonction pulse - pulsbediening
o Blixer 4 V.V. Blixer 4 V.V. Blixer 4 V.V.
Included: Livré avec: Geleverd met:
4,5L S/S bowl with handle cuve de 4,5L avec poignée en inox kuip met handvat van 4,5L in RVS
serrated S/S blade couteau dentelé en inox getand mes in RVS
lid with scraper arm couvercle avec bras racleur deksel met schraaparm
Variable speed from 300 to 3500 rpm Vitesse variable de 300 a 3500 tr/ Variabele snelheid van 300 tot 3500
min tpm
Blixer 5 Plus Blixer 5 Plus Blixer 5 Plus
Included: Livré avec: Geleverd met:
5,5L S/S bowl with handle cuve de 5,5L avec poignée en inox kuip met handvat van 5,5L in RVS
serrated S/S blade couteau dentelé en inox getand mes in RVS
lid with scraper arm couvercle avec bras racleur deksel met schraaparm
double speed 1500 rpm an 3000 rpm 2 vitesses 1500 tr/min et 3000 tr/ 2 snelheden 1500 tpm en 3000 tpm
- pulse function min - fonction pulse - pulsbediening
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Robot-coupe Blixers
Robot-coupe émulsionneurs & mixers
Robot-coupe emulgeermachines & mixers

Type Lmm Bmm Hmm Cap.
750w 210 330 420 3,7L

Type Lmm Bmm Hmm Cap.
1000W 226 304 460 4,5L

Type Lmm Bmm Hmm Cap.
1100w 226 304 460 4,5L

Type Lmm Bmm Hmm Cap.
1300w 270 340 500 5,5L

Ref
E037 003704

Ref
E037 003706

Ref
E037 003711

Ref
E037 003710

Blixer 3

230V
Blixer 3
Blixer 3

Blixer 4 triphase

400 vV
Blixer 4 triphasé
Blixer 4 driefasig

Blixer 4 V.V. monophase
230V

Blixer 4 V.V. monophasé
Blixer 4 V.V. monofasig

Blixer 5 Plus

400 V
Blixer 5 Plus
Blixer 5 Plus

Kitchen guide
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KitchenAid stand mixers
Robots sur socle KitchenAid
KitchenAid keukenrobotten

K45 Classic

Included:

4,28L S/S bowl without handle
flat beater

dough hook

whisk

Full metal construction: robust,
stable and durable

Direct drive: constant power and
silent

K45 Classic tilt-head stand
mixer

white, 220-240 V

Robot sur socle K45 Classic
Mixer a téte inclinable

blanc

K45 Classic keukenrobot met
kantelbare kop

wit

K45 Classic

Livré avec:

cuve en inox de 4,28L sans poignée
batteur plat

crochet pétrisseur

fouet

Entiérement métallique: robuste,
stable et résistant

Transmission directe: puissance
constante et silencieux

Bowl for K45
Cuve
Kom

Dough hook for K45
Crochet pétrisseur
Kneedhaak

Whisk for K45
Fouet
Klopper

Flat beater for K45
Batteur plat
Platte menghaak

Type L mm
250w 358 221 353

Bmm Hmm Ref
E020 000045

K45 Classic
Geleverd met:
RVS kom van 4,28L zonder handvat
platte menghaak
kneedhaak
klopper

Volledig metalen constructie:
robuust, stabiel en duurzaam

Directe aandrijving: constant
vermogen en geruisloos

Lmm Bmm Hmm Cap. Ref
210 330 350 4,28L E020 001001

Ref
E020 001004

Ref
E020 001005

£020 201003



KitchenAid stand mixers
Robots sur socle KitchenAid
KitchenAid keukenrobotten

Type Lmm Bmm Hmm Ref K5 Heavy Duty bowl-lift stand
mixer
315W 260 340 410  E020 000005 220-240 V

Robot sur socle K5 Heavy
Duty a bol relevable

K5 Heavy Duty keukenrobot
met in de hoogte verstelbare
kom

Heavy Duty K5 Heavy Duty K5 Heavy Duty K5
Included: Livré avec: Geleverd met:
5L S/S bowl with handle and cuve en inox de 5L avec poignée, RVS kom van 5L met handvat,
professional lift system pourvu d'un systeme d'élevage voorzien van een professionele lift
professionnel systeem
flat beater batteur plat platte menghaak
dough hook crochet pétrisseur kneedhaak
whisk fouet klopper
Full metal construction: robust, Entieérement métallique: robuste, Volledig metalen constructie:
stable and durable stable et résistant robuust, stabiel en duurzaam
Direct drive: constant power and Transmission directe: puissance Directe aandrijving: constant
silent constante et silencieux vermogen en geruisloos
10-speed planetary action system Mouvement planétaire avec 10 Instelbare planetaire mengsysteem
vitesses met 10 snelheden
Cap. Ref Bowl for K5
5. E020 001101 Cuve
Kom
E020 001002 Lid for K5
Couvercle
Deksel = }
Ref Dough hook for K5
Crochet pétrisseur . @)
E020 001104
Kneedhaak N P_ﬁ
O
L
—
L
=
(IN]
-
<
|
o
&
=
O
L
-
pliN|
Ref Whisk =
E020 001105 Fouet "
Klopper o
\ -
&
[UN]
=
E020 001103 Flat beater 5
Batteur plat <
Platte menghaak =
-
—
<
=
[0p}
HEN R

Kitchen guide



My Cook stand mixer
Robot My Cook
My Cook keukenrobot

Max. temperature 120°C

O¥1D3173 NIFTH W OY1D3TT L113d M AYINIHOVIN TIVIS

9 temperature levels
10 N° of speed

Planetary mixers
Batteurs mélangeurs
Menger kloppers

T ——
My Cook
Included:
2L pitcher
3L steaming set
strainer
recipe book

My Cook food processor
220-240 V

Robot My Cook

My Cook keukenrobot

My Cook
Livré avec:
bol de 2L
set cuit vapeur de 3L
chinois
livre de recettes

Température max. 120°C
9 niveaux de température

10 vitesses

Cap. Type Ref
2L 1600W  S016 071010

My Cook
Geleverd met:
kom van 2L
stoomset van 3L
zeef
receptenboek

Max. temperatuur 120°C
9 temperatuur niveaus

10 snelheden

Planetary mixer

Included:

S/S bowl

whiks

flat beater

dough hook

trolley (only SP40HI)

3 fixed speed

bowl security
timer

HEHEHN

Planetary mixer
230V

Batteur mélangeur
Menger klopper

Batteur-mélangeur
Livré avec:
Cuve en inox
fouet
batteur plat
crochet pétrisseur
trolley (uniquement SP40HI)

3 vitesses fixes
sécurité de cuve
minuterie

Type
SP800
SP10HI
SP20HI
SP22HI
SP30HI
SP40HI

Lmm Bmm Hmm Cap. Ref

300 400 580 8L E067 600080
410 450 740 10L  EO67 600110
450 470 840 20L  E067 600200
570 560 910 25L  EO067 600220
570 670 1160 30L  E067 600300
630 720 1300 40L  E067 600400

Menger Klopper
Geleverd met:
RVS kuip
klopper
platte menghaak
kneedhaak
trolley (enkel SP40HI)

3 vaste snelheden
kuipbeveiling
tijdklok



Bamix hand mixers
Mixeurs plongeurs Bamix
Bamix staafmixers

Lmm Kg
200 960gr

L mm Kg
350 1,2kg

Ref
E177 000200

E177 000201

Ref
E177 000350

Bamix Gastro 200
double speed, 230 V
Bamix Gastro 200
avec 2 vitesses
Bamix Gastro 200
met 2 standen

Processor for Gastro 200
Processeur
Processor

Bamix Gastro 350
double speed, 230 V
Bamix Gastro 350
avec 2 vitesses
Bamix Gastro 350
met 2 standen

Dynamic hand mixers
Mixeurs plongeurs Dynamic
Dynamic staafmixers

Type
9,6V

200w

Type
200W

300w

L mm Cap. Kg
160 1a8L 1,4kg

180 1a12L 1,2kg

L mm Cap. Kg
225 5a25L 1,7kg

300 20a40L 2,3kg

Ref
E035 000094

E035 000095

Ref
E035 000092

E035 000083

Mini mixer MX014
cordless, 230 V
Mini mixeur MX014
sans fil

Mini mixer MX014
draadloos

Mini mixer MD 95

total length 450mm, 230 V
Mini mixeur MD 95
longueur totale 450mm
Mini mixer MD 95

totale lengte 450mm

Junior monobloc mixer
total length 530mm, 230 V
Junior mixeur monobloc
longueur totale 530mm
Junior monoblok mixer
totale lengte 530mm

Senior mixer PMX98

total length 600mm, 230 V
Senior mixeur PMX98
longueur totale 600mm
Senior mixer PMX98

totale lengte 600mm

Kitchen guide
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Dynamic Hand mixers
Mixeurs plongeurs Dynamic
Dynamic staafmixers
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Master mixer MX91

total length 715mm, 230 V
Master mixeur MX91
longueur totale 715mm
Master mixer MX91

totale lengte 715mm

Super mixer SMX 600

total length 870mm, 230 V
Super mixeur SMX 600
longueur totale 870mm
Super mixer SMX 600
totale lengte 870mm

Super mixer SMX 800

total length 950mm, 230 V
Super mixeur SMX 800
longueur totale 950mm
Super mixer SMX 800
totale lengte 950mm

Whisk FT 97

total length 650mm, 230 V
Fouet FT 97

longueur totale 650mm
Klopper FT 97

totale lengte 650mm

Combi mixer whisk MF 2000
total length 753mm, 230 V

Combi mixeur fouet MF 2000

longueur totale 753mm

Combi mixer klopper MF 2000

totale lengte 753mm

Motorbloc Master gamma
230V

Bloc moteur gamme Master
Motorblok Master gamma

Tube mixer Master gamma
Pied mixeur gamme Master
Mixerstaaf Master gamma

Tube potato masher Master
gamma

Pied presse-purée gamme
Master

Pureerstaaf Master gamma

Type L mm Cap. Kg
460W 410 40 a 100L 3,4kg

Type L mm Cap. Kg
650W 600 75 a 200L 6,0kg

800w 680 75 a300L 6,6kg

Type L mm Cap. Kg
350w 245 2 a20L 3,3kg

460W 410 40 a 100L 4,5kg

Type L mm Kg
460W 350 2,7kg

L mm Cap. Kg
420 20 a 100Kg 1,0kg

420 30Kg 1,9kg

Ref
E035 000091

Ref
E035 000600

E035 000800

Ref
E035 000097

E035 362000

Ref
E035 362010

Ref
E035 362020

E035 362030



Dynamic Hand mixers
Mixeurs plongeurs Dynamic
Dynamic staafmixers

L mm Cap. Kg Ref Whisk Master gamma

245 5a320L 0,9Kg  E035 362040 Fouet gamme Master
Klopper Master gamma

L mm Cap. Ref Emulsion tube Master gamma
400 5L E035 362050 Pied émulseur gamme Master
Emulgeerstaaf Master

gamma

@ mm Cap. Ref Cutter bowl Master gamma
220 5L E035 362060 Bol cutter gamme Master

Cutter kom Master gamma

Type Lmm Cap. Kg Ref Potato masher PP 97
460W 520 20a100Kg 5Kg  E035000197  totallength 870mm, 230V
Presse-purée PP 97

longueur totale 870mm

Pureerstaaf PP 97

totale lengte 870mm

@ mm Kg Ref Holder for mixers
pot 600 2,3Kg  EO035 000666 handsfree kit
pot 800 2,6kg  EO035 000888 Support de mixeurs

kit mains libres
Steun voor mixers
handenvrij kit

pot 1000 2,8Kg  E035 001010

Kitchen guide
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Butchery machines
Machines de boucher
Beenhouwerstoestellen

OYL10373 NIFTM B OY1D313 L113d B AYINIHOVIN TIVINS

Meat mincer
Included:
knive
grill 6mm

non corrosive anodised aluminium

self sharpening "Enterprise" system

Vleessnijmachine
reliable, durable and accurate

ergonomic design
quick and easy maintenance
quiet engine

cutting thickness: 17mm

Meat slicer 280mm

Capacity: 210/255x220mm
Blade diameter: 280mm

Meat slicer 315mm
Cutting capacity: 230/270x200mm
Bladediameter: 315mm

Meat slicer 360mm
Cutting capacity: 270/340x270mm
Blade diameter: 360mm

Hx=EHEN

Meat mincer  Type knive g mm
230 V. 375W  62mm
\*/'IaCh‘r’T']'I 750w 70mm
cesmolen 1125w 82mm
Hachoir

Livré avec:

couteau

grille 6mm

aluminium anodisé non-corrosif

systéme “Enterprise” auto-affiitant

Meat slicer

. Type @ mm
Premiere
Trancheur 242W 280
a viande 242W 315
Premiere 242W 360
incliné
Vleesmachine
Premiere
schuinsnijder

Trancheur a viande
fiable, durable et précision de coupe

design ergonomique
nettoyage simple et rapide
moteur silencieux

épaisseur de coupe: 17mm

Trancheur 280mm
Capacité de coupe: 210/255x220mm
Diamétre de la lame: 280mm

Trancheur 315mm
Capacité de coupe: 230/ 270x200mm
Diamétre de la lame: 315mm

Trancheur 360mm

Capacité de coupe: 270/340x270mm
Diametre de la lame: 360mm
Diameétre de la lame: 360mm

Lmm Bmm Hmm
270 260 360

Cap. Ref
40kg/h

370 220 440 160kg/h  E060 000012
430 250 510 240kg/h  E060 000022
Vleesmolen

Geleverd met:
mes
rooster 6mm

roestvrij geanodiseerd aluminium

zelfslijpend “Enterprise” systeem

Lmm Bmm Hmm Kg Ref
565 515 686  28kg E160 982105
565 515 686  34kg E160 982106
565 515 686  40kg E160 982107
Meat slicer
betrouwbaar, duurzaam en

nauwkeurig

ergonomisch design

snel en gemakkelijk onderhoud
stille motor

snijdikte: 17mm

Vleesmachine 280mm

Snijcapaciteit: 210/255x220mm
Diameter snijvlak: 280mm

Vleesmachine 315mm
Snijcapaciteit: 230/270x200mm
Diameter mes: 315mm

Vleesmachine 360mm
Snijcapaciteit 270/340x270mm
Diameter mes: 360mm

E060 000008



Theron butchery machines
Machines de boucher Theron
Theron beenhouwerstoestellen

Lmm Bmm Hmm
Eco 25 475 420 400

Kg
14kg

Eco 30 600 520 500 24kg

Ref Meat slicer Eco
E200 400090 Tr?/rlmheur“é viar?de Eco
E200 400100 eessnijmachine Eco

MEAT SLICER ECO TRANCHEUR A VIANDE ECO VLEESSNIJMACHINE ECO

lichte en compacte toestellen

voor dagelijks gebruik
fijn tot zeer fijn snijden
Eco 25

blade 25cm

240 W

cut capacity 160x210mm
cut capacity dia 235mm

Eco 30

blade 30cm

380 W

cut capacity 210x240mm
cut capacity dia 280mm

Lmm Bmm Hmm

Kg

720 600 580 46kg

Lmm Bmm Hmm
650 560 800

Kg
72kg

MEAT SLICER FLYWHEEL
combines authenticity with new

materials and techniques
works without power
blade 30cm

cut capacity 230x190mm

appareils légers et compacts
pour emploi quotidien

couper fin jusqu'a tres fin

Eco 25

lame 25cm

240 W

capacité de coupe 160x210mm
capacité de coupe dia 235mm

Eco 30

lame 30cm

380 W

capacité de coupe 210x240mm
capacité de coupe dia 280mm

Ref Meat slicer Flywheel
E200 400110 Trancheur"é viaqde Flywheel
Vleessnijmachine Flywheel

Ref Foot for Flywheel

E200 400120 Support pour Flywheel
Voet voor Flywheel

TRANCHEUR A VIANDE FLYWHEEL

combine authenticité avec nouveaux
matériaux et techniques

fonctionne sans courant
lame 30cm

capacité de coupe 230x190mm

lichte en compacte toestellen

voor dagelijks gebruik

fijn tot zeer fijn snijden

Eco 25
mes van 25cm
240 W

snij capaciteit 160x210mm
snij capaciteit dia 235mm

Eco 30
mes van 30cm
380 W

snij capaciteit 210x240mm
snij capaciteit dia 280mm

VLEESSNIJMACHINE FLYWHEEL

combineert oude glorie met nieuwe
materialen en technieken

functioneert zonder stroom

mes 30cm

snij capapciteit 230x190mm

Kitchen guide
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Pasta machines & salamander
Machines a pates & salamandre
Pastatoestellen & salamander
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Noodle machine without
cylinders

polished chromed steel,
width noodles 22cm
Machine a pates sans
cylindres

acier poli chromé, largeur
pates 22cm
Pastamachine zonder
cilinders

verchroomd gepolijst staal,
breedte pasta 22cm

Cylinders for noodle machine
Cylindres pour machine a
pates

Cilinders voor pastamachine

Ravioli mould
Moule a ravioli
Ravioli vorm

Salamander
SS, 230V
Salamandre
inox
Salamander
RVS

Lmm Bmm Hmm

manuel 360 320 280
electric 360 320 280

Type B mm
capelli 1,5
tagliatelle 2,0
trinette 4,0
fettuccine 6,5
lasagna 12,0

Indents Lmm B mm

24 280 210
36 350 210

Type Lmm Bmm Hmm
3000W 450 520 530

Ref

K069 001300
E069 207420

Ref

K069 130100
K069 130200
K069 130300
K069 130400
K069 130500

Ref

K110 019789
K110 019790

Ref
E069 600100



Grills, fryers & pasta cooker
Grills, friteuses & cuiseur a pates
Grills, friteuses & pastakoker

Type Lmm Bmm Hmm
single 1800W 290 400 210
double 3600W 570 400 210

Type Lmm Bmm Hmm

single 1600W 330 460 180
double 3200W 620 460 180

Type Lmm Bmm Hmm Cap.

3600W 580 660 695 27kg
5800W 580 660 870 31kg

Type Lmm Bmm Hmm Cap.
3250w 290 430 340 8L
2x3250 550 430 340 8+8L

Type Lmm Bmm Hmm Cap.
3250w 350 540 320 25L

Ref

E069 090010
E069 090020

Ref

E069 090030
E069 090040

Ref
E111 101070
E111 101080

Ref

E069 600050
E069 600060

Ref
E069 600090

Iron contact grill

SS, 230V

Grill contact en fonte
inox

Gietijzeren contactgrill
RVS

Ceramic contact grill
SS, 230V

Grill contact ceramique
inox

Kerarmische contactgrill
RVS

Gyros grill
SS, 230V
Grill gyros
inox
Gyrosgrill
RVS

Fryer

SS, with EGO thermostat,
230V

Friteuse

inox, avec thermostat EGO
Friteuse

RVS, met EGO thermostaat

Pasta cooker

with 3 fine mesh baskets
Cuiseur a pates avec

3 corbeilles a mailles fines
Pastakoker met 3 mandjes

BEE s
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Pacojet
Pacojet
Pacojet
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PACOJET

Included:

2 beakers with lid

blade

rinsing set

recipe book

outer protectivce beaker
S/S spatula

siliconed lid

coupe set (knive with 2 blades, knive
with 4 blades, disc)

a revolutionary device that
transforms deep-frozen foods into an
ultra-light mousse, cream or sauce

ideal for sorbet, ice cream, mousse,
soup, sauce, stuffing, ...

single speed 2000 rpm
ideal temperature -20°C

HxxEHEN

Beakers with lid
set of 4

Bols avec couvercle
set de 4

Bekers met deksel
set van 4

Spare blade
Lame supplémentaire
Extra mes

Cleaning seal green ring
Joint de nettoyage vert
Reininginsset groene ring

Cleaning blue insert
Joint de nettoyage bleu
Reininginsset blauwe ring

Rinsing ring blue
Joint de ringage bleu
Spoelring blauw

Spray guard
Joint anti-éclaboussures
Antispatring

Outer protective beaker
Cuve de projection
Beschermbeker

Coupe set
Set de coupe
Snijset

PACOJET
Livré avec:

2 bols avec couvercle
lame

set de ringage

livre de recettes
porte-bol

spatule en inox
couvercel siliconé

coupe set (couteau a 2 lames,
couteau a 4 lames, disque)

un procédé révolutionaire qui
mélange et broie directement les
aliments encore surgelés pour
préparer une mousse glacée

convient pour les sorbets, glaces,

MOUSSES, SOUpPES, sauces, farces ea...

1 vitesse 2000 tr/min
température idéale -20°C

Pacojet gmm Lmm Bmm Hmm Cap. Ref
220V, 1000W 130 200 360 500 1L D218 018200
Pacojet

Pacojet

D218 018210

D218 018220

Ref
D218 018230

D218 018240

D218 018250

Ref
D218 018260

D218 018270

D218 018280

PACOJET
Geleverd met:
2 potten met deksel
mes
reinigingsset
receptenboek
pot houder
inox spatel
silicone deksel

snijset (mes met 2 snijvlakken, mes
met 4 snijvlakken, schijf)

een revolutionnair systeem dat
diepgevroren voedsel met grote
kracht mengt en verwerkt tot een
smeuig soort ijs

geschikt voor sorbets, ijs, mousses,
soepen, sauzen, farces ea...

1 snelheid 2000 tpm

Ideale termperatuur -20°C



Roner thermostats
Thermostats Roner
Roner thermostaten

Lmm Bmm Hmm Kg Cap.

2000w 180 190 280 3,9kg 20L
480 300 150

Lmm Bmm Hmm Kg Cap.
2000w 370 670 260 15kg  20L
2400w 700 620 260 21kg 45L

Roner

Applications

cooking products (fish, vegetables,
terrines) which have been vacuum
packed

pasteurize (85°C)

heat up prepared and vacuum
packed products

Profits

no dehydratation or drying of the
products

the conservation of the natural
structure of the ingredients

longer keeping life of the products

Digital
temperatuur tussen 5°C and 100°C

every recipient can be used with the
Roner

delivered without recipient
Compact
max. temperatuur 85°C

Type
100 micron
100 micron

Cap.
1,3L
8,0L

Ref
Z091 080000

Roner digital
thermostat

230V

Thermostat digital
Roner

Roner digitale
thermostaat

Z091 080062 Recipient for Roner

Cuve pour Roner
Recipiént voor Roner

Ref

Z091 080060
Z091 080020

Roner Compact
thermostat

230V

Thermostat Roner
Compact

Roner Compact
thermostaat

Roner
Applications

Cuissons de produits conditionnés
sous vide (poisson, légumes,
terrines)

pasteuriser (85°C)

réchauffer des produits finis
conditionnés sous vide

Avantages

pas de déshydratation ou de
deséchement des produits

la structure naturelle des aliments
est conservée

durée de vie prolongée des produits

Digital

température entre 5°C et 100°C
Le Roner s'adapte a tout type de
récipient

livré sans cuve

Compact

température max. 85°C

Ref Filterbag
Z091 185631 Sac a filtre
Filterzak

Z091 185634

Roner

Toepassingen

Vaculim getrokken producten zoals
vis, groenten, terrines klaarmaken

pasteuriseren (85°C)

opnieuw opwarmen van
klaargemaakte en vacuiim getrokken
producten

Voordelen

geen dehydratatie of uitdroging van
de producten

de natuurlijke structuur van de
ingrediénten blijven maximaal
behouden

langer houdbaarheid van de
producten

Digital
temperatuur tussen 5°C en 100°C

de Roner past zich aan elk recipiént
aan

zonder recipiént geleverd

Compact
max. temperatuur 85°C

L1 1 B
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Vacuum packing machines & induction cookers
Appareil pour emballage sous vide & plaques a induction

Vacuiim machine & inductieplaten

7
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S/S vacuum machine Type L mm
Mini Jumbo, 230V 300W 310
Appareil a emballer

sous vide en inox

RVS vaculim machine

Plastic vacuum machine Type
230V 110W
Appareil a emballer sous vide

en plastique

Plastic vaculim machine

Bags for vacuum machine
pack of 100

Sacs pour emballage sous
vide

paquet de 100

Zakken voor vacuiim machine
pak van 100

Induction cooker Type L mm
5/S, 230V 3500w 375
Plaque a induction

inox

Inductieplaat

RVS

Induction cooker Type L mm
5/S, 230V 2000w 310
Plaque a induction

inox

Inductieplaat

RVS

Wok induction cooker Type L mm
S/S, 230V 3100w 375
Plaque a induction pour wok

inox

Wok inductieplaat

RVS

B mm
280

L mm
370

150
200
250

B mm
420

B mm
380

B mm
420

Hmm  Cap.
85 004
m3/h

Bmm Hmm

300 10
250
300
300
Hmm  Cap.
17 240°C
Hmm  Cap.
53 240°C
Hmm  Cap.
17 240°C

Ref
E246 246001

Ref
E069 240020

V045 006004
V045 006005
V045 006006

Ref
E069 280010

Ref
E069 280030

Ref
E069 280020



Hot & cold plates & lamps
Plaques froides & chaudes & lampes
Koude & warme platen & lampen

Type Lmm Bmm Hmm Ref
GN 1/1 530 325 38 D069 140040

GN 1/1 530 325 34 D069 001121

Type Lmm Bmm Hmm Cap. Ref
GN 1/1 530 325 60 90°C EO069 069120
GN 1/2 650 530 60 90°C EO069 069130
600 400 60 90°C  EO069 069135

Type Lmm Bmm Hmm Cap. Ref
GN 2/1 710 530 830 90°C EO069 710200
1200 W
GN 3/1 1030 530 830 90°C EO069 710300
1450 W

Colour @ mm Ref
copper 180 D069 069145

Type Ref
175 W  E069 093500

Refrigerated buffet display

Display buffet réfrigéré
Buffetdisplay gekoeld

Eutectic cooling plate
for D069 140040
Plaque eutectique
Eutectische koelplaat

S/S hot plate

230V, 700 W

Plaque chauffante en inox
RVS warmhoudplaat

S/S heating plate with hot

buffet item

230V

Plaque chauffante
avec volte en inox
RVS warmhoudplaat
met warmtebrug

Aluminium heat shade for
infra red lamp

delivered without lamp
Abat-jour en aluminium
pour lampe chauffante
infra-rouge

livré sans lampe
Aluminium warmhoudkap
voor infrarood lamp
geleverd zonder lamp

Lamp for heat shade

red

Lampe pour abat-jour
rouge

Lamp voor warmhoudkap
rood

Kitchen guide
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Ovens
Fours
Ovens

S/S combi microwave Type Lmm Bmm Hmm Cap. Ref

230V ~ 1400W 320 440 440 310  EO069 960902
Four a micro-ondes combi 1500y 360 480 480 380  E069 150020

OYL10373 NIFT B OY1D313 1113d B AYINIHOVIN TIVINS

Combi microwave
E069960902
turntable with 32cm diameter

pre-programmed functions for
defrosting, baking and heating

microwave 1000 W
grill 1000 W
convetion oven 1400 W

interior dimensions 330x370x200mm

E069150020
LG oven with 2 fans
turntable with 36cm diameter

pre-programmed functions for
defrosting, baking and heating

microwave 1000 W

grill 1250 W

convetion oven 1500 W

interior dimensions 390x370x210mm

en inox
RVS combi magnetron

Four a micro-ondes combi
E069960902
plateau tournant diamétre 32cm

fonctions pré-programmées pour
faire cuire ou décongeler

micro-ondes 1000 W
grill 1000 W
four a air pulsé 1400 W

dimensions intérieur
330x370x200mm

E069150020
four LG avec 2 ventilateurs
plateau tournant diamétre 36cm

fonctions pré-programmées pour
faire cuire ou décongeler

micro-ondes 1000 W
grill 1250 W
four a air pulsé 1500 W

dimensions intérieur
390x370x210mm

Octalux Pizza oven Type
S/S, 60 a 420°C 3200W
Qctalux four a pizza 4800W
inox

Octalux Pizza oven

RVS

Stand for pizza oven
Support pour four a pizza
Onderstel voor pizza oven

Lmm B mm

760 720 370
760 720 550

Combi magnetron
E069960902
draaiplateau met diameter 32cm

voorgeprogrammeerde kook-, bak-
en ontdooifuncties

magnetron 1000 W
grill 1000 W
heteluchtoven 1400 W

binnenafmetingen 330x370x200mm

E069150020
LG oven met 2 ventilatoren
draaiplateau met diameter 36cm

voorgeprogrammeerde kook-, bak-
en ontdooifuncties

magnetron 1000 W

grill 1250 W

heteluchtoven 1500 W
binnenafmetingen 390x370x210mm

Hmm  Cap. Ref

230V E069 150030
400V E069 150040

Ref
E069 150050



Smoking ovens
Fumoirs
Rookovens

Type Lmm Bmm Hmm Ref S/S smoking oven

500W 410 710 210  E069 000700 230V
Fumoir en inox

RVS rookoven

Type Lmm Bmm Hmm Ref S/S smoking oven

1300W 430 450 240  E069 220010 230V
Fumoir en inox

RVS rookoven

Gemengd rookschilfers

Smoking oven E069 220010 Fumoir E069 220010 Rookoven E069 220010
2 flat grids and 2 trout grids, 2 grilles et 2 grilles a truites, 2 platte roosters en 2
30x40cm 30x40cm forellenroosters, 30x40cm
no escape of vapour or smoke ne laisse pas échapper la fumée ni door dichte afsluiting kan vocht noch
I'humidité rook ontsnappen
also suitable for cold smoking convient aussi a froid ook geschikt voor koud roken
Ref Mixing smoking shavings
kg D069 000701 Sciure a fumer mixte =

Bain marie
Bain marie
Bain marie

Type Lmm Bmm Hmm Ref S/S Bain marie

1200W GN1/1 610 380 240  E069 200010 150mm deep 230 V

2000W GN1/2 370 220 270  E069 200020 Bain marie en inox

150mm profond
RVS Bain marie
150mm diep

1000W GN1/3 370 310 270  E069 200030
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Kettle & cheese grater
Chauffe-soupe & rape a fromage
Buffetketel & kaasraspmolen
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Rice cooker & sushi displays
Cuiseur a riz & vitrine a sushi
Rijstkoker & sushi diplays

Electric soup warmer
ladle included, 220-240 V 400 370
Chauffe-soupe électrique

livré avec louche

Electrische buffetketel

geleverd met pollepel

Santos cheese grater Type Lmm
disc 3mm included, 230 V 600W 420
Rape a fromage Santos

livrée avec disque 3mm

Santos kaasraspmolen

geleverd met schijf 3mm

gmm Hmm Cap.

Kg. Ref
10L  4,635kg S020 013902

Bmm Hmm Ref
250 350 E069 210010

H>:EHEN

Rice cooker Type @ mm
230V 1950W 384
Cuiseur a riz

Rijstkoker

Sushi display Type Lmm
6 x GN1/3 - 40mm deep,

320 V 180W 1523

Vitrine a sushi

6 x GN1/3 - 40mm profond
Sushi display

6 x GN1/3 - 40mm diep

Hmm  Cap. Ref
375 11kg EO051 000337

Bmm Hmm Ref
417 180 E051 250020



Toasters & plate warmers
Grilles-pain & chauffes-assiettes
Broodroosters & bordenverwarmers

Type Slots Ref Toaster
2000W 4 slots  E069 100010 Grille-pain \
Broodrooster \
3000W 6 slots E069 100020 iﬁ
J =
e
| i @
e e
Type Slots Ref Vario toaster
1000W 2 slots  E102 000120 Grille-nain v;fr/s
2000W 4 slots E102 000040 P inox
3000W 6 slots  E102 000060 Vario broodrooster
RVS
Type Lmm Bmm Hmm Ref S/S Conveyor toaster

1940W 370 390 390  E069 425010  Suitable for 2 rows of toast
Toaster convaoyeur en Inox

convient pour 2 rangées
de toast

RVS Conveyor toaster
geschikt voor 2 rijen toast

Type @gmm Hmm Cap. Ref Plate warmer

600W 460 575 30440 plates EO051 230050 acrylic glass door, 230 V

600W 450 800 45360 plates  EO51 230070 Chauffe-assiettes
portes en verre acrylique

Bordenverwarmer
acrylic glazen deur

Type @gmm Hmm Cap. Ref Plate warmer

600W 450 800 45 a 60 plates E051 230060 S/S door, 230 V
Chauffe-assiettes

portes en inox

Bordenverwarmer

RVS deur

1 1 EEE
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Blenders & juicers
Blenders & centrifugeuses
Blenders & sapcentrifuges
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908 blender
for drinks with crushed ice

4 stainless steel blades

double speed (17.300 and 19.000 rpm)
preparation time 25 sec.
polycarbonate beaker 1,25L
measuring dop in lid

capacity 1 to 14 drinks a day

Rio blender
wave-action system

for drinks with crushed ice

4 stainless steel blades

double speed (14.000 and 17.000 rpm)
preparation time 20 sec.

pulse function

measuring dop in lid

capacity 15 tot 24 drinks a day

E176 000250

polycarbonate beaker 1,25L

E176 000850

stainless steel beaker 0,95L

H>HEN

Hamilton Beach 908 Type
barblender 400W
beaker included, 230 V

Blender 908 Hamilton Beach

livré avec cruche

Hamilton Beach 908

barblender

geleverd met beker

blender 908

pour boissons a base de glagons
brisés

4 lames en inox

2 vitesses (17.300 et 19.000 tr/min)
durée de préparation 25 sec.
cruche en polycarbonate 1,25L
bouchon a mesurer dans couvercle
capacité 1 a 14 boissons par jour

Hamilton Beach Rio Type
barblender 450W
beaker included, 230 V

Blender Rio Hamilton Beach 450w
livré avec cruche

Hamilton Beach Rio
barblender

geleverd met beker

blender Rio

systeme wave-action

pour boissons a base de glagons
brisés

4 lames en inox

2 vitesses (14.000 et 17.000 tr/min)
durée de préparation 20 sec.
fonction pulse

bouchon a mesurer dans couvercle
capacité 15 a 24 boissons par jour
E176 000250

cruche en polycarbonate 1,25L
E176 000850

cruche en inox 0,95L

Lmm Bmm
165 203 388 4,1kg

H mm Kg Ref
E176 000908

908 blender

voor dranken op basis van crushed
ice

4 roestvrijstalen messen

2 snelheden (17.300 en 19.000 tpm)
gem. bereidingstijd 25 sec.
schenkkan polycarbonaat 1,25L
vulkapje in deksel

capaciteit 1 tot 14 drankjes per dag

Lmm Bmm Hmm Kg Ref
165 203 406 4,25kg  E176 000250
165 203 395 4,25kg  E176 000850
Rio blender

wave-action systeem

voor dranken op basis van crushed
ice

4 roestvrijstalen messen

2 snelheden (14.000 en 17.000 tpm)
gem. bereidingstijd 20 sec.

pulse functie

vulkapje in deksel

capaciteit 15 tot 24 drankjes per dag
E176 000250

polycarbonaat schenkkan 1,25L
E176 000850

roestvrijstalen schenkkan 0,95L



Blenders & juicers
Blenders & centrifugeuses
Blenders & sapcentrifuges

Type Lmm Bmm Hmm Cap.

polycarbonate

215 230 610 2L
stainless steel

215 230 610 2L
polycarbonate

220 220 590 4L
stainless steel

220 220 590 4L

Santos blender
patented safety system
stainless steel blades
speed (500 to 15.000 rpm)

the 2L and 4L beakers are
exchangeable and can be used on
the same base

measuring dop in lid

Type Cap.
800W 4,25kg

polycarbonate 2L

stainless steel 2L
polycarbonate 4L
stainless steel 4L

Type Lmm Bmm Hmm
240W 190 310 380

Type Lmm Bmm Hmm
800W 260 470 450

Ref

E069 408045

E069 408047

E069 408048

E069 408049

Santos blender

beaker included, 230 V
Blender Santos

livré avec cruche
Santos blender
geleverd met beker

Blender Santos

systéme wave-action

lames en inox
vitesses (500 a 15.000 tr/min)
les cruches de 2L et 4L sont

interchangeables et utilisables sur le

méme socle

bouchon a mesurer dans couvercle

Ref
E047 112202

E047 112364
E047 112341
E047 112321
E047 112351

Ref
E069 694215

Ref
E069 408050

Blender Rotor GK900
beaker not included
Blender Rotor GK900
livré sans cruche
Blender Rotor GK900
geleverd zonder beker

Beaker for GK900
Cruche pour GK900
Beker voor GK900

Centrifugal juicer for
continious use

hopper 75mm, 230 V
Centrifugeuse pour usage
continu

goulette 75mm
Sapcentrifuge voor continu
gebruik

opening 75mm

Santos centrifugal juicer
hopper 80mm, 230 V
Centrifugeuse Santos

goulette 80mm
Santos sapcentrifuge
opening 80mm

Santos blender

gepatenteerde veiligheidssysteem
roestvrijstalen messen
snelheden (500 tot 15.000 tpm)

de bekers van 2L en 4L zijn
omwisselbaar en te gebruiken op
hetzelfde motorblok

vulkapje in deksel

BEE s
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Juicers
Presses-agrumes
Citruspersen

Santos automatic juicer
230V

Presse-agrumes automatique
Santos

Santos automatische
citruspers

Separate container for Santos
automatic juicer

plastic

Bac a jus pour presse-agrumes
automatique Santos

plastique

Sapopvangbak voor Santos
automatische citruspers

plastic

Base unit with dripping tray
S/S

Boitier avec bac de
récupération

inox

Onderkast met lekbak

RVS

Santos Novo juicer

230V

Presse-agrumes Santos Novo
Santos Novo citruspers

Santos Super juicer
230V

Presse-agrumes Santos
Super

Santos Super citruspers

Type
600W

L mm
410

Type
130w

Type
230W

L mm
410

B mm
190

L mm
410

L mm
200

L mm
200

B mm
600

H mm
210

B mm
650

B mm
300

B mm
300

H mm
1030

Cap.
7L

H mm
790

H mm
350

H mm
390

Ref
E069 408080

Ref
E069 408084

Ref
E069 408085

Ref
E069 010112

Ref
E069 010102



Milkshakers
Milkshakers
Milkshakers

Type Lmm Bmm Hmm
300w 165 171 520

Type Lmm Bmm Hmm

3x 317 229 520
300W

Milkshaker

for milkshakes and drinks with fresh
fruit

stainless steel bar

triple speed

E176 000936

stainless steel beaker 0,75L
E176 000950

3 stainless steel beakers 0,75L

Ref Milkshaker
E176 000936

single mixer, 230 V
Milkshaker

avec 1 mixer
Milkshaker
enkelvoudige mixer

Ref Milkshaker
E176 000950

triple mixers, 230 V
Milkshaker

avec 3 mixers
Milkshaker
drievoudige mixer

Milkshaker

pour milkshakes et boissons a base
de fruit frais

barre en inox

3 vitesses

E176 000936

gobelet en inox 0,75L
E176 000950

3 gobelets en inox 0,75L

Milkshaker

voor milkshakes en dranken op basis
van zacht fruit

roestvrijstalen staaf

3 snelheden

E176 000936

roestvrijstalen beker 0,75L
E176 000950

3 roestvrijstalen bekers 0,75L

L1 1 B
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Crepe makers & waffle irons
Crepiéres & gaufriers
Flensjes- & wafelbakapparaten

OYL10373 NIFT B OY1D313 1113d B AYINIHOVIN TIVINS

Crepe maker Type @ mm
batter spreader included, single 400
230V, 3000W

Crépiére double 400
livrée avec étaleur de pate
Flensjesbakapparaat

geleverd met beslagspreider

Roller Grill waffle iron Type
230V, 1600 W Brussels:
Gaufrier Roller Grill

Roller Grill wafelbakapparaat 3x5 squares

Liege:
4x6 squares

Lmm Bmm Hmm Ref
450 490 240 E069 688082
860 490 240 E069 688084

Lmm Bmm Hmm Ref

305 440 230 E111 102010

305 440 230 E111 102020

Dualit waffle iron Type gmm Lmm Bmm Hmm Ref
230V, 1600 W
Gaufrier Dualit teflo_n
Dualit wafelbakapparaat ~ C0ating 150 400 160 220 E069 310011
Ice crushers
Brise-glaces
IJsvergruizers
Electric ice crusher Type Lmm Bmm Hmm Cap. Ref
230V 60W 150 240 240 0,6L D069 000692

Brise-glace électrique
Electrische ijsvergruizer



Ice crushers & ice cube machines
Brise-glaces & machines a glagons
Ijsvergruizers & ijsblokjesmachines

Type Lmm Bmm Hmm Ref Santos ice crusher

130W 350 240 470 E069 190020 , 230V
Brise-glace Santos

Santos ijsvergruizer

Type Lmm Bmm Hmm Ref CaterCool ice cube machine
185W 440 450 360 EO069 180010 o 230V
Machine a glagons

CaterCool

CaterCool ijsblokjesmachine

CaterCool ice cube machine
capacity 15kg / 24 hour
buffer stock 1kg

when buffer stock is full, production
stops automatically

3 sizes of ice cubes

CaterCool ijsblokjesmachine
capaciteit 15kg / 24 uur
buffervoorraad van 1kg

wanneer buffervoorraad vol is, wordt
productie automatisch gestopt

3 maten ijsblokjes

Machine a glagons CaterCool
capacité 15kg / 24 heures
stock régulateur de 1kg

lorsque le bac collecteur est plein, la
production s'arréte automatiquement
3 dimensions de glagons

réservoir d'eau 2,5L

water reservoir 2,5L waterreservoir 2,5L

Type Lmm Bmm Hmm Ref MasterFrost ice cube
180W 400 400 650 E069 180020 mazcé‘(')”\‘j
385W 340 580 580 [E069 180030 Machine & glacons
575W 480 580 750 [E069 180040 MasterFrost

MasterFrost

MasterFrost ice cube machine
E069 180020
capacity 18kg / 24 hour
buffer stock 10kg
E069 180030
capacity 25kg / 24 hour
buffer stock 8kg
E069 180040
capacity 40kg / 24 hour
buffer stock 18kg

ijsblokjesmachine

Machine a glacons MasterFrost
E069 180020
capacité 18kg / 24 heures
stock régulateur de 10kg
E069 180030
capacité 25kg / 24 heures
stock régulateur de 8kg
E069 180040
capacité 40kg / 24 heures
stock régulateur de 18kg

MasterFrost ijsblokjesmachine

E069 180020

capaciteit 18kg / 24 uur
buffervoorraad van 10kg

E069 180030

capaciteit 25kg / 24 uur
buffervoorraad van 8kg

E069 180040

capaciteit 40kg / 24 uur
buffervoorraad van 18kg

1 EEE
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Popcorn & cotton candy
Popcorn & barbapapa
Popcorn & barbapapa

Insect exterminators
Exterminateurs d’insects
Insectenverdelgers

Popcorn machine Type Lmm
230V 1500W 520
Appareil a popcorn

Popcorn machine

Cotton candy machine Type @ mm
no cover, 230 V 1080W 660
Appareil a barbe a papa

sans couvercle

Barbapapa machine

zonder deksel

Bmm Hmm
380 690

H mm Kg

Ref
E069 260010

Ref

220 20kg EO051 260020

Izr;soe%t exterminator Type Lmm Bmm
Exterminateur d'insects 15w 350 160
Insectenverdelger 30w 350 160
Insect exterminator Type Lmm Bmm
230V

Exterminateur d'insects 40w 690 200

Insectenverdelger

Hmm  Cap.
320 160m?2
320 320m?2

Hmm  Cap.
380 430m?2

Ref

E069 505304
E069 505309

Ref
E069 505307



Apartments 302 - 309

Appartements
Apparfementen




Stainless steel kitchen utensils
Ustensils de cuisine en acier inoxydable
Roestvrijstalen keukenbenodigdheden

NILNIWI1HVddV B SINIWIL1HVddV B SINIWLAVLY

Deep sauce pot with glass lid
Braisiére avec couvercle en
verre

Halfhoge kookpot met glazen
deksel

Deep saucepan without lid
Casserole haute sans
couvercle

Hoge steelpan zonder deksel

Stockpot with glass lid
Marmite avec couvercle en
verre

Ketel met glazen deksel

Round strainer with fine
mesh

Chinois rond a toile fine
Ronde zeef met fijn gaas

Strainer with 2 handles
Passoire a 2 manches
Vergiet met 2 handvaten

2 mm
160
180
200
220
240
260
280
300

@ mm
140
160
180
200

@ mm
200
220
240
260
280
300

@ mm
150
180
200

@ mm
240

Ref
C062 061160
C062 061180
C062 061200
C062 061220
C062 061240
C062 061260
C062 061280
C062 061300

Ref
C062 062140
C062 062160
C062 062180
C062 062200

Ref
C062 060200
C062 060220
C062 060240
C062 060260
C062 060280
C062 060300

Ref

D069 720505
D069 720506
D069 720507

Ref
D069 069230



Stainless steel kitchen utensils
Ustensils de cuisine en acier inoxydable
Roestvrijstalen keukenbenodigdheden

Ref
D069 069240

D069 069250

Ref
D069 069260

D069 069270

Ref
D069069280

D069 069290

Ref
D069 069300

D069 069310

Ref
D069 069320

D069 069330

Soup ladle
Louche
Pollepel

Sauce ladle
Cuillére a sauce
Sauslepel

Skimmer
Ecumoire
Schuimspaan

Turner
slotted
Spatule
ouverte
Spatel
open

Serving spoon
Cuillere de service
Serveerlepel

Serving spoon
perforated
Cuillere de service
perforée
Serveerlepel
geperforeerd

Whisk
Fouet
Klopper

Spaghetti spoon
Cuillere a spaghetti
Spaghettilepel

Potato masher
Presse-purée
Pureestamper

Meat fork
Fourchette a viande
Vleesvork

Verbeelen B H N 3
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Nylon kitchen utensils
Ustensils de cuisine en nylon
Nylon keukenbenodigdheden
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N HEN

Ladle
Louche
Pollepel

Serving spoon
Cuillére de service
Serveerlepel

Serving spoon
slotted

Cuillére de service
ouvert
Serveerlepel

open

Skimmer
Ecumoire
Schuimspaan

Turner
slotted
Spatule
ouvert
Spatel
open

Turner
Spatule
Spatel

Whisk
Fouet
Klopper

Potato masher
Presse-purée
Pureestamper

Spaghetti spoon
Cuillére a spaghetti
Spaghetti lepel

Peeler
Eplucheur
Dunschiller

Ref
D085 232371

D085 232376

Ref
D085 232377

D085 232378

Ref
D085 232379

D085 232381

Ref
D085 232383

D085 232384

Ref
D085 232385

D085 252750



Kitchen utensils
Ustensils de cuisine
Keukenbenodigdheden

L mm

L mm

Lmm B mm Cap.
250 160
300 220

60/80/125/250

Cap.
0,5L
1,0L

H mm
100

100

Ref
D085 155100

D085 004622

Ref
S073 025300

D085 194550

Ref

S073 011987
S073 011982

S016 015604

Ref

S073 011742
S073 011743

Ref
D069 698115

D069 698116

Kitchen shears
Ciseaux de cuisine
Keukenschaar

Cork screw
Tire-bouchons
Flessenopener

Can opener
Ouvre-boites
Blikopener

S/S vegetable grater
plastic handle

Rape a légumes
manche en plastique
RVS groentenrasp
plastic handvat

Carving board
Planche a découper
Snijplank

Set of 4 measuring cups
S/S

Set de 4 mesures graduées
inox

Set van 4 maatbekers

RVS

Measuring jug
plastic

Mesure graduée
plastique
Maatbeker
plastic

Peppermill
acrylic

Moulin a poirvre
acrylique
Pepermolen
acryl

Saltmill
acrylic
Moulin a sel
acrylique
Zoutmolen
acryl
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Knives
Couteaux
Messen

NILNIWI1HVddV B SINIWIL1HVddV B SINIWLAVLY

| '

Knife bloc
Included:
chef’s knife 200mm
bread knife 180mm
kitchen knife 80mm

Scissors
sharpening steel

R ]

Paring knife
Couteau d'Office
Officemes

Steak knife
Couteau a steak
Steak mes

Boning knife
Désosseur
Uitbeenmes

Meat knife
Couteau a viande
Vleesmes

Chef’s knife
Couteau de cuisine
Chefmes

Bread knife
Couteau a pain
Broodmes

Knife bloc
Bloc a couteaux
Messenblok

Bloc a couteaux

Livré avec:

couteau de cuisine 200mm
couteau a pain 180mm
couteau de cuisine 80mm
ciseaux

aiguiseur

Ref
D085 258160

D085 258164

Ref
D085 258171

D085 258172

Ref
D085 258173

D085 358176

Ref
C240 989100

Messenblok
Geleverd met:
chefmes 200mm
broodmes 180mm
keukenmes 80mm
schaar
wetstaal



Electrical items
Appareils électriques
Electrische toestellen

Type Lmm Bmm Hmm Cap.
600W 200 175 410 1,6L

Type Lmm Bmm Hmm Cap.
2200W 184 229 237 1,7L

Type Lmm Bmm Hmm Cap.

900W 280 153 187 2
slices

Type Hmm Cap.
800W 360 14L

Ref
E024 350474

Ref
E028 350594

Ref
E024 000290

Ref
E069 910015

Kenwood blender
triple speed
Blender Kenwood
3 vitesses
Kenwood blender
3 snelheden

Waterkettle
cordless
Bouilloire
sans fil
Waterkoker
draadloos

Toaster
white
Grille-pain
blanc
Broodrooster
wit

Coffe brewer
230V

Cafétiere
Koffiezetapparaat

Verbeelen B R N 37
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Table & linnen
Table & linge de table
Tafel & linnen

Coaster Ref

S/S D085 203200
Sous-plats

inox

Onderzetter

RVS

Kitchen towell Lmm Bmm Ref

red 700 500 T001 002000
Essuie-mains

rouge

Handdoek

rood

NILNIWI1HVddV B SINIWIL1HVddV B SINIWLAVLY

Pot holder Lmm Bmm Ref
setof 2 700 500 D085 239501
Support a pots

set de 2

Pottenhouder

set van 2

Oven glove with non stick L mm Ref
cqat 300 S016 017954
Mitton avec couche

anti-adhésive

Ovenwant met antikleeflaag

Platinum placemat Lmm Bmm Ref

PP . 480 360 L002 020022
Placemat Platinum

Platinum placemat

CESE ]



Storage
Stockage
Opslag

g mm
100
130
130

H mm
120
165
200

Cap.
0,7L
1,3L
2,0L

H mm
320

Cap.
12L

Ref

D085 185310
D085 185311
D085 185312

Ref
D085 185356

Ref
D085 298322

Storage container
with glass lid

S/S

Cuve de stockage
avec couvercle en
verre

inox

Opslagbeker met
glazen deksel
RVS

Paper towel holder
Porte-rouleau papier
de cuisine
keukenrolhouder

Pedal bin

S/S

Poubelle a pédale
inox
Pedaalafvalbak
RVS

Kitchen guide
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INDEX ENGLISH
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Air brush double action........cccccoevvviiviiiiniinenns 228
Apple and pear divider.........ccoeeeniirieenniniineeennns 76
APPIE COTEI it 76
ApPlE PEEIET ... 73
Apron, metal Mesh.......cooovvvivviinieverriin e 128
ASPAragus PEEIEN .....ceuvuvureeiiiiiee e e e e e e eeeeeeeeees 75
B

Bain-marie S/S.....ccoiiiiiiiiiiiirr 15, 291
Bain-marie S/S Front of the House Showcooking12
Baker’s blade .......ceeiiiiiieniii e, 238
Bakery brush .........eueiiiiiie 240
Baking tray aluminium ........cccooveiviiiiiniiniciineees 32
Baking tray S/S ....coiiiiiiiiiiiii e 31
Baking tray, silicone..........cccoeeiiiiiiiiiieeie 31
Banneton........cccovvviiiiiiiin e 234-235
Banqueting trolley ........ccccovveiiiiiiniiieennceenn, 41-43
Basting SpooN .......ccuvviiiiiniiii 58
Bird’s NESt.....ui i 59
Blender .......cevvviiieriiiniereer e 294-295, 307
Blinis pan aluminium ...........cccoeeviiieeiinieiiee 7
Blinis pan steel.......ccovvvvviiiiiiiiiici e, 8
BlIXEr ciui i 275
BONE SAW....iieiiiiiicie e 129
Brazier S/S. ... 3
Brazier S/S Front of the House Showcooking..... 11
Bread basket........ccoeeeeiiiiiiiiiiieiies 234-235
Bread marker.......cuvveeeiiieeeniiinneeeeenneeees 238-239
Breadpan.......cccee i 232-233
Brush ..oieeeiiee e 240-241
Buffer display........ccoevviiiiiiiiiiiice e, 289
Butter curler ......coovvviiiiiiii 77
C

Cake divider......ccueiiiiiiiiiii e, 226
Cake lifter . e 226
Cake ring & cake frame ........ccoeevvevnieiennnn, 144-149
CaKe SAW..uiiiieerriie i eeeerrn s e s errrn e s e er e eenns 226
Cake sheet......cuvcieiiiiiiiii e 226
Cake stand ......cevviiiiieiiii e 227
Can OPENEN.....cveeeeiieeeriereen e e e eenans 83, 305
Caramelizer.......ceeviviiiiiie i 252
Carving board, apartment...........ccceeevvivnnnenn, 305
Carving board, blue.......ccovevvvvviiiniiieerninieeeeens 105
Carving board, brown .............cceiiiiinininineeeene. 117
Carving board, green......ccccoevevviiiiiiiiiiiniinnennn, 108
Carving board, holder.........cccceveeviiieevnniniineenns 124
Carving board, red .......cooeveiiiiiiiiiiie e 101
Carving board, sCraper.....cccccoeuvivieiniiieenninnennnn 124
Carving board, White ........ccovveviiiniiieennininneenns 115

Carving board, yellow ...........cccevvunnnnnn.
Cheese cloth.......coovivviiiiiiiiieceis
Cheese grater ........ooeveeeveeeenncciieneeenn.
Cheese KNive ......cceevveveiviiiniicceneeeeennn,
Cheese spade .....ccoovvevviviiiniiiicnieeceenan,
Cherry Stoner.....cevviveeeriiiiiieeeeniinnneees

Chocolate fountain ......ccceeeevivievinnnnnn.
Chocolate grater........cooeevveviiiiinieniennnn.
Chocolate melting container................
Chocolate mould, Christmas................
Chocolate mould, Easter.............cuuveee.
Chocolate mould, Halloween ...............
Chocolate mould, Saint Nicolas ...........
Chocolate mould, special .......c.....cc.....
Chocolate scraper......cccoeveeviiveeennnnennn,
Chocolate spray .......cccceveinniiriinnnnnnnnnns
CleaVver....coi e
Coffee brewer .....ccovivveevviiiiieeeeniiinnnees
Colander.....coovvviiiiiiiiiiii e,
Cold plate for chocolate.........ccceeveee.
Condiment dispenser..........cccovevvvnnnenn.
Contact grill ....cevveeiiiiiiiii e
Cooling SPray .....ccuvevvevniiieinineecveeeeenan,
COrk SCreW....civevvisieeeerriies e e e
Cotton candy maker ........coovvvvvvinnnninnn.
Cream filler.....oueeiiiieieie e
Cream WNIPPEr ..vucvviiveeriiiiiieeeeniienneas
Crepe MakKer ....cuuueiiiivieniinnieereninnees
Croissant CUtter........cceevveevniernnnniennnnn,

Cutting sheet......ccoovveviiiiiiiiicieceen,
Decontamination cupboard .................
Decorating Knive .......cooovevvvniniiiiennnnnnn.
Decorating tube .......coooeviiiiiiiiiiiins
Decoration comb ......ccovvvveerviiiiieeennnnn.
Decoration grill.........oeiiiiiiiiiniiiiennnnnn.
Dipping fOrks .....coovvvivieiiinieiiiiceeeienees
Display cake stand .........ccceeeeeviveeennnnn.
Display, buffet........ccccoveieiiiiiiiiiiiiieeees
Dolly for food container .........c..ccuuuns
Dolly for storage container-..................
Dough Cutter.......ceeviiiiiiininiinieeinnnnn,
Dough SCraper ......ccvevvvvvnieiiiiiieeiinneens

E-F

Egg cutter.....coovvviiiiiiiiiie e
Egg separator .......cccovvvvvniiiniiniinnnneens
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Exterminator, iNSects .......ccooevviiiiiiiiiiiiiiien, 300
Fish pan aluminium ..........ccoeeiiiiiiiiii e, 7
Fish pan COPPEr ....ccuoviiiiiiieiiii e 14
Fish pan S/S Showcooking ...........cceveeeevevnnnnnnnns 12
Fish pan steel ......cccoviiviiiiiiii e, 8
Fish SCAlEr ..vvuuviiiiieiie e e 80
Fish spatula .........eeeiieieiiiee 125
Flexipan......ooocieii e 158-188
Flexipat ...ccuoviiiiieicc e 190
(o7 g =ToleTo] o F NPT TPPPPTR 64
Fondant funnel........ccccovviviviiiniin e, 66, 219
Food colouring for pastry ........ccceeeevnnnnnenns 228-229
Food container......ccceeeeivieviiiiiiineceiiin e, 37
Food storage can S/S......coooviiiiiiiiiicininneeiiien e, 16
Frame for biSCUIt.......cvvivierriii e, 141
French bread sheet ........cccoceeiiiiiiiniiiicicecennnn, 236
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French fries SliCer....vuuiiirreercinees e 72
FrUIt PreSS .uuviiiriiiiiiiiiiin e e 77
Frying pan aluminium ........ccocovviviiiiiiinieennee e, 7
Frying pan COPPEr ....vvvniirieiiiiiein e eee e enanas 14
Frying pan S/S ... 5
Frying pan S/S Showcooking...........ccuvuveenn. 11-12
Frying pan Steel .......cvvvviierniiniiveeriien s errnnneneeens 8
FUNNEL. ... e 66
G

GarliC PreSS....coeeiieeieeeeeeeetee e 80
Gastronorm container accessories, S/S ............. 25
Gastronorm container, polycarbonate........... 26-27
Gastronorm container, polypropylene........... 28-29
Gastronorm container, S/S ......covvvviveiiniinnnnns 22-24
Gloves, metal mesh ......ccccuceiviiiiiiiiiicecieceene, 128
Gloves, Sugar WOIK........eeeverurenniiinneeeeeeeeeeeee 251
Gold Sheets......cuuevviiiiiiiii e 258
Gourmet WhHIP ..vvoviiiieeiiin e 85
Grater .o 67, 305
Gratin dish COPPEr.....cccevviiviiiiiiiiiierii e, 14
Grill, contact ....ccevuiieiiiiii e, 285
Grill, GYFOS e 285
GUITAN i 139
GYrOS grill ceieeeeicee e 285
H

HACCP StICKErS....ivvvvieiireerrrs s eerrrn e e e 28
Hand mMiXer.....ccooeeviiiiiiiii e 279-281
Heating plate for chocolate ........cc...cccvuriennnnn. 257
([0 o] = | TP 289
I-]

Ice cream cone holder........oovvvvviiiniieeennnnnnn, 246
Ice cream mould ........ccovvviiiiiiiiiiiii e, 247
Ice cream SCOOP....cvvviriieriiern e e e 245
Ice Crusher ....ovvevvveiiiieeerc e 298-299
Ice cube maching.......cccevceeiiiviiniiie e, 299

312

ICE PICK e 131

ICE SAW v 131
ICetONg v 131
Induction COOKEr .....vviviiiiriiiiiiieeiiie e eeeenan 9, 288
Insect exterminator.........cvvvviiivnniivininieinineens 300
Jellyflex fruit jelly mould .........ccocoeviiiinninennnnn. 217
JUICEN e 294-296
K

Kitchen bowl.......ccouuiiiiiiiii e, 51
Kitchen fork ...oouvvvviviiiiiniiinn e 58, 303
Kitchen fork, black handled...........ccovvvivviniiennnns 96
Kitchen fork, blue handled ..........cccccoeevivennnnn. 105
Kitchen fork, brown handled .............ccoevevnnnen. 117
Kitchen fork, Global..........cccevvvviriviiinineeeeenn, 120
Kitchen fork, green handled ..............ccceee 108
Kitchen fork, red handled..........cccceevvvviennnnnn, 101
Kitchen fork, white handled...............ccovvennnnenn 115
Kitchen fork, yellow handled ...............cc......... 111
Kitchen knife, appartment..........ccccooveviiiennnnn. 306
Kitchen knive, black handled....................... 93-97
Kitchen knive, block brush ..........ccccceeviiiiinnnan. 124
Kitchen knive, blue handled ..............c...... 102-105
Kitchen knive, brown handled .................. 116-117
Kitchen knive, Global...........cccoovvvviiiiinnns 118-121
Kitchen knive, green handled ................... 106-108
Kitchen knive, japanese .......cccoevvvveeivennneeennnnn. 122
Kitchen knive, red handled..........cc....cooees 98-101
Kitchen knive, white handled.................... 113-115
Kitchen knive, yellow handled .................. 109-111
Kitchen SCiSSOrS......u.vvviiieviniineinieennn 124-125, 305
Kitchen string.......ccvvviviiii i 129
1 = [ TP 124
L

(1= o | 58, 63, 303-304
Lamp for hot plate.......cccoooeeeiiiiiiiiiiiicieiie 289
Larding & dressing needle..........ccoeevvevneeiennnnn, 132
Lemon decorator.......cuvvveerrcnniseerrrsne s eeennnns 78
Lemon zeSter.....coiviiiii e 78
Lid copper for pots & pans........cceeeveevniieiennnnenns 13
Lid for food container .......cceeevvivvverrninnineeennnnnns 37
Lid for storage container............ooeveeeeeennnnnnnnnnns 35
Lid S/S for bain-mari€.......coceviviiiiiiiiiiiiiiennnenns 15
Lid S/S for pots & pans.......ccccevveviiieiiinieenineeennnn, 4
Lid S/S for roasting pan ..........cooeveeevemeviiinnnnnnnn. 16
Lid S/S ShowCooKiNg .......vvveveiiiriiieiineeeennnenns 11
Lobster cracker .....uvvvvviiieiiirnieirenireenees 79, 125
Lobster hoOK........ccuuiiiiiiiiiiieecice e 125
[0 = o ) N 45
M-N

MandoliNe......coovviirriiiiiiirir e 71-72
Mandrel for sugar basket ..........ccceeevveniniennnnn. 251
Marzipan nippers & acCessories .........cvverreennnn. 254



Measuring UG .....ouevvunieernnieennrnrnnnneenns 64-65, 305
Meat hook, S-shaped .........ccoeevvvviiiiininniennnnn, 132
Meat MINCEN.......i i 282
Meat SlICEN wuvvuiiiiieiiiie e 282-283
Meat tenderiser.....ccoeevviviieeiiiiiieren e 128
Melon baller........ceevviiiiiiiri e 74
Metal mesh apron ... 128
Metal mesh gloves........cccovvviviiiiiiiii e, 128
MiICrOWAVE OVEN ....ccvuiierieeeereeeere e e e eenes 290
MilkShaKer ......ovivieiiiiiiiiicce e, 297
Mincer, MEAt.....cvvviiieri e 282
Mincing KNiVe.......oocuiiiiii e 127
Mixer, hand.........oovviiniiieiiii e 279-281
Mixer, planetary......cccoviiiiiiinirie e, 278
Mixer, stand .......ccoeeviiiiiiinieii e 276-278
MiXing DOWI ..ccevvvieiieei e 51
Mould, ravioli ..ovevevveriiiiiieirr e 284
Multi-moulds for individual cakes.............. 196-199
Nippers, Marzipan ........cceevvvevnnienineenenn 254
Noodle maching ........ccoovvvviiiiiiiiiiiii e, 284
NUE CraCKer v.vvuiiiieerrcs s eeerrs e errrn e e 79
0]

(0] Y (o] =) PP 77
OVEN ..t 290-291
OVEN GIOVE ..cvviiiii e 308
OVEN grate .ouuivvciici e 53
OVEN GFid .o 52
Oyster KNnife ..u.ovivuiiiiiiiieeieceer e, 125
P-Q

PacOjel.. i 286
Pail 0N base .....oovvveeriiiirier s 51
Pancake pan aluminium ...........ccooeeiiiiiiiiiiinnnn. 7
Pancake pan S/S Showcooking.........cccoevvevunns 12
Pancake pan Steel ........ccevvvieiiiiirnniinier e 8
Paper towel holder ... 309
Pasta COOKEr .....cvvvviiiiiiiiirin e, 6, 285
Pasta maching .......ccceeeviviveevinnieeeer e, 284
Pastra strainer........ccoooiiviiiiiiiiiieees 6, 48
Pastry bag ....cocvveviiiiiiiiiii 135
Pastry cake ring & frame......c.c..ccceeeivennnnn. 144-149
Pastry cutter ........ccceeviviniiiiiii 150-155
Pastry decoration comb .......c.ccooevviviiininiennnnn. 141
Pastry mould, baking beans ........c....ccoeeeieennn. 202
Pastry mould, EXOpan........cccoeveeveeieveeeenns 204-208
Pastry mould, stainless steel ................... 200-202
Pastry mould, tinplate.......ccccoovvvvvvvniinnnns 208-213
Pastry SPray .....ccovvveriniiininnii e 229
Pastry spray gun ......cccoevviiiiiiiniierieee e 230
Pastry, decoration grill .........cccooevviiiinnnnnns 220-223
Pastry, food colouring ..........ccoeeeeeeeiiiieenens 228-229
Pastry, hot air blower..........ccocevviviiiiiniiniennnn, 229
Pastry, relief mat.........ccoeeviiiiiiiiiinns 192-195
Pastry, stacking frame..........ccccceveviiiiiiiieninnnne 218

Pl 241-242
Pepper Mill .....oiiviieiiee e 82, 305
Petits-fours mould, Exopan & tinplate........ 214-215
Pineapple Corer.....coouviiiniiiiiiiiie e 76
Piping tUbE ....cevvi i, 136
Pizza oven .....ccoiiviii 290
Pizza wheel cutter .........cccvviiiiiiiiviii e, 80
Placemat ......oviiiiiriiin e 308
Planetary miXer.......cccceeeeeieiiniiiieeeeeeeeeeeeeneeee 278
Plate rack ..c.uueviiiiieiiiiccrii e 46
Plate SCraper......cccvuuiiieiiii i 56
Plate Warmer .......ccuveeiivieeniii e eeenaan 293
Platform cart.......ccccceiiiiiiiriii e, 39
Popcorn maching........cccveeiiiviiiiiiie e, 300
Pot holder.......coovvvviiiiiiiiceie e, 308
Potato masher ........cccovvviviiiiiiiiiiics 303-304
Potato peeler .....coovvveiiiiiiiiiiii e 75, 304
POtato Press.....cvviiiiiiiiiiiniii s 67
Praline mould........cccevviviimiiiiiiiieciinneees 261-264
Precut sheets......cccceeeiiiivienicii e, 258
Push-up lolly mould...........coeoiiiiiiiiiiiiiiiiie 247
R

Radish decorator........covvevviiiiiiiiiniiin v, 77
Ravioli mould .......cceveiiiiiiiiiiieeen e, 284
Recipe holder........cuveiiiiiieiriiirreee e 81
Refractometer......cccvveeiiiiveiiiiii e, 252
Relief pastry mat.........cceeeviiiviiiiiniiiciins 192-195
RICE COOKEN . vuuiiiirrrrisiisrerrrss e s e ernnns e e e e ernnnnns 292
RiNgs & frames .........cceeeeeieieeeieeeeeeieeeeeees 144-149
ROAsting pan COPPEr.......ccvvvirivirriiiriierinsennienanns 14
Roasting pan S/S......ccoviviiiiiiiiiiiiciennnnn, 16-17, 31
ROIING PN e 142-143
RONET ...t 287
Ruler, graduated.......c.ccviviiiiiiiiiiiic e, 141
S

Salad dryer......coieeeie i 69
Salamander ......ccuviviiiiiiii 284
Salt Mill v 82, 305
Sauce pot copper, with lid.......cccoeeviiviiiiiiininenn. 13
SaUCE POL S/S e 3
Sauce pot S/S Showcooking......cccovveevvieenininennn, 11
Sauce pot S/S, with lid.......ccoevvviniiiiiiiiiiiinenens 302
SaUCEPAN COPPEN..euuririrrrrnrrrrrrsrnssasrennnsraanes 13
SauCEPAN S/S .o 3, 302
Saucepan S/S Showcooking ........ccevevviveeiininennn. 10
Sautepan COPPEN ......ivvivrernriirrerni e rreni s 13
Sautepan S/S... i 5
Sautepan S/S ShowcooKing........ccevevvueveernnenennn. 10
SCAlE ... iiiieee e 90
Scraper for chocolate.........ccoevvvvviiiiiiinicinnenens 257
SEerving SPOON .....vvvuiierneeriieeneernaennnas 56, 303-304
Serving toNg ....ccevveiiiiiirii e 60
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SErVING trollEY...uviueieeceeceecte et 39 u-v

Sharpening steel, black handled...........c........... 97 Vacuum packing machine........c.cooovvvvviiiniinennns 288
Sharpening steel, blue handled ...................... 105 Vegetable MiNCer ........cevvivvieiiiiniiieeereeeeees 68-69
Sharpening steel, brown handled.................... 117 Vegetable slicer.......ovvviiiiiiiiniiiiiieeenis e 273
Sharpening steel, green handled .................... 108

Sharpening steel, red handled...........ceevernnnne. 101 W-X-Y-Z

Sharpening steel, white handled..................... 115 Waffle Iron ... 298
Sharpening steel, yellow handled.................... 111 Wall rack holder for kettle utensils..............cccue. 63
Sheet for chocolate relief decoration............... 258 Washer for ice cream Servers .........ccceeeeeieneens 246
Sheet for French bread...........cccceeeveiiiiinnnnnnnn. 236 Waste bin....ooovvviieccre e 309
Sheet speciality .....covviveeviiiiniiiiiiii e, 237 Waterkettle.....cooveviiiiiiiiin e 307
BV ettt iiri i et 50 Wedding cake stand ........cccoovevviiiiininieiniineenn, 227
SIHfOrM e 189 WHID e 85
SHPAIN ce e 191 WHISK ..ceviiiiiiier e, 55, 63, 303-304
1 | R 191, 250 {14 o] 1 elo] o] o 1= PP 14
SKEWET it e 132 WOK S/S ittt s e an e raas 6
SKIMME cevviiiiiieeeiie e 58, 303-304 Wok S/S ShowcooKing ......cceevvvvieiiieinniinieneennnn, 12
Skimmer, French Fry......cccoiviiiiiiiceieeeeeeiceeeeees 59 Zabaglione bowl .........cccoevvvviiiiiiiiiii e, 51
Slicer, meat......cccvvvvviiieirii e 282-283

Slicer, vegetables........ccooviviiiiiiiiiie e 273

SMOKING OVEN ....viviiiciii e et eeae e 291

Sorbetiere.......oivuiiiii i 248

SOUP WAIMET c.vuiierieieiiieeeeseseesnseean s eenaeneees 292

SPAtUI..eeevviicir e 57,59, 61-63

Speciality sheet...........ooiiiiiiiiiie 237

SPOON ..iitieie it e s 62

Spray, chocolate..........cvvvviiiiivirrniin e 258

Squeeze diSPENSEN .......cccvvvveeeieriniiiaeea e 36

Stacking frame for pastry.......cccceeviviviniiiinnnnens 218

Stand MIXEr ....cccvvvieriiverree e eeeens 276-277

Steamer iNSert S/S ...ooviiiiiii 6

SEENCl e 220-223

SEOCKPOL S/S ..ot 4

Stockpot S/S, with lid .....coovviiiiii 302

Storage container......ccovvvviiviniiniinnieennens 35, 309

SEIAINEN wvvvvvveiiiiiir e eraaaans 48-49, 302

Sugar heating lamp ..o 250

Sugar Mould .....coeevviviiiiee 253

YU leF=] g o= D PP 251

SUGAr PUMP ..iiiiiiiiieerer s rens s reann e 251

Sugar WOrk gloveS........ucviievuiiiiiniieeiiineeeseeens 251

Support for pastry bag & decorating tube........ 136

SUShi diSPlay .....ccoeveeeieieeieeeeceee e 292

T

Thermometer........ccovveeeevveevviiin e, 87-89, 250

Ticketholder.......ooovvveiviiiiiiiri e 81

0= 1) =) R 293, 307

Tong for fish bones.........ccocovviiiiiiiiiiiiiiiiiins 125

TOWEIl et e 308

Tray trolley .ovvvvee e e 38

TUINEE e e 61, 303-304
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A

Aérographe patisSier......cciiveeeeeeieiieiiiinnnrnnnnne. 228
Aiguille @ larder......oeeeeeveeeeeeee e, 132
Appareil a barbe @ papa.......ccccoeveviriiiecinienn. 300
Appareil @ glagonS.....uuveeeeieeeeeeeeei e 299
Appareil @ POPCOM ...uvviieerieeeeeeeee i e 300
Appareil pour emballage sous vide.................. 288
Armoire de décontamination ............cceeeeeerins 130
Attendrisseur de viande ........ccceceeiiiieennnininneenns 128
B

2T o= T oo 10 A/ < g £ 36
Bac empilable .......eueiiiiii e 35
Bac gastronorme accessoires, iNOX .....cuuveeurennn. 25
Bac gastronorme, iNOX........ccevveeennverennreeenns 22-24
Bac gastronorme, polycarbonate ................. 26-27
Bac gastronorme, polypropyléne ................. 28-29
Bac pour cuillére @ glace......uueeeeereeeeeeeiiiiienns 246
Bain-marie iNOX........cccovveviriiniiiicinaeens 15, 291
Bain-marie inox Showcooking...........ccoeevvvvunns 12
BalanCe ....ccvveiiiiiiieii e 90
Banneton.......ccoiiviiiii e, 234-235
Batteur MElangeur ........ccvvvvveeeeeeeieeeeeeeeeiieinns 278
Blender ........uuvviiiiiiiiiniiecereeeeeeans 294-295, 307
Boite a condiments.........cccccuvrrieeeriieiieeeeneeeeenn, 36
Bol de CUISINE ...covveeviiiiriereec e 51
BOUIlIOINre vvvvne e eeere e eeene e s err e 307
BraiSIErE INOX vevvvvvrrruniiiiiiieirereesesreeeessssssnsnnnnnnnns 3
Braisiére inoX SNOWCOOKING ...vvveerrerereeereeeerininnns 11
Braisiére inox, avec couvercle............ccvvvvvevnnns 302
Brise-glace....ccuuuuuuimrniiiiiee e 298-299
Brochette......oviiiiieii e 132
BrOSSE ..uuiiiiiiiiii i 240-241
C

Cadre a patiSSeri€ ....cuvvvieeeeeeeeeeieiicccinnns 144-149
Cadre pour biSCUIL .......cceveeeriiiiiiiaiee e 141
Cadre superposable a patisserie ..........ouvveeeeee. 218
(0721 1< 1= . 307
CannEIBUN ....cvu e 78
Casse-homard..........ccceiiiiiieniiiin e 79
L0 KIS o To ) 79
CasSerole CUIVIE ....iivieiirie s eerriiis e e eeran e e eenen 13
Casserole cuivre, avec couvercle......c.oouvuvrennnenn. 13
CasSerole INOX....ccuueeieeueiierrie e eee e e e 3, 302
Casserole inox Showcooking .........cccoeeeeeeereeeenn. 10
Centrifugeuse ......covvevviiieiiii e, 294-295
Cercle a patiSSErie .....cuvvvvrvrrrrrnrniiiirinrereens 144-149
Chariot @ gliSSIEreS .....ueevevcvrreeeeesiiireeeresseseeens 38
Chariot @ NIVEAU......uvvveeieriieee e 45
Chariot a plateforme...........ccooeeveceviivienieeeeenn, 39

Chariot banquet.........ccceviiiiniiiii, 41-43
Chariot de Service .....cuuveiiiiieeiiiiii e 39
Chariot pour bac empilable ...........ceevvviiiiiienns 35
Chariot pour conteneur aliments..........cccceveeeen. 37
Chauffe-assiettes.......cuuvviiiiiiirriin e 293
Chauffe-chocolat .......cccevveviiiiiiiiiiiiccieceeee, 256
Chauffe-plat a chocolat.............ccoceecnvvivvnnnne. 257
Chauffe-Soupe ......ovvvvviviiiii e, 292
ChiNOIS ..vvuiiir i 48-49, 302
Chocolat, Spray .......cccvveiniiiiinniinnrreii e 258
CiSEAUX @ GIACE cuvvrrrreeieereeeee e e e e e e e s sesnnnanns 130-131
CiSEAUX @ SUCTE...ceveeveeeeeeeerrnrrnnninsenseseeseeeeens 251
Ciseaux de CUISINE.......ceverrnirerennnnenns 124-125, 305
Colorant alimentaire pour patisserie.......... 228-229
Conteneur a déchets .........cooovevivccniiivieeeeeeeenn. 34
Conteneur aliments ......coovvveeiiiviiieeeie e, 37
(0o To] [1aTo [N o] =) VST 252
Coquilleur @ bEUITE...cccveeeeee e 77
CoUPE-fIIEES ..o e e e e 72
COUPE-IEGUMES ..vvvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeesseennnnnns 273-275
COUPE-0EUFS ..evvviiiiiieriiis s errrn s r e eenna 79
Coupe-pomme et POIr€.......ccevvruiiriirrennnninnnneenns 76
L0008 =T ] PP 128
Couteau a fromage........eevceveeeeersiivreeennnns 126-127
Couteau a hUItreS.....evvevieeeeeee e, 125
Couteau a Massepain .......ceveeeveveeiesinnrnrrrenenss 254
Couteau de cuisine, appartement ................... 306
Couteau de cuisine, brosse a blocs ................. 124
Couteau de cuising, Global............cccevnveee. 118-121
Couteau de Cuisine, Japonais ..........ccoeeeeeeeenn. 122
Couteau de cuisineg, manche blanc............ 113-115
Couteau de cuisineg, manche bleu. ............. 102-105
Couteau de cuisine, manche brun............. 116-117
Couteau de cuisine, manche jaune ........... 109-111
Couteau de cuising, manche Noir...........cceee.. 93-97
Couteau de cuisine, manche rouge............. 98-101
Couteau de cuisineg, manche vert.............. 106-108
Couteau de décoration.........cccceeevivvneeresinvvnnn. 75
Couvercle cuivre pour casseroles & poéles ........ 13
Couvercle inox ShowcooKiNg .........coevvvvuiniininnns 11
Couvercle inox pour bain-marie..........cceeevveennn. 15
Couvercle inox pour casseroles & poéles............. 4
Couvercle inox pour plaque a rotir.........cccuveeen. 16
Couvercle pour bac empilable............cvuveiennnnn. 35
Couvercle pour conteneur aliments................... 37
CrEPIEIE .uvvrreereseesirreeeesessrrnee e e s sssnnneeesennanes 298
Crochet @ homard ......cccovvcvieeeei i 125
Crochet @ viande......cevevveeeeeeiiiiicciccniveee, 132
(OIT 11T TP 62
CUIllere @ SAUCE......uvrreeeiiririreeeeeerireeee e e e 303
Cuillere de service .......cuvvvvvvvnrnrnnnnnnnns 56, 303-304
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CUISEUr @ PALES ...evvvvreeeeeesiirreee e e ssirrneeeeenanes 285

CUISEUF @ FZ wvvvrrrrreereereereesessesssssnsssssssseeeerens 292
CUIt VAPEUF INOX ..ivuiiiiiireeeeeiisese s ensesnesennas 6
CUIt-PALES INOX...ccuvvreeereesriirree e s esrreee e s e ssrrneee s 6
LOIT ] S 273-275
Cuve de stockage......cuvvvreruiieiiniineiiineeesn e eanns 309
D

Décorateur de radiS.......ccovevrererrerreeeereernnnnnnnnnn 77
DECOUPOIN 1evveseeerreeeeesesirrneeeesesssrneeesennns 150-155
DENOYAULEUN ....eeeeeeeeeeescccirrrrrrrerrrre e e e e e e e e e e e e 77
Display buffet........eevviiiiiriiiiniireer e, 289
Diviseur @ gateau ........ccvvreveevrriirnreeesssssnneenns 226
DOUIE...eeeeviee et 136-137
E

Ecailleur @ POISSON.......ccecvurrrrrrrrrrerererereeneeeeenens 80
Echelle assiettes.....ccooviviiiiiiiiiiiiiiciciie e 46
Ecumette a friteS..uuuuiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeerannn 59
ECUMOIrE .ovviiic v e enan 58, 303-304
Emballage sous vide, appareil ..........ccovvvvennnnn. 288
ENtONNOIr.. v 66
Entonnoir a fondant........ccccoeeeiiiiiiiiiiiennnns 66, 219
Eplucheur @ asperges .......ovveveereereveeeeennnnnnnnnnns 75
Eplucheur @ pOmMmES........ccvvevviireeeeeesssieneenenns 73
Eplucheur @ pommes de terre .................. 75, 304
ESsSoreuse a Salade....ccovvvvveivereererveeeeeennnnennnnnnns 69
ESSUIE-MAINS.. ..o e 308
Exterminateur d'insects .......cccoevvviviiiniiniennnnn, 300
F

Fer @ carameliSer.......cccvvurrrrrereereriereeseseenennnnns 252
Feuille d'or...ccieueeiiiiei e 258
Feuilles préCoUPEES ........uuvvveeirrcirereeesessrnneenn 258
Ficelle de CuisSine......ccooeevviviiiviiiicrie e, 129
FlIacon VEISEUN ....ccvvviiiiiii et 36
FIEXIPAN...ceieeeeiiieiee e 158-188
Flexipat ...ccuoviiiie e 190
Fontaine a chocolat .......cccoeeveveeeeveeeeeeeeeennnnnnns 257
FOUEL v 55, 63, 303-304
FOUN 1t 290
Fourchette de cuising .......ccoevvviieviiieiiinccennnn, 303
Fourchette de cuisine, Global ...............cceeneee. 120
Fourchette de cuisine, manche blanc .............. 115
Fourchette de cuisine, manche bleu................ 105
Fourchette de cuisine, manche brun ............... 117
Fourchette de cuisine, manche jaune.............. 111
Fourchette de cuisine, manche noir .................. 96
Fourchette de cuisine, manche rouge.............. 101
Fourchette de cuisine, manche vert................ 108
Fourchettes a tremper .......coccvvevevveveveevvennnnnnns 257
FrteUSE .ot 285
FUMOIE e 291
Fusil aiguiseur, manche blanc...........ccccccoeeue... 115
Fusil aiguiseur, manche bleu........ccccccoeveveennnnn. 105

e NN

Fusil aiguiseur, manche brun............ccccevueneee 117
Fusil aiguiseur, manche jaune............cccccoeuunn. 111
Fusil aiguiseur, manche Noir.......cc.ccccvevieennnnen. 97
Fusil aiguiseur, manche rouge ...........cccceeueneee 101
Fusil aiguiseur, manche vert........c...ccceeevveennnn. 108
G

GANt A SUCTE vuvvveeiciireee e ecire e e srre e e 251
Gant de boucher .......ccceiiiivieniie e 128
Gant de four ....uuuiei e 308
(CT= 10§ = PP 298
Girolle @ chocolat ..ueeeveeeveeeeeeeieiiciceceeee, 258
GN aCcCeSSOIreS, INOX...vuuiierrrirrennreernieeernneaennnns 25
[\ N o= ToN | [0 QN 22-24
GN bac, polycarbonate ..........ccoeevevvniiiinnnnnns 26-27
GN bac, polypropylene........ccccvvricurreeeninnnns 28-29
Gourmet Whip ...covoviiiiiiiciie e, 85
Grill coNtact ...ovvvvii i 285
Grill GYFOS et 285
Grille de décoration ........ccccvvveriiiiiiveennnnn 220-221
Grille pour fOUr......coivivieiecic e 52-53
Grille-pain ... 293, 307
(U= PP 139
H-I-J

HACCP EtiQUELLES ......eeeeevnrrrrrrrrrrrere e e e e e e e e e e 28
Hache berceuse .......cvevvviiniiiiinnien e, 127
[ =10 2 ) | 282
Jellyflex moule fruits gelées ...........cccevvvvrvnnee. 217
K-L

Lame boulanger.......c.vveiiiiiiiiiini e 238
LAmPE @ SUCKE vvvvvvrnrnniesrerrerereererrereessssnsnnnnnns 250
Lampe pour abat-jour..........ccoeveviiiiiiiiiiniinnns 289
[T T o SRR 56
LOUCNE civvivvrerviiirrn e 58, 63, 303-304
Louche @ ragolt ....ceeeeeevrreeneeieiiirreeeeesineeee e 58
M-N

Machine a créeme fraiche......eeeeeveeeeeeiiiininnn, 219
Maching a glagons.......cccvvvrrireeeeeieeeeeeeeesennnns 299
Maching @ Pates.......cccccccvuerireieerieeee e e 284
Mandoling.......covvviiiiiiiiiiir e, 71-72
Mandrin pour Panier @ SUCIE ......ceeeeeerereerinnnnns 251
Marmite INOX...c.uveeeeieeeriereern e e e e e e e 4
Marmite inox, avec couvercle ..........cocuveeeennnn.. 302
Marqueur iNCISEUr @ PaiN...uureeeeeeeeeeeeeeesen, 238-239
Masque de décoration .........cceeeeevevreereevennnnnnns 222
Massepain, pince & acCessOIreS........uvvuerrernnnn. 254
Mesure graduée .......cccevvvrrrrreeeeeeeeeneens 64-65, 305
MiICrO-ONAES .. .ciiveerriiee e e 290
MilKShaKEr ....iiviiiiiiiciece e 297
MItEON .. 308
Mixeur PlONGEUN .......uvvvieeerriiin e e errnnaeeeeens 279-281
Moule a chocolat, Halloween...........ccccevvvvvvnnne 265



Moule a chocolat, NOEl ........ceevveeeeeeerennnn. 266-267

Moule a chocolat, PAQUES.......ueveeeeeeereennn. 268-270
Moule a chocolat, Saint Nicolas ...............ce..... 266
Moule @ glace ....uvveeeiiiiiiiree e 247
MOUIE @ PAIN...ceeeeei it e e 232-233
Moule @ PAtES .......oceviciirriireeeee e 17-18
Moule a patisserie, acier inoxydable.......... 200-202
Moule a patisserie, &tameé ........eeeveveereenenn. 208-213
Moule a patisserie, EXopan.......ccccceeeeeennn.. 204-208
Moule a patisserie, noyaux de cuisson ............ 202
Moule a petits-fours, étamé & Exopan ...... 214-215
Moule A Pralin€S.....uuerecceiririrerrerereerereeeenns 261-264
Moule @ ravioli.........ccecciuriirriiiieee e 284
MOUIE @ SUCTE ...vvveeeeeciirieee s eeiine e sirnneee s 253
Moule spécial a chocolat.........ceevvvvvvvreeevennnnnns 260
MoUliN @ POINVIE .uvveeee e 305
Moulin @ Sel ...ccuviieei i 305
Multimoules pour gateaux individuels........ 196-199
O-P-Q

OUVIE-DOIES ..oeveeeeeeeeeeeeeeeerrrr e 83, 305
Pacojet.....cvviiiiii 286
Panier @ Nid ......ccueeeviiiiiiieen e 59
Pani€r @ PaiN....cuuverereriiiiiinirereerereereeeeeenns 234-235
Passe-bouillon.........cccoiiiiiiiiiiic e, 50
PasSe-Vite....uuiiiiiiiriiiin e e 68-69
= LYY 0] [ = 49, 302
Passoire pour PAtes ......cveeereevcrrreeessssireneenens 6, 48
Pate d'amande, accessoires.............coevevvvvvvnnns 254
Patisserie, cadre superposable .............cccuueee 218
Patisserie, cercle & cadre............cevvvvvvnnnns 144-149
Patisserie, colorant alimentaire................. 228-229
Patisserie, grille de décoration.............u.... 220-223
Patisserie, peignes de décoration.................... 141
Patisserie, pistlet pulvérisateur .............oeeuues 230
PAtiISSErIE, SPrAY veverrrrrurisrsierrerersererreereemesnsrnnes 229
Patisserie, tapis relief........ccccoeeciveeeniinnns 192-195
Peigne de décoration ........cceeeeeeeeeeeeeeeeiennininns 141
Pelle @ hamburger.....cccovvvvevviveveeeeeeeeeeeseveennanns 61
Pelle @ farin€...uuuvrereiiiiiiii e eeeeee e 64
Pelle @ fOUr ....occvieeee e 241-242
Pelle @ fromage....uvuveeciiiniiieereeeeeeereeeeeeeenennnns 127
Pelle atarte......cooeviiiicreieeeee e 226
Penderie murale pour ustensils pour marmite....63
o Tolr= T = U 131
Pince a arétes de poiSson .........ccceeereeivvnnennn. 125
PINCE @ GIACE ....ceve v ettt 131
Pince a pate d'amande ...........cceeeevvvveeeeennnnnnns 254
Pince casse homard.........ccoceeeviiveininiinneeeennnnn, 125
Pince de SErviCe ....cuvviiiiiiriiiin e 60
PiNCeaU PALISSIEN .vvvvvvrriiiiiiiieieeeereerereeeeeennnnnns 240
Pistlet a air chaud.........cccvveeeieeiieeeiiiii, 229
Pistlet pulvérisateur pour patisserie............... 230
Placemat ......uoviiiieriiin e 308
Planche a découper, appartement...........c...... 305

Planche a découper, blanche ...............ccouu.. 115
Planche a découper, bleu€.......ccevveeeeeeiiiiiiiinnns 105
Planche a découper, brune...........ceevvvvvevvvnnnnns 117
Planche a découper, jaune .....cccceeeeeeeeeieeieennens 111
Planche a découper, racloirS.......ccceeeeeeveiiinnnns 124
Planche a découper, rouge..........cevvvvveeeeennnnnns 101
Planche a découper, support .......ccccevervvneennn. 124
Planche a découper, Verte .....uvvveeeeeeeeeeieiiiiinnns 108
Plaque a baguettes.......covvvvvviirireeeereeeeeeennennnns 236
Plaque a four aluminium .........ccccceveeiincnnneennnnns 32
Plaque a four avec couche silicones.................. 31
Plaque @ four iNOX .vuvueeeereriereerereereeeeeeessssennnnnnns 31
Plaque a four Spéciales .......uueereereeeeereieniiennns 237
Plaque a induction........ccccvvrereeeeeeeeeeeenenen, 9, 288
Plaque @ multimoules ..........cccevvevevvevveenns 196-199
Plague a rotir CUIVIE ...c..vvveer e 14
Plaque a rotir iNOX.....ccccvvvvvrrreeeeeeeereeeenns 16-17, 31
Plaque chauffante .........cccceveeiviivviniiin e, 289
Plague déCOUPOIN ...ccceeuvreeereeiiiirreeeeeaanns 224-225
Plaque froide @ chocolat.........cevevveeeereeiiiiiiinnns 256
Plaque pour décoration relief chocolat............. 258
Plagque tOUrtiere ......coeeccvreeeresieiirneeeeeesveneens 226
Plat @ gratin CUIVIE ....cccccirirrirreeeeeer e 14
Plateau tournant a gateauX.........ccvvvvvevvvvnnnnnns 227
POChe PALtISSIEre ...vvveeevcrieriee e e 135
Poéle a blinis aluminium ..........cccceeeiiiiinneneiinnnns 7
Poéle a blinis tole ........cccuvvveeeeeeeereee e, 8
Poéle a crépes aluminium ........cccveeeevriievnneennnnnns 7
POElE & CrePES tOIE .....uvvrrrirrreeeeeeriee e e e e e e e s e ssnnnns 8
Poéle a crépes inox ShowcooKing ...........eeevevnnns 12
Poéle a frire aluminium .........ceeeeeeeeeeeeeeeniiiiinnnns 7
Poéle a frire CUIVIE ....cccuvvieee vt 14
Poéle a frire tole......coccvvriiieeieeeee e 8
POElE & frir€ iNOX ..eeeeeeeeriirieieieeeee e e e e e e ee s e e 5
Poéle a frire inox Showcooking...........ccc...... 11-12
Poéle a poisson aluminium ...........eeeveereverernnnnnnnns 7
POEle @ POISSON CUIVIE ...vvvrereeirirrreeesesssnneeeanens 14
POEle 3 POISSON tOIE.....uvrrrrrrrrreieeeereeeeeeeesessinnnnns 8
Poéle a poisson inox Showcooking............eeevees 12
POEIE @ SUCIE ...cceee ittt e e 251
Pomme parisienne.......cccociviiviiiiniericcein e eenans 74
POMPE @ SUCTE vvvvvvvrrnnnniisiesresesseserreeeeesssnsnnnes 251
Porte-cornets a glace.......ccccevvecvvveeeeiescivnnennn. 246
Porte-CoutauX......uuvuiiiiiiirriiiir e 124
Porte-recettes .......ovvviieiiieer e 81
Porte-rouleau papier de cuisine ...........ccceevueeee 309
Porte-tickets ......oovvvviiiiiiiric e, 81
Portionneur @ glace .....ccevvvviviveeeeeeereeeeeeeenennnns 245
POt @ StOCKEN INOX......ccceeninrrireieeeeeeeeeeeeeeee e 16
Poubelle .....vvviiiiiii 34, 309
Présentoir @ gateauX ....cvvvvvvvrrereeeerrrrreeeeenennnns 227
Presse-agrumes .......ovvvvvviiiennieinnniennnnnnnns 77, 296
Presse-ail......cooiiviierriiniinicri e 80
PreSSE-PUIEE...uvvrereiiisieierrereerereeeeennns 67, 303-304
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Raclette @ Pate..uuvuruviiiiiiriiirererr e eeeereeerernaans 140
Racloir a chocolat.......ccccuvuiiieiieeiieeeeee e, 257
RAPE i 67, 305
RAPE A frOMAGE .vvvvvreriiiiirieiieeeereeeereeeeeeeenennnns 292
REfractoOmMEtre........cooeecciiieieeeee e 252
REgle graduée.........coeevenrmrrrrrrreeeer e e e e e e 141
RObOL SUF SOCIE ...cvvvvieiiveeeree e 273-278
RONAEAU INOX...iiveriiiiieieeeeriie e s errre e s eer e e e 3
Rondeau inox Showcooking.........ccceveevuiieiennnen. 11
200 1= T 287
Rouleau a pate.....ccccevvuvereennnnns 138-139, 142-143
Rouleau coupe-croissant......cccooeevveeieennnisennnnn. 138
Roulette Pizza ......ccceeeviiiiernniniineerrns e 80
S

Salamandre ......ceveeiiieerr e 284
SAULEUSE CUIVIE...ivveiiirieieeri s e s eere e ra s eenans 13
SAULEUSE TNOX truviiirnniirririrrr e rri e 5
Sauteuse inox Showcooking .......coceeveeieniniennnn. 10
SCIE @ GENOISE....uuvrreeeereiirrreeeeessrrreee e e enssreeas 226
SCIE @ GIACE wiiiiiiiiiieiee e 131
ol [N o S 129
Seau SUF PIEd....cooei e 51
Séparateur jaune d’oeuUf.......cccvvvveeeereereeeeenennn, 79
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SHPAIN 1t 191
SIlPAL. . 191
Yo 101 (=) (Y 248
SOUS-PIALS e 308
Spatule......uvvvveeeeeeiiiniinnnn, 57, 59, 61-63, 303-304
Spatule @ POISSON ..cvvveveereeeeeeeeeeeerrrr s 125
Spray @ choCOlat......ccevvecvrreeesiiiineee e 258
SPray @ PAtiSSErIE......ccvevveieeiiirrrrrrrrreereeeeeeeens 229
SUPPOIt @ POLS cevveeeieeeeeeeee e 308
Support pour poches patissieres & douilles...... 136
T

Tablier de boucher.........ccoovveviiiiiiiiiiiiiineeeens 128
TAMIS cevv i 50
Tapis relief pour patisserie ........cccevvvvvveenns 192-195
Thermometre.......cccccvvvvreeeeeeeeeeeeeeeenn. 87-89, 250
Tire-bouChoNS.......cccvvveiiiiiiiiii e 305
L0 =1 293
Trancheur a viande.......ccccveeeeeeieeeeeenennnn. 282-283
u-v-w

Vide @nanas......ccoovveeeiiiiiiineceiiin e e 76
Vide POMME ...iiviiiiiiiicceee e e 76
Vitring @ SUSHi ....eeeeeiiiiiieeeceecee e, 292
L7 85
WOK CUIVIE...ciieiiiie i rern s 14
WOK INOX 1ueieveeeriinsieseersns s s veerss s e s e ernnn e s s ennnans 6
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Aardappelboor ......cocvuiiiiiii 74
Aardappelschiller......ccoceeviivieniiiinieeeennnnn, 75, 304
Aérograaf voor patisserie .....ccooeevvivieevvniniineenns 228
Afvalbak ......coovviiiiie 34, 309
JAY gL T g =TS T Lo PN 76
Appel- en peerverdeler .........cccooeieiiiiiiiiiiiiineees 76
APPEIDOOT ...cuui it 76
Appelschilmachine........cccooeiiiiiiiiiinineis 73
Aspergeschiller.........ouuueeeeiiiieiiiee e eeeeeee e 75
B

Bain-marie RVS......ccoovvviiiiiciinceveeeeis 15, 291
Bain-marie RVS ShowcooKing...........ccuvvieerunnens 12
Bak, stapelbaar......c..ccovvireriiiiiceer e 35
BakKErsmes ........ccvvvuiiiiieeiiiiiii e eeennaann 238
BaKSCheP ...vuiiiiiiiiiiie e 61
Bakvorm voor patisserie, bakbonen ................ 202
Bakvorm voor patisserie, Exopan.............. 204-208
Bakvorm voor patisserie, RVS................... 200-202
Bakvorm voor patisserie, vertind .............. 208-213
Bakvorm voor petits-fours, Exopan & vertind 214-215
Banket trolley........ccoovvevviiiiiiiiici e, 41-43
Barbapapa........cccceeriiiiiierr e, 300
BestekbaK......ovviviiiriii e, 36
Blender ......cuvvvvvieiiiiiinieie e 294-295, 307
BIIKOPENEN .vvviiiieeecee e e 83, 305
Blinispan aluminium ...........cccoeeeiiiiiiiieieiee 7
Blinispan staal.......cccovveviiiiiiiiii e, 8
BlOEMZEES ... .u i iiieerrie e 50
BordenreK......cooovveeviiiiiicciien e 46
Bordenverwarmer.........oeveeveinieeeeennsnneeseeennnns 293
BOIStEL...ciiveeeeeiiriiicc e 240-241
Botertrekker........covvviiiiiiiiiiiii e, 77
Braadpan aluminium.........ccceeiviiiviiieiin e, 7
Braadpan KOper........cceiivveeerniiiinveeenns s s eennnnnns 14
Braadpan RVS.........ciiiiieiieeeeeeeeeeeeeereeeen 5
Braadpan RVS Showcooking.......c..cceevvurennnn 11-12
Braadpan staal.......cccevvvieerniniiniirri e eer e 8
Braadslede KOper ........ccoevveeeiiiiiiiiieeeeeeee 14
Braadslede RVS.........ccoovevivviiiieneeeeeennn, 16-17, 31
Broodmand.........cceeveeniiieenniin e 234-234
Broodmarker........cuuvveiiiiiiiiiiiinceeeiieneeees 238-239
BroodroOSter......ccvvvviiie e 293
(5 Tg0T0]u 1Yo g o o PP 232-233
Buffetdisplay ........eeeeeeeeiiiieeeeeeeeeeeeee 289
Buffetketel.......oovvverveiiee e, 292
C

Cakezaag......ovvvevniiiiiiin e 226
Chocolade fontein ......ceveeeviveeerinnieceerrin e eeens 257

Chocolade girol ........ccuvveiiiiiiiniiin s 258
Chocoladespray......c.cuvvveeviiieeininseeiin e eenn 258
Chocoladevorm, Halloween..........ccocoevevvnnnnn. 265
Chocoladevorm, Kerstmis........ccccovvevnveennnn 266-267
Chocoladevorm, Pasen.......c.cccceveevnvennnnenn. 268-270
Chocoladevorm, Sinterklaas .........ccccoevevvnnenn. 266
Chocoladevorm, speciaal.........ccevviiieinnnniinnnnns 260
Chocoladewarmer .........cevvivreerninnneeeeennneeneeens 256
Chocolateschraper......ccceeviivieeriiiiieeeniinieneeens 257
Citroentrekker......oovveviiiiiiinci e, 78
CItrUSPEIS vt er et e 77, 296
Contactgrill .....cooeeeeeeeeeeeeee e 285
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Croissantsnijder .......ccuvvvvevuiiieeiiei e 138
O 0 = T 273
D

Decontamineerkast.........ccceveeiniiveenniinnneeeennnnn, 130
Decoratiekam.........ccceviivriiiiiiiniceree e 141
Decoratiesjabloon.........cccevvvvviiiiiiiiieennnnns 220-223
DECOrEIMES ....cvviiiiei e 75
Deegroller......cooviiiiiiiniiiiiii e 142-143
DeegsChraper........ccuvvviiiviiiiiiie v 140
Deegsnijder .....uuvueeeeeiaieie e 138-139
Deksel koper voor potten en pannen ................ 13
Deksel RVS Showcooking.......cocceuvevieininieinnnnnnns 11
Deksel RVS voor bain-marie.........ccceeeeviieveennnnn. 15
Deksel RVS voor braadslede............ccceeeivevnnnnnns 16
Deksel RVS voor potten en pannen.........cccceeee... 4
Deksel voor stapelbare bak ..........ccceeeeviievennnnnn. 35
Deksel voor voorraadcontainer ..........ceeeveevnnnnns 37
Dienbladwagen ........cooeeviiiiiiiiiiiiiinnee e 38
Dienlepel ......ccovvvieviiiiiiineeer e 56, 303-304
Display, buffet.........ccceeeeiiiinieeeeeeeeeeieiee 289
DUNSChIllEr ... cvuveeiee e 75, 304
E-F
Eierdooierscheider..........ccccveiniivvevniiinn e, 79
Biersnijder ....ouueueeeeeeiiie e 79
Emmer op Vot .....ccoviiiiiniiiiii i 51
Flensjesbakapparaat...........ccoeevievviiiiinnniennnnn, 298
Flensjespan aluminium ...........ccooevivimimieiniinnnnnnn. 7
Flensjespan RVS ShowcooKing .........ccovvvveeennnnn. 12
Flensjespan staal.........ccoevviiviiiiiiiiiciineee e, 8
FleSSENOPENEr.....ccvvveiiireeerris e errr e ennaae 305
FleXipan.......ooviiiiiniiiin i eenni e 158-188
Flexipat ....cooviiiii e 190
Frietensnijder.........cceeeeeieneeeeeeeeeeeee 72
Frietspaan ......cocvvvieiniiiiini 59
FHtEUSE ..o 285
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Gastronormbak accessoires, RVS.......ccccceeeieeens 25
Gastronormbak, polycarbonaat.................... 26-27
Gastronormbak, polypropleen .........cccccennn. 28-29
Gastronormbak, RVS .......cccoovviviiiniiciennnnnnn, 22-24
{1 == | T 139
Gouden blaadjes .......coeveeermrmmmiiiii e 258
Gourmet WHID ...cooviieeeeeeeee e 85
Gratentang ..o 125
Gratineerschotel KOper.........ccevveeivivevvnnnnineeennns 14
Grill, contact-......coviiiiiiiii 285
Grill, GYrOS=..uvuiiiiiiiieii e 285
Grillplaat......coeeerriieiirerrrc e 52-53
GroentenSNIiAer .....oovvvevviiiieeeeiiin e 273
(€)Y (0T | || PP 285
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HACCP StICKErS...covvvviei e 28
Hakbijl.....covvviiiiiiiiiii e 128
HanddoeK.......coovveiviiiiiiieiiie e, 308
Handschoen voor suikerbewerking.................. 251
Handschoen, veiligheids- ............cccoevvieiinnnnnee 128
Houder voor spuitzak & spuitvorm.................. 136
Huwelijkstaartstand.........coooieiiiiiiiiiininicnnnn, 227
I-]

Isbeitel. i 130-131
IIsblokjesmachine..........ccoovvvemimieinininiceenne 299
IJshoornhouder.........coevvviiiiiiiiiiiie e 246
TISPIEK «.vvviiiei e 131
1JSSChEPPEr . ivieeiee et 245
IIStaNg ..ccvviiii i 131
IJSVergruizer....ccocveiiiviiieie e eee e 298-299
IISVOIrM e 247
Inductieplaat.......cccooeeeveiiiiieeeeeeeeen 9, 288
Insectenverdelger ......coovvviiiiiiiiiiiiiiiin e 300
Jellyflex fruitvorm.......cceviiiveiiiiin e 217
K

Ka@smes......ccovviuiiiiiciiii e e 126-127
Kaasraspmolen........cccoeeeveeeiiiiieiieceeeeeeeeeeee 292
Kaasspade .......coevvevviiiiiiiiiccii e 127
Kader voor biSCUIt ......ovvvevvviiiiiicceniin e, 141
Kader voor patisseri€.........covveeeeveeieeeeeenns 144-149
Karameliseertoestel ........cccuvvviiiivieniinnncecennnnn, 252
Ketel RVS ..oveiiiiicerie e eerr s r e 4
Ketel RVS, met deksel......ccccoevviviiiniiiiniiennnnnn. 302
Ketelbenodigdheden, hangrek..........ccccoevevvnnneen. 63
Keukenkoord........cuvveiniiieerniinnieseerne e eeennnns 129
Keukenmes, appartement ............ccoevvveevvnnnnne 306
Keukenmes, blauw handvat...................... 102-105
Keukenmes, blok borstel...........ccvueviviniiiinnnnn. 124
Keukenmes, bruin handvat..........cccceeeeeenes 116-117
Keukenmes, geel handvat..........c.ccocevuunnes 109-111
Keukenmes, Global.........c.ccceviviiiiiiiiinnnnnns 118-121
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Keukenmes, groen handvat...................... 106-108
Keukenmes, Japans........ccceveiniinveennnnnnnnscennnnns 122
Keukenmes, rood handvat............cceevvennnees 98-101
Keukenmes, wit handvat...........ccccccceeuniiis 113-115
Keukenmes, zwart handvat ...........cccoeeue. 93-97
Keukenrobot ........cuvveiiiiiiiiiiiiicceie e 272-278
Keukenrolhouder..........ccvevviiiiieeenninnnseeennnnn, 309
Keukenschaar .......ccooovveviiiiinnncennnn, 124-125, 305
KeUKENVOIK....uvviviieieiie e en e een e 58, 303
Keukenvork, blauw handvat .............ccceeeeeeeee. 105
Keukenvork, bruin handvat.........cc...ccceeeiiennnnn. 117
Keukenvork, geel handvat..........ccccoovevueiiennnnn. 111
Keukenvork, Global........c.cccciviiiiiiiiiiinncennnnn. 120
Keukenvork, groen handvat..........cccccoovvviennnnn. 108
Keukenvork, rood handvat ..........c.cceevvvvrennnnnns 101
Keukenvork, wit handvat............ccceevviniininnnn.. 115
Keukenvork, zwart handvat............ccceeevveennnnen, 96
Kleuren voor patisserie .......ccovvvvevunreennnnnns 228-229
[([0] ] 1] T 55, 63, 303-304
KNIPFIES vt 36
Koffiezetapparaat .........cccoevvveviiiiiiiic e, 307
Kookpot koper, met deksel.........cccoeeeeevieeennnnnnn. 13
KOOKPOL RVS....coiiiiiiiiiiiiii e 3
Kookpot RVS Showcooking..........cccevvevuiiiiininenn. 11
Kookpot RVS, met deksel...........ccevvvieniirrennnnn. 302
Koude plaat voor chocolade ..........c.ccevveiiennnnn. 256
Kreeftenhaak ..........coovviiiiiiiiiiiiciiie e, 125
Kreeftenkraker .........ceviiviiviiiin e, 79
Kreeftentang........eeeeeeeenin e 125
L

Lamp voor warmhoudplaat..........ccccceerriiiennnnn. 289
Lardeernaald........cccceviiiirenninniireen e 132
LEPEL . it 62
LiN€aal ...cevvi i 141
[0T0) 40 1= PPN 80
LOWEIAtOr ... cveiieieeee e 45
M-N

Maatbeker ......ccoovviiiiiiiiiiiiic e, 64-65, 305
Magnetron OVEN .......ccvvvvvviiivininn e 290
MandoliNe......coovvieeiiiiiieieer e 71-72
Mandrin voor suikermand...........ccceveeieneveennnnn. 251
Marsepein pincet & acCessoires ........vevveereennnn. 254
MeelSChED ..uviiivei i 64
Menger KIOPPEr.......uvvviiieeriiiiieeeerre e eeernas 278
11T gTe ] (o] 1 o PP 51
MESSENIEK .vvuiiieieeriie e 124
MilKShaker .....covvvieviiiiiiiierce e, 297
Multivormenplaat voor individuele gebakjes...........
196-199

NESESPAAN .. cvuiieiiiii e 59
NotenKraker......oovvveeeiiieiie e 79
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0EStEIMES .ivvv e 125
Onderzetter ....ouvveiiiieeiiee e 308
L0 010 0] = P 77
Opbergpot RVS ... 16
Opslagbeker ......c.covviiviiiiiiiii e, 309
L0 o T 290
Ovenplaat aluminium.........eeeeiiiiiinieeeeeeeeeees 32
Ovenplaat met siliconenlaag.........ccccoovevuievennnnn. 31
Ovenplaat RVS.....cooviviiiiiiecrerrnn s eernn e 31
Ovenplaat voor baguettes........ccceeevevereereenenn. 236
Ovenplaat, speciaal ........ccceevveiviiiiiiiiieciieneenn 237
OVeNSChep......ccvviiiiiceerce e e 241-242
OVENWANT....cvuiiiiic e 308
P-Q

Pacojel. ..o 286
Pannenkoekenapparaat........c.cocevviviiiiieniennnnn, 298
PasSeerdoek ........ceuvuiiiiiierriiinin e 50
Passe-Vite ....ccviiviiiiiii 68-69
Pastakoker.....cocvvvvviiiiiiiii e, 6, 285
Pastamaching.......cccoeeeviivveniiiie e, 284
Pastavergiet........cccevvriiniininii e, 6, 48
PasteiVOrM......c.uvvviiiiie e 17-18
Patisserie, decoratiekam ..........ccccvivivenneniennnnn. 141
Patisserie, Kleuren ..........ccevviiviieeinniinnnnnns 228-229
Patisserie, pistoolverstuiver.........cccoovevveiiennnnn. 230
Patisserie, reliéftapijt & -schijf .................. 192-195
Patisserie, sjabloon.........cccoevviiiiiiiiiiieennns 220-223
Patisserie, SPray .....cevieeiieeinierireesnerieese s eneenns 229
Patisserie, stapelbare kader.........ccccceeeviveennnnnn 218
Patisserie, warme lucht blazer...........ccccccee... 229
Patisserieborstel ........coovvvveeiiiiiieiii e, 240
Patisseriering & -kader...........cccceeeiiiiieeens 144-149
Pepermolen ..........eceeeiiiin e 82
Pincet voor marsepein .........ccoeevevvievneinniennenns 254
Pistoolverstuiver voor patisserie.............veeennnn. 230
Pizza OVEN ..o 290
Pizzawielsnijder......cccccovviiiiiiiiiiiie e 80
Plaat voor chocolade reliéf decoratie............... 258
Placemat ......covviiiiiiiiiicr e, 308
Platformwagen.......ccovvveviiiiiiiiiiciiin e 39
Pollepel ....ccvvueiiiieeiiee e 58, 63
Popcornmaching.........ccceeeeinieeeiieeeeeeeeeeeeeeeeiees 300
Pottenhouder ........cceeviiiiiiiiiiree e, 308
PottenliKKer.....oiivveeerce e 56
Pralin€ervorkjes .........ceeeeeeeseeeeieeeeeeeeeeeeeenennnns 257
Pralinevorm ........ccevveeniiiieeniinneeeeennnee s 261-264
PUFEEIPEIS..iveiie e 67
Pureestamper ......cccoevivinniiiiinn 303-304
Push-up ijslollies .......ccoovvviiiiiiiiiiiiiieee e, 247
R

Radijsgarneerder.........ccoovvviuiiiiiiiiniiiiin e 77
RASP et 67, 305

RAVIOli VOIrM...uiiiiieiiii i eseeern e e enn 284
Receptenhouder.........coovvvveviiiiiiiieei e, 81
Refractometer......vveeeiivieeeiiiieeeeee e 252
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Snijplank, bruin.........cccooeviiiii 117
Snijplank, geel ... 111
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Spray voor chocolade ........cccevvvvviviiiiiiieinnenens 258
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W
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